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Gli templari non contraffalli porteranno il seguente bollo ; 
ed avendo adempiuto a ciò che la legge prescrive i con- 
traffattori saran perseguitati. 
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l. MatPrìa zuccherosa, che separata viene dai fio- 
ri delle piante , e raccolta dalle api per lo loro nutrimenlp) 
o per fabbricare la cera , onde composti sono gli alveari , 
Ov’ esse allevano le loro proli , ed ove depongono la parte 
di quel mele , che riserbano per l’ inverno. 

Al vocabolo Afe io trattai del mele relativamente alla 
economìa agronomica ; qui vorrei parlarne relativartiente al- 
la fisiologia vegetale ; ma non mi è noto per anco nessnn 
osservatore, che siasi dedicato a ricerche capaci di dilucidare 
quest’ importante materia. 

Altro non è il mele, che nna soluzione di zucchero nel- 
la mucilaggine. Esce esso da tutte le parti del pistillo, ma' 
più particolarmente dal germe. La sua vera destinazione sem- 
bra essere quella di ritenere con la sua vischiositk' il polli- 
ne , o polviscolo fecondante degli stami , ed attrarlo col suo 
riassorbimento fino al germe per fecondarlo. Una prova sì c, 
che nei fiorì monoici o dioici i maschi non separano punto 
mele, e che nelle annate, o troppo asciutte quando non 
vi ha quasi nessuna produzione di mele , o troppo piovosa 
quando il mele è troppo fluido , non vi sono tanti fiori fe- 
condati , come nelle altre annate. 

Le api , ed altri insetti , cql succiare il mele dai fiori, 
lungi dal nuocere alla fecondazione sono ad essa anzi utili 
imperciocché da un lato favoriscono la produzioné di quel 
mele, togliendo, quello che si disecca, e vi spargono sopra 
dall'altro lato il polviscolo fecondante, di cui spezzano le 
capsule : anche l’ irritazione da esse cagionata deve ptodurre 
VoL. XIX. I 
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effelio. Ben a torlo dunque accusale vengono le api di imo» 
cere alle raccolte , ed assai catlivo è il consiglio di coloro , 
die mettono dei jiialti pieni di mele avvelenalo vicino ai 
campi di sCraceno , per distruggerle , come lio veduto più 
volle. 

MJÌNISPERMO , JHenispermufn, Genere di piante del- 
la .diqecia dodecaudria , e della famiglia delle menispermoidi, 
die contiene una dozzina di specie j due o tre delle quali 
suscettibili sono d* essere coltivate in piena terra nel clima di 
Parigi , ed altrettante delle quali soniniiiiislraiio iiiedicamcuti 
importanti alla medicina. 

Il Mehispehmo del Canada', .Menisficrmum canadense, 
Linu., o un arboscello arreinpicaiite a foglie alterne, (liccio- 
lale j ombellicale , cuoriforoii , angolose , e d’ nn verde scu- 
ro ; a fiori piccoli , verdognoli, disposti a spighe in cima di 
peduncoli ascellari. Questo è originario dell’ America sctieii- 
tiionale e non teme punto i freddi più rigidi. In alcuni giar- 
dini dei contorni di Parigi si formano con esso delle louel- 
late , o si vestono i muri, ec. 

Il MEnispERMO DELLA ViRGiBiA, Mcnìspermum P^irfiini- 
cutn, Dill., rassuiiiiglia mollo al precedeute, ma le sue foglie > 
sono ottusamente trilobate, e vellutate per di sotto. Cresce 
questo nelle parti calde dell’America settentrionale , e s’ alza 
«I di sopra degli alberi più gratidL I suoi 'frutti sono turclii- 
siiccL Anche questo è coltivalo^ nei giardini di Parigi , tua 
Ila bisogno di una buona esposizione, perchè teme le forti gelate. 

11 AIenispebmo della Garolisia , ]\2t;nispcrmuìn Ccit'o~‘ 
2i/iu/ 7|, Linu. , che da qualche botanico fu riguardalo come u- 
Tia varietà dei precedente , ne dcft'eiisce per i suoi fiori odo- 
rosi e per i suoi frutti rossi Questo è più facile ancora a 
congelarsi del precedeute. 

Questi tre arboscelli sono di poco interesse , e si molti- 
plicano tanto dai loro semi , quanto dai loro polloni. 

. Il menispermo a FdGLiE PALMATE , Menispermum pai- 
maturi, che cresce nell’India, dk la radice di Colombo che pas- 
sa per line specifico contro le coliche , e contro le indigestioui. 

Il menispermo abAtda, JlfemV/imnum aiu/fl, Willd. , ori- 
ginano del Brasile , è adoperalo sotto il nome di pareira brava 
contro le ostruzioni ilelle reni , e contro le pietre della vescica. 

Il Mebispermo lacunoso , Alenispennum cocnllus , Lin, . 
Cissumpelos Coccus. , Eric. t. 6., si trova nell'India. 1 suoi 
fruui sono quelli, che recati ci vengono sotto il nome di 

1 Re diflirisce ancora , percLc il caule è pubascente , e le foglie w- 
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gtiscio i o galla di levante , e clw «ervoDO per avreleoare i- 
lupi , innebbriare i pesci , e far morire i pidocchi. 

Nessuno di questi tre ultimi è coltivato io Francia. 

MENISPERMOIDI. Famiglia di piante, che ha per 
tipo il genere menispermo , e che ne contiene anche dieci 
altri , dei quali nessuna specie , eccettuato lo scrizandko 
non è suscettibile di crescere in piena terra nel clima di Pa- 
rigi ; inutile è dunque il parlarne. (B.) 

MENTA , Mi-niha. Genere di piante delle didinamia 
ginnosperraia , e della fainigli.i delle labbiate , che contiene 
da trenta specie, tutte forlissimamente odorose, alcune delle 
quali sono estremamente comuni , ed adoperate in medicina. 

Tutte le mente sono vivaci , hanno le foglie opposte 
ed i fiori verticillati, sia a spiga terminale, sìa nelle' ascelle 
delle foglie superiori. 

La Menta salvatiga, Mentha sylvcstria , Linn., ha le 
foglie bislunghe , finamente dentate , quasi sessili , e cotOi> 
tiacee per di sotto ■ i suoi Bori rossagnoli sono disposti a spi- 
gite ben ricche. Si trova questa nei boschi , nei pascoli, su- 
gli orli delia vie pubbliche ; il Mo odore è assai forte , e 
volgarmente chiamata viene balsamo salvatico. 

La Menta verde , o Menta comune, Meraha vinidist 
Linn., ha le foglie strette, ticssili , ed i fiori a spiga gracile. 
Si trova questa nei luoghi umidi', e si coltiva spesso negli 
orti a motivo del penetrantissimo suo odore , sotto il nome 
di menta a spica ,' di menta romana. Questa è quella , die 
viene con maggior frequenza adoperala in medicina come 
stomachica , carminativa , ed uterina ; essa entra nei ba- 
gni , e nei fomenti aromatici ; nelle, -cucine usata è talvolta 
come droga ; le sue foglie infuse nel latte si crede , che 
impediscano la sua coagulazione ; ed anzi alcnni vogliono , 
che quando le vacche la mangiano , il loro latte si conser- 
va per più lungo tempo senza coagularci. 

Del resto queste proprietà appartengono più o meno a' 
tutte le specie del genere. 

La MìtNTA PIPERITA, o MENTA d' iNcmiLTEigtA, Mentha 
piperita, Linn. , ha le foglie picciolate , ovali , bislunghe 
quasi lisce , e le spighe corte ed ottuse. Qaesta è origina- 
ria d'Inghilterra, e si coltiva frequentemente nei giardini j 
il suo odore è più forte , ed il suo sapore più piccante di' 
quello di tutte té altre mente. Questa è quella , con la qua-_ 
le si fanno quei dolci , chiamati pastiglie di menta , die 
oggetto sono dì un commercio estesissimo. 

no corcl.itc , e villose nella parte inferiore. ( l’ici ) ( Nola deU edit, 
itofiolii. ) 
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La Mesta mebtistbo , Mentha rolundifoìia , Linn. , 
ha le foglie sessili , ovali ,< rugose , cotonacee ; i fiori a 
spiga gracile , lunga , ed acuminala. Questa si trova spesso 
in eccessiva abbondanza nelle paludi , nei boschi umidi, nel- 
le terre fresche, nei cimiteri ed aliri luoghi incolli; nomi- 
nata viene menta di cimitero , o balsamo a foglie rotonde. 
Le sue. radici , più serpeggianti ancora di quelle delle altre 
specie , la fanno moltiplicare con una rapidità tale, che spes- 
so difficile si rende il distruggerla , per cui anche infesta i 
campi ed i prati ; uè riesce liberarsene , se non a lungo 
andare, praticando coltivazioni, ch’esigono delle intra- 
versature d’ estate , come quella della fava di palude , al- 
ternando con delle coltivazioni di piante soffocanti , come 
la veccia , il pisello grigio , 1’ erba-medica , ec. In medici- 
na adoperata viene agli stessi «si della precedente , e di piu 
anche come anli- verni inosa e vulneraria. Un coltivatore pre- 
muroso dei suoi vantaggi deve farla tagliare per aumentare 
la massa dei suoi letami. 

( Menta crespa , Mentha crispa Lino. Ha le foglie 
profondamente dentate alquanto crespe ed ondolale , di co- 
lore verde cupo , e quasi glabre : i fiori sono di color por- 
porino violetto , disposti a spighe formale di verticilli av- 
vicinali , e eoo brattee più lunghe dì essi. Fiorisce in lu- 
glio. Abita le strade di campagna , le fessale , le paludi , 
ec. Si raccoglie indisiiniamente colla precedente per le mac- 
chie nei giardini dì delìzia. ) ( Paci. ) 

La Menta acquatica, Mentha aquatica , ha le foglie pic- 
ciolate , ovali, dentale, pelo.^e , bigiccie , ed i fiori di- 
.sposti a verticillo terminale. Questa si trova nelle paludi, 
sull’orlo degli stagni , dei rnscelii , ec. , e non di rado co- 
pre sola degli spazi considerabili. Chiamala viene volgar- 
mente menta rossa , o balsamo d' acqua. Ciò che ho detto 
della precedente , indicandola buona per formare una gran 
quantità di letame', si applica compiutamente anche a questa. 

La Menta coltivata, Mentha satira, Linn., ha le fo- 
glie appena picciolate , ovali , un poco acuminate , denta- 
le , d’ un verde scuro , ed i fiori piccoli , turchini , dispo- 
sti in verticilli ascellari. Cre.sce questa naturalmente in In- 
ghilteria , e si coltiva frequerilcmenle nei giardini. 

La Menta dei Giardini, o Menta ingarofanatA, Men- 
tha gentilis , Lin. , ha le foglie picciolate , ©vali , acumi- 
uale , verdi d’ ambi i lati , pochissimo pelose , ed i fiori 
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disposti in .verticilli nelle ascelle delle foglie. Si trova que- 
sta nelle parli settentrionali della Francia, e si coltiva fre- 
quentemente nel giardini. 

•. Queste due piante sono frS loro molto vicine , e ven- 
gono generalmente confuse sotto i ììonù.'A\ babumo dei giar- 
dini , e d’ erba dei cuore. Si adoperano comunemente in 
medicina ; il loro odore è assai forte , e piìj. grato di quel- 
lo delle altre specie. ‘ 

La Menta campestre, Mentita arvensis^ Linn. , ha gli 
steli in parte prostrati , le foglie lievemente picciólate , o- 
vali , dentate , pelose , bigicce ; i fiori disposti in verti- 
cilli ascellari , ed a calice assai peloso. Questa è frequente 
nei campi e nei giardini, ove serve spesso d' incòmodo al- 
la coltivazione. Quanto ho detto sui mezzi di distruggere la 
menta mentasira , si applica anche a questa. 

( Menta con grosse spicnc , Mentha macrosiarhya. E 
distinta questa s|)ecie , che dobbiamo alle cure del cav. Te- 
nore , per la disposizione dei fiori in ìspighe ovate, compo'a 
sic di verticilli vicinissimi di molti fiori , e tramezzale da 
brattee tanto che restano quasi tra essi nascoste. Le corolle 
sono assai grandi , e vengono in lunghezza superate dagli 
stami. Fiorisce in luglio , ed abita le strade di campagna , 
le fossaie , le paludi presso il Sebelo , ai Bagnuoli , e ne- 
gli altri luoglii umidi. ) ( Paci. ) 

( Menta a foghe corte , Mentha neglectcty Lina. Por 
la inliorescenza è simile alla preccrleiite , ma è distinta per 
essere bastantemente nana , perchè le sue foglie inferiori so- 
no quasi orbiculate .abhraceiaeaule , e le superiori seiniorbi- 
coiute mucronate ; tutte poi sono ottusamente crenate , molto 
rugose , e bianchicce. Colla precedente divide ì luoghi nata- 
li , e I’ epoca della infiorescenza. ) ( Paci. ) 

( Menta tardiva, Mentha serotina. Questa specie c 
stata descritta dal eh. cav. Tenore al pari dèlia seguente» 
I caratteri che la distingono sono ; fusti giacenti , pubescen- 
ti , che si elevano alquanto all’ epoca della fioritura : fo- 
glie appena peziolate , ovato-bìslunghe , acute , seghettate , di 
coloie verdecupo al di sopra e quasi glabre , e pubescenti- 
bianchicce al di sotto, scabre in ambe le superficie. Fiori di- 
sposti in spighe gracili, ramose; calici ispidi , corolle di 
colore porporino vmleiio j starai piu corti di esse. Vive nel- 
le praterie itnide dei Bagnuoli ; fiorisce in agosto , ed in 
settembre : è perenne. ) ( Paci. ) 

( Ment.i riR.AJitDALii: , Me.nlha pyrainidalis Tenóre. 
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Fuili dritti con moltr rami disposti a croce , e progressiva- 
mente più pìccoli ; foglie elittiche cordate alla base , e te 
superiori ovaio-cordate ; tutte peziolate , seghettate , pube- 
scenti , e di color verde preciso ; fiori disposti in verticilli 
che compongono della spighe interrotte , adorne di brattee 
lanceolate t corolle di color violetto : starai più córti di es- 
se. E perenne; vive colla precedente., e fiorisce nello stes- 
so tempo. Fior. Napol. t. i, p. a, pag. 3a, t. 55 .) (Paci). 

La MrnTA puleggio, Menlha pulegium, Linn., ha gli 
steli quasi iulierarncnle proilrati ; le foglie piccole , ovali , 
leggermente dentate , leggermente pelose ; i fiori rossi , e 
verticillati alle ascelle di quasi tutte le foglie. Questa si 
trova sugli orli degli stagni , dei fiumi , nella più parte dei 
luoghi suscettibili d’essere inondati durante l’ inverno. Co- 
pre essa alle volte degli spazi assai vasti. In medicina viene 
usata frequentemente nelle occorrenze precitate : le sue fo- 
glie applicate sulla pelle fanno 1' uffizio d’ un leggero ve- 
scicante. 

(Meuta rtuncESCA. Specie dei genere Tahaceto. Fedi 
questo vocabolo. ) 

Tulle queste specie sono poco ricercale dai bestiami , 
che nondimeno evitare non possono di mangiarne spesso , 
quando pascolano nei luoghi, ov' esse sono aLbondanli ; più 
nocive quindi che utili sono esse alla grande agricoltura , 
come rito di giù detto. Nell’arte dei giardinaggio , oltre a 
quelle che si coltivano per 1’ uso della medicina , collocar- 
le si possono eziandio nei giardini paesisti , che saranno da 
esse imbalsamali per tutto l’anno , ed abbelliti per tuti^ il 
tempo del loro fiorire , dalla fine dell’ estate cioè fino al 
principio d’ autunno. I loro fiori , generalmente rossaguoli , 
non sono veramente degni d’ una grande attenzione, ma que- 
sto discapito è compensato dalia loro muitipliciiù e dalla lun- 
ga loro durata. L' altezza dei loro steli è di rado maggiore 
di due piedi , di modo che il loro posto si è intorno alle 
acque , e fra gli arbusti delle ultimo file dei macchioni. Si 
può facilmente riprodurle dai loro rimessiticci , che gettano 
ogni anno in grandissima i|uautiià. Quando si colgono per 
r uso della medicina , coglierle bisogna innanzi allo svilup- 
po completo dei loro fiori , perchè allora è il idoiiienlo , 
quando possiedono la massima loro virtù. (R.) 

MERAVIGLIA , MirabiUs. Genere di piante delia peii- 
tandria raonoginia, e della famiglia delle niltagiiice, che contie- 
ne (re specie, tulle originarie dell' America mcrìcliuuulc , e 
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coltivale nei “innliiii <)’ Europa , a niotivo «Iella belWzia , 
c buon odore dei loro fi.oci> 

La Mi 2 *aviglia del Perù , MirahiHt jatnpa ^ Lio., ha 
la r;i(lice nera *, grossa , della torma d’ una rapa ; lo stelo 
frondoso , dieuiotiio , allo due piedi circa ; le figlie oppo- 
ste , le urie sessili le altre picciolate , quasi a cuore , acu- 
minate , lisce , -e d'iiti verde scuro; i fiori rossi t gialli , , 

biniiclii , o screziati di i)uesii tre colori ', e disposti a maz- 
aetii ascellari e terminali. Questa è originaria del Perù , e «■ 
si coltiva assai frequentemente nei nostri giardini fotto il no- 
me di gelsomino di bella notte , o bella di notte, f-suoi fio- 
ri non s’ aprono che alla sera ; nc.ndimenn , quando il tem- 
po resta coperto , sussistono aperti per trent.asii ore; il lo- 
ro numero è considerabile , e si succedono dal principio d’e- 
state fino alle gelale. La vivesza dei loro colori', e gli ini- 
piiinii di' essi offrono , non permifUono , che rigiiardaili si 
possano COI) indifferenza , ma sono privi d’odore. 

' Questa pianta è vivace : sensibilissima però essendo alle 
gelale , i suoi steli , c le sue stesse radici perirebbero, se la- 
sciate fossero in terra durante l' itivcruo. Necessario quindi 
si rende , o di levare le sue radici e conservarle in una cali- 
tiua in un' arancera , o spargere ogni anno le sue semenze. 
Quest’ ultimo partito è quello ,' che si prende comunemente, 
quantunque seguendo il primo si arriverebbe ad ottenere' fio- 
ri più presto. I suoi semi si danno alia- terra , quando 
non vi sono più gelale da temersi , in una (avola ben pre- 
parata e ben riparata, che si suole auclie coprirla con pa- 
gliacci in tempo di notte ^rer maggior sicurezza. Quando 
le piante provenienti da questi semi hanno acquistato 1' al- 
tezza dai sei agli otto pollici , collocale vengono al |>os(o a 
due o tre insieme , sìa nelle prose dei parterre, sia nei ca- 
Bestri , o piccole tavole, che circòtidano i boschetti , od ac- 
coinpagnantS i fabbricati nei giardini paesisti. Richiedono es- 
se degli annaifiamenii copiosi* nei ealori dell'estate, l cesti , 
che ne risultano , sono naturalmente rotondi , e servono di 
decorazione più d' un mese prima , che appariscano i primi 
fiori. Uua terra leggera e sostanziosa è quella , che meglio 
d’ ogni altra couvieue a questa pianta: si adatta pelò a tut- 
te quelle , che non sono troppo fredde e troppo umide. 

Nelle parli meridionali dell.'i Francia la bella di notte 
dura per vari aniiì ; c nei climi più settentrionali di quello 
di Parigi é necessario seminarla in vasi sopra Ictamiere e sot- 
to vetriata , per accelerare e rendere .attiva la sua germi- 
nazione , altrimenti i suoi piedi uou avisbbci'o il tempo di 
«oudurre i loto semi a uiatuiiiii. 


Digitizad by Google 


/ 


MER 


\ • 

6 

Linneo ingannalo da false relazioni . ha creduti per Iun< 
go tempo , che la radice della meravìglia, del Perii fosse la 
vera gialajipa del commercio; e di fatto è purgativa coni' es- 
sa ; ma in oggi si sa , che questa droga è la radice d' un 
Convolvolo. Vedi questo vocabolo. La radice della mera- 
viglia serve soltanto per gli auiinali , a motivo del pericolo 
del suo uso. 

I semi di questa pianta contengono una gran quantità 
d’ amido , che viene estratto facendoli seccare , poi rìduceii- 
doli in polvere , e lavandoli finalmente a grand’ acqua. Se 
zie potrebbe trarre per tale oggetto un partito assai utile. È 
pos>ibìle altresì ^ che la sua radice , la quale nei paesi caldi 
ha spesso la grossezza d' una coscia, ne contenga aneli’ essa; 
ma non so se alcuno abbia mai tentato d’ assiòararsene. 

La Meraviglia dicotoma, Mirabilis dichoionia. Limi., 
Nictago jalapae, var. B. De Camd., rassomiglia molto alla 
precedente ; ha però gii steli nodosi , i fiori sempre rossi , 
più piccoli , ed odorosi. Questa è origiiiarià del Messico , e 
vien detta fiore delle tfuallr' ore , percliè verso quest’epoca 
della giornata aprire sì sogliono i suoi fiorì. La sua coltiva- 
zione non differisce punto da quella della precedente. 

La. Meraviglia del fiobb lungo, Mirabilis longijlora , 
Linn., ha le radici grosse, gli sieli fistolosi, grossi , pelosi; 
le foglie opposte , picciolate , lanceolate, cuoriiormi , pelo- 
se , vischiose; i fiori bianchi con una tinta rossa al loro 
fondo , assai lunghi , assai odorosi , vischiosi , e riuniti jii 
mazzetti terminali Cresce c.ssa naturalmente al Messico , 
e si coltiva nei nostri giardini , ove fiorisce dal mese di lu- 
glio fino alle gelate. La debolezza e la nudilb dèi suoi ste- 
li ne rendono 1’ aspetto meno avvenente di quello delle pre- 
cedenti , ma l’odore eccellente dei suoi fiori serve a questo 
discapito dì geueroso compenso. La sua coltivazione è la stes- 
sa precisamente , che fu indicata per le altre , con la sola 
differenza, eh’ essendo più delicata e più sensìbile alle gela- 
te delle precedenti , seminata esser vuole , anche nel clima 
di Parigi , sopra letamiere e setto vetriata , per essere indi 
vipianlaia iu piena terra : è però rustica più delle altre. 

II sig. Amadeo Lepelleiier ha veduto formarsi sotto gli 
occhi suoi uu’ ibrjda di questa specie con la prima. Questa 
ìbrida è odorosa, e pelosa com'essa ; ina i suoi fiori sono 
meno lunghi , più colorati , o le sue foglie più rotonde. I 
seiiit, ch’egli ne sparse, e dei quali io u’ ebbi una parte* 

3 La .Mia radice è piirp.mle al pari di i|uella delle due specie pre- 
cedenti. ( Pzc. ) ( Noia dell' edit. mipnUl. ) 
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Ih riproducono anunaloienle. F'edi gli Annali dt-1 Museo di 
Storia naiuriile , ov’ essa è descritta e diseguala. (B.) 

MERCUIUALE, Mercurialis.Genuve di piante della dioe- 
cia eumandria , e della famiglia delle lìtimaloidi , che cou- 
tiene una dozzina di specie , due o tre delle c|uali sono nel 
caso d' essere qui nieuziouate. • 

La HERCIIRÌS1.K VIVACE o PEREHNE , JUercurialis pcren- 
nis , Linti., che La le radici vìvaci; gli steli scempi; le fo- 
glici opposte , picoiulate , umide al tatto , e che cresce nei 
boschi umidi, tra le siepi, ed in altri luoghi ombreggiali. Que- 
sta è una delle prime piante, che appariscono in piiniave- 
ra , e copre alle volte spazi estesissimi , che osservabili si 
rendono per l' ameua loro verdura. Questa circostanza iin- 
pegiiuie dovrebbe a collocarla tra i macchioni dei giardiui 
paesisti , ove servirebbe a rallegrare la muuolouia iu una sta- 
gione , ove spogli sono essi per anco di anieniih. Facilissi- 
ma è la sua riproduzione , sia dai semi , sia dai piantoni ra- 
dicali , che si raccolgono uei boschi ,.e clic si sparguuo u si 
piantano uei luoghi indicati. 

Questa pianta è rifiutala - da tutti i bestiami , e cagio- 
na vomiti , ed anche couvulsionì agli uomini , die ne luau- 
giauo. 

La Mercuriale AiiiioA , Mercurialis annua., Liim., ha 
le radici annue ; lo stelo frondoso; le foglie picciolate, ovali- , 
acute , dentate e liscie. Non v’ è giardino, non terreno col« 
tivaio vicino alle abitazioni , che non ne sia infestato. Uu 
anno di maggese basta per coprirne un fomlo fertile c fre- 
sco. Il suo sapore è ingrato, laonde fra i bestiami le capre, 
sole ne mangiano , anche esse soltanto allora , che non tro- 
vano niente di meglio. Riguardata essa viene come purgati- 
va , ma inleruameote nou è punto adoperala che per i cri- 
slèi , ed è più comunemente usata all' esteriore come emol- 
liente. Se ne preparano dagli speciali diverse composizioni, 
e fra |le altre uu mele mercuriale , le di cui proprietà sono 
contrastate. Laonde questa pianta ,..che fiorisce per tutta 
r estate , e che dà una quantità immensa di semenze , le 
quali ricercale vengouo avidamente dai piccoli uccelli e so- 
prattutto dai bécchailchi , non può essere utile all’ uomo , 
che per aumentare la massa dei letami ; ina se su questi le- 
tami se ne trasportano dei piedi iu semenza ( ed hanno essi 
delle semenze mature , anche quando non sono più alti di 
tre pollici ) , ne risulta uu male , che supera tutto il bene 
da essi sperabile; per conseguenza io credo , che meglio sia 
il bruciarli , di quello che correre questo rischio. Non è 
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cosn faciU il liburarteno compiutamente , perchè la sua se- 
menza si conserva per vari anni in istalo di germinazione, 
quando sotterrala si trota profondamente, e dall’accidente' 
delle rivoltature ricondotta viene alla superficie. Adoperarsi 
noiidimene bisogna costauteinente alla sua distrazione , sar- 
chiandola senrpre innanzi alla sua fioritura , e dalla poca 

0 molta che se ne vede in un giardino , giudicare si può 
della diligenza del giardiniere. Quella poi , che si tro'za nei 
campi , distrutta esser deve da una coltivazione bene alter- 
nata , e soprattutto dall'uso delle p'aterie artifìziali. Del 
resto , come fu di già detto,- non sono che i campi vicini 
ai villaggi , quèlli che si trovano meglio conciurati , i quali 
offrano i|uesta piatila in una iticoiiiodn quantità. 

La ÀIercvrislc cotonacea , Mercurialis tomentosa , 
Willd. , ha gli steli lievemente fruticolosi , e le foglie as«aì 
peli)s.ì e biaucliicce. Questa è vivace, sorge all’altezza di 
due piedi ; fiorisce per tutta 1’ estate , e cresce abbuiidauic- 
tnciiie in Ispagiia nei luoghi incolti , lungo le vie, ec. ec. 

1 cesti , che forma , non sono privi di avvenenza , soprat- 
tutto per lo contrasto dei colori con quelli delle altre pian- 
te ; io credo per cotiseguenza , che collocare se ne debbano 
alcuni piedi nei siti più caldi dei giardini paesisti. Si può 
facilissimatneule moltiplicarla dui semi , dalle barbate , e dal- 
la separazione de' vecchi piedi; teme essa le forti gelate, ma 
coprendola duiantc l’ inverno , si può essere quasi sicuri di 
conservarne le radici. (B.) 

MERINO. -Nome , che si dà in Ispagna ai montoni di 
lana (ìua , c ohe coti essi è passato in Francia. VeAi gli 
articoli Restie lanose, Pecora, e Montone. 

lu una Memoria del sig. Schuiz , sulla laua di Svezia, 
inserita nel Voi. Vl.“ della Biblioteca britannica , si legge, 
clic i nieriiii trasportati dulia Spagua in quel paese da Al- 
strocmer nel 1739 erano tanto poco degenerati , che di sei 
truppe, tutte egualmente bene scelte, da questo coltivatole 
fatte venire dalla Spagna nel 1778 , uua sola si trovò più 
finn di essi. Questo fatto sembra dispensarne da ogni altra 
cit<rziuiie dello stesso genere , giacché la Svezia dev’ essere 
riguardala come l' estrema frontiera dell' impero dei moti- 
toni. (U). ( Art. del sup/olim. ) 

MEltLO, Turdus rnerula., degli Zoologi. Uccello del gc-' 
nere dei tordi , che vive come essi d’ insetti e di bacclie , 
e che per cousegueuza è talora utile , talora nocivo agli a- 
gricoltoii. 

I! merlo am» principalmeiste di vivere nei boschi utnt- 
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di , frequentar suole nondimeno le siepi , soprallutlo io au- ' 

tunuo , epo> a quando si getta sulle uve , e ne fa un gran ^ 

consumo. Quantunque assai comune, è poco osservalo , per- 
chè vive solitario , si tiene quasi sempre a terra, e vola sol- 
tanto , quando non può salvarsi correndo. Preso viene con 
tutti quegli uguali , che servono per i tordi , e priucipaU 
nieiite nelle fossette 'e nei trabocchelli. La sua carne è un 
mangiare mediocre. 

il nido del merlo si distingue da quello del tordo, per- 
chè non è iniernainenle intonacato di terra. Esso è colloca- 
to ordinariamente ad , una piccola altezza nei luoghi più fol- 
li , e contiene cinque uova turchinicce picchiettate di fulvo. 
f^edi il vocabolo Tonno. (B.). ' ’ . 

. MERLILO , Merulus. Genere di fithgri , stabilito a ca- ' 

rico degli sgàriohi, di Linneo, il carattere del quale è fon- 
dalo sulla decorreuza versò il pedicello delle hniie del cap- 
pello , e sulla posizione laterale del pedicello stesso. 

Io cito questo genere , perchè una delle sue specie , il 
HIerulo distruttore , è una delle cause p'ìi attive della 
distruzione delle travi, delle tavole e d’altri legnami con- 
servati nei luoghi umidi ed i coltivatori lo trovano spesso 
nelle loro cantine, cellieri, scuderie, stalle, ed ovili , ec. 

Devono essi dunque cercare i mezzi di farnelo sparire , e , 

per riuscirvi , applicar devono della calcQ viva sul posto , 
ove ne hanno veduto crescere un piede , giacché il levarlo 
soltanto non fa che' favorire la sua riproduzione. (B). 

MEiiCUGLIO. In molli paesi si ha I’ uso di mescola- 
re piante diverse nella stessa semina , o nella stessa pian- 
tagione , lauto nella grande quanto nella piccola agricoltura. 

Alcuni scrittori approvarono questo metodo , altri lo biasi- 
marono. Il vero si è , eh’ esso ha dei vantaggi e degli in- 
convenienti , ma che praticato convenevolmente , più utile 
che nocivo diventa al prodotto delle raccolte. 

Quando si semina ' la segala col frumento , non v’ ha 
dubbio , die il primo di questi grani matura prima dell’al- 
tro , e quando arriva 1’ epoca di tagliarli, è beh forza, che f 

r uno sia troppo maturo , e l’ altro non Io sia abbastanza ; . .• 

vi Sono dei terreni nondimeno, ove utile si rende una tal • ‘ 

pratica , perchè ivi , secondo che T annata è asciutta o pio- 
vosa , non rie.sce che un solo di questi grani ;« si può ci- 
tarne in esempio il paese di Ctaa.- F~edi il vocabolo Mi- 
stura. 

Da per tutto , ove si semina della segala , del fruiiieii- 
to I dell' avetiu , cou la veccia, cou la cicerchia, eoa i pi- ' 
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salii, grigi , ec. fu fatta 1’ osserraziotie , che queste piante ar- 
lanipicuiiti coll’ altacarsi ai loro steli riuscivano mollo nie- 

g'*o- 

1 fagiuoli ed i piselli, seminati in una piantagione di i'ru- 
menlotie , s’ intortigliano agli steli di quel fiuiiienlone , e 
non Jianuo quindi bisogno delle rame ; omhref:giauu essi di 
più il piede di quel frunieutuue , e ciò diventa utile in cer- 
ti casi. 

Biesce quasi sempre vantaggioso per le piantonaie in ter- 
reni sabbiosi ed aridi , il piuuture dei legumi tra le file de- 
gli alberi d’ uno , due , e tre anni , per conservare al loro 
piede, un’ umidilù tutelare. ' 

E un'operazione utile costantemente' il seminare col tri- 
foglio , con la Spagna , con la lupinella , ec. dell’ avena , 
dell’ orzo , allinchù queste ultime ptautc guareuliscaiio le prr- 
rne dall’ ala , nei primi mesi delia loro vegela-zioue. Si gua- 
dagna di più un anno , riesce riinborsarsi delle spese della 
cultivaziuue e della semenza in quell’ unuu operando iu tal 
guisa. _ ' 

Uu buon coltivatore deve seminare delle rape , del ra- 
vizzone , della spergola , ec. sopra i suoi frumenti , sopra 
le sue avene , so|iia i suoi orzi d’ kiverno , sopra le sue 
canapi , ec. un mese iiiuanzi alla raccolta , aifiiicbè queste 
piante sorgano riparate dalla loro ombra , e guadagnino tan- 
to più di tempo per arrivare a tutto il loro crescimento. 

Le foreste, che si piantano d’ una gran varietà d’ albe- 
ri, sussistono molto più a lungo di quelle , che uè conten- 
gono d' una specie sola. 

(Negli orli dei contorni di Parigi seminare si sogliono co- 
slauteiucute in ogni stagione tre sorte di legumi nella stessa 
tavola, sia nel tempo stesso, sia nella distanza di alcuni 
giorni , di modo che quella , la quale cresce più presto non 
abbia a nuocere , ed imbarazzala nou reili da quella che 
spunta più tardi , e cos’i si dica della terra , che deve re- 
stare tre o quattro mesi al suo posto. Vedi 1’ articolo Oa- 
’iOLANO. 

Pericoloso nondimeno può diventare 1’ estendere trop- 
)io il principio di mescolare le specie delle piante fra loro. 
Un agricoltore prudente approfilterk dei mezzi , che gli può 
ofirire (juesto principio f per moltiplicare o favorire le sue 
coltivazioni , senza abusarne però ; imperciocché da un lato 
le radici troppo vicine , e dall’ altro la troppa ombra nuo- 
cpieLbero all.i (|uantilb ed alla qitalil'a delle sue raccolte. 
Vi-di gli articoli AvviCEMnAMEJtio, Aaa, Luce, ec. (B). 
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MrscuGLio. Dalo anche viene qwcsio nhme in molti paesi 
a della paglia di frumento., d’avena , o d’ orzo stratificata 
immediatamente dopo trebbiata con del fieno della raccolta 
dall’ anno. ■ 

La preparazione del mescuglio offre due risultali egiial- > 
mente vantaggiosi ; il primo col favorire la circolazione del- 
r aria fra i loro gtdini , coll’ impedire che la paglia od il 
fieno prenda la muffa , se questo o quella non ha acqiiìsia- 
to una siccità completa ; il secondo coll’ impregnare la pa- 
glia dell’ odore e del sapore del fieno. 

Tutti ì bestiami , senza distinzione , mangiano il mescu- 
glio più volentieri che la paglia sola ; che se esso li nutri- 
sce meno del solo fieno , questo è spesso un vantaggio. Si 
dovrebbe', per esempio , stratificare sempra cos't la Spagna , 
il trifoglio , la lupinella , che contengono tante parli nutri- 
tive sotto un piccolo volume , perchè il loro uso , quando 
non è regolato , è spesso nocivo alla salute degli animali , 
quando si sa , che lo stomaco di questi animali , e soprat- 
tutto di queWi che sono ruminanti , dev’ essere sempre nu- 
trito in egual proporzione. 

Fate dunque del mescuglio , voi coltivatori che non 
temete il lavoro , e che mantenere volete i vostri bestiami in 
buono stalo , vale a dire nè troppo magri nè troppo grassi.. 
f^edi gli articoli Fieno , e Paglia. ( B. ) 

MESI DELL’ ANNO. Il circolo , chfe percorre la terra 
girando intorno al sole , è stato diviso in dodici parti quasi 
•eguali , e dato fu il nome di mese a quel tempo , che essa t 

mette 4 od in ragione dell’ illnsione , a quel tempo che met-- ; . 

te il sole nel percorrere una di queste parti. 

Ogni mese dell’ anno conduce delle differenze nelle cir- 
costanze atmosferiche , é per conseguenza nella vegetazione ; 
condurre quindi ne deve anche nei lavori del coltivatore. Io 
ebbi cura d’ indicarne la' serie in pieno, e principalmente per 
lo clima di Parigi , a c^scuno dei loro nomi j a quelli dun- , 

que rimetto il lettore. . I 

La riunione di tre mesi forma ciò , che si chiama una 
stagione ; ciascuna di esse ha , pìj ancora dei mesi , nn ca- 
rattere agronomico , che ad essa è proprio. Enumerare per- 
ciò convenne i principali di questi caratteri , e ciò fu da me 
fatto agli articoli rispettivi delle stagioni. ( B. ) 

MESSE , MIETERE MIETITORE. Il primo di que- 
sti vocaboli indica la raccolta del frumento e degli altri cerea- 
li ; il secondo 1’ azione , come si effettua la raccolta 4 il ter- 
zo la persona , che vi adopera le sue braccia. Fedi Tav. I 
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L'epooA della me«se varia non «ola in tulli i climi , non 
solo in ciascheduD anno , niu nello stessa clima , nello stesso 
anno , secondo la natura delle terre , I’ esposizione" la spe- 
cie o la varietli , l’epoca delle semine, ed altre circoslan- 
ae } il delerniinarla quindi per la località anche più circo- 
scriita sarebbe una cosa impossibile. 

I conlrussegni , dai quali si riconosce essere tempo di 
mièiere , sono certi abbastanza per non dover temere di po- 
tcrvisi ingannare , e troppo lievi poi sono gl’ inconvenieuli 
nell’ accelerarne 0 rilardariie il iiioinento di alcuni giorni , 
perchè ragione ai abbia d’ inquietarsene. L’ importante si è , 
che il grano sia maturo al suo punto , e non eccessivamen- 
te diseccalo , perchè in quest’ ultimo caso vi sarebbe una gran 
perdita da incontrare , soprattutto per la segala e per I' ave- 
na , nelle scosse sofferte dalle spighe nella segatura , nella 
falciatura , nella legatura , nel trasporto , ec. 

Si deve sempre desiderare di praticare la messe in un 
tempo asciutto , salva 1’ avvertenza di sospenderla alla metk 
del giorno , se il calore è troppo forte , e troppo considera- 
bile la sgraneliatura , giacché la pioggia è nociva alla messe 
per molli motivi. 

Un coltivatore premuroso della riuscita dei suoi lavori , 
non aspetta il momento della raccolta y per farvi le sue dispo- 
sizioni preparatorie , perchè sa , che la lacceiida sar'a sempre 
più forte , che numerosa non sarà la quantità delle persone 
c dei bestiami da esso disponibili a tal uopo. Laonde prende 
egli al soldo ì suoi mietitori , fa perire le sue vetture , i for- 
nimenti delie sue bestie da tiro , riempire le rotaie delle vie 
che conducono ai suoi campi , ripulire i suoi granai ed i suoi 
barconi , preparare tutte le sue località , ec. ec. 

Questo articolo è suscettibile d’essere molto diffuso , ma 
•iccome gli oggetti , che lo riguardano , non sono che il com- 
plesso di molti altri altroye già sviluppati , cosi il prolungar- 
lo di più non sarebbe che una iuuiil^ ripetizione. Io rimetto 
per conseguenza il lettore ai vocaboli Frumento , Segala ^ 
Avena, Orzo, Biada , ^Segatura , Falcetxa, Falce, 
Falciare , Maturità’ , <jregna , ec. ( B. ) 

MESTOLA. Stromeulo dì giardinaggio formato da una 
piastra di ferro rotondala alla sua estremità inferiore , scava- 
ta lievemente a grondaia nella sua lunghezza , ed assicurata 
nella sua estremil'a superiore ad un manico ordinariamente 
assai corto. 'Questa è la mestola comune del giardiniere ; ser- 
ve essa a rivoltare la superficie della terra nelle casse d’ al- 
beri stranieri , ed a levare le giovani piante con tutta la 
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gleba , per- iavaanrle , o nipitelle al poatn In piena terra. 

Esistonp anche delle altre sjiecie di mestole , come quel- 
la a cazzuola con un manico corto , e distante dal ferro 
qiialtro pollici circa. Questa è propria a riempire le casse 
ai grandezza mezzana con la lena preparala per rincass.'ira 
gli arboscelli stranieri. Quella a cipolla, il di cui manico è 
ad un' egual distanza dal ferro: serve questa a levare o le 
cipolle de’ fiori , od i margotti radicali, o le giovani piante 
mal cresciute , da cui trarre si vuole iiuiidiineuo qnalclie par* 
tito. La mestola d’erborazione , la di cui forma è tiiangola- 
re , ed il manico lungo dai due ai quattro piedi : con questa 
si levano uiiilamcute alle loro radici quelle piante ei bucce , 
clic si trovano nella campagna , c che intere collocare si vo- 
gliono nel proprio eibolaio. La mestola finalmente a due brac- 
cia : questa è composta di due lame coucave , avendo cia- 
scuno un manico , come un paio di cesoie, e formando riu- 
nite insieme una specie di vaso aperto per di sotto ; sì pian- 
tano le due braccia della mestola intorno alla radice , alla 
pianta , cd alla cipolla , che si vuol levare , lenendo i due 
manichi con le due mani ; quando le braccia della mestola 
sono sprofondate abbastanza , si fanno girare per tagliare la 
terra tutto all’ intorno , e si strappa la pianta con i' iutiera 
sua gleba , come se -fosse in un vaso. ( D. ) 

META DA FTJNGll*. Sì d^ questo nome ad un Icia- 
micrc di sterco cavallino, costrnUo per 1' unico oggetto d' ot- 
tenere dei Funghi, f^cc/i questo vocabolo. 

META DA FIENO. Catasta di fieno in forma conica 
più alta che larga , che si forma momentaneamente nelle pra- 
terie , o definitivamente intoruo all’abitazione, per difendeie 
quel fieno dagli effetti delta pioggia e del sole. 

La costruzione delle prime fra queste mete non c punto 
diffìcile , giacche non si tratta che di mettere fieno sopra fie- 
no , finché la catasta abbia la competente sua altezza , e di 
pcltinare la circonfercuza con un rastrello per darle la for- 
ma rotonda. 

La cosirozione delle seconde domanda nn poco più d'n- 
b'iludinc. Differisce questa pochissimo dalle me/c da gratto^ 
che descritte furono alia fine dell’ articolo BAncONE ( i’edi Bi- 
ca ) j o per lo meno i principii , secondo i (|uali erette esseT 
tievono tanto le uue che le altre , sono assoluluriieule gli 
Stessi. '' 

' Siccome poi irallare si deve di ambe queste specie di 
mele all’ aiiicoio Prateria , cosi dispensarmi <[ui voglio di 
entrare in repli<?ate sjiiegazioui sopra un tale argnnienlo. yc- 
di Prateria. 
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meteore. Così j! clii.'imnnn ihii| gii pffciii s(>m]>lici 
o combinali e non abituali dei princi^n , die .si trovano 
nell’ atmosfera. 

Si distinguono comunemente quattro specie di meteo*, 
re ,ycioè : 

’ 1 ." Le aeree, come i Vemti impetuosi ; 

a.“ Le acquose , come le Ndvom, 1’ Umidita’, le Neb- 
bie , la Pruina , . la Pioggia, la Rugiada , la Neve, la 
Gmacnuola , quando escono dall’ ordinaria loro misura ; 

3. " Le ignee. , come i Fuocni fatui , i Globi infiamma- 
ti , le Pietre aieteorichb , i Lampi , il Tuono ; 

4 . * Le luminose, come 1 ’ Arco baleno, il Parelio, le • 
Aurore boreali , ec. 

Quasi tutte queste meteore influiscono sull’ atmosfera , e 

f >cr conseguenza anche sugli animali e sui vegetabili. Quel- 
e , che sembrano non avere veruna azione diretta sopra es- 
si , come sono quelle della quarta specie , ne liantio , o pos- ■ 
Sono averne una indiretta j interessante si rende quindi il lo- 
ro studio ai..coltivalori. 

Relativamente a quasi tutte queste meteore io sono en- 
trato nelle spiegazioni più minute agli articoli che le ri- 
guardano. A quelli io rimetto il lettore,’ come anche ai vo- 
caboli Caldo , Freddo, Gelo , ec. ( B.) 

" meteorismo, TI.’VIPANITIDE. Medicina veterina- 
ria. Questa è una tumefazione di ventre , prodotta dalla ra- 
•refazione dell’ aria. 

Il ventre è leso , la respirazione si esegnisce con fatica, 

1 ’ animale batte i fianchi , le materie fecali sono spesso rite- 
nute , r animale manifesta dolore con 'la sua continua agi- 
tazioue : ballendogii il ventre , risuoua questo quasi come 
un tamburo. 

^ . SPECIE PRIMA. 

Tinneiàzione degli stomachi del bue, della capra e della pecora, cagionata 
dalla rarefazione dell' aria. • 

Se l'aria si rnccoglie o si sviluppa in gran gnantil^ ne- 
gli stom.achi del bue , della capra , e della pecora , ’vi si ra- 
refk ; il ventre si gonfia ; la respirazione diventa difficile : la 
digestione si sconcerta; 1 ’ animale soffre, s'agita, batte il 
fianco , senza rendere i venti per 1 ’ aoc»' ; il ventre risuona 

3 nando è percosso , senza dare verun segno di fluttuazione 
Éniateria liquida. Non abbi.amo nessun contrassegno per 
scoprire la tuiiicrazìnnc dello stomaco del cavallo 3 la picco- 
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lievo , fargli bere dell’ acqua diacciala , ma iii piccola quan- 
tilk^, "per non occafionargli una colica violenta , ed una for- 
te infiatnmaiione negli stomachi ; fa poi passeggiare , e cor- 
rere 1’ animale ammarato , perchè il movimento di tutto il 
corpo, ragiiariotie degli stomachi, e delle materie in essi, 
contenute determinano oidiuaiiamenie il passaggio dell’aria 
negl’ intestini. Un beveraggio composto d’ un buon bicchiere 
d’acquavite, e di due once di .salnitro non è da disprezzar- 
6Ì. Noi siamo riusciti, adoperando] questo rimedio accompa- 
gnato cou qualche ciistèo emolliente, di salvare alla campa- 
gna alcnui buoi spiranti , che i bifolchi , seguendo la solila 
loro pratica , tentavano in vano di sollevare con parecchie 
incisioni fatte alla pelle , nell’ intenzione senza dubbio di se- 
ptii'ate V aria impiigionata nella tessitura cellulare. Se mal- 
grado lutti questi mezzi il meteorismo cresce cou lo scuòii- 
menlo dei (ìanclii, pianta il trequarti nel basso-ventre , e la- 
sciavi la cannuccia , finlanto clic 1’ aria conleuuia nella pan- 
cia sia dissipala. In un caso disper.aio è meglio tentare un 
rimedio incerto , che lasciare perire evidenlemenle raninisle. 
D’altronde , la ferita della pancia col trequarti non è tanto 
jiericolosa ({untilo si pretende , provalo essendo dall’ esperieu- 
tta ,' che ritirata la cannuccia, gli orli della piaga si riuni- ^ 
scouo , e passare per di là più non possono le materie con- 
teuiile nella pancia. Vedi il vocabolo I&iene. 

Il meteorismo dipende alle volte da una forte infiamma- 
zione degli orifizi del foglietto; in cjuesto caso si ricorra al 
salasso , alle bibite dolcificanti , ai cristèi emollienti e mu- 
cilagginosi, ed a tutti i medicamenti capaci di diminuire l’iii- 
itaminazione. 


SPECIE SECONDA. - ^ 

Tumefazione degl’ intestini, cagionata dalla rarefazione dell' aria.* 

Questa specie di meteorismo attacca di rado il bue , la 
capra, la pe<x>ra , perchè i. grossi intestini di questi animali 
sono musculosi , stretti , e capaci di espellere facilmente r.a- 
ria in essi contenuta ; ma jl cavallo, le di cui cr.asse intesti- 
na occupano la più gi au parte del ventre , e che non han- 
no una densità sufficiente per opporsi agli sforzi dell’ aria 
rarefatta , è molto più esposto a queste malattia , la quale 
lo riduce iu brevissimo tempo all’ ultima estremità. 11 ventre 
presenta un’ enfiagione considerabile; le materie fecali sono 
riieoute ; la i espirazione diflicile ; le funzioni dello stomaco 
VoL. XIX. a 
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imbarazzate ; 1’ animale s’aglla con violenza"; il ventre è du- 
ro , clastico , e sonoro se viene percosso , e se per 1’ ano 
esce qualche vento , l'animale ne sembra sollevalo. . 

lilon vi è tempo da perdere, se si vuol salvare l’ani-^ 
male. Bisogna alfretiarsi di dar passaggio per l’ano all' aria 
racchiusa negl’intestini cieco, e colon. Leva dunque solleci- 
tamente con le roani impiastrate d’ olio d’ oliva le materie 
contenute nell'intestino retto; amministra tosto dei crisièi 
composti con la sola inrusione di fiori di camomilla romana , 
dome anche i beveraggi prescritti per la tumefazione della 
prima, specie. Il sig. Vilet suggerisce d’ introdurre il fumo di 
tabacco nell’-intesiino retto con l'aiuto d’ un lungo tubo di 
legno o di metallo ben liscio. 

Alcuni autori vantano Te cipolle ed il sapone triturati , 
e mischiati con del pepe , indi introdotti insieme nell’ inte- 
stino retto dopo J’ averlo ripulito con la mano ; altri prefe- 
riscono un crisièo di sapone bianco disciolto nell’ acqua co- 
mune. Noi non abbianoo provato mai questo rimedio ; ma ci 
sembra , che debba essere coutrammandato , se vi ha la più 
piccola infiammazione; in questo caso il salasso, la deco- 
zione della radice d’ altea saturata di cremnr di tartaro, l’os- 
sicralo prescritto in crisièo, sono i rimedi d’ adoperarsi. Se- 
condo il sig. Vite't , i crisici e beveraggi diacciali non con- 
vengono punto al cavallo , diminuiscono essi bensì la rarefa- 
zione dell’ aria , ma accrescono la tensione ed infiammazione 
degl’ intestini , e mettono |’ animale nel caso dì perire proti- 
lamcnte. (R.) 

METEOROLOGIA. Scienza , che ha per oggeMo lo 
studio delle meteore , e dei loro efl'etli sopra gli animali e 
sopra i vegetabili. 

Ma questa scienza ha un’estensione assai maggiore di 
quella, che applicala viene all’ attuale adottamento del voca- 
bolo , da cui essa riceve il suo nome, giacche abbraccia tutti 
• i fenomeni , che sì succedono nell’ atmosfera. 

Non si può negare 1’ in(lueu/,a delle meteore , presa in 
‘quest’ uliinio senso ; imperciocché non v’ è persona alcuna , 
che non 1’ abbia sentita le mille e mille volte nel corso del- 
la vita , e che osservalo non abbia spessi.ssimo , quanto sen- 
sibilmente essa agisca sui prodotti all’ agricoltura. 

Di fatto, il calore anima gli animali, fa gettare le pian- 
te quando è moderato , indebolisce quelli e disecca queste 
quando è troppo fòl le. Nessuna pioggia o troppa pioggia so- 
no (lue esireim egualmente contrari all’ abbondanza delle rac- 
colte. 1 venti di levante , di mezzogiorno , di ponente , e di 
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Iramonlana hanno un'azione del tulio differente tu la salute 
degli animah , sulla fecondazione dei fiori , sulla maturità dei 
frulli , ec. È stala iu questi ultimi tempi riconosciuta la 
* grande utilità, che risullerebbe per gli agricoltori dallrF stu- 
dio della meteorologia ,e dalla sua applicazione ai lavori del- 
la coltivazione. Credo, che Duliamel fosse il primo a racco- 
iiiaiidarc questo studio ; e dopo di lui vari dotti francesi , 
fra i quali citerò i^ signori Cotte , Sennebicr , Dumonl-Cour- 
set , Monrgiics , e Laniarck , occupati si sono a stabilirne 
le basi. Questa scienza cammina rapidamente verso la perfe- 
rione , ma giunta essa non è per anco al segno di poter coii- 
«Inrre a prevedere con la conoscenza del passalo ciò , che 
dovrà succedere nell’avvenire. Ma per non confonderla col- 
]' astrologia , la quale a vergogna dello spirito umano gover- 
nò il mondo per tanto temf>o , necessario sarà' ancora per 
mio avviso , che gli agricoltori la restringano alla semplici 
osservazione delle indicazioni, che precedono immediatamen- 
te o quasi inimediatamente il momento , eh’ essi liatiiio bi- 
sogno di conoscere; ed in ciò riusciranno essi fino ad un cer- 
io punto col mezzo del Babometro , del Trrmoìietro, del- 
r Igrometro , della Bakoeruoea , e dei fenomeni indicati 
ni vocabolo Pronostico. Mio parere è dunque , cb’cssi ab- 
sbiano a limitarsi allo studio dell’ andamento di questi stru- 
menti e di questi fenomeni , ed è perciò, di' io lu> dedicato 
loro un articolo , e che inol to diffuso mi sono sopra la maggior 
jiarte delle meteore, come sono : Umidita’, Nebbia, Pioggia, 
Pioggia celata. Neve , Gracnuola , Siccità’, Aria, Gas, 
Vento, Calore, Freddo, Gelata, Ghiaccio, Elettri- 
cità’, Tuono, Procella, ec. yeJi tutti questi vocaboli. 

Se nondimeno i coltivatoti lasciar devono ai dotti di 
professione la cura di combinare i fatti , che presenta la me- 
teorologia , per metterli in ordine , e fondarne un insieme 
vantaggioso , toccherà a costoro il somministrar loro questi 
fatti. Laonde per far concorrere ai progressi della scienza co- 
loro , che vi sarebbero per genio inclinati , trascrivereio qui 
voglio la serie delle osservazioni proposta per ciascuQ anno dal 
sig. Cotte. 

I.® TERRE. 

S' indicheranno gli effetti della gelata , delle piogge , 
della siccità sulle terre secondo le differenti loro nature , 
vale a dire secondo ch’esse suno più o meno mescolale di 
terriccio ^ d’ argilla , di sabbia , di niania , di calcareo , ec. 
Si noteranno anche le temperature , che vi concorsero con le 
diverse rivoltature , che date furono a quelle terre. 
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II.o rRDMEHTO E SEGALA. 

Quali furono le circostanze della temperatura fredda o 
calda , secca , umida o piovosa , i venti doiuiuuuli rIÌ' epoca 
delle semine , o durante 1’ inverno. 

Quale fu la temperatura generale di ciascun mese della 
primavera , quella che concorse coll’ epoche dello sviluppo 
dei colmi e delle spighe , epoche che verranno seguate-, 
come anche quelle delle nebbie , e gli efielli da esse pro- 
dotti sui grani. 

Quali furono e la temperatura generale, ed i venti do- 
minanti in ciascun mese dell’ estate , quella che concorse con 
la fioritura dei grani , e con la loto raccolta. Se ne segne- 
ranno le epoche , si pailerà dei loro prodotti e delle loto 
qualità. 

III.» ORZO , AVEMA , ED ALTRI SEMI CHE SI 
> ■ SPAHGOBO IN AIARZO. 

I 

Quale sia stata la temperatura corrispondente all’ epoca 
delle loro semine , a quella dello spuntate di questi grani , 
dello sviluppo delle spighe , del fiore , e della raccolta. Cia- 
scuna specie di grano coltivalo formerà una sezione partico- 
lare di questo articolo. 

Si prenderanno in nota le diverse malattie dei grani 
che si manifestarono , e delle temperature che vi avranno 
concorso , ed alle quali si crederà di doverle attribuire. 

IV. ® FORAGGIO E PIANTE LEGUMINOSE. 

Si preudeià nota delle temperature, che furono piu o 
meno favorevoli alle praterie si naturali che ailifiziali , di- 
.siingiiendo le dififerenti specie di queste ultime , sia relativa- 
mente ai progressi della loro vegetazione , sia relativamente 
alla loro raccolta. Si faranno le stesse osservazioni sulle pian- 
te leguminose , come sono i piselli , i fagioli, le fave, le len- 
ti, cc- Si segnerà 1’ epoca della loro fioritura , della loro rac- 
colta , della quantità , e della qualità dei loro piodolti. 

V. ® POMI DI TERRA , E TOPIHAMBOURS, 

Quale sia stata la leinpemtiira corrispoudente all’ epoca 
della loro pintagione , dilla loio lioiiluia , e della loro lac* 
colta , segnandone la quantità e la qualità. 
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VI.’ PIABTB PROPRIE AU*.^ FILATURA , 

AU-A TINTURA , ec. 

Si faranno le (Osservazioni medesime «iiir influenza della 
teiiiperaUira relalivamente alla canape , al lino , allo zaffe- 
rano , alla robbia , alla guaderella , alla cardo da scardassa- 
re , al luppolo , ec. 

VI1.° ALBERI FRUTTIFERI. 

S’ indicberaiino l’ epoche dello spuntare delle foglie e 
dei (lori , e della maliirilh dei frutti di ciascuna delle di- 
verse specie d’alberi frulliferi, che si coliivano ; gli effetti, 
che le gelate d’ inverno e di primavera , come anche le vi- 
cende della teniperainra dell' estate hanno prodotto sopra cia- 
sciiiio d'essi ; la moltiplicazione più o nreno grande degl' in- 
setti che li attaccano ; 1' epoca della caduta delle foglie \ le 
cause favorevoli o contrarie alla conservazione dei frutti , dei 
(]uali si farb conoscere la qualità , e la quaatitk. 

Vili.® VITI. 

Si parlerà degli effetti della temperatura dell' inverno so- 
pra il legno della vite ; di quella che concorse conila pota- 
tura dell’ epoche del pianto della vite; dello sviluppo dei 
suoi magliuoli, e della temperatura che ha accompagnato 
questa circostanza critica della sua vegetazione ; dell’ epoca 
della sua fioritura, e della temperatura corrispondente ; défi- 
lé temperature che hanno regnato in temiro dei diversi lavo- 
ri praticati sulla vite. Si os-.erveranno gli effetti , che pro- 
duce la temperatura sulla differenti S[>ecie di vili , e relativa- 
mente alla loro esposizione , soprattutto nei mesi d' agosto- e 
di settembre , epoca della maturazione delle uve. Si pren- 
derà nota , all’ epoca della vendemnsia , della temperatura 
concorsa con la raccolta , della durala più o meno lunga del- 
la fermentazione del mosto nei tini , della qualità e quan- 
tità del vino raccolto. 

Nei- paesi , ove si coltis^no-, i meK pereonvertire 1« me- 
le in sidro , si faranno le medesime osservazioni sopra l' e- 
poclie della vegetazione , paragonale con le temperature do- 
uiinanii , e sopra i prodotti in sidro. 

La coltivazione del luppolo , dell’ olivo , del noce darà 
pur luogo ad ossei' vaziooi dello sies.so genere. 
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IX. ” BESXIAMI. 

Se qualche malattia dipendente dalla temperatura si ma- 
nifestasse sui bestiami , converrebbe segnare il carattere della 
malattia propria a ciascuna specie d' animale , la relazione 
di quella malattia con la corrispondente temperatura , i suoi 
sintomi , il governo adoperalo , e la riuscita che se n' è ol- 
ténuta. 


X.° CCCELLt DI PASSAGGIO , UISETTI , E VERMI. 

Si segneranno l’ epoche della partenza e del ritorno di 
quegli uccelli , che abbandonano il nostro clima , sìa duran- 
te Tinverno, sìa dnr.'inie I’ estate , come sono le rondini, il ro- 
sìgnuolo, la quaglia, il cuculo ,i le anitre ed oche salvatiche. 
Si farh meuzioiie della maggiore o minore moltiplicazio- 
ne degl’ insetti m.-ileCci , come sono i bruchi , gli scarafaggi, 
le cantaridi , i punteruoli , le cocciniglie , e dei guasti da es- 
si recati ; si fara lo stesso relaiìvmnente alle lumache , chioc- 
ciole , ‘ec. 


XI." API. 

Questi preziosi insetti occupar devono un posto distinto 
nel registro del coltivatore. Par.leià egli dell’ effetto della tem- 
peratura dell’ inverno sopra gli alveari ; di quella della pri- 
mavera più o meno favorevole alia moiiiplic.'izìone degli .<«ia- 
mi ; di quella dell’ autunno , tempo quando le api tanno le 
loro provviste per l’ inverno ; delle malattie sofferte dalle api, 
e della presuntiva loro causa , della quantilh della raccolta 
io mele ed in cera ; delle loro qualità relative alla iialura 
delie piante , che sì trovano a loro disposizione. 

XII. ” ALTEZZA DELLE ACQUE. 

Sarà bene il segnare nelle diverse stagioni I’ altezza delle 
acque, sia di fiume, sia di sorgente e di pozzo, dicendo soltanto , 
di' esse furono o alte , o basre^ od al mezzano loro livello. 

XIII. “ OSSERVAZIOSI DIVERSE. 

I coltivatori non devono scordarsi di segnare altrCM ; 

A. Le epoche dtdie gelale , la loto durala , gli effetti 
di’ esse avrauuo piodotio. 
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B. Le epoche delle gragiiuole , gli cffeili che ne risai» 
laroiio , la maggiore o iiiiiiore loro frei{iieiiza , le procelle e 
leiupesle considerabili , le graudi piogge di rovescio , ec. 

c. Le epoche delle iiiondazioai dei fiumi , e le stragi da 
esse occasionate. , 

A tutte queste osservazioni aggiungeranno essi 1' altezza 
del barometro e del termometro , presa quotidianamente a 
sei ore della mattina, a mezzogiorno, ed a sei ore della sera. 

Avranno essi un registro diviso in altrettante sezioni , 
quanti sono i numeri qui sopra seguati , e vi inseriranno ogni 
giorno le note indicate. 

Nc si deve già immaginare , che quanto il sig. Cotte 
esige dai coltivatori , domandi grand’ impiego di tempo. B,a- 
sleranuo ad essi pochi minuti ogni giorno, ed avvezzati una 
volta a questo lavoro, diventerà esso assolutamente sponta» 
Ileo. Questo zelante meteorologico altro non propone , se nou 
ciò ch'egli stesso è solito fare già da quarant* anni. ( B. ) 

MliTRO. F’edi il vocabolo Miscn*. 

METTERE A FRUTTO. Un albero giovine , piantato 
in un buon lòndo, ed abbandunato a se stesso, non dà frutto , 
che quando la maggior parte del suo vigore è di già este- 
nualo. Quest’ epoca varia secondo la specie , il clima , il ler- 
leiio , il soggetto, sopra il quale è innestalo , ec. 

Un albero piantalo in un cattivo terreno , che ha soffer- 
to nei primi suoi auni per qualunque causa si sia, eh' è in- 
nestato sopra una specie o varietà d’ una natura debole , di 
cui incomodata viene la circolazione del sugo , sia col diver- 
gere i suoi rami dal tronco , sia co! ricurvarli , sia coll' in- 
ciderli , o col legarli, o col mutilarli , si mette a frullo mul- 
to più presto del precedente. 

‘ Si dice , che questi alberi si sono messi a frutto , quaii» 
do la natura sola ha operalo ; si dice , che sono siati mes- 
ti a frutto , quando 1’ arte li costrinse ad agire più presto. 

Fra gli alberi fruttiferi, il pero s.ilvaiico di semenza è 
quella, che si metto a frutto il più tarilo , qualche volta 
non prima dei quindici ai venti aunt ^ viene quindi il pero 
innestato sul preceilente ; poi il frane» ; poi il pero innesta- 
lo sopra franco ; finalmente il pero innestato sopra cotogno, 
die dà ordiuariamenie fruiti nel terzo anno. Fra le sue 
varietà ve ne sono pure di quelle , chea luti’ altre circostan- 
ze pari , si incliooo a fruito più presto delle alise , come 
sono il butirro , il decano. s 

Tutti quegli alberi, che costretti vengono a portare 
flutto iunonzi all' epoca fusata dalla ualuia , vale a dire , 
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innanzi che ic loro rollici ed i loro rami acquislato ahhinno 
la cunsisteoza e 1’ e>ieiisione necessaria per somn>inistraie a 
quei frulli alimento, si estenuano in pochi unni, e iì- 
iiiscono col peciOb Ecco perchè quelle conocchie di peri e 
di meli innestati sopra cotogno , sopra paradiso , sopra albi* 
cocco; ecco peVcliè . quei peschi innestati sopra mandorlo, 
che danno eoo tanta sollecitudine fruiti 3': belli e s'i bqoni, 
pervenuti sono di g<à alla decrepitezza, quando gii stessi albe- 
ri provwienti da semenze, ed abbandonati alla natura comlii- 
ciaiió ipjpena a melteisi a frutto. .Ad ogni rispettivo artico- 
lo degli alberi fruttiferi si troveranno delle indicazioni proprie 
a farli meuere a fruito. ( K. ) 

metter capo. Questo è un snodo di dire per espri- 
mere r estremili d’una proprietà rurale. Questo campo mette 
capo alla strada maestra ; questo prato mette capo al fiume. 
Applicato anche viene allo sbucciare dei bottoni da fiori d’ mi 
albero fi'ti^fero. . Qnesh bottoni sono vicini a mettere capo, 
ec. ( B. )«.■ 

- MEZZADRIAiv Specie di locazione , con la quale a nu- 
trire si danno dei bovi , delle vacche , dei montoni , delle 
pecore , degli agnelli , delle capre , dei porci , e tutto a me- 
tà proGtlo. Il decreto del Consiglio del 1690 , 1 ’ edilip del 
mese d'ottobre del 17,13 , ordinarono, che locazioni simili 
stipulate fossero per mano di notaio, onde evitare ogni frode. 

Le condizioni di questa locazione, o deli' allo sotto fir- 
ma privata sono in generale (giacche esse variano secondo 
le provincie') , 1.” che il locatore ha il diritto di rivendica- 
le il bestiame dato a mezzadria, nel caso che il locatore sog- 
getto vada ad un sequestro , a.* che se il bestiame viene a 
perire per caso fortuito , la perdita sofferta esser debba dal 
locatore e dal locatario ; 3 .' che se poi perisce per colpa del 
locatario , il locatario solo debba soffrirne la perdita ; 4-° 
il latte , il letame , i lavori del grosso bestiame appartengono 
al locatario , e che il locatore avrà diritto soltanto sulla la- 
na c sulla moltiplicazione degli animali. Queste leggi genera- 
li sono suscettibili di molte altre couvqnzioui a piacimeuto 
dei contraeijli. ^ 

Si distinguono due sorte di mezzadria , la semplice , e 
quella di massaria. 

La mezzadria Semplice ha luogo , qn.ando il propriei.a- 
lio dei bestiami li dà ad un particolare , il quale non è suo 
fìll.'iinolo o massaro , perchè con essi lavorare egli possa od 
il proprio suo pali iinonio , oil un foiulo da altri oUeiuito sot- 
lo molo di locazione o di iiiuiizn. 
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La mezzadrìa di mastaria ha luogo , quando il padrone 
d' un podere loca al suo massaro dei bestiami col carico di 
prender cura del loro nutrimento , per custodirli durante la 
locazione,' e servirsene per la coltivazione e miglioramento 
del podere. 

La locazione può essere a meli , se il locatore ed il lo- 
catario sointuinistrano ciascuno melò dei bestiami , che cu- 
stoditi vengono dal locatario , a condizione’ di dividere per 
metà i risultanti animali , e la loro lana. 

Il locatore può dare al suo filtaiuolo i bestiami astim.a, 
col carico , che percependone il locatario tutto il profiilo , 
abbia da essere in proporzione aumentalo il prezzo della lo- 
cazione. Il locatario è obbligato di restituire alla fine dilla 
locazione i bestiami dello stesso valore di quelli , che rimes- 
si gli furono all’ alto della stipulazione della locazione , e se- 
condo la stima. 

Varie delle nostre province hanno delle leggi , o delle 
costumanze espresse sopra questo oggetto, f^edi il vocabolo 
LOCAZIOINE. ( fì. ) 

MEZZO FIORONE , o SEMI-FIORONE. Sorta di 
fiori propri ad una parte delle piante della siugenesia di Lin- 
neo. Consiste essa in una linguetta accartocciata alia sua ba- 
se , acuminata , troncata o dentata alla sua punta , che con- 
tiene o stami riuniti per via delie loro antere e ti’ un 
ovaia sormontata dal suo Stilo e dal suo stimma , o soltanto 
iin’ ovaia. Questi mezzi-fioroni coprono talvolta intieramente 
il disco del fiore, ed allora sono i scmi-flosculi di Toiirne- 
lort ■ talvolta non fanno che circondare il fiore , ed allora 
sono i radiati dello stesso autore. La considerazione di que- 
sta parte non c nelle opere moderne che secondaria. ( B. ) 

MEZZOGIORNO. Punto del Cielo, ove sembra essere 
il Sole alla metà del Gicrmo. P^edi questi vocaboli. Io par- 
lo qui secondo 1' illusione , giacche il sole è fisso nel centro- 
dei sistema planetario. 

L’ opposto del mezzogiorno è il Sbttentriome. edi 
questo vocabolo. 

li circolo di mezzo, che indica il cammino apparente 
del Sole , si chiama 1’ equatore , perchè quando ivi si tro- 
va il sole, i giorni sono eguali alle notti. 

Il globo lerreslie è idealmente diviso in due emisferi dal- 
1’ equatore , ed i circoli paralleli a questo equatore co.stilui- 
scoiio i CLIMI , che sono meno caldi , quanto più si allonta- 
nano da esso, p'edi questo ed il vocabolo Polo. 

Laonde i paesi del mezzogioruo , ossia i paesi meridio. 
nali , SODO più caldi de’ paesi settentrionali. 
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Ogui oliina ha animali « pianta ad eiso propri j gli .'ini- 
inali e le piante del mezzogiorno non possono vivere nei di- 
mi del selteulrione • e sì cungc-lauo i vegetabili , che vi si 
trasportano. , ^ 

In seguito fu detto mezzogiorno il Iato d’ una moiitagna, 
d' una FORESTA , d’ un Mono , d’ una siepe , ec. , che è espo- 
sta al sole alla metà del giorno. Vedi il vocabolo Esposizione. 

Nei paesi freddi 1' esposizione del mezzogiorno è la piu 
importante per lo successo della coltivazione delle piante dei 
< paesi più caldi , perchè la vegetazione vi è più precoce , e 
più attiva , ed è perciò che a tale esposizione si coltivano 
le piante Primaticce , si collocano le Spalliere. Vedi que- 
sti vocaboli. 

L' esperienza nondimeno insegna , che le piante si con- 
gelano ^iù sjiesso a mezzogiorno che a iramoiiiana d* un mu- 
ro nei climi freddi , e ciò accade , pei cliè a mezzogiorno la 
loro vegetazione è- più sollccifa. ^Vr/z il vocabolo Gelata. 

Qualche volta 1’ esposizione del mezzogiorno è troppo cal- 
da in estate nel clima di Parigi , c guarentire se ne devono 
per conseguenza le scmiiiagionì , e le spalliere , che vi si tro- 
vano situale, con graticci, con tele, ec. 

Io potrei molto difi'ouderini sopra questo argomento Aia 
siccome le considerazioni , che ne derivano , sono menziona - 
le ai citati articoli, credo COSI di dovermi qui fermare. (B.) 

MEZZO-LEGNO. I giardinieri chiamano alle volle cos^ 
quegli alberi frultireri , che tengono il mezzo fra i nani, ed 
1 mezzi-steli , e quelle piante , che sono iulcrmcdie fra Per- 
bacee e le legnose. 

MEZZO STELO-, o MEZZO-VENTO. Questi sono 
quegli alberi fruttiferi , il di cui crescimeuto è sialo arresta- 
to ad un' altezza , la meta minore di quella che acquista- 
to avrebbero naturalmente. Si riesce di ridurli tali innestan- 
do una specie sopra un' altra più debole , od una varieia'so- 
pra una varieiù della stessa specie, ma degenerata. Per e- 
•empio si formano dei mezzi-steli di peri , innestando le di- 
verse specie di pere sopra cotogno , e dei mezzi -steli di me- 
li , iunestnndo le diverse varietà di meli sopra il dolcino , 
varietà più debole del franco , e più ancora del salvalico. 
Relalivainente agli altri alberi fruttiferi, è per lo più la potatu- 
ra quella , che decide della loro altezza ; bene sarà nondi- 
meno il facilitarla , collocando l’ innesto a raso terra, perchè 
fu Luta osservazione , che quanto più basso resta 1' inne- 
sto , tanto c meno disposto l'albero ad innalzarsi. (B.) 

MEZZO-VINO , 0 VINO PICCOLO, L’ acqsa passata 
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sopra i grappoli o sema dell'uve, dopo che razione dtJlo ilret- 
toio ne ha spremulo tutto il liquore , acquista il' nome di 
mezzo-vino , o vino-piccolo. Quest' acqua e questa sansa ve- 
stano per alcuni giorni insieme , e vi fermentano , poi 1' a- 
cqua ne viene estratta, e riposta in botti. All'articolo Vino 
noi daremo di questa operazione una spiegazione coinple- 
la. (R.) 

MIASMA. Dato veniva oltre volte questo nome a certi 
principii invisibili, che combinandosi coll’ aria alterano le tuo 
qualità , e producono le malattie epidemiche ed altre. 

In oggi , die meglio è conosciuta la composizione del- 
l'aria , questo vocabolo cade iu disuso , e non viene più a- 
doperato nelle opere di chimica , di fìsica , di storia natura- 
le ; ricordarlo conviene qui nondimeno , peichè si trova ia 
varie^ altre opere. 

È un errore il credere, che certe malattie, come la 
peste , il vainolo , il carbonchio , ec., si cornuuicano (>er 
via dei miasmi , ch'esse diffondono nell’ aria ; troppo vero 
è perù, che certe alterazioni dell’aria cagionano delle ma- 
lattie conosciute come esse sotto -il nome A' epidemia , e que- 
ste sono le febbri biliose , fra le quali amiovei-are si devono 
la febbre gialla , la febbre putrida , la febbre perniciosa, ec. 
Queste febbri si sviluppano nel calore dell' estate : il calore 
per conseguenza vi contribuisce ; si mostrano esse poi più 
frequenti , e sono più pericolose in vicinanza delle paludi ed 
altre acque stagnanti : le emanazioni dunque 'di quelle palu- 
di vi contribuiscono aneli’ esse. Ora sì sa, che le acque sta- 
gnanti e morte esalano del Gis idrogeno carbonato , o sol- 
forato, ec. : ili questo caso dunque siffatti miasmi altro non 
souo che questo medesimo gas. Vedi ì vocaboli Aria ,e Gas. 

Nelle sale degli ospedali e delle prigioni', ove raccolti 
si trovano molti individui o ammalati o sudici , 1' aria è can- 
giata nella sua composizione, 1’ ossìgeno n’ è assorbito , il gds 
azoto vi domina ,-il gas acido carbonico vi' si trova in una 
forte proporzione , e da ciò derivano quelle febbri tanto pe- 
ricolose , conoscìuie sotto il nome dì quelle località, 1 due 
nitimi gaz diventano in questo caso quei miasmi , che cagio- 
nano tali malattìe. Vedi il loro articolo. ' 

Dei fuochi accesi nel far della notte sulle sponde del- 
le paludi , o degli stagni paludosi , un regime tonido inte- 
l'ioimciite , e rinfrescante esteriormente , ec. sona ì rimedi 
contro gli effetti dei miasmi della prima specie. i 

Del vapori d’ acido muriatico ossigenato bastano per pu- 
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rìfìcare gli appartarasiiti più infelli * : anche la calce pro- 
duce gli stessi efleiii. Le^^ullligazioIli di resine odorose , di 
hacclie di ginepro , 1’ evapoi'azione dell' aceto , non servono 
clic a palliare i cattivi udori , e fanno generalmente più ma- 
le c'ue bene. ■' 

Il di più si pt|ò trovare nelle opere di medicina. (B.) 

MIDOLLA DELLE PIANTE. Tessitura cellulare or- 
dinariamente bianchiccia, che riempie' un canale al centro de- 
gli steli delle piante dicotiledoni , per lo meno nella loto 
gioventù , che coniimica a traverso i corpi legnosi con la 
tessitura cellulare della scorza per mezzo di prolungamenti 
raggianti , molto apparenti io certi legni , come per esempio 
nella quercia. 

Il volume della midolla alla stessa età varia in ciascuna 
specie , diminuisce cioè di diametro a misura che la pianta 
invècchia , e finisce ordinariamente coi perdersi affatto. L.i 
sua natura è sempre spuiigosa , composta cioè d’ otricclli di 
differente forma e grandezza , variando in ciascuna specie , 
ina di una matiiera costante. Attraversata essa viene da II.- 
hre longitudinali, come si può facilmente scorgerlo nel sam- 
buco. 

V’è chi crede , che la midolla è nutrita dalla scorza, 
e v' è al contrario chi suppone, che la midolla c quella la 
quale nutrisce il libro ; ma il vero si è , che noi abbiamo 
finora su quest’ oggetto opinioni molto incerte. Sconosciu- 
ti del pari ci sono gli usi della midolla. Duhamel , Sen- 
iiebier , ed altri lavarono la midolla da alcuni giovani albe- 
ri , ed alcuni fra questi continuarono a vegetare , come se 
non fossero stati assoggettati a questa operazione. E cosa 
d’aliionde certa, eh' essa non è necessaria nc alla sussistenza, 
nè alla riproduzione, giacché, come fu di già detto, si per- 
de essa ad una certa elk , anche negli alberi che ue hanno 
in maggiore abbondanza. 

Nei sambuco ogni pollone che si sviluppa , non òche 
lina midolla verdognola circondata di scorza. A poco a poco 
SI va formando dei legno , e la midolla s’ imbianca , e di- 
minuisce di diametro , e non ìsparisce poi che verso l’anno 
deciinoquinto. Sembra probabile , che il suo sparire sia un 

3 Gli csperiiDcnti del dotto chimico di Londra Duvrhan dimostrato 
rssere qjieslo gas acido muriatico ossigenalo un corpo indecomposto , cui 
61 è dato il nome di cloro dal suo colore verde-pallido. Se nc ottiene lo 
sviluppo facendo agire ad un leggiero calore 1' acido muriatico riconcea- 
tr.ilo ( acido-idro-clorico ) sulla, polvere di manganese nero del commer- 
rio (perossido di manganese ). È ciiicsta la composizione per bottiglie dis- 
siiiftltanli del Moi veau. (Pici.) ( riota dclt edit. nnpolit. ) 
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effello della formazlooft degli strati legnosi mtorno al suo 
canale , e non della contraiione delle fibre legnose, come 

alcuni pretesero. . • j- i 

Quegli alberi , che sono i più provvisti di midolla , 
s’innestano di rado a fenditura con riuscita , percliè Tevapo- 
raiione , che ha luogo dalla piaga , fa prpntainente disecca- 
re la parte ov’ è colfocato 1’ innesto. Tra i Irullifen pre- 
cipuaineuie in questo caso si trova il noce. Per la stessa ra- 
gione non si deve mai nelle piantonaie nè rappressarli , no 
scapezzarli , che all’ ultima estremila , e quando si vuol far- 
lo sopra una specie preziosa, bisogna ricoprire immediatanren- 
le la piaga con l’unguento di San-Fiacre , o con qualche 

altro ingliimine. (B ) . 

MIGLIO. Si dà questo nome a diverse specie di semen- 
te • il miglio degli uccelli è il Panico ( Panicurn itaUcum , 
Lin 1 • il Rtan miglio , o mìglio d Africa , è 1 Olco sorgo 
( Huìcus sonhum , Lin. ); il miglio d’ India , o grosso mi- 
glio , è il Frcmehtokk {Zea mais, Lin. ). Fedi questi 

tre vocaboli. . • i- 

MIGLIO NERO. Si coltiva m Moravia un miglio ne- 
ro , la di cui spiga è a pennacchio , e dal quale si^Uae 
gran partito per l’ alimento del popolo e dei hesiiami. Que- 
sto si semina sempre prima del rumento.^ ipOrm 

È probabile , che questa sia la vaneta buona dell Otco 

SORGO. Fedi questo vocabolo. . , , , 

MIGLIOIÌAMLNTO. Questo èl aumento del valore as- 
soluto, o della rèndita netta d’ un oggetto qualunque. Si mi. 
gliora un podere coll’ aggiungervi nuove terre ; col far cam- 
bio di quellé che sono più lontane , verso quelle che sono 
più vicine; coir invigilare meglio la coltivazione; col prov- 
vedérlo d’un maggior numero di bestiami , ec. 

Lo scopo dell’agricoltore deve sempre esser quello di 
migliorare il suo fondo sotto qualunque si sia lelazione, es- 
sendo cosa di fatto, che un terreno, tosto cessa, d esse- 
re migliorato, comincia a deteriorare, e lo slato detto s/a- 
zionario è quasi impossibile di conservarsi , a mo ivo degù 
aocideuli , delle variazioni almosfeiicha , «c. Ho detto , sol o 
qualunque si sia , dazione ,' perchè spesso un 
parziale mal combinato è più nocivo d. nessun miglioia- 

ineiilo. 

Laonde chi acquistas.se un numero piu maggiore d. b st.a- 

mi , e non si procurasse il relativo cc 

r I lìPT rlcevcrc i loro letami , tanube 

non disponesse le terre per in-eYc»v- ^ 

una falsa speculazione. 
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CiafcoTia parie dell’agricoltura ha dei meati, o delle 
procedure di miglioramento ad es^a pàriicoluri. Non si mi- 
gliora un bosco come un campo , nè una mandra di bestie 
lanose come una mandra di vacche ; e la scienza agraria è 
principalmente composta delle cognizioni proprie a fare sce- 
gliere ira i diversi metodi conosciuti quelli , che vanno più 
direttamente , e più economicamente allo scopo. Ecco l’og- 
getto principale di questo libro. 

Si migliorano le razze degli animali doipestici ; i.° col 
prendere sempre gl’ individui più belli^ nei tnaschi egualmente 
che nelle femmine ; a.“ coll' incrocicchiare le razze , che han- 
no delle qualit'a differenti, per formare una razza di mezzo; 3.° 
col metterli nelle circostanze le più favorevoli possibili. In 
questo caso il maschio è sempre quello , come lo sa ognuno , 
il quale ha 1' influenza maggiore sulla perfezione , eccettuata 
Ja grossezza , e sopra di esso portare qoiudi si deve la prin- 
cipale attenzione, non solo relativamente al fisico , ma an- 
che al morale. 

Si vuole per esempio migliore la razza dei cavalli nor- 
insndi per lo tiro , si sceglie lo stallone più bello , tanto in 
riguardo alla sua forma , quanto in riguardo .tlla grandezza , e 
che sia nel tempo stesso il più ardente al lavoro, il più sobrio, il 
più mansueto , ec. , e gli si dà uua giumenta , che gli si 
avvicini , quanto è. più possibile per queste sue qualità. Le 
proli provenienti dal loro accoppiamento , mitrile esser do- 
vranno con soprabbondanza di latte nella prima loro gioven- 
tù , non solo dalla loro madre , a tale oggetto generosamente 
alimenl.itn , ma anche dalle vacche , la di cui muntura do- 
vrà. servire allo stesso uso ;^più tardi portate verranno queste 
proli nei pascoli più fini , più sugosi, e più abboudanli ; 
verranno trattati sempre con dolcezza accostumati a vìvere . 
con gli uomini e con gli altri animali, evitando tutto ciò, 
che potesse intimorirli , ec. Il polcdro non sarà assoggettalo 
al lavoro , non sarà dato alla monta , se non quando avrà 
terminato di crescere, se • non quando consolidale saranno 
tutte le sue parti ossee e muscolose , vale a dire a sette , ot- 
to , cd nuche uove anni. 

Si vuol dare per esempio alla razza norroanda 1’ attivi- 
tà e le belle forme, della razza limosina , per ollenere ca- 
valli da sella d’ una bellezza perleiia , e d’ una lunga dura- 
ta , sì sceglierà un stallone limosino , che abbia le qualità so- 
sopriiidicaie , gli si darà uua guinieula normanda che ne 
sia provvista del pati , e sì preiuleranuo le medesime precau- 
zioni , ad eccezione che la grossezza esscnilo in questo ca- 
so un difciio , quando sorpassa certi limili , cccu parsi conver- 
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rii meno ilei nuliìmenlo del pniedro, che dell’ esercizio capa- 
ce di dargli le qualità proprie alla tazza limosina. 

Questi SODO i mezzi , lenti ù ma certi , con i quali i col- 
tivatori migliorare possono la loro situazione personale , e la 
prosperità del loro paese. Noi cornine, iaroo adesso a vedere i 
felici clTetti del migliornmento delle nostre lane col mezzo 
deir introduzione dei mprini. E perchè non dovremmo noi 
interessarci egualmente del miglioramento degli altri animali 
domestici t 1 tipi non trtaiicano j altro dunque non occorre, 
che la volontà di farne uso. 

Di fatto , noi abbiamo nel Serri degli asini , die equi- 
valgono in grandezza ai cavalli , e si dice, che siano sta- 
ti venduti degli stalloni per l' esorbitante prezzo di seimila 
franchi. Perchè dunque in tutti gli altri paesi sono i nostri 
asini tanto meschini T 

Sì può forse desiderare una razza di buoi più bella di 
quella , che serve alla coltivazione del paese di Morvaut ,'e • 
di alcuni distretti della Normandia 7 Si moltiplichi dunque 
quella razza per avere buoni animali da lavoro , e buone 
vacche da latte. 

Le capre dei Pirenei , alte di gambe e di pelame ful- 
vo. e bianco , e quelle d' Angora sono tanto superiori alle no- 
stre capre comuni, quanto queste lo’ sono ai caprett; dipe- 
lo raso. Quanto mai costerebbe il preferirle , o per Io meno 
r, incrocicchiarle 2 • > 

I grossi porci ad orecchie pendenti , ed i porci di Java, 
che s’ ingrassano tanto presto , valgono assai più di quei pic- 
coli porci ad orecchie ritte , semi-sai va tici , che sono quilsi' 
i soli conosciuti nei nostri dipartimenti centrali ed orientali. 

Perchè non si scelgono generalmente fra la grande quan- 
tità di varietà di galline , di piccioni , di anitre, ec. , quelle 
che possono esser più- vantaggiose •relativamente alla gran- 
dezza, alia bontà, alla fecondità, alla spesa minore dì man- 
tenimento , ec. 7 Quanti rillessi si sviluppano da questo ar- 
gomento! Ma pure conviene fermarsi. ( B. ) 

MILLEFILLO , Myriophytlwn . Genere di piante della 
moiioeeia poliandria , che contiene, due piante vivaci a biglie - 
verticillate , pennute , ed a bori disposti in ispiga terminale: 
crescono nelle acque morte, ove sono spesso tanto comuni, 
die le coprono inticrameuie. Io non le cito qui , se non per- 
chè quest’ abbondanza indica , che i coltivatori devono strap- 
parle in tempo d’ estate con ‘grandi rastrelli , onde , dopo^ 
<1’ averle lasciale diseccare sulle rive di queste acque , farle 
trasportare sulle loro terre , o sul loro letame. Non di rado 
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una lama , cLe non era di nessuna ntiliia ad un proprieia- 
tio , produttiva diventa con questo mezto. 

I due milleflllj qui mentovali si dislingucmo, perchè 1' uno 
ha le spiglie nude , e 1’ altro le ha Ibniiie di foglie 4. 

MILLEFOGLIE. Specie del genere Aciiiiìk*. ^erfi que« 
sto vocabolo. • 

■MINA. Antica misura di superfìcie. F'edi Misura. 

MINARE. Dato viene in alcuni paesi questo nome a 
quegli scavi , che si fanno nei terreni sassosi , per piantar-» 
■vi là vite. Questi scavi , dai quali esce una quantith grande 
di pietre , sono indispensabili , ma dispendiosi. Si suole or- 
dinariamente dedicarsi ogn’ inverno a quest* operasione in eia» 
«cuna porzione di vigna-, la di cui coltivazione è confidata 
ad una sola famiglia ; di maniera che tutti gli anni sì scava 
e pianta la medesima quantità di terreno. Io mi' trovai estre- 
mamente contento del modo di fare questi scavi in una vi- 
gna del Beaujolais, vigna, della quale ’per qualche tempo 
ho diretto la coltivazione io medesimo. ( 1) ). 

MINERALOGIA. Scienza , che ha per oggetto lo stu- 
dio dei minerali. 

Quantunque i metalli quasi tutti siano d’ una grande 
ìmpoitanza per gli agricoltori, non sono es$i per ciò in do» 
vere di studiare la mineralogia , benché trarre ne polrel^he- 
ro vantaggio. Indispensabile è per essi nondimeno lo studio 
della Geologia (cedi questo vocabolo ), scienza , che uhi- 
mameute ne fu separata. 

, In quest'opera io ebbi cura di molto diffondermi sopr.a 
gli articoli di geologia", e 'di non dire che poche parole su 
j minerali. Vedi i vocaboli Terra, e Pietra. ( B. ) 

MINESTRE. Quest' oggetto dipende tanto ìntimamente 
dall' economia domestica , che ci sembrò necessario di farlo 
figurare in un'opera consecrata esclusivamente all' agricoltura 
ed all'interesse particolare di coloro, che esercitano la prima 
e la più indispensabile di tutte le arti, lo mi propongo don» 
que di comprendere in dne articoli le differenti specie dì mi- 
nestre , -inventate dal lusso della'mensa , o dall’ impero dei 
bisogni , per preparare un genere di vivande , più o meno 
lìquido, saporito, nutritivo , col quale comincia ordinaria- 
mente il pranzo del ricco del pari che quello del povero ; 
ma del secondo articolo iralteremo al vocabolo Zoppe Eco- 

, 4 La prima specie dei connati millcfìllì corrisponde al Myriopyltum 

spicntuni : meno comeiie è la seconda , che si rilérisce al HyriophyUiun 
t'titicilLiu'n dei hulaiiici. (Paci ) ( Ab|(i deU'tdit, napotit. ) 
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hoMtCHB , come quelle che costituiscono la parte più essen* 
•iale ed alle volte anche P unica risorta (T alimento per 
r indigente. 

Tutte le bevande fermentate , il latte degli animali , il 
latte delle mandorle, ec. servir possorio di veicolo o di base 
alle materie mocose , gelatinose , ed esiraltlive , che formano 
il fondamento delle niinesire ; l’acqua però<.è quella , che 
più comunemente adoperala viene a tal qso. Non è che col 
coucorsoi del fU09O , die si pervenga ad identificare questo li • 
quido con la sostanza alimentare , ed a dare poi alla sostanza 
alimentare medesima quella flessibilità tanto necessaria perla 
sua trasformazione in chilo. 

Di latto f quantunque le nostre cognizioni sulla maniera 
d’ agire degli alimenti siano per anco molto imperfette , nes> 
anno può dubitar nondimeno , che P acqua non rappresenti 
una parte essenziale nella funzione importante della nutrica* 
zione , e che nel pane , per esempio , essa non entri glie 
Tolte per un terzo , e non diventi ivi essa medesima solida 
ed alimentare. Laonde nel suo passaggio allo stato di mine* 
sira , la materia nutritiva col mezzo d' una discreta ed in- 
sensibile cottura , non va soggetta ad altro cangiamento, che 
alla sua intima combinazione coll' acqua, ed acquista uno 
sviluppo maggiore nelle sue proprietà alimentari. 

Pare , che questa verith abbia già da lungo tempo col- 
pito i migliori osservatori in economia : si accorsero essi , 
che la medesima quantità di farina , sotto la forma di po- 
lenta , nitrisce per un tempo meno lungo , e per conseguen- 
za eoo minore efficacia , che quella ridotta in uno stato meno 
consistente j si avvidero, che l’acqua combinata e modifi-^ 
cata in una certa maniera influisce sensibilmeate e sopra la 
qualità , e sopra i risultati della nulricazione. 

Ma un altro vantaggio delP^alimento sotto forma di mi- 
nestra si è quello di non riunire queste qualità , se non quan- 
do si trova provveduto d' un certo grado di calore. Una serie 
d’ esperienze compar.ative fatte da fìtiauioli intelligenti c’ in- 
segna , che la^ sostanza solida o liquida stala assoggettata 
alla cottura , la quale conserva ancora un poco di calorico ,, 
quando amministrata vjene agli animali, è inconlraslabilmeu- 
te più alimentare , più salubre , come fu di già osservalo al-> 
r articolo Igiehe veterinaria, e' che il benefizio risaltante 
da questa pratica compensa ampiamente le cure , il tempo , 
e le spese da essa ''occasionale necessariamente. | 

Vediamo noi cosi negli annali della specie umana , òhe 
r alimento , il quale contiene più d' acqua e di calorico , la 
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minestra cioè, appartiene a tutte T eth , a tutte leconditio- 
ni, a tutti i banchetti; esso è', «lopo'il latte, il primo ali- 
juenlo deir infanzia , cd in lutti i periodi della vita non 
viene giammai rinunziato. Il soldato all'esercito, il marinaro 
sull' oceano , il viaggiatore in cammino , il bifolco reduce 
dall' aratro, il mietitore, il vendemmiatore, il falciatore, 
il giornaliero , che vanno talvolta a lavorare lontano dal do- 
mestico focolare ^ trovano nella minestra un alimento , al 
qnale niiin altro |)otrebbesi sostituire , ed anzi crederebbero 
essi quasi tulli di nou essere nutriti , se mancasse loro la 
niìiiestra. 

Le minestre di grasso o di m.agro contrassegnate sono 
quasi ordinariamente sotto il nome della sostanza che vi dn- 
jiiiua ; si suole chiamarle, per esempio , wiries/ra sprcmulti^ 
quando vi si fa entrare la materia iarinoSa dei semi ieguiui- 
iiosi , e minestra d' erbe , quando la sua base è formala dal- 
r acetosa , dalla bietola , ‘dalla lattuga, ec. Questo è anclte 
spesso r eccipiente ed il veicolo adoperalo , ohe serve per 
caratterizzarle , e perciò sì dice minestra di vino , minestra 
di birra, minestra di latte. 

Noi ci dispenseremo di far qui menzione d' una quan- 
tità di ricette dì questo genere più o meno composte , ed 
eseguile fra noi ad epoche diverse; occupano esse nei nostri 
antichi trattati d’ economia domestica un posto distinto , e la 
loro composizione è regol.atn sulla facoltà dei coltivatori. Li- 
mitiamoci ad accennare alcune di queste luiuestre. 

XINESTRE GRASSE. 

Non è pur troppo ima m.ania dei cuochi il’ nn cerio or- 
dine , che fanno le loro minestre a gfan fuoco in vasi sco- 
perti , e rimettendovi dell’ aoijiin a misura eh' ess.t va cv.t - 
pnraiido , oppure a misura eh’ essi ne vamiolcvanJo.il brodo 
per i loro intingoli ? Qualunque sia ha picparazione della 
carne riposta nella pentola , non ne ollerriuiiio essi giammai 
che un brodo .‘tcre , e poco carico di gelatina. 

Non è già la quantità di carname quella , che forma la 
buona minestra , ma la triaiitera bensì di trattarlo. Dopo 
d’aver mangialo la zuppa , detta casalina^ reca Sorpresa il 
vedere uscire dalla jieiitola , e comparire Sulla mensa un mi- 
serabile pezzo di canie onde venne fatta quella zuppa, e ciò 
per lo solo motivo, che il liquore lia bollilo appena , e che 
la buona donna di governo altro non vi adopeiò , che il com- 
Liisiibiie puramente necessario , e lutto il tempo e la pa- 
zienza conveniente a tale operazione. 
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QHesi' operazione del carname, in pentola si rinova ogni 
giorno nelle doinesiiclie ccoiioniie , e diventa per coseguenza 
un oggeito , che mel ila le più serie considerazioni , sia per 
])ar(e dell' economia della legna , sia relativamente alla qua- 
lità della minestra. Un fornello fatto espressamente per la pi- 
gnntta , nel quale essa riceve il calore dal suo fondo , e poco 
dalla parte superiore , è uno dei migliori mezzi d’adoperarsi 
per ottenere un brodo eccellente e mollo economico. 

DEI BRODI. 

Questo nome si applica particolarmente al veicolo delle 
minestre grasse ; esso è l’estratto ottenuto dalla tessitura mu- 
scolare e membranosa delle sostanze auimali per l’ intermedio 
d'una quantità d'acqua, la di cui dose si determina in pro- 
porzione di quella del carname adoperalo , e col sussidio di 
uua temperatura sul principio di ottanta gradi , che coagula 
r albumine, indi più moderala per’ dare ai principii conte- 
nuti nella carne il tempo d’unirsi' al veicolo , e di raccoglier- 
si , ciascuno nell’ ordine di solubilità ad esso proprio , sotto 
forma di spuma alla superfìcie del liquido , spuma , che si 
avrà cura di separare cou la massima esattezza. 

1 brodi migliori sono sempre quelli , che si^fanno con la 
carne già adulta ; quella del bue nelle contrade Settentriona- 
li , quella del montone nei paesi meridionali. > 

BRODO DI ossi. 

Differisce questo essenzialmente dal brodo del 'carname 
in ciò , ebe il primo coulieiie soltanto la gelatina , laddove 
il secondo contiene nel tempo stesso la materia mucilagginosa 
estrattiva. 

Ma questa gclaiiua delie ossa , tanto raccomandata da 
Ippocrate e da Galeno alla medicina pratica come un eccel- 
lente ristorativo , rimase per lungo tempo senza interessare 
la pubblica attenzione sotto il punto di vista alimentare. Pa- 
piuio è stato il primo, che con 1’ aiuto d’uti digestore lenlas- 
ae d’estrarre dalle ossa la materia nutritiva. Il sig. Proust 
ne formò delle tavolette per migliorare la sussistenza del po- 
vero. Dorcet ne preparò dei brodi col mezzo di questo di- 
gestore perfezionato. Anch’ io servilo mi iono di questo stru- 
mento per la casa degl’ invalidi nella stessa intenzione ; ma 
il signor Cadet Devaiix fu quello, che più particolarmente 
cercò di farne una felice .'ipplicazione all’ economia dcme- 
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ftica , e nulla trascurò per riuscirvi questo Hlostre arrecato 
dell’indigenza. Conosciuto è generalmente il suo zelo per gli 
interessi della classe meno fortunata. 

' 1 risultali sciaguratamente non corrisposero alla sua a- 
spettalira. Le esperienze da esso prorocaie. negli ospizi, civili 
e negli ospedali militari bastarono per dimostrare , die se le 
ossa somministravano la metk circa del loro peso di gelati- 
na , col mezzo di' ripetute decozioni , questa gelatina òd’un 
sapore insopportabile , che non se ne può fare una ininestra 
passabile se non a iorza d’ erbe e di radici da orlo , e che 
quand' anche la meccanica offrisse un mezzo capace di ma- 
cinare le ossa con la stessa faciliti come il caffè , impossibi- 
le sarebbe di farne delle provviste , perchè alla semplice per- 
cussione del pilone acquistano giè un cattivo gusto ; perchè 
l'aria, ed un calore di diciotto in venti gradi danno adessi 
in meno di ventiquéttr’ ore del rancidume , ed un odore' 
putrido. La causa di ciò spigata qui viene al vocabolo In- 

SÀLÀlttRA. 

Convinte dall'esperienza e dal raziocinio, che la pre- 
parazione' di brodi sìmili diventa assolutamente impraticabile 
nelle piccole economìe , e di nessun risparmio nei grandi sta- 
bilimenti , le aitaminìstrazìonì sagge e rifléssive hanno trova- 
to , ch’era molto meglio continuare a vendere le ossa ai 
fabbricatori di bottoni , di colla-forte, e di aule ammoniaco, 
per 'procurarsi in vece con quel denaro dei carnami e dei le- 
gumi , cou i quali fare sì possono delle minestre assai mi 
glìorì. 

Il Voto dunque del signor Cadet Devaux , assai filantro- 
pico senza dubbio , non ha potuto essere soddisfatto , quan- 
tunque si sia cercato da per tutto (di metterlo in esecuzio- 
ne con uno zelo e premura , che onorano il nostro secolo , 
ina da per tutto si è dovuto rinunziarvi con dispiacere ; 
cosicché adesso m nessun paese sì fa più il brodo d’ossa, ed 
in nessun paese per consegnenza è più questo 1' alimento del- 
la malattìa e della couvalesceiiza. 

Questa mancanza di riuscita , attribuìbile soltanto alla 
natura della cosa , non impedisce punto alle donne di go- 
verno di continuare l’uso , ch’esse fanno , fino dai tempi 
piìi''remoii , delle ossa del bue , del Vitello , del montone, 
e del pollame arrosto, per rendere le loro minestre più so-/ 
sianziose e più grate, a motivo di quella lieve torrefazione’ 
flella carne , che li ricopre. Ecco la pratica , che per nulla 
perdere si segue nel mio paese di già da quarant’ anni : si 

nierie in tavola la coscia di montone arroslitii , nell' tudoma- 
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ni vi appat'iKa di nuovo fredda, nel Uno giorno dalla car- 
ne die reso si (anno delle polpeNe, e le oìsa spezzate si ri- 
pongono nella pentola pel brodo. 

SNODO DI SOR. 

La r rne deve riporsi nella pentola simultaneamente cor 
r acqua , altrimenti non si formerebbe più quella spuma , 
che sorge alla superficie , ma resterebbe essa in vece confusa 
in parte nel brodo , che diventa allora sempre torbido , e 
non si può serbare. Non si potrebbe mal abbastanza insiste- 
re sull’ intenzione , che si deve avere di schiumare perfetta- 
mente la pentola , di aggiungervi il sale subito dopo schiu- 
mala , di non riporvi i legumi , se non quando il brodo è 
mezzo fatto , e di condurre il fuoco in modo , che il liquore 
sia sempre agitato da un lieve fremito , senza bollire e deci- 
sivamente giammai , e che la gelatina distrutta non resti a 
misura che 1’ acqua la eslr.ae con 1’ ebollizione , continuando 
cosi r operazicHie fino a perfetta coltura della, carne e delle 
radici. ' , 

Vantaggiare si può la qnalitù di questo brodo , ag- 
giungendovi del vitello , del montone , del porco , un pezzo 
di vecchio pollame j come galli, capponi , gallitte , oche, 
piccioni , pernici , e mettere bisógna anche questf aggHinti 
nella pentola simultaneamente col carname da macello , af- 
finchè tutte 'le parti diano unitamente la loro spuma, e tutti 
i sughi gelatinosi che se ne possono ottenere. 

Se i brodi , che si preparano nei grandi stabiliraeiHi 
manchevoli sono delle prime essenziali qualità loro , ciò suc- 
cede , perebò le regole qui sopra descritte non yengooo Stret- 
tamente osservale. > 

Se si vuol dare al brodo- qualche gusto d' erbe aroma- 
tiche , bisogna fare attenzione di non metlervele altriinenti 
che minutamente tritate , e nel momento di far la mìoestrà, 
perchè diversamente il cerfoglio , per esempio , cangiando 
di odore e di sapore nella coltura renderebbe ingrato il gu- 
sto della minestra, — 

Un* altra precauaione per conservare al brodo tutte le 
sue qualità è quella. , di non inzuppare nel brodo il pane , 
specialmente appena uscito dal forno , senza averlo prima 
moderatamente tostato, preferendo sempre Ja erosi»: imper- 
ciocché la mollica si cuoce male, decompone sensibilmente 
il brodo , lo scolora , l’ indebolisce , modifica il suo gusto, 
la sua. forza. , il suo carattere ) la- crosta al contrario aggiun- 
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ge al sno sapore , ed anzi il pane ridoUo allo stato di Li»’ 
scotto rende il brodo assai migliore. Questo è il motivo , 
per cui raccomandato noi abbiamo agli abitanti della cam- 
pagna d’aver sempre in riserva un’infornata almeno di bi- 
scotto di mare , per dedicarne una parte a quest’ uso. 

Preparare si suole talvolta un brodo con un pezzo di 
'montone. Con lardo, sale, ed un chiodo di garofano; 
quando tutto ciò è collo per metà , si passa il liquore par 
lo setaccio , e si rende il veicolo di qualsivoglia minestra 
od intingolo. Il montone poi ed il lardo si espongono sulla 
gratella per terminare la loro coltura , e si condiscono con 
una salsa piccante , spargendovi sopra delle briciole di pane. 

t 

BBOOI MEDICIHALI. 

* I 

Questi si prepai-.nio con vitello , pollastro, tartaruga , 
vipera , ranocchi , auiinali , la di cui carne dà più di gela- 
tina che d’ estrattivo , due principi! il di cui concorso è in- 
dispensabile per cnsliluiie il vero Inx)do : I’ uno è la materia 
alimentare, l’altro la parte ristorativa ossia di condimento. 
Le regole generali per la loro preparazione sono le stesse as- 
solutamente come per gli altri brodi ; si fanno essi quasi tulli 
a bagno-maria , ma non possono essere conservali che per 
venliquattr’ ore in inverno , e per dodici in estate. 

BIODO DI PASTO DI VITELLO. • 

Prendi lil polmone di questo animale; levaci 1’ ssi'tera- 
arteria , e tutlp il grasso che lo ricopre ; taglialo in pezzi , 
getta quei pezzi nell' acqua tepida , per farne uscire quei 
sangue , che può restare nei piccoli vasi. Quando 1’ acqua 
non sarà più colorata , fa cuocere il tutto in una piccola 
marmila coperta ad un fuoco moderalo, e verso la Gne met- 
tici prima le foglie, e poscia i Gori ordinali dai medico. 

Se l’ordinazione del medico domanda frutti pettorali bi- 
■ sognerà mondarli, aggiuugerveli mezz’ ora prima delle foglie, 
passarli , e lasciarli deporre. 

r 

BRODO Ut POLLASTRI. 

Prendi un pollastro ,' levagli gl’ intestini , il collo , e 
tutto il grasso ; fallo cuocere ad un fuoco moderalo ; agginu- 
gi le ladici ed .i frutti prescritti , come sono rafie , cipolle, 
datteri , giuggiolr. Dello stesso modo sì prepara il brodo di 
ranocchi. 
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DRODO DI TARTAHU(ì4. 

Prendi una tartaruga , s^teazane il guscio , staccane la 
carne, tagliala in p?zzi, falla .cuocere a bagno-maria con suf- 
fìcienie quaniUli d'acqua ; qnaiir’ ore d' ebollizione moderata 
bastano per cuocere iuiieramenie la -tartaruga. Se il medico 
ba , prescritto delle piante aromatiche, aggiungHfe alla fine , 
e copri il vaso ; lascia poi raffreddare il tutto , indi passar- 
lo per lo setaccio. 

BRODO DI VIPERA. 

S.'p.ara la testa , la pelle , e gl’ intestini della vipera vi- 
vente , tagliane il corpo in pezzi , e fallo cuocere , come la 
carne della tartaruga , a bagno-maria. 

MintlST'Re Di AIAGRO. \ 

Indipendentemente d.alle minestre preparate col latte 
provveduto delia sua crema , col latte di burro la di cui 
base c il riso , I’ orzo mondato periato reso tritello , la 
zucca , i cavoli , si fanno nneora delle minestre d' erbe , di 
radici , di semenze leguminose 5 il eotuumatore , che non a- 
masse di sentire sotto il’dentc qneste semenze , potrebbe con- 
vertirle in farina , e preparare la minestra pii» i>reslo e con 
Boeno spesa ^ ma prima di macinarle conviene farle disecca- 
re al forno , ed anche torrefarle leggermente , altrimenti l’n- 
rnidit^ costituente le semenze riscaldandosi -con la rotazione, 
e Col peso delle mole , fa passare dil^ilmente là ferina a 
traverso i buratti, di cui ingrossa la tessitura, d’onde ri- 
sulta un astratto meno delioato di quello preparato con le 
semenze leguminose cotte intere , poi stiacciate , separate 
dal loro inviluppo , e passate per'lo setaccio. 

Non riesce sempre procurarsi dell’ erbe fresche per le 
minestre di magro ; le donne di governo hanno I’ attenzione 
di far cuocere in autunno la provvista dell’ inverno. Tutti 
conoscono il modo corte si prepara questa cottura , per 
cui inutile qui 'si rende di darne la spiegazione. La sola os- 
servazione da non oinmetlersi è qiiella , di non fare entrare 
giammai nella loro composizione delie piante aromatiche , 
perchè queste cangiano spesso di natura, nel cuocersi , donno 
un cattivo gusto all'acetosa ed alla bietola, che formano ot- 
diuariamcnlc la base dell’ erbe cotte ; bisogna poi salarle e 
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peparle più del lolito , perché esagerando allora nell' >i$o 
d’ un tal condimeulo, fi coolrihuisce da una parie alla con- • 
fervazione dell' erbe , e non si ha bisogno dall’ altra d’ ag> 
giungerne , quando fi prepara la mineslra. 

£ una grande economia di tempo , di cure, e di dena* 
l'o quella d’avere mia provvista d’ erbc' ciotte nella stagione^ 
indipendentemente dal gusto che danno alla minestra di ma- 
gro , correggono la scipitezza delle sostanze nutritive adope< 
rate a tal uopo , come sono l’orzo , le lenti , i piselli , i 
fagioli , i pomi di terra , quando stemperati sono iu una cer- 
ta quantità d’ acqua , e tutti i caratteri presentano delle zup- 
pe economiche , delle quali noi parleremo in un altro articolo. 

, MINE$TRA DI .aADlCI. • 

' Tiene questa nn distìnto posto in colai ordine d’alimen- 
to. Per prepararla si prendono da una parte delle carole , 
delle rape, delle pasiiiiuclie , delle cipolle, che sì mondano, 
e che si divìdono col favore d’ una grattugia 
pa , che ne proviene , si mette Jiell' acqua sul fuoco ; dopo 
tre o quattro mosse dì bollitura si fa passare a traverso un 
setaccio dì crine , od un pezzo di tela as^ai lina ; si prendo- 
no dall’ altra parte le radici medesime longitudiualinenle di- 
vise a strisce sottili , che involgere si fanno nei burro , e . 
poi sì gettano nel liquore con le altre per farle cuocere an- 
eli’ esse. , . 

Per aumentare la consistenza di questo brodo , e render- 
lo più sostanzioso, si può aggiungervi una cucchiaia la' di fari- 
na dì fave , di lenti , di piselli , di fagiòli , ovvero farvi cuocere 
entro del riso di magro. Le radici iu somma destinate alle mi- 
nestre devono essere prima sempre rapate ^ in qneslo stalo 
somministrano esse la totalità dei loro princìpii, e ne occor- 
re una miuor quantità pér ottenere della materia alimentare 
di più; una radice , che resta nella pentola per lutto il tem- 
po che dura la preparazione del brodo , non somministra 
alla decozione della carne che un debole estratto , o quello 
che rimane in essa combinato si trova dalla coltura conia 
materia fibrosa , la quale costituisce il corpo o 1’ armatura 
dì quelle , che trovate si fossero intere o divise nella mine- 
stra òd ioiorno al carname. 
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IIINBSTRA DI RISO B DI LATTE. 

t 

Sì sa quante -diiTerenti minestre , ma tutte grate e sapo- 
rite, offra iì riso , scoppiato prima nell' acqua, poi cotto e 
stemperato in un brodo grasso o magro , o nel latte. 

il latte viene spesso adoperato solo come veicola della 
minestra ; tosto cb' è vicino a bollire , versarlo conviene snl 
pane tagliato a felle , e riporlo nella zuppiera : facendo il 
contrario-, gettando cioè' il pane nel latte snl fuoco , e lascian- 
dolo bollire un momento , si corre rischio di coagularlo. 

Dopo battuta la crema , vi resta. un 'fluido , che porta 
il nome di latte di burro , denominazione molto impropria , 
perchè non contiene questo fluido un atomo solo di burro ; 
altro esso non è , die latte paragonabile al latte sfiorato , 
buono anoh’ esso e nutritivo , è capace di servire per le 
minestre di riso , e di latte. ( Pan. ) 

MINIERÀ. Si dk questo nome, talora ai luoghi sotter- 
ranei , ove si trovano dei metalli , del carbone fossile ) ec. ; 
talora a questi metalli medesimi nel loro stato bruto , vale « 
a dire .ossidali , o combinati con lo zolfo , con 1’ arsenico ^ 
ed alfre sostanze. . . 

Vi sono delle miniere a filoni , ve ne sono a strati ; le 
prime si trovano nelle fenditure delle rupi ; {le seconde , che 
sono principalmente quelle di ferro dette d' alluvione , si 
estendono alle volte sotto una gran vaslilk di territorio. 

Parlar. delle prime io non d,cvo , se non per ismentire 
1’ errore antiquato , che le loro emanazioni producano la stè- 
rilità di quelle terre , sotto le quali esse si trovano. Questo 
errore proviene dalla circostanza , che comprese sono il più 
delle volte nel Gnus , nello ScuiSTO , specie di pielr&d’ una 
natura poco fertile , come si può vedere ai loro artìcoli. 

Quando le miniere a strati sono ad uua profondi ik di 
parecchi piedi dalla superficie ,.nou nuocono punto alla fer- 
tiiiik del terreno ; ma quando sono superficiali , lo rendono 
interamente improprio, alla coltivazione, yedi i vocaboli 
F ERBo ed Ossido. Non vi è mezzo klcuno conosciulo , per 
rimediare ad un simile inconveniente , se non che quello di 
coprirle con buona terra j ma di rado 1’ ossido di ferro si 
trova solo , essendo geueralmente unito coll' Argilla t e 
spesso col Calcareo, f^cdi questi due vocaboli. 

La legge riguarda le miniere come appa rtenenti al prò- * 
prìctai'io del fondo, ciò che , quantunque giusto in massima, 

È molto nocivo all’ interesse generale , perchè i coltivatori , 
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ai qu.ilj appnrlensotio uli fondi, non hanno il pih delle volte 
Ilo la volontà , iic la facoltà di lavorarli , e meno ancora 
I Istruzione necessaria, il vocabolo Cahbone fossile. 

In generale una ruimcia è una proprietà assai cattiva 
e sta in ragione inversa di quel valore , che hanno i mel 
lalii nell opinione , vale a dire, ohe le miniere d’oro sono 
«li lune le meno profìcue ; quelle di ferro sarebbero te più 
vuniaggiosc, te non fossero tanto comuni , e se la leena 
iioii entrerò sopra quest’ oggetto in 
piu diJluse spiegazioni, perchè interessare esso non può che 
iudireitanieiHe I’ agricoltura, 

IWINUGGfA. I pescatori danno questo nome a lutti 
quei piccoli pesci , che buoni sono soltanto da fiteeere. La 
COSI della bava ddferisoe dalla minuggia , per essei^ conipo - 
sia dei pe.sciolmi di quelle specie , che sono buone alla ii- 
o‘! ec'ii'leslinali anche sono a tal uopo. 

Pfii'i» «l'America. FediVixvfio. 
iMlUJLA A/j-rica. Genere di piante della dioecia te- 
llina , e della lamiglia delle arnentacee , che contiene da 
«no arbiisli , quasi tutti propri! ai terreni paludosi, che han- 
no enimeiilemente la pro^lriera d’ assorbire 1’ mia impura, 
e t eniaua da essi , c per conseguenza di rendere il loro so". 
giorno pm salubre. .Sotto questo punlo di vista, e sotto at- 
cum altri in. itó imfiortaiui merita questo arbusto d’ iiitcres- 
snie il còltivaiore. 

Le «Ine sole specie opportune ad essere qui citale sona: 
i-a Mibica ononosA , Myrica gale, Liu. , che ha le fo- 
fiiie alterne, lanceolate , dentate in punta , glauche , e co- 
sperse di punti resinosi. Cresce questa in Europa nelle pa- 
udi , e vi forma dei cespugli alti tre o quattro piedi che 
Uoriscoiw a metà di primavera , ed iuuauzi al gettar delle 
ungile, luite le sue parti, e sopraltullo i suo! fratti, hanno 
un odore forte ed aromalico , ed anticaineule servivano a 
condire le vivande , e perciò le fu dato il nome di pimcnlo 
reale di pepe del Brabante , che porta ancora. Si comin- 
cio a, 1 adoperante le foglie a guisa di thè , ma non si lardò 
«uoiio a riconoscere , die aggrava il cerveHo. 

Questo ai Imsto , come l’ho di già dello, ha la proprie- 
•* «Il ossoihire l’ idrogeno delle paludi , e per conseguenza 
«I reuderne il soggiorno meno pericoloso , laonde in vece di 
is rriggerlo da per tutto , come si fa ge#!cr.T Ime lite , si do- 
rcbbe moltiplicarlo per assicurare la Salute dei maremmani, 
ne scopi , che i collivalori si propongono nello slriip- 
pailo, souo -d’avere della legna per riscaldarsi , e di das 
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mezzo aSr erbe proprie al uutriniciito dei bestiami di cresce» 
re al di lui posto ; al primo di questi, scopi però Si può sup» 
plire col sojo UtgliaiJu , ed al secoudo supplisce la sbarbi» 
calura molto imperfettamente , perchè la mirica cresce or- 
diaariameiite in certi bassi'fondi , ove i bestiami audare non 
possono senza, pericolo , che per alcuni mesi d' estate , e le 
piante , che allignano iu quelle località , sono lutt'aliro che 
del loro gusto. 

' La mirica odorosa coltivata viene talvolta nei giardioi 
paesisti , sulle rive dell' acque , nei luoghi freschi ed espo- 
sti a tramontana , ed ivi è collocata alla prima o seconda 
fila dei macchioni. Uiprodiirla si suole dai semi, che si spar- 
gono in una terra assai leggera , appena colti, annaffiandoli 
abbondantemente. Il piantone resta nello stesso posto per due 
anni , e poi si ripianta nel sito più fresco possibile a sei od 
otto pollici di rispettiva distanza ; due altri aqui dopo può 
essere mosso a dimora. Si può moltiplicarla anche per mar- 
gotto , ed anzi poche essendo le ricerche di questa pianta , 
questo mezzo è ordinariamente il solo usalo , per essere il 
più sollecito , giacché in un anno ottenere si possono dei 
piedi, propri! ad essere collocati a dimora. Somministra an- 
che. dei mezzi di riproduzione dai polloni, e dalla separa- 
zione dei vecchi piedi. 

La Mtaics cEniFEns. , Myvica cerifera , Lin. , ha le fo- ‘ 
glie alterne , lanceolate , più o meno dentate, piebiettate di 
fulvo , lievemente pubescenti nella loro gioventù , e d’ un 
verde oscuro. La loro lunghezza è di due o tre pollici al- 
meno , e restano verdi per tutto 1' anno. I suoi frutti , che 
crescono sempre sul legno vecchio , involti sono in una ma- 
teria analoga alla cera , o che ha per lo meno la proprietà 
di ardere com' essa , per cui anche fu nominata l' tdòej-o 
della cera. Cresce questa nelle paludi dell’ America setten- 
trionale , ove se ne distinguono due varietà ; 1’ una che sor- 
ge appena all' altezza di tre o quattro piedi , e che non si 
congela nel clima di Parigi ; questa è la cerifera di Pen- 
tilvania , le di oui foglie sono larghe e poco dentate ; l'al- 
tra che si alza a dodici ed 1 anche quindici -piedi , e che non 
può passare l'inverno in piena terra nel nostro clima, è il 
cerifero della Carolina , le di cui foglie sono più sorelle , 
e più profondamente dentale : di quest’ ultima io ne osservai 
delle quantità immense , durante il mio soggiorno in Ame- 
rica. Tutte e due migliorano 1’ aria delle paludi ancora più 
della precedente ; tulle e due esalano in tempo del gran cal- 
do uu odore forte aromatico , che dà alia testa , ma che 
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non fa 'verno mule ^ luite^e due iiiialmente lomniinislrann 
della cera quali in quanlilì eguale , perchè le i frutti della 
prima sono più grossi , quelli della seconda sono più nu- 
merosi. 

La cera data dalla rerifera è verde, e le candele , ebe 
se Ile fabbricano, danno una luce assai trista; laonde nel 
suo stesso paese, coni’ è per esempio la Carolina', i negri 
soli sono quelli , che la raccolgono per tal uso. La loro pro- 
cedura consiste nel tagliare qnei rami del cerìfero., che sono 
più carichi di fruiti , facendo cadere quei frulli sopra il ter- 
reno preventivamente ben ripulito e battuto , indi nel rac- 
coglierli e riporli in certi sacchì, che vengono da essi immersi 
interamente in una caldaia d’ acqua bollente. Il calore nou 
tarda f'far fondere la cera , che scola a traverso la tela , e 
monta alla superficie dell’ acqua , da dove levata viene cor»_ 
dei' cucchiai : questa procedura si ripete, fiii<;hè sì ottiene 
la quaotitk di' cera desiderata'; siccome poi i semi restano 
sull' aibero per uua parte 'dell' inverno , cosi per occuparsi 
di ' questo oggetto si ha il comodo di tre o quattro mesi. I 
negri uou si prèndono la pena di fabbricare delle candele ^ 
ma si servono di questa cera mettendola in uu vaso con una 
miccia- di cotone : oorapougooo essi cioè dei lampioni. . 

Quantunque sia bene I’ approfittare di tutti i mezzi d’au- 
mentare le risone degli uomini, io credo nondimeno , che 
là coltivazione della cerifera nelle nostre paludi , per la sua 
cera, non possa essere un oggetto di prodotto utile., a meno 
che non si trovi un mezzo d’ impiegar questa cera diverso da 
quello d'illuminare. Io vorrei aondimeno , che vi fosse in- 
trodotta in grat^de , per migliorar 1’ a'ria , e trarne un par- 
tito-come comoast&ile. Nulla v’ è di più facile , che la sua 
riproduiiòiie ;' di fatto la cerifera produce uua quantità im- 
meoM di semi , i gitali sparsi, come fu dt già detto , danno- 
dopo quattro auni dei piedi buoni da collocarsi al posto.. 
Tutti i rami coricati io terra danno dei margotti ben tadi.- 
cali nello stesso’"aiÌDO ; ciascuno dei suoi piedi séparati da 
altrettanti piedi -nuovi , quanti ogni piede ha rami sepa- 
iati, getta ogni anno, senza provocazione veruna pur- 
clrè sia in un- terreno favorevole , un gran numero di rimes- 
siticci ; ed il piU piccolo pezzo delle sue radici , tagliato 
e piantato separatamente in terra , forma un nuovo piede. 
Questi numerosi e certi mezzi di moltiplicazione accordati 
furono a questo arbusto , affinchè fosse sempre abboudantis- 
srmo , e di fatto copre esso la maggior parie delle paludi 
dell’ Aintr ica. Collocato viene in Europa net giardini paesi- 
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sti alla prima 0 seconda fila dei macchioni , sulle rire delle 
acque , ad esposizioni ombreggiale. Anche fuori dell' acqua 
riesce bene , ma ha sempre bisogno d’ una terra fresca. (B.) 

MIRISTICA , Myrislica-’, Lin. Albero esotico assai ce- 
lebre della seconda o terza grandezza, che cresce natural- 
mente alle Moluche , e principalmente all’ isole di Banda , 
e che db la noce moscata , tanto conosciuta in commercio, 
e negli usi delle droghe. Quest' -albero è della famiglia dei 
Lattri ; appartiene esso' ad un genere dello stesso nume, che 
fino al sig. di Lamarck era slato assai mal descritto da tutti 
i botanici. Questo dolio professore , in una Memoria inse- 
rita fra quelle ' dell’ Accademia delle scienze nel 1^88, della 
quale' noi abbiamo dato un estratto all’articolo ^IjristicA 
nel Nuovo Dizionario di S loria ' naturale , dopo di aver 
rettificato gli errori dei ,suoi predecessori sopra quest’ al- 
bero , ne ha sviluppalo con precisione i caratteri .generici e 
specifici. 

Nel 1781 il sig. di Sonnerat area comunicato alcuni 
rami secchi di quest' albero al sig. di Lamarck. Questi ,nel- 
l’ esaminarli riconobbe, die quanto Linneo il figlio pubbli- 
cato aveva nel suo supplimeuto sopra ì fiori della miristica , 
presentava errori evidenti. Desiderò egli di far meglio co- 
noscere questo genere di piante, 1’ ubo dei pik interessan- 
ti che offra il regno vegetale. Per non avere e per non la- 
sciare verun dubbio e tal proposito, conveniva procurarsi le 
necessarie dilucidazioni , eu osservare di nuovo la miristica , 
se non nel paese ove cresce , sopra, .una almeno o pili mostre 
fresche spedile da uno di quei paesi. 11 sig. di Lamarck 
scrisse a tale oggetto al sig. Cere , direttore del giardino bo- 
' tanico all’ Isola-di-Francia , e lo pregò di -spedirgli dei rami 
di miristica , muniti di fruttificazioni t.n buono stato. Non 
restò egli deluso nella sua aspettativa : il sig. Cere gli^fece 
pervenire parecchi rami di quest’ albero , gli uni in fiore , 
gli altri provveduti di frutti beo conservati , aggiungendovi 
delle osservazioni preziose da esso fatte sopra il luogo stesso, 
fra le quali ve n’ era una importantissima , la quale con- 
fermata poi venne da tutti i botanici. Il sig. Ceré> osservò 
il primo , che i fiori della miristica aromatica , e delle al- 
tre specie da lui nominate miristiche salvaliche , sono uni- 
sessuali e dioiche , vale a dire j che i fiori delle miristiche 
non sono punto ermafroditi , ma maschi o femmine, ed i 
maschi dati da un individua, e le femminq da un altro. 
Fra poco si vedrb quanto sia interessante questa osservazio- 
ne , e la relazione sua immediata cou la cpitivazioiie della 
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jniriitica , alla quale e&sa fece fare da poco iti qua gran- 
di progressi, li sig. Cere è quel botanico stesso al (|uale 
il sig. Poivre , partendo dall’ Isola-di-Francia , confidò la 
direzione del magnifico giardino di Montplaisir , nel quale 
questo illustre direttore organizzato aveva quegli alberi di 
droghe, ch’egli conquistato aveva dagli Olandesi. All’arti- 
colo Garofano io diedi una relazione storica di questa spe- 
cie di conquisti , e della successiva introduzione di questi 
alberi nelle nostre colonie delle due Indie. 

■La Miristjca aromatica , o noce moscata, Myirisiica 
aromalièa , Lin. , ò un bell' albero , che sorge comunenien» 
te a trenta piedi d' altezza , e che osservabile fi rende per 
la disposizione dei suoi rami , e per la verdura dei suoi fo- 
gliami. Quando cresce con vigore , presenta una testa ro- 
tonda ed assai folta , che gli dà 1’ apparenza d' uno dei più 
belli aranci ; il suo tronco è dritto , e fornito circolarmente 
di rami disposti a quattro o cinque insieme , o verticillati , 
divergenti gli unì dagli- altri ; questi rami , che hanno del- 
le frondosità alterne , si estendono molto , e quasi orizzon- 
talmente ; la scorza , che riveste il tronco , è d’ un bruuo 
• giallognolo esteriormente, bianca e piena di sughi internamen- 
te , piuttosto liscia , poco grossa , quella delle giovani fron- 
de è Incida e d’ un bèl verde ; le foglie sono ovali , lanoeo- ^ 
late , inregerrime , assai lisce , e portate da picciuoli ; la lo- 
ro superficie è segnata da nervature laterali , oblique , scem- 
pie^, e quasi parallele , che partono a dritta od a sinistra 
dalla costa di ipezzo , la superficie loro superiore è d’ un 
bel verde , l’ inferiore d’ un verde bianchiccio. Queste foglie 
variano di forma '-e 4i grandezza sullo stesso albero ; la loro 
liinshezaa ordinaria è da due pollici e mezzo a sei o sette 
pollict , e la loro larghezza da un pollice e mezzo a tre pol- 
lici j il tòro picciuolo è lungo cinque o sc'i linee. 

i fiori naseonouin piccoli corimbi alle ascelle delle fo- 
glie lungo le piccole fronde , soilo piccoli , giallognoli , pe- 
duncolati , e pendenti.' Negl’ individui maschi i peduncoli 
comuni portano da due fino a sette fiori , ciascuno dei qua- 
li ha il suo proprio peduncolo , con una brattea alla sua 
sommità ; negl’ individui femmine vi sono alcuni peduncoli 
scempi , -'che .hanno un sol fiore , ma quasi tutti ne portano 
due o tre , un poco- più corti dei fiori maschi , attaccati a 
peduncoli propri , muniti aneli' essi d’ una brattea collocala 
alia base del calice. Ciascun flore maschio lia un calice tut- 
to d’ un pezzo , polposo , colorato , fatto a campana , ed 
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intngliato alla sua punta in tre segmenti. Questo calice cir- 
conda e contiene dodici slami riuniti per via dei loro liti e 
delle loro antere in forma, di colonna ; i fili , che sono assai 
corti , cd occupano il terzo inferiore della colonna e delie 
antere , e che sono lineari , formano un corpo cilindrico , 
solcato da ventiquattro lince loiiigitudinali.* Nei fiori femmi- 
ne si scorge un calice , quasi simile a quello dei fiori ma- 
schi ed un'ovaia segnata da un lato da una riga, sprov- 
vista di stilo , c coronata da due stimmi sessili , corti, gros- 
si , separati da un solco , che si prolunga da un lato un po- 
co più che dall’ altro. » 

Il frullo è pastoso , <|iiasi rotondo , liscio , e d’un ver- 
de bianchiccio , ed ha un diametro di due pollici c mezzo 
circa. Il suo inviluppa esteriore , ossid mallo , s’ apre > dal- 
1’ allo in due valve polpose , e grosse sei linee'circa , la pol- 
pa n' è bianca e filaticcia , e contiene un sugo assai astri n» 
gente. Nell’ aprirsi lascia vedere questo mallo la noce rive- 
stita della sua mace. La mace è d’ un rosso scarlatto assai 
vivo ; riveste essa la noce comprimendola , 'e solcandola a 
strisce j questo secondo inviluppo , che ha un’ apparenza 
cornea , ingiallisce invecchiando , é tanto più frangibile di- 
venta, quanto più si disecca. La noce è composta d’un gu- 
scio e d’ una semenza o mandorla ; il guscio ha la grossez- 
za d’ una mezza linea, esso è duro , bruno o nerogoolo este- 
riormente , e bigiccio inicriormeolc ^ in esso è collocata 
la semenza , e qncsia temenza è quella , che si conosce 
in commercio sotto il nome di moscata. Essa è grossa , ro- 
tonda , od ovale bislunga , e ricoperta d’ una pelle , rossa- 
gnola verso l'estremità mferiore, e picchiettata di punti, ros- 
si verso r estremili) superiore. La polpa di questa semenza 
è soda , oleosa , assai colorante , e cospersa di vene frondo- 
se irregolari. Il germe od embrione è come nasoosto iieil’ e- 
slremiià più grossa della mandorla , in' quella cioè .che sta 
altaocata al peduncolo; questo embripne è assai piccolo, 'piat- 
to , bianco , rivestito delle due sue piccole foglie seminali. 

L.t mi.ristica aromatica c sempre verde , e non va sog- 
getta che ad una sfoliazione successiva , quasi insensibile ; 
in tutte le st.agioni portafiori c frutti d' e tk diverse ; impos- 
sibile si -rende il riconoscere l’individuo maschio dall' indi- 
viduo femmina alla sola osservazione dèlia foglia, e nemme- 
no alba forma dell’ albero; per riconoscerli bisogna vederli 
ambi [fioriti. Vi sono delle iniristiche,, che danno no- 
ci rotonde e langlie ed altro, chele danno tutte rotonde: 
quest’ al h?ro coniiiicia a fruttificare all’ ctk di sette in ulto 


anni. E pih rantaggioio di piantare la nnee moscata onda , 
che col suo gaacio , perchè germoglia molto più 'prèsto , 
vale a dire ìu trenta o quaranta giorni , e perchè i vermi 
non hanno il tempo di divorarla. Nel momento della germi- 
nazione la radicettà è la prima a spuntare ; esce questa dal- 
r estremità più grossa della noce , da quella cioè alla qua- 
stava attaccato il peduncolo , si sviluppa essa nel modo 
Stesso come la ghianda , e penetra nella terra. Quando essa 
ha sette in òtto poliict di crescimeiito e di lunghezza , la 
pianticella sorge allora immediaiameote dalla radicelia; of- 
fre essa tosto due piccole foglie seminali , e fra esse una pun- 
ta d' un rosso di sangue. Questo stelo larda poco ad acqui- 
stare cinque o sei pollici d'altezza, ed allora ha l' aspetto 
d' un asparago nascente , con la sola differenza d’essere d' un 
bruno scuro e lucente. La noce continua a uutrire T una e 
l’altero, la radiuelta cioè ed il giovine siglo, alle volte per 
uu anno intiero. 

La mirislica vJen coltivata già da trenta o quarant’anni 
'alle isole di Francia e della Riunione, ma non vi è di gran 
lunga tanto moltiplicata , quanto il garofano. Quantunque 
essa sia colà forte e vigorosa abbastanza, non è stato possibile 
formarne finora delle grandi piantagioni , o perchè la sua 
vegetazione è assai lenta , o perchè la sua natura sembra 
opporsi alla sollecita sua moltiplicazioue col non produrre 
•he un numero assai scarso d’ alberi fecondi. Fra le noci mo- 
scate , che si seminano e che germinano benissimo , si tro- 
vano sempre molti più individui maschi che femmine , ciù 
che diventa un grande ostacolo alla propagazione di quesl’al- 
. bero. Siccome il sesso degli individui non può essere rico- 
nosciuto , come già dissi , prima della fioritura , impossibile 
cosi diventa di fare una scelta dei giovani piantoni , per 
sopprimere 1' eccedente dei maschi , e non conservare che le 
femmine. Questo è un grande inconveniente in. una tale col- 
tivazione , imperocché qual mezzo si potrebbe mai adope- 
rare , per non trovarsi esorbitantemente caricati dopo alcuni 
anni d’ alberi superflui , ai quali prestale- si sarebbero a pura 
perdita, tante cure ? Pare , che piantando dejle barbale prese 
dai piedi femmine , o margottando 1 loro rami , facile forse 
sarebbe il moltiplicarli di più, e senza tema di sbaglio. Ten- 
tati furono anche dilètto questi due mezzi', ma non so qua- 
le ue sia stata la riuscita. Un mezzo però più ingegnoso e 
più certo per assicurare questa propagazione è quello , che 
fu immaginato dal sig. Giuseppe Hubert , abitante d' una d* 
quelle isole, e coltivatore molto 'istrutto. Indovinare noa pe- 


tendo il lecreto della natura , tentò di farla deriare dal suo 
cammino , e prese il partito d*^ innestare le miristiche fem- 
mine sopra tutte le giovani miristiche, delle (jiiali non po- 
teva essere per anco conosciuto il sesso , conservando a cia- 
scuna due o tre rami , uiiu fasciando jn Italia della natura, 
e rise^bando gli altri due per 1’ innesto. Si procurò egli così 
in una maniera certa [liìi di trentamila piedi di miristiche 
femmine , in molte delle quali riuniti si trovarono i due ses- 
si. Oltre alla moltiplicazione degl' individui produttivi, que- 
sta operazione oflre anche il vantaggio d’ assicurare la loro 
relazione, collocando le une vicino alle altre, e sullo >tesso 
piede un ranno maschio , ed uno o più rami femmine. Gli- 
Olandesi avevano già da lungo tempo osservalo , che lo mag- 
gior parte delle miristiche delle Moluche, quantunque a quel- 
r isole indigeni , esano sterili ; ma riconosciuto non ne ave- 
vano la causa, e uou avevano perciò potuto trovare verun 
mezzo di renderle tutte produttive. Alla sagacitù dunque ed 
alle ricerche del sig. Hubert dovrailno le nostre colonie la 
moltiplicazione di quest’albero prezioso, giacche coltivato 
Tiene già da alcuni anni anche alla Giiiana francese. 

Non avendo esperienza veruna di questa coltivazione,, e 
non conoscendo nessuna sicura guida , secondo la quale po- 
terne parlare , mi asterrò di qui dare delle spiegazioni sopra 
i metodi osservati alle*Moluche od altrove , perchè guaren- 
tirne non potrei la certezza. Valenlini dice nella sua lettera 
XXV.et deli' India letteraria , che le miristiche domandano 
una terra'umida ; che collocale esser vogliono all’ombra di 
altri alberi , per essere difese dai grandi calori ; che il tem- 
po della loro trapiantagione è quello delle piogge ; che con- 
viene conservare ad il loro fìttone , e trapiantarle e col- 
locarle a quaranta piedi di distanza mettendovi in mezzo un 
albero , che dia dell’ ombra. Aggiunge egli , che questi al- 
beri hanno bisogno d’aria e d’ un poco di sole nella loro 
gioventù , e che quando sono un poco alti , tagliare . se ne 
devono i rami inferiori in rqodo , da potere passeggiare sotto 
gli altri. Assicura egli fìualmeiite , che le miristiche fiorisco- 
no e fruttificano dopo cinque , sei , sette , otto , dieci , u 
dodici anni , secondo le varietà , e che quando hanno comin- , 
ciato a fruttificare , hanno sempre frutti verdi , e quasi 
sempre fiori. » ■ 

Il legno della mirislica è bianco , poroso , filaticcio, d’u- 
na leggerezza estrema , e senza nessun odore. Se ne possono 
fare dei piccoli mobili. 

Incidendo la scorza di quest' albero , spaccandone 
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un ra- 


ino , 0 staccandone una foglia , n’ esce un sugo vìschioso 
piuttosto abbondante , d' un rosso pallido , c che si attacca 
alla tela in un modo durevole. 

Le foglie vei^i spandono un lieve odore di moscata , 
se sono strofinate ; ma secclie e stiacciale nel concavo 
(Iella mano , hanno 1’ odore stesso di quello della noce di 
Guinea , in modo da ingannarsi. 

11 frullo , come osservano Valèntini, Rompile , ed il‘s^. 
Care non perviene allo stato di maturila che nove mesi cirit 
oa dopo lo sbucciar del suo fiore. Rassomig^a esso .allora 
ed uua guiave bianca , n aci una pesca-prugna di grandezza 
mezzana. Il suo mallo ha la polpa d’ un sapore tanto acre 
e lauto astringente , che mangiarlo non si potrebbe crudo e 
non preparato. Si suole confeitado , e farne delle composte 
c conserve. L'uso della moscata .è conosciuto .'ibbaslanza , non 
meno che le sbe qualità ; si adopera essa però più nelle cu- 
cine che in medicina 5 l’olio essenziale però , clic se n’e- 
strae, e 'di cui i Cliinesi fanno gran caso, utilissimo si ren- 
’de per fare delle unzioni sopra le membra paralizzale. 

Alle Molliche , secondo 'Valèntini, la' diseccazione delle 
noci si fa , esponendole al fumo poco dopo la raccolta , e 
calcinandole. Si prende dell’ acqua salata j nella quale si get- 
ta della calce viva e stiacciala , Rnchè il mcsciiglio sia denso 
abbastanza. S’ inimergono quindi in questo latte di calce dei 
panieri pieni di noci ^ poi si gettano in monte nel ni.agnzzìno, 
e si lasciano scolare : quest’ ojjerazicno le preserva dalla muf- 
fa e dalla putrefazione , e non (ximunica loro nessiin.'i qua- 
lilù cattiva. Essenziale si rende .di dar loro deirari.a nelle lo- 
calit'a , ove sono' rinchiuse , e di non comprimerle, perchè 
si riscaldnuo facilmente. 

La mace , dice lo stesso autore , li.n una fragranza gm- 
lissinia , da molli proferita a quella della stessa moscata. 
Quando il frutto s’apre, conviene staccarla, e farla disec- 
‘care al sole; se viene lasciata lungo tempo dopo sul frutto , 
diventa bruna , anche nera, e va allora soggetta a prendere 
la muffa , e ad essere larlntn dai vermi. Per estrarre l’olio 
delle noci , si scelgono quelle che sono stale spezzate ; que- 
ste si torrefanoo , si pestano , si fanno riscaldare in questo 
stalo una seconda volta , poi si ripongono in una tela for- 
te c rada, e così si assoggettano allo strettoio. L’olio del- 
la mace si ottiene dello stesso modo. 

Fra il piccolo numero delle specie conosciute , che con- 
tiene il genere mirislica , ve n’ è uu’ altra , che dà un pro- 
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dotto Utile , c questa è la Miristicì portì-seto, Myrìttièa 
sebifera , Latn. Quantunque Aublet e Jussieu dopo di lui 
abbiano formato di quest’ albeio un genere particolare got- 
to il nome di virola^ conserva essa nondimeno, sia nel 
(lare sia nei frulìo , tutti i caratteri essenziali della miristi- 
ca. Questa si trova alla Guiaiia , s' alza fino a cinquanta e 
sessanta piedi , ed ha una grossezza a quest'altezza propor- 
zionala. Dalle sue semenze si estrae un sevo giallognolo , con 
lo quale si fabbricano iu quel paese delle candele. Per tale 
effetto si separano i semi dal loro guscio , facendovi passare 
sopra un cilindro , dopo di averli fatti diseccare al sole, poi 
si vagliano, e quando sono stati ripuliti , si pestano, si ri- 
ducono in pasta, e questa pasta gettata viene nell’ acqua bol- 
lente , onde separarne il sevo , che si raccoglie alla super- 
fìcie , ed ivi s' indura , quando 1’ acqua diventa fredda. Si ' 

fa poi questo sevo squagliare anche separatamente , per indi 
passarlo per setaccio. Questo sevo è acre , e non deve es- 
sere applicato esteriormente sulle piaghe e sulle ulceri , per- 
chè vi cagiona infiammazione. 

'Vantaggiosa sarebbe 1’ introduzione di quest’ albero alle 
Anlille. (D.) 

MIRTILLO. Specie di Osceri. Fedi questo vocabolo. 

MIRTO , Myrtus. Genere di piante delia icosandria mo- 
noginia , e. della famiglia delle mirioidi , >che contiene da 
trenta specie , due delle quali devono essere qui menzionate 
a motivo deir agraria loro^ importanza. 

Il Mirto coMtrsE, Myrtus communis, Lin. , o semplicemen- 
te il mirto, è un albero di terza grandezza, la di cui scorza è di ) 
un bruno scuro; le fronde opposte; le foglie opposte o ternate, 
sessi! i , ovali, acute, lisce, coriacee, stipulate, cosperse di 
ponti trasparenti persistenti , odorose; ì fiori peduncolati, 
ascellari, solitari, bianchi , o rassagnoli ; i frutti d’ un- pur- 
pureo nerognolo. Offre questo un gcan numero di varieté, che 
verranno ricordate più basso ; rjucllo , di cui qui si tratta , 
cresce naturalmente nelle parti meridionali dell’ Europa , e 
si coltiva frequentemente nei giardini a motivo della bellez- 
za della sua forma , dd grato odore delle -sue foglie ; esso 
è l’albero di Venere, anticamente a lei cousccrato. Le gela- 
te dei' nostri dipartimenti settentrionali , coin prese anche quel- 
le del clima di Parigi , non permettono di tenervelò in pie- 
na terra durante 1’ inverno ; fiorisce in e.slate , e bt sua ve- 
getazione è assai rapida , quando ha calore cd uniiditb. 
Sulle. rive del Mediterraneo se ne -fanno dei pergolai'i poco 
avvenenti, perche tutta la loro verdura c al di fuori , tie- 
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tee *]> migliore aspello in paliezate , perchè per arricchirle 
egualmeuie in tuUa la loro estensione basta saperne dislribui- 
re i rami , che sono tiessibili , ed assai bene provveduti di 
foglie. Tanto i pergolati che le palizzate tosati esser devono 
ogni anno , per impedire che' non diventino troppo folti , 
quautuncjue quest' operazione diminuisca considerabilmente la 

f >roduzione dei fiori ^ i quali non nascono che sul legno del- 
' anno precedente. Nei paesi settentrionali ritenuti vengono 
tutti i mirti in palla od in cespuglio , e ti -potano ogni anno 
legolarmeule. 

, La durata dei mirti si prolunga molto. Si citano nelle 
parti meridionali dell’ Italia , in Sicilia , ed altrove di quel- 
li , che hanno diversi secoli comprovali ; ma perdono invec- 
chiando la maggior - parte della loro bellezza. Il loro legno è 
assai duro, e può adoperarsi vantaggiosamente all’ intarsiatu- 
ra , ali’ ebanisteria , ed al torno. La Joroj scorza , le loro 
foglie , 1 loro fiori , ed i loro frutti sono astringenti al mas- 
timo grado, >e si pretende, che lo siano piu ancora delle 
parli corrispondenti della quercia , e perciò adoperali anche 
tono nei paesi , ove crescono nainralmenle , alla conciatura 
del cuoio generalmente. Le loro foglie che , come già lo 
dissi , sono sempre verdi e d’ un grato odore , hanno , co- 
me si può ben credere , un aspro sapore ; i loro fiori hanno 
lo stesso odoi'e , e lo stesso sapore *, i loro frutti hanno lo ^ 
stesso sapore*, ma sono senza odore ; tutte queste parti si 
adoperano in medicina come astringenti. Se n’ estrae un' a- 
cqua distillata, e se ne fa anche, un' essenza, che si. trova da- 
gli speziali , e questa essenza porla il nome di mirtillo. I 
frutti del mirto sono assai ricercati dai lordi e dai merli , al- 
la di cui carne essi danno un gusto deliooiissimo. Olivier del- 
r Istituto riferisce , che sulle coste della Siria egli ne trovò 
due varietà ^ 1’ una a frutti rossi, e l'altra a fruiti bianchi, 
e della grossezza d’ una ciliegia , ambi d' un gusto eccellen- 
le , per cui coltivate vengono queste due varietà in quel 
paese come alberi fruttiferi-.^ 

La coltivazione dei mirti nei paesi caldi esige pochissime 
cure ; nei paesi freddi conviene ritenerli , come fu di già det- 
to , in vaso od in cassa , per poterli ricovrare nell' arance- 
za. durante 1’ inverno ; domandano essi una terra sostanzio- 
sa, e frequenti annaffiamenii in estate; non si dà loro 
nuova terra , che ogni secondo o terzo anno , e non si can- 
giano , se non quando tutta la capacità del vaso o della cas- 
sa è compiutamente riempita dalle loro radici- la tempo d' in- 
.vcrno bisogna avere ralienziotie di teuerlt sempre netti, le- 
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rando cioè tntte l« foglie ammuffite , e tutti i rami appassi- 
ti ; poco delicati del reslo sono sul posto , che si vuol desti- 
nar loro, purché sia quanto si può più lontano dalla luce. 

Se nel clima di Parigi collocare si volessero i mirti in 
piena terra , converrebbe metterli a spalliera contro un mu- 
ro esposto a mezzogiorno , e coprirli con una grossa veste 
di lettiera o di iòglie secche; e malgrado anche una tal pre- 
C iUzioiie , sarebbe da temere che perissero , se l' inverno fos- 
se rigido. 

Di rado i mirti si riproducono dai loro semi , perchè 
questo mezzo è assai lento ; lutti quindi preferiscono i mar- 
gotti e le barbale che prendono radice , e fioriscono talvol- 
ta già dal primo anno. Questi margotti e barbate si devouo 
fare a mela dell’ estate e con i getti più vigorosi dell’ anno 
stesso. Le barbate riescono meglio, e con più sicurezza , nel 
clima di Parigi , se i vasi-, ov’ esse sono state falle , sot(er« 
rati vengono in un letamiere a vetriata. Hanno poi esse biso- 
gno, e sopraltnlto nei primi tempi , di spessi aimaffiameuii. 
Nella susseguente primavera si ripiantano isolate in (piccoli 
vasi, che per alcuni gioì ni verranno collocati sopra letamic- 
re , onde assicurarsi della loro ripresa , e messi quindi per 
lo resto dell’ estate so ito un muro esposto a mezzogiorno. AI 
secondo , o tutto «1 più tardi al terzo anno , questi mirti 
possono già servire d’ abbellimento ; e tanto se si tengono a 
cespuglio , quanto se si lasciano crescere in fusto per potar- 
li a palla , a piramide , a girandola , o diversamente, pro- 
durauno essi sempre un vago effetto. 

Le varietà più conosciute del mirto comune sono; 

11 mino a foglie larghe cd a peduncoli lunghi. Questo 
è il mirto romano dei giardinieri , che diventa spesso doppio. 

Il mirto di Taranto , ossia a foglie ovali , ossia a fo~ 
glie di bossolo. I suoi rami sono corti , c le sue foglie spes- 
so disposte in croce. Questo fiorisce tardi ; ha una sotio-^a- 
rieià a foglie bordale di bianco , ed un’ altra a foglie pio., 
chiettmte. 

Il mirto d' Italia y ha le foglie piccole, acumiaite , s 
le fronde rilevale. Le sue bacche sono alle volte biauche , e 
le sue foglie bordale alle volle di bianco 

11 mirto briico , ossia a foghe d' arancio , ha le foglie 
ovali , laiicculale , raccolte alla cima delle fronde. 

11 mirto del Belgio , ha le foglie uuinercsissime , picco-- 

* 

5 Qiicile Ire prime varietà sino spontanee «presso di noi ; le altre 
vengono eoltivate nei giaidiiii. Tutte però convengono nelle proprietà astlrin^ 
genti, ed, aromalicfq- (Paci.) ( ISota d.WedU. tujjioiù, ) ‘ 
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le, con la nervatura di mezzo ro<>sagnola per dissolto. Pro 
seuia ijuesio talvolta dei fiori doppii. 

Il mirto a foghe di ratnerino o di timo , ha le foglie 
quasi liueai'i , terminate da una punta acuta. I suoi fiori so- 
no piccoli e tardivi.; le sue foglie qualche volta screziate. 

Il mirto di Portogallo , ha le foglie lanceolate , ovali , 
acute , ed i fiori estreuiaiiieule piccoli ; questi fiori sono spes- 
so doppi. 

Da questa nomenclatura si può vedere , che io potrei 
difToiidermi aucora , che le varietà dei mirti differiscono ab- 
haslauza fra loro , per essere prese come altrettante specie 
disliule , da chi non iic fosse prevenuto. Tutte hauno dei 
vantaggi particolari , die in vista della poco loro importan- 
za inutile si rende il qui sviluppare. 

Il Mieto pimiì«to, Myrius pimenta , è un albero gran- 
de , le di cui foglie sono alterne , lauceulate , simili a quel- 
le del lauto , cd i fiori disposti a grappoli ascellari e tenui- 
nali. Cresce questo principalmente alla Giamaica , ed offre a 
queir isola un ramo di commercio cousiderabile col mezzo dei 
suoi frutti, che diseccati adoperali veugouo in Eufopa sotto il no- 
me di pepe dflla Giamaica ^ , come condimento delle vivan- 
de. Siccome questo mirto riesce meglio sulle montagne , fra 
le rupi,. così diventa un mezzo di coltivazione per quelle ter- 
re, che atte non sono alla produzione d’altre derrate colo- 
itiali. Del resto la sua coltivazione consiste quasi solo nel ri- 
levare quei piedi che gli uccelli, ghiotti assai dei suoi frut- 
ti maturi, hanno qua e là seminato , nel piantarli a scacchie- 
ra , e nell’ intraversarli una o due voile all’ anno nei primi 
anni della loro vegetazione. Fioriscono essi in estate, ed ì 
loro frutti si raccolgono poco prima- della loro maturità. La 
sola loro preparazione è quella di farli pcrfellameule disecca- 
re al sole, e di purgarli da ogni immondizia. Arrivati in 
Inghilterra questi frutti si disperdono per tutta 1' Europa , 
cd una parte di essi ridotta in polvere in Olanda , venduta 
viene sotto il nome di polvere di chiodidi garofano. Un’al- 
tra parte assogctlaU alla distillazione per acscensum , som- 
ministra un olio essenziale , venduto aneli’ esso sotto il nome 
di olio di chiodi di garofano. — 

6 II pepe della Oiaminaica , o pepe gaioraiialo si csliae del pari 
dal niyrlUi c<u-yophylhl<t , arbusti) dì mediocre grandezza indigeno dc-l 
Celiali , distinto per i suoi rami tdragoni cd alali negli angoli : per le tb. 
glie opposte , invci'iatuenle ovate, punteggiale , c glabre ; c per i «noi do- 
ri bianchi disposti in j)antiocchie ascellari. Da qiicsio istesso individuo si 
oiiieiie la CunnMii gorofitnata del Coumiercio. (Paci.) C Nola del edit, 
Napotil. J 
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Qiicki’ albero i»ou si eolliva in Europa .die negli sCanzo- 
iii caldi , ed anche ivi si consci va assai diiViciimeulc , e non 
VI iiorisce giammai. ( U. ) 

MISTURA. Mescuglio di piscili grigi , di fava di palu- 
de , di veccia , di fruincnlo , di segala , d’ avena , ec., che 
»i semina per foraggio', e che si miele al momento della fio- 
ritura. Questa mistura composta non è 'alle volte che di fru- 
mento e di segala , ma non cifre allora vantaggi simili a qnel- 
li , che se ne ottengono (|iianilo è composta di quelle pian- 
te arrampicanti, che si attaccano all? graminee, f^edi il vo- 
cabolu Mi- SCOGLIO. 

MISTURA. Con questo vocab do s' intende anche > or- 
dinariamente un mescuglio di frumento e di segala , semina- 
ti , coltivati , e raccolti insieme ; le differenti proporzioni i, 
in. che si trovano questi due grani , hanno fatto distinguere , 
le misture in mistura grossa , e mistura piccola. 

Non s’ intende sopra qual fondamento questa pratica ab- 
bia potuto stabilirii , e trovi ancora dei partigiani ; sotto 
qualunque punto di vista si voglia considerarla, 1’ es^ierienza 
là dimostra evidentemente contraria alla sana ragione , . al- 
1’ interesse dell' agricoltore e dell' agricoltura , poicliè i gra- 
ni, di' entrano in questa composizione di semina, non do- 
matidono una stessa natura di terreno , e maturano ad epo- 
che diSerenti, d'onde risulta patentemente, che mietendoli 
simultaneamente , la maggior parte della segala perde i suoi 
grani sul terreno, o durante il suo trasporto al barcone. 

Detto fu senza dubbio , che seminando questi due grani 
uniti , se non riesce la segala , riuscirlt il frumento,- e »i- 
eei>ersa. Ma questo ragionamento , per quanto specioso esser 
possa , non cessa per questo d' esser assurdo -, se per non 
perdere la segala si taglia il frumento innanzi alla 'malurilb, 
il frumento all'opposto è quello, di cui si fa il sacrifizio in 
bivoj-e della segala ; considerato bene il tutto , non sarb for- 
se meglio seminare sul campo stesso il frumento e la segala, 
raccoglierli , e conservarli scp.iraiamente sino al momento di 
servirsene? p^edi il vocabolo Mlscuclio. 

Seminare si suole ordinariamente lu mistura com' è sta- 
ta raccolta ; ma siccome di rado si vede riuscire nel tempo 
stesso la segala- ed il frumento, ne risulta che al lungo an- 
dare non si trova più vèrmia proporzione fra questi due gra- 
ni , e si finisce culi' avere o quasi tutta segala , o quasi tut- 
to li-umento. 

11 nostro collega Yvart , uno dei più distinti coltivato- 
ci , ha fatto di gi'a sentire i discapiti reali di seminare si- 
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niulianeameiite il frumento e )a segala nello stesso campo. 
Si consola egli nel vedere , che cjuesta coltivazione diventa 
sempre più rara , e va facendo voli , perchè resti mtie- 
.ratiicule abbandonata ^ ma ciò che più deve sorprendere , 
si è che questo difetto di coltivazione sì trova ancora 1n 
un terreno tanto fertile , coni’ è quello della Beaiice. La se- 
gala non dovrebbe essere riservata che per le terre leggere , 
e se necessario si crede il seminarla in piccola quantità da 
per lutto , ciò accade , perchè soniininislra la paglia più fles- 
sìbile , e per conseguenza la migliore di tutte per fare legami. 

Al vocabolo Pane noi faremo vedere quanto questa pra- 
tica^ sia contraria ancora all’ economìa di macinare questi due 
grani insieme j molti coltivatori conservano nondimeno ancora 
cotal uso ; tanti ostacoli incontrano le verità utili per superare 
i pregiudìzi ! Una lunga esperienza basta appena per con- 
vincere I’ uomo , il quale ha il più delle volte bisogno d'es- 
sere istrutto dalla miseria. ( Par. ) 

MISURE. La conoscenza delle misùre è della massima 
importanza in tutti i^rami deil’ economia sociale, e più an- 
cora in quello deli’ agricoltura che in qualunque altro. Que- 
sta è quella conoscenza , che serve di base all’ applicazioue 
del calcolo , alle qiiistioni per noi le più interessanti , e 
giornalmente emergenti ; lo stabilimento d’ un sistema metri- 
co bene organizzato tuli’ altro è dunque che un vano lusso 
di scienza. Questa verità , che si manifesta alla più sempli- 
ce riflessione , che portata venne al più allo grado d’ eviden- 
za da numerosissimi abusi , o che aveva fallo già da un se- 
colo desiderare una riforma nelle misure , sembra nondimeno 
sconosciuta per anco , quando giudicare se ne voglia dall’ o- 
siìuazione quasi generale , con che si continua a pensare , 
ad esprimersi in misure- auliche , ed a ritardare cosi i feli- 
ci eflelti del più utile fra ì presenti , che il sapere abbia 
potuto fare alla società. La prima parte dunque di questo 
articolo intesa sarà principalmente a fìssare 1’ attenzione dei 
lettori sopra tutti i vantaggi del sistema metrico decimale j 
la seconda parte comprenderà alcune applicazioni delle nuo- 
ve misure al calcolo delle superfluic , e dei volumi o capa- 
cità j e terminato sarà poi 1’ articolo concerti quadri di con- 
' (i'onlo fra le antiche e le nuove misure. ' 
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ESPOSIZIONE GENERiLE DEL SISTEMA METRICO. 

I. . 

Nel parlare dei vantaggi di questo sistema , io qui non 
saprei senza dubbio che ripetere , quanto è di già stalo 
detto le tante volle: .ma sopra un soggetto simile stancarsi 
mai non bisogna di ripetere , finche perduta non è ogni spe- 
ranza di produrre qualche bene ; e tanto più necessario si 
rende nel caso nostro di raddoppiare gli sforzi , che oltre 
alla solita resistenza opposta dagli uomini a lutto ciò che 
contrasta con le loro abitudini , hanno anche le nuove mi- 
sure in loro discapito la rimembranza dell’epoca tempesto- 
sa , nella quale furono promulgate. Lo spirito di partito 
quindi si unisce alla sconsigliatezza per volerle proscrivete: 
indipendentemente però da qualuii<[ue riflesso sopra il pas- 
sato , vi sono delle cose suscettibili d’ una verità assoluta, 
ed il sistema metrico è di qgesto generè : dei principii vi 
tono , all’ evidenza dei quali in vano tenterebbesi di con- 
trastare. ri 

Che cosa signiflca misurare 7 Determinare la relazione 
d’ una grandezza qualunque vergo un’ altra della medesima 
specie , che si è convenuto di prendere per termine di con- 
fronto di tutte quelle di questa specie ; vi sarà dunque pri- 
mieramente nelle misure una varietà relativa a quella delle 
specie di grandezza ed anche di sostanze, che si vogliono 
confrontare , perchè si avrà da misurare , o una lunghexta, 
o una superficie , o ud' volume , od una capacità-, o fìnal- 
meute una quantità di materia , che si valuta per lo sno pe- 
so. Per secondo , quando per ciascuna di queste specie di 
grandezza sarà stata scelta un’ unità , converrà comporre con 
questa unità delle misure più grandi , per evitare 1' uso del- 
la soverchia moltiplicità dei numeri , di che può formarsi 
difllcilmeute un’ idea , e che servono ad imbarazzare il cal- 
colo, e converrà poi anche dividere qnest’ unità , per mi- 
surare le quantità , che sono di essa più piccole. E non è 
forse evidente , che si arriverebbe di mollo a sollevar la 
memoria , se stabilire si volessero in latte le misure , a qua- 
lunque specie di grandezza appartenessero , i rapporti mede- 
simi d’accrescimento e decrescimento, relativamente alla lo- 
ro unità ? Ecco ciò , che precisamente fu fatto nel nuovo 
sistema metrico. 


MIS 


58 


li. 

L' uuka pOr le luugliezae , o 1’ unità lineare esieudo il 
metro , ' ‘ ■ 

L’ unii!» per le superficie essendo P aro , 

L’unita. per i volumi essendo lo stero, 

L' unità per la capacità dei recipienti , con i quali si 
mtsnrano i grani ed i liquidi , essendo il litro , 

L’ unità per i- pesi essendo il gromma , 

Finalmente I' unità monetaria essendo il franco- 
Formale si sono le misure composte in ciascuna di que- 
ste specie, prendendo io volle, loo volle, looo voi té , 
looQO volte r unità fondamentale indicata qui sopra j e per- 
le misure più piccole la stessa unità è stala divisa , prima 
in io parli, o decine ; ciascuua di queste parli in ro altre, 
o cenlvsitni dell’ unità fondamentale ^ ciascuna di queste ul- 
tkne in io altre , o mìUesinU dell’ unità l'ondameulalc , c 
così di seguito. .1 

Che cosa vi può essere di più semplice in una tale uni- 
formità di relazioni conformi ,alla nostra maniera di conteg- 
giare per decine , per centinaia , per migliaia , eo. , e l’iu- 
trodnzione delle parli di dieci in dieci volle più piccole , 
ossia la divisione decimale. dell’ unità , la' quale , rendendo 
il calcolo delle-frazioni simile a quello dei numeri intieri , 

■ fa sparire dall’ ai'ilnietica tulle le operazioni sui /m/nert co/u- 
plicali , vale a dire con lire soldi e' denari , ’con tese pie- 
di pollici linee, ec. , quasi sconosciute nelle piccole- scuole, 
e la di £ui dilUcollà era causa , che l’ immensa maggiorità 
di quelli-, che sapevano leggere e scrivere de sole regole co- 
noscevano appena dell’ addizioue e delia sottrazione ? lo do- 
mando perdono al lettore , se lo trattengo in cose tanto tri- 
viali ; ma mi vi trovo costretto, perchè questo è il punto- 
più importante dell' argomento , eh’ io tratto. Se il calcolo 
decimale introdursi polene nelle > piccul? scuole con I' uso 
delle uuove misure ,'non solo la donna di governo sarebbe 
al caso di fare tulli i calcoli , di che avesse bisogno , ma. 
l'agricoltore stesso- eseguirebbe senza fatica tutte le sue mi- 
surazioni , ed aggiungendovi 1’ uso del regolo e del compas- 
so per tracciare alcune ligure di geometria , costruirebbe da 
se medesimo le sue mappe, e iiou' sentirebbe nessun imba- 
razzo nella pratica deli’ agrimensura. 
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III. 

Dopo di avere provveduto alla facilif^ del calcolo co 1 - 
I' uso della numerazioue decimale , conveniva applicare alle 
differenti misure composte , od alle suddivisioni dell’ unith, 
dei nomi indicanti (juesla numerazione. Tale si è 1' oggetto 
dei vocaboli ; ' 

Deca , èlio , itilo , miria , 
che corrispondono rispettivamente ai numeri 
10 , 100 , 1000 , 10000 ; 

e dei vocaboli : 

> Dieci , ceìdo , mille , 
che corrispondono rispettivamente ai 

lO.mi loo.mi , looo.mi 

dcir unith fondamentale. 

Questi vocaboli non si adoiterano mai si^li , ma sì ap- 
plicano* a tutte le misure ; laonde si dice egualmente un et- 
tomelro , ed un ellogramma , per la centesima parte d* un 
metro , e per quello d’ un grumma. Rispettivamente alle mo - 
nete ,.di cui l’uso è tanto frequente , per abbreviare si c 
voluto contentarsi di dire decimo , ccnlcsi/no , in vece di 
decijranco , cenlifranco^ Gettando gli occhi sul quadro qui 
appresso , riuscirk formarsi a prima vista un' idea esalta e 
completa del sistema metrico. ' 
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Confrontando ora, questo sisteina con l’antico, com’era 
fra noi adottato , chi potrebbe d> ì>uona fede sconoscere il 
vantaggio , che ha la concatenazione regolare di tutte queste 
parti so})ra'la confusione offerta dalle divisioni incoerenti. ‘ 

Della tesa in 6 piedi., del piede in la pollici, ec. ; 

Del moggio in la sestieri, o in i o (secondo che si trat« 
lava del grano , o -del carbone di legna ) , delia mina in due 
semi-mine , della scr^i mina in Ire staio , dello staio in tpiar- 
tucci 7 co. ; 

Della libbra in due marche , della marca in otto once, , 

deir oncia in otto grossi , del grosso in tre scrupoli , dello , 
scrupolo in ventiquattro grani } 

Finalmente della lira lornese in venti soldi ^ e del sol- 
do in la denari. 

Necessarie erano per cosi dire altrettante regole di caJ> 
colo , quanti vi erano generi di misure , ed uno sforzo dj 
memoria grandissimo , per apprendere e ritenere i loro no- 
mi ed i loro ragguagli j e quest'ultimo inconveniente , gra- 
vissimo per le persone poco istrutte , . inseparabile si rende 
da qualunque nomenclatura , che formata non fosse come 
quella che fu da noi sopra esposta. Intacca Csso particolar- 
mente quelle denominazioni , che il decreto dei Consoli del , 

i3 brumaio anno IX.® permette d’applicare alle misure del 
nuovo sistema , ed i vocdioli antichi , che si trovano fra '* 

queste denominazioni , come lega , arpenlo , pinta, libbra , 
ec. , darebbero luogo a moltissimi equivoci , perchè secon- 
do il sistema al quale ^vengono applicate , esprimono cose 
assai differenti. . ' 

IV. 

La dilGcollè , che taluno oppone all’ adozione dei nomi 
dei nuovi pesi , perchè sono tratti dal greco e dal latino , 
non merita veruna considerazione. 11 linguaggio anche piu 
usuale è ripieno di vocaboli greci , egualmente diffìcili a pro- 
nunziarsi •, che se il popolo va talvolta alterandoli , ciò non 
impedisce di riconoscerli, e quando si dice chirurgo, e far- . 
maoista , si può anche dire kilogramma , e decalitro. Si 
aggiunga ancora , che le persone appunto più rozze sono 
quelle , che più presto s’ istruiscono in ciò ,, che riguarda il 
loro interesse , e si potrù fare a meno di convenire sulla so- \ 

perioritè d' pn sistema metrico , la di cui intelligenza non 
dipende che da un numero tanto ristretto .di vocaboli. Chi 
iaprk ciò che sia un centimetro , saprò nel tempo stesso ' 

\ ■ 
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ciò che sia un cenlìgrampta , un centilUro , un ceMiaro\ ma 
chi sa , cfae un soldo è la ventesima parte della lira torne- 
se , può sempre ignorare , ciò che sia il grosso in raggua- 
glio alla libbra. 

Nel ricondurre tulle le misure airuniformita in un pae- 
se esteso quanto il nostro , ov' esse variavano non solo di 
provincia a provincia, ma di ciuk a citili, ed alle volte 
anche di villaggio a villaggio , contrariare si doveva naiu- 
ralmenle un gran numero d'abitanti ; ma fallo il primo pas- 
so , perchè arrestarsi all’ antico sistema , che non era gene- 
ralmente adottalo , e privarsi cosi del vantaggio di far ac- 
cordare la progressione delle misure col nostro sistema di nu- 
merazione^iu uso presso tutte le nazioni civilizzale 

Ecco, per quanto mi pare, dei molivi più che non oc- 
corrono per comprovare rutilii'a del nuovo sistema metrico, 
relativamente a tutte le professioni , indipendentemente dal 
pregio , eh’ esso può avere per parte delle basi astronomiche 
e fisiche , sopra le quali è stabilito , come io mi accingo a 
darne un’ idea. Non ho voluto collocarlo in prima linea sotto 
questo rapporto , come si suol farlo comunemente , perchè 
da ciò proviene , che molti si sono persuasi , non dover es- 
ser loro di verun vantaggio il risultato di lavori tanto ete- 
rogenei alle 'loro cogtiizioiiii 

V. 

Tulle le misure relative all’, estensione , vale a dire le 
misure di lunghezza , di superficie , di volume , e di capa- 
citò , derivano immediatamente dal metro. 

L’ aro è un quadrato , il di cui lato ha dieci metri di 
lunghezza, . e cotrtiene per conseguenza cento metri quadrali. 

Lo siero è il metro cubico , vale a dire uno spazio chiu- 
so da sei facce quadrate , di cui ciascun lato ha un metro 
(li lunghezza. 

Il litro , qualunque forma gli sì voglia dare , contiene 
«DO spazio equivalente al decimetro cubico , e come si ve- 
drò in appresso , mille litri , ossia un kiloliiro , fanno un 
volume eguale allo stero, ossia metro cubico. ' 

Il gromma , ossia unilò di peso, è quello d' un volume 
d' acqua pura , eguale ad ìin centimetro. Per acqua pura 
s’ intende' quella , che fu distillata ; e siccome la'densitò del- 
r acqua cangia con la temperatura , scelto cosi venne il 
punto , ove questa densilò è al Suo maximum , ciò chc-suc- 
cede uii raoineuto prima della congelazione. 
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L’unUìi monelarla' «i deduce dall' unita d! peso; il 
/ranco pesa cinque grammi , e coolieuc nove decimi d’ ar* 
genio fluo , ed un decimo di lega. 

Per terminare di prendere nella natura le basi del si- 
stema metrico , piu duiique non rjmaneva , che dedurre il 
metro d’ alcune lìnee date dall’ osservazione ; ed affinchè * 

nulla vi fosse di locale in un’ operazione che doveva in- 
teressare egualmente lutti i popoli istrutti , si convenne di 
dare al metro una lunghezza eguale alla decimo-milionesima 
parte della distanza dal polo all’ eqiiatorc , misurata sul me- 
ridiano terrestre. Non è già qui il luogo di parlare delle 
grandi e belle operazioni elTetiuaie dai signori Delanibre e 
blcchain , per delerniinare questa lunghezza , continuate poi 
dai signori Biot , Atago , ed altri astronomi spagnuoli ; se 
ne trova la spiegazione in una serie abbastanza numerosa 
d’ opere , che devono essere necessariamente consultate da 
coloro , che acquistar vogliono nozioni esatte Sopra uno dei 
più importiinti lavori scienliOct dei nostri tempi. 

Io mi restringerò qui a dire soltanto, che in conseguen- 
za di queste osservazioni fìssalo venne' 1’ esatto ragguaglio del 
metro alla tesa ; ed a fine di evitare quegli errori , che ri- 
sultare potevano dalle dilatazioni e dalle condensazioni pro- 
dotte dalla temperatura nella lungìiezza delle mostre fabbri- 
cate in platinck , valutata fu sempre questa lunghezza per la 
temperatura del ghiaccio nel liquefarsi , e fu trovata di 44^ 
liuee , 296, ovvero 3 piedi o pollici, 11 linee , 396. 

Adoperala non fu cura ipinore nella deiermiiiazione < 

del ragguaglio delle uuil'a di peso antica e nuova. I si- 
gnori Haùi , e Le Févre Gineau , che occupati si sono sue- ' 
cessivamente di questa ricerca, vi adoperano delle procedure 
esatte non meno che ingegnose ; operato essi giù non hanno 
Sul gromma , troppo piccolo essendo il suo volume ; ma 
hanno determinato, iti pesi aulichi , la gravitò del kilograiw- 
ina d'acqua distillala, il di cui volume c eguale ad un de- 
cihficlro cubico. QuéSi^ peso si è trovato di 18,837 grammi, 
i 5 , ovvero 7 libre, o once , 5 grossi , 53 grani, i 5 , peso 
di marco. - <■ 

VI. 

Ma non le sole scienze matemàtiche e fisiche spiegarono 
tutte le loro risorte per assicurare F esattezza delle basi del 
sistema metrico decimale : anche le arti gareggiarone con es- 
se. Nuovi strumenti inventati furono dai più abili nostri 
meccanici, i signori Fortiu e Leuoir , per la costruzioue 
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delle inoslre , onde confrontarle con le altre mlanrc ; 'e le 
stesse misure volgari .acquistarono una peilèzione, capace di 
mollo influire nella pratica dei mestieri , che domandano qual- 
che precisione. 11 sig. Rutsch , per adoperare una macchina 
da dividere , esegui in bossolo dei doppi deciineiri , le di 
cui divisioni sono lìsce non meno che esatte , ed il di cui 
prezzo non è superiore a quello dei piedi-di-re ^ della stessa 
materia , ed il più delie volle assai male eseguile. È cosa im- 
portante ad osservarsi , che 1’ artefice , il quale ordinaria- 
mente limita r esattezza dei suoi lavori all’ultima divisione 
della misura di cui si serve, mancar non potrebbe d’a- ' 
cquistare una precisione maggiore, adoperando una misura, 
non solo meglio, fatta , che non è il piede , ma la di cui 
ultima divisione eziandio ( il niilfimetro ) essendo due volte 
circa più piccola della linea, 1’ obbligherebbe a prendere più 
esattamente le dimensioni degli oggetti , che si propone di 
costruire. Quésti doppi decimetri possono il più delle volle 
servire di scala per la costruzione delle mappe (^vedi l’arti- 
colo AcniMENsnRA ) , e .«ono d’ un uso assai comodo, quan- 
do le misure sono state prese sul terreno con il decametro, 
o con il metro, e quando la riduzione si opera con uno dei 
divisori del numero io. 

Finalmente , per non lasciar nulla da desiderare, i dot- \ 
ti , che concorsero nello stabilimento del sistema metrico , 
non cessarono di 'propagare le.istruzioni più chiore e piu pre- 
cise sopra questo sistema , e sopra il confronto tra 'le anti- 
che e nuove misure. Raccolsero essi -dalle diverte parti della 
Francia tulle le informazioni, ch’era possibile il procurarsi 
tulle misure locali , che nella massima loro parte erano quasi 
sconosciute fuori dei luogo, ove si trovavano usate. Non vi 
è dunque verun titolo , sotto il quale la riforma dei pesi e 
misure non sia stata vantaggiosa alla societk j e per conse- 
guenza , se la ragione fosse sempre ascoltata , il successo di 
questa bella operazione sarebbe stalo completo; ma, come 
r ho di giù detto , i pregiudìzii e la n^n curanza vi si sono 
opposti gagliarderaente , e con una male intesa esecuzione 
della legge hanno renduto i calcoli più complicati ancora , 
che non io erano nell’ antico sistema. 

VII. 

Di fatto , in vece di accelerarsi a sostitnire nelle ope- 
razioni le misure nuove alle vecchie , ti continuò quasi ge- 
neralmeuie a servirsi di queste , prendendo poi t’ assunto di 
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coni^ortirne i risultati in misure decimali , quando necetsa-* 
rio si rende di farle diventare legali. Laonde , oltre alle o- 
jierazioiii , die aveva a fare un artefice per estendere un fa 
òisogiìO , una fattura per le misure antiche , conviene ora 
di ptù , di' egli vi aggiunga la conversione di quelle misure 
in misure decimali , operazione lunga , della quale egli uon 
avrebbe avuto bisogno, se avesse preso le sue misure col 
metro col decimetro , se fresato avesse con il kilograinina , 
col grainraa , ec. S’egli seco [lortasse il metro in vece della 
sua tesa , o del suo regolo di quattro piedi , ed il doppio 
decimetro in vece del piede , del pollice , e della linea, al- 
lora non gli sarebbe forse ogualmente comodo dì regolarsi 
,6uUc prime divisioni come sulle seconde ? Io non parlo pun- 
to della tesa , fierchè il doppio metro le va. tanto; vicino , 
che la diflerenza se ne rende all' occhio insensìbile. Ciò che 
soprattutto si doveva evitare , c che sciaguratamente è 
sempre accaduto , spargendo anche il ridicolo in questa pra- 
tica , e per conseguenza anche 1' alienazione , le riduzioni 
inesatte vi furono, perfino sui pubblici aflissi , dell' antico 
nel nuovo sistema. Perchè discendere , per esempio , fino 
al millimetro per esprimere un numero , che nelle antiche 
misure porta una dìfifesenza di quasi cinque o sei pollici t 
Quando si dice , che una pianta monta ad un piede d' altez- 
za, non basta forse ili segnare 3 decìmetri , in vece di 3a4 mil- 
limetri , e ciò che sarebbe più ridicolo ancora., 3 decime- 
tri , centimetri, 4 millìmetri? Volendo indicare una gran- 
dezza da ana linea ad una linea e mezza , non è meglio il 
dire da due a Ire millimetri , senza scrivere fino i millesimi 
dei millimetri 2 Ogni qual volta finalmente progettata viene 
ima costruzione qualunque , in cui indicare si devono delle 
niMure a. pitfpimcnto , non è forse d' uopo il prenderle in nu- 
meri .rotondi nel nuovo sistema, come sì sarebbe fatto nel- 
r antico ? Si diceva altre volte, per esempio , che'un muro dì 
chiusura deve avere sei piedi , dalla cresta in giù ; in oggi si 
deve dire , cl»e debbe avere due metri , e non un metro no- 
vecento quarantanove millimetri , come la indicherebbe l'esat- 
ta riduzione della tesa in metro. Con quesl'altenzione le espres- 
sioni nel nuovo sistema metrico non sarebbero più complicate 
,che nell' antico , ed i calcoli sarebbero infini laoM|Ì(e piu < 
semplici. ^ 
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Siccome nell’ordine naturale delle cose non si dovreb- 
be aver bisogno di convertire le misure nuove in antiche , 
COSI limitato io mi sono , nelle tavole poste alla fine di que- 
sto articolo, a dare gli elementi necessari per cou ver li re le 
antiche misure nelle nuove. Il quadro particolare delle mi- 
sure agrarie riportato in calce di quest'articolo neirongmale 
francese, è stalo ommesso nella traduzione, come su pei fi no 
affatto per i nostri lettori , e perchè comprende esso le sole 
misure di superficie usiiaie in Francia , ed anche quelle non 
tutte, e perchè il sig. Lacroix le ha ivi raccolte a'r unico 
oggetto di mostrarne la confusione e la bizzarria. D altron- 
de chi amasse di averne una piena contezza , può consul- 
tare l’opera del sig. Galiey , intitolala ; Elementi del nuo- 
vo sistema, metrico , ove tulle si trovano riumie col raggua- 
glio del rispettivo loro valore. 

PARTE SECONDA. 


j 

DEL CALCOLO DEGLI ARI , K DEI VOLtJMt. 


Questi calcoli, e le operazioni di misurazione 
somministrano i dati , compongono ciò , che si 
perticazione delle superficie e dei solidi , ciò die 
aure nuove chiamare si dovrebbe la metricazione. 


, che ne 
chiama la 
nelle mi- 


IX. 


Riportate da me gih furono all articolo Agrimensdr A 
le formole, che servono a calcolare gli ar, delle principali 
fi..ure geometriche. Tulle queste forinole conducono al- 
la'’ moltiplicazione di due numeri esprimeuU misure linea- 
ri. Qoes^ moltiplicazione , spesso assai lunga qu.mdo ope- 
rarh conviene sopra numeri espressi in lesa piedi pollici 
e lìnee , non differisce punto dalla moltiplicazione dei nu- 
meri interi, quando si adoperano le nuove misui-e. La sola 
attenzione particolare al calcio decimale consiste nel posto , 
die convicn dare alla virgola dopo I operazione , e questa 
snie-ata si trova nella maggior parte delle istruzioni pubbli- 
c,le dall’ Amministrazione dei paesi e misure , ed in quasi 
lutti i trattati d’aritmetica. Fedi fra le altre opere il Trat- 
tato elementare d'aritmetica per I uso della scuola centrale 
delle Quattro Nazioni , pag- 64 e seguenti. 
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Si abbia, per esemplo , un rcllangolo di 49 -"“ > ^4 di 
base, sopra iS.to , 2^ d’ altesta : si formerà prima di tutto 
il prodotto dei due numeri 49^4 ® , cjie si ottiene sop- 

primeiido la virgola , die separa ì decimali dai metri , e si 
troverà il ninnerò 7 564 7^^ ! basterà poi separare quattro 
Cifre alla sua destra con una virgola , per esprimerne il ri- 
sultato ili metri quadrati ; si avranno cosi ^56 inelri quadra- 
ti , e le quattro cifre rimauenti 47^8 esprimeranno altrettan- 
te parli decimali del inelro qnadiuto. 

Se si trattasse della misura d’ un pez/.o di terra , non 
si farebbe conto veruno di queste frazioni , e si trasformereb- 
be immediatemente la' misura in ari e centiari 5 separando 
con una virgola due cifre sulla destra del numero 736 , si 
avranno 7 ari , e 56 centiari. Se il numero dei metri qua- 
drati fosse di più di quattro cifre , il campo da misurarsi 
comprenderebbe allora degli mtiari ; 4^917 metri quadrali , 
per esempio , comprendono 4 ettari , 3y ari , e 27 centiari. 

X. 

Proponendosi di valutare delle superficie piccole , come 
per le costruzioni di muratore o di faleguanie , bisogna tener 
conto delle parti del metro quadrato , ed in questo caso biso- 
gna guardarsi bene di confondere il decimo del metro qua- 
drato con il decimetro quadrato , ed il centesimo del metro 
quadrato con il centimetro quadralo. Se il metro lineare 
contiene dieci decimetri , il metro quadralo conterrà dieci vol- 
te dieci , o cento quadrali d’ un decimetro di lato , i quali 
saranno per conseguenza allrellaiiti decimetri quadrali. P^edi 
Tav. II , fig. 1. Dello stesso modo come , contenendo il 
metro lineare cento centimetri , il metro quadralo conterrà 
diecimila quadrati d’ un centimetro di lato, o diecimila centi- 
metri quadrati ; da ciò segue , ebe separare bisogna di due 
in due, a partir dalla virgola , i decimali del metro quadra- 
to, per ottenere delle parli quadrate del proprio aro. Nel- 
l’esempio del numero precedente i 47^^ dieci millesimi di 
metri quadrati danno 47 decìmetri quadrati , 58 centimetri 
quadrati. 

Se le cifre decimali si trovassero in numeri dispari , per 
ridurle in misure quadrale converrebbe renderne il numero 
pari, scrivendo uno zero alia fine. Per esempio, un rettan- 
golo, avente 2^.mo di base sopra 3 di altezza, dà per 
prodotto 116 , 1 mettendo un zero alla destra di questo 
numero, diventa esso 116, io, numero che si enuncia di- 
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cendo ii6 metri quadrali , e io decimetri quadrali. Qual dif- 
fereuia tra questa faciiitk di convertire le une nelle altre le 
misure decimali, e quelle ripetute operazioni , che pi-alicare 
era d’ uopo nell’ antico sistema, ,per passare dallfe tese ai pie- 
di , dai piedi ai pollici, ec. , e che diventavano piu compli- 
cale ancora , se si trattava di piedi quadrali , di pollici qua- 
drati , ec. ? 

XI. 

I lavori di terrazzavo e di muratore, che occorre spesso di 
Ihre eseguire .alla campagna , e che si valutavano alla les.-i 
cubica devono essere riportati al metro cubico. Siccome que- 
sti lavori, che stanno in relazione prossima coli agricoltura, 
riposano sopra il calcolo delle supcrHcie e dei volumi dei cor- 
pi ; coA necessario ho credulo di qui porgere le formulo 
princip.ali di questo calcolo con alcune applicazioni. 

Per misurare le superficie ed i volumi dei corpi , si di- 
stincuono quelli , che terminati sono da superficie piane , da 
qudli che sono rotondi. La superficie dei primi si calcola 
con le formule riportale all’ articolo Agrimensori , e per- 
ciò qui non si tratterà che del loro volume. ^ ^ 

II corpo , il di cui volume c più facile a misurarsi , e 
il parallelopipedo reltansolo : questo c indicato alla Jig. a. 
Tulle le sue facce sono altreitaiitl rettangoli , c riesc(\ rap- 
presentarsene la capaciti come quella d’ una cassetta. L co- 
sa visibile , che se il fondo di questa cassetta e riparlilo iti 
un certo numero di piccoli quadrati , sopra ciascuno dei qua- 
li si posa un piccolo cubo , avente la stessa faccia , si foime- 
T'a una specie di strato , la di cui grossezza .sarà quella del 
piccolo cubo , eguale cioè al lato del piccolo quadrato : e 
collocare si potranno allretlaiili di questi strati di cubi nella 
cassetta , quante volle la gròssezza d’ uno strato è contenuta 
nell’ altezza di quella cassetta. Si troverà il numero totale 
dei piccoli cubi , moltiplicando il numero di cubi contenuti 
in ciascheduno strato col numero di quegli strali. Ora , se 
si prende per lato del piccolo cubo quella divisione lineare, 
che misura esattamente le dimenzioni della cassetta , fi nu- 
mero dei quadrati contenuti nella sua base csprimeià 1 area 
di questa base ( Agrimensuba , n.i iì 5 , e 26 ) ; e moltipli- 
candolo con il numero delle misure lineari contenute nella 
densità della cassctia , si avrà il numero dei piccoli cubi , 
eli’ essa contiene , ciò che darà per conseguenza la sua misu- 
ra relativa a questi. 
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Da ciò si deduce , che la misura del volume d’ un pa- 
rallelepipedo rellaiigolo é il prodotto dell' area delt una qua- 
lunque delle sue Jacce , titoltiplicata con la sua densità , 
presa perpendicolarmente a questa faccia. 

Quella delle facce , che si sceglie in questo calcolo , ti 
nomina base, e la densità corrispondente si chiama alteita , 
perchè il più delle volte si traila di corpi , che sono posati 
orizzontalmente , e la di cui densità è verticale. Si dice per 
conseguenza , che la misura del volume d' un parallelopipe- 
,do rettangolo è il prodotto dell' area della sua base con la 
sua altesza. Sia , per esempio , AD di q metri , BG di 4 « 
ed AD di 5 ; 1 ' area ADCl) conterrà 4 volte 7 , ossia a8 
metri quadrati j e questo prodotto , moltiplicato con 1' altez- 
za di fi metri , darà i 4 r> metri cubici. Si vede , che ciò vie- 
ne a moltiplicare successivamente i numeri 7 , 4 i ^ ^ 

XII. 

Le parli decimali , che trovar ai potessero nella misura 
delle dimensioni *dcl paraMelopipedo proposto, non rendereb- 
bero punto r operazione più diillcile. 

Siano, per esempio , i due lati della base 49™ > 
i 5 .to , 27 , e l’altezza 8 .vo , 5 . Moltiplicando, senza badare 
alle virgole, il primo di questi numeri col secondo , ed il lo- 
ro prodotto col terzo, si otterrà 643 oo 443 o ; ma siccome vi 
sono in tutto cinque cifre decimali , cioè due in ciascuno dei 
due primi numeri , ed uno nel terzo , così separarne bisogna 
un egnal numero sulla destra del prodotto , che si è trova- 
lo il quale diventerà in tal guisa (j 43 o,o 443 o. La parte del 
utinicro situala a sinistra della virgola esprimerà i metri cubici. 

Se si vuol tener conto delle cifre decimali collocale a 
destra , osservare conviene , che le parti da esse espresse sono 
siiccessivamenie il io." il 100.“ , ec., del metro cubico , e 
che confondere non si deve il 10.“ del metro cubico col de- 
cimetro cubico ; perchè contenendo un metro lineare io de- 
cimetri , la base del metro cubico contiene 100 decimetri qua- 
drati , che moltiplicali per 10, daranno tooo cubi d’ un de- 
cimetro di lato , o 1000 decimetri cubici. Si troverà egual- 
mente, che il decimetro cubico contiene 1000 centimetri cti- 
"■Lici. Da ciò risulta , che il decimetro cubico è la millesima 
jrarte del metro cubico, che il centimetro cubico- è la mille- 
.siiiia patte del decimetro cubico , e che in generale bisogna 
prendere Irf cilre decimali Jt 3 iu 3 , pcTclr’ esse rispondano 
a misuic cubiche. 
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La pane dedmale del unmero 643o,o443o, non con- 
tenendo 6 cif.e , non può dividersi in gruppi di ire cilre j 
ma vi si supplisce aggiungendo un zero a destra, ciò che non 
cangia punto il valore lutale del numero , ed allora si liovu 

643o,o44)3oo. ^ \ 

Numero, clic si enuncia cosi; 

6430 metri cubici, 44 decimeiri cubici , « 3ooT,enti- 
luetri cubici. 

XIII. 

Per misurare il volume dei corpi terminali dasi^erfieie 
piane , conviene decomporli in quelli eh’ io vado a deflui- 
re adesso. 

1 .” Il prisma , la di cui base è un poligono qualan<iue, 
e di cui tulle le tacce laterali sono allreltauli parallelogram- 
mi. Fedi tav. II, fis- 3. j „ 

Il suo volume si oUiene , moltiplicando l area della sua 
base <on la sua altezza. 

a.® La piramide , corpo , la di cui base e un poligono 
qualunque, e di cui tulle le altre Iacee sono altrettanti triangoli, 
aventi la loro cima al medesimo punto F edi lav. fi, fìg- 4- 

Il suo volume si ottiene , moltiplicando l area della sua 
base col terzo della sua altezza. 

3.“ Il prisma triangolare secato dritto, rappresentato nella 
fig. 5 , la di cui base superiore non è parallela all inferiore. 

Il suo volume si ottiene , moltiplicando V area deltriari~ 
goto , che gli serve di base , col terzo della somma dei Ire 
lati perpendicolari alla sua base inferiore- 

Gli appiombi e le snuadre , conUassegiiali sulle figure , 
moslraDo , come si prendono le altezze di questi corpi , lau- 
te al di dentro , quanto al di fuori. 

XIV. 

^ Per dare un esempio dell’ uso di queste formule , io in- 
dieberò, come si può valutare il volume di lena levala 
per iscavare un fosso , il di cui contorno è un rettangolo , 
i bordi sono a scarpa, ed il fondo orizzontale, tav. II, fig. o. 

La parte , che corrisponde a piombo sulla superficie in- 
feriore del fosso, non offre veruna difficolta , perdi è un pa- 
rallelepipedo rettangolo , se , come io qui lo suppongo , iL 
terreno primitivo è orizzontale 5 resta dunque da inisurarii 
r apcilura. Ora , prendendo quest’ apertura in quadrato sui 
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Iati della figura , li forma ud priima triangolare le di cui 
basi sono altreltauii triangoli raitangoli ACE , BGF , e di 
cui r altezza è AB ; il suo volume si calcola con la formu- 
la del prisma sopriudicala. Fra le base di questo prisma , 
e la congiunzione delle due scarpe contigue si trova una pi- 
ramide , che ha per base il triangolo BGF , e per altezza 
FD, differenza fra il lato interiore ed il lato esteriore della 
scarpa. Questa piramide si calcola eoa la formula propria a 
questa specie di corpo. Ripetendo l’operazione per ciascuna 
diversa scarpa , e prendendo la somma dei risultati parziali, 
si avrh il volume loro lutale. 

Se i bordi del fosso fossero verticali , ed il fondo orizzon- 
tale , nia la superficie del terreno non fosse a livello , ado- 
perare converrebbe la formula del prisma triangolare secato, 
dividendone il fondo in triangoli , e misurandone la profon- 
dità sopra ciascun angolo del triangolo. A tal uopo servo- 
no i rialti , o uslinioui , che si lasciano nelle gfandi esca- 
vazioni. 

XV 


Quando si tratta di misurare dei materiali in macchio^ 
si procura di dar loro una forma la più regolare possibile, 
Le pietre, la legna si dispongono in parallelipipedi rettangoli, 
e si misurano facilmente. Le terre prendono un declivio, di 
cui bisogna tener conto. La fig. 7 tav. ^1 mostra la decom- 
posizione d' una massa di terra in prismi ed in piramidi ; le 
linee laterali indicano le dimensioni , che si devono misura- 
re. Quelli fra i nostri lettori , che studiarono con attenzione 
r articolo Agrimensura , comprenderanno facilmente ^ che 
questi volumi possono essere calcolati , sia eoa la somma 
delle parti che li compongono , sia racchiudendoli in ua 
corpo regolare , e tagliando fuori dal volume di questo cor- 
po quello degli spazi , che resta vólo. Il più delle vqlte , 
quando questi spazi sono piccoli , si stimano semplicemente 
a vista, o si compensano con degli spazi soprabbondanti nel 
volume da misurarsi, come indicato venue per 1’ aree (Agri- 
mensura a.° 34 )• 

xvi. 

Passo ora alle formule , che riguardano i corpi rajtondi: 
e siccome per misurare (juesii corpi calcolare bisogna la su- 
perficie del circolo , cosi farò osservare : 
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i.° Che la circoiifereiizai d' un circolo si ottiene , mol- 
tiplicando il suo diametro col numero 3,i4i^9, di cui non 
si prendono che due o tre cifre decimali , se non occorre 
una grande esattezza; a.° che misuralo avendone la.circon-' 
ferenza , se ne dedurrà il diametro, moltiplicando col uu* 
mere decimale o,3i83i ; 3.° che l'area d’ un circolo si ot- 
tiene , moltiplicando 1' area del quadrato costrutto sopra i 
sudi raggi coi numero 3,i4i^9 di già citato, o quella del 
quadrato costruito sopra il suo diametro col numero 0 , 7854 , 
quarto del precedente. ' 

Ciò posto , io indicherò i corpi rotondi più semplici. 

1. ° 11 cilindro dritto^ o perpendicolare sulla sua base , 
la quale è un circolo. Vedi lav. 11 , fig- 8. 

La sua superficie si ottiene , moltiplicando la circon- 
ferenza della sua base con la sua allezia } ed il suo volu- 
me , moltiplicando V area della sua base con la sua altezza. 

2 . ° 11 cono dritto , la di cui punta o cima risponde ap- 
piombo sul centro del circolo , che forma la sua base. Ve- 
di tao. II , fig. 9- 

La sua superficie si ottiene , moltiplicando la circonfe- 
renza della sua base con la metà della lunghezza AB, che 
si chiama il suo lato ; ed il suo volume , moltiplicando l'a- 
rca della sua base col terzo della sua altezza. 

3. “ La Sezione del cono dritto , o cono dritto secato 
parallelamente alla sua base. Vedi lav. Il , /ìg. 10 . 

, La sua superficie si ottiene , moltiplicando la somma 
delle circonferenze delle, due basi con la metà del suo la- 
to A Ti. , 

Fer ottenerne il volume convicn prendere il raggio del- 
la base Superiore , tjucllo della base inferiore , calcolare 
V area del quadrato costrutto sulla loro somma , c di/fial- 
carne il loro prodotto ; poi moltiplicare il resto con f al- 
tezza di questa sezione , e col numero 3 , 14169 . 

Essendo questa formula più complicala della pteceden- 
le ,,ecco un esempio della stia applicazione ; io suppongo , 
die la base inlerioie abbia 4 decimetri di raggio , la base 
superiore 3 , e che l’ altezza sia di 5 ; sì aggiungerà 3 a 4, 

< ciò die farà 7 ; si móhiplielicià questo numero con se stes- 
so , per olleiieie l’ arca del quadrato, ciò che darà 49 ? 
il e cJilfalchcià il piodouo di 3 con 4 ? *’ 12 , e resterà 3y, 
che si moltiplicheià tosto con 5 ; si troveranno i85 dccinie- 
Iri cubici j a motivo della picciolezza del decimetro cubico, 
basterà prendere le tre prime cifre del numero 3,141519; 
moltiplicando dunque i 85 per 3,i4 ? si avrà per ultimo ri- 
sultato 58 o ;90 , vale a dire circa 58i decimetri cubici. 
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4 .* La sfera o palla perft<i(aoiente rotonda in tatti i 
versi. Vedi tav. H, fig. 11 . 

La sua superficie si ottiene moltiplicando V area del 
quadrato costrutto sopra il suo diametro col numero 3,i4i5^ 
ed il suo volume , moltiplicando la sua area col terzo del 
suo raggio , o semi-diametro , ovvero , ciò eh' è lo stesso j 
col sesto del diametro. 

XVII. 

Le formule , che dauno la superficie ed il volume del 
cilindro , servono a calcolare le mura dei pozzi , delle parli 
roioude nelle costruzioni ; le formule della sfera si applica- 
no a qualche cenlinatura di forno , ec. Per limitarmi ai vo- 
lumi e capacità, oggetto speciale di quest' articolo , farò os- 
servare , che la forma cilindrica è quella dei litri , decali- 
tri , ettolitri , delle antiche mine , staia, ec. , e di moltissi- 
mi recipienti adoperati per misurare i grani od i liquidi; 
con la formula dunque del volume del cilindro si può cal- * 

colare o verificare la capacità di queste misure ; impercioc- 
ché , quandq' si ha la misura d' una capacità in metri cubi- 
ci , e parli del metro cubico , nulla è più facile die con- 
vertirla in litri , poiché il litro equivale al decimetro cubi- 
co , e dà per conseguenza la millesima parte del metro cu- 
bico. Nell’ esempio dell* pagina precedente i 58i decimetri 
cubici rappresentano 58i litri, se .si tratta di grani o di liqui- 
di , ovvero 5 ettolitri , 8 decalitri, ed un litro : di passaggio 
osserverò poi , che il kilolitro , contenente tooo litri, è per 
conseguenza equivalente al metro cubico. 

Anche in questa circostanza il nuovo sistema metrico ha ' 
un gran vantaggio sull’ aulico , poiché una capacità espressa 
con la tesa cubica e sue parti , convertila essere non pote- 
va in pinte, stala, ec., se non con operazioni assai complicate, 
i di cui elementi non erano conoscimi abbastanza. 

La formula del cono secato dev’ essere particolarmente 
osservala, essendo d’mi uso frequente; i tini , i mastelli , le 
caldaie , e inplli fra i glandi recipienti vi si riferiscono im- 
mediatamente. 

Le botti , quando non si esige una grande esattezza , ri- 
guardate esser possono come composte di due coni secati. Ve- 
di tav. 11 , fìg. t a. 

8e si volesse una pricisione maggiore , senza ricorrere 
ad una fornuiia più complicata, liasterohbe ripartire la botte in 
quattro coni secali, come uAWfig. i3, tav. 11, od anche iti sei. 
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Con quello mono calcolare li potrebbe anche la cuiratura 
delle doghe della bi.lte verso il luo mezzo. ' 

Posta così essendo la bolle sul suo fondol, si può , qiian* 
do non è piena , determinare il vólo che vi si trova , in- 
fondendo una bacchetia fino alla superfìcie del liquido , e 
misurando, sia la circonferenza, sia il diametro della botto 
nella stessa distanza al di sono del suo fondo superiore ; si 
calcolerò il volume del cono secalo , avente per basi il fon- 
do e la superfìcie del liquido , e si avrò il vólo della bot- 
te. Se il liquido non arrivasse alla melò , infondere conver- 
rebbe la bacchetta sino al fondo«iiifeiiote , ,e considerare il 
cono secalo compreso fra questo fondo e la superfìcie del 
liquido. ' 

Vi sono dei trattati sopra la maniera di stazzare , che dan- 
no delle formule appropriale a varie curvature particolari di i- ' 
le doghe , 'ina queste iormiile sicure non possono ess^e che 
per le bolli precisamente coslrutle secondo quelle date forme. 

La formula più usitata prescrive di calcolare V area 
del circolo , avente per diametro l/a di ejuella del fóndo , 
pià a/3 di quella della pancia , e di moltiplicarla con l a 
lunghetsa della lotte. Questa regola dò un risultato maggio- 
re della somma dei due coui secati da noi soprindicati 
coloro però , che non temono il calcolo , e che desiderano 
di sapere con esattezza il risultato delle loro operazioni, pos- * 
sono cel mezzo di diversi diametri, e delle distanze di questi 
diametri eh’ essi jivraiino la-cura di mi.surare preventivamente, 
costruire stilla carta lo spaccato della botte, come Io indi- 
ca la ,/fg. i4,/av. Ilj poi calcolare nel tempo stesso le sezio- 
ni dei coni , contrassegnate con le linee interiori alla curva 
delie doghe , e con le linee esteriori : la prima somma data 
un totale più piccolo della capacitò del recipiente , la secon- 
da darò un totale maggiore ; il mezzo fra le due sarò sen- 
sibilmente esalto , l’errore essendo a) di sotto della differen- 
za di questi risultati. ~ 

Ciò riguarda però quel lettori soltanto , che hanno del 
genio per questo genere d’ operazioni , onde metterli sulla 
via delle procedure , che adoperare si devono con i recipien- 
ti terminati in curve più irregolari ancora , e mostrar loro^ 
come valutar passano l’esattezza delle loro pratiche. (L. C.) 

La Tav. J. non contenendo che il valore di ciascuna 
unitò delle antiche misure , non ha bisogno di veruna spie- 
gazione. Si concepirò poi iàcibnente 1’ uso delle altre tavole» 
osservando, che per prendere io volle, loo volle , looo vol- 
te i numeri da esse contenuti » basterò retrocedere di i » z , 
o 3 posti retto la deitia. 
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Siano, per esempio 14^7 arpenli Sg pertiche, misura 
di Parigi, da convertirsi in ettari ed ari. 

Si troverà il ragguaglio nella Tiv. HI. 

Ettari 


Per 1000 arpenti . . 34* , 8870 

4 <>o i 36 , 7548 

3o IO , a56tì 

' 7 a , agSa 

Per 5o pertiche . . . 1709 

9 3o3 


Somma ... 49^ a 49^^ 


Vale a dire 49' ettari , 49 eri , e 33 ceotiari. 
TAVOLA I.a 


del RiGGUAGLlO DELLE MISDRE ANTICUB COM LE HDOYE. 


Misure di lunghezza. 

Lega comtme di a 5 ài grado , di aaSo tese .... 

Lega mariltinia di ao al grado 

Lega piccola di 2000 tese 

Lega piccola di aSoo. 

pertica delle acijuc e foreste di 33 piedi 

Pertica di Parigi di 18 piedi • 

Auna di Parigi , 3 piedi , 7 pollici , io lince . . 

Tesa di Parigi , 6 piedi 

Piede di re , 13 pollici 

Pollice 13 linee 

Linea 


metri. 



0,03707 

0,003356 


^ Misure di superficie. 

Arpento delle acque e foreste di loo pertiche (di 

33 piedi ) quadrati 

Arpento di Parigi di i 00 pertiche ( di 18 piedi ) 

quadrati 

Pertica delle acque e foreste ( di 32 piedi ) qua- 
drati 

Pertica di Parigi ( di 18 piedi ) quadrali 

Auua di Parigi , quadrata 

Tesa quadrata , 36 piedi quadrati 

Piede quadrato , lii pollici quadrati 

Pollice quadrato iqq lince qu.adratc 

Linea quadrata . ; 


mci. quad. ari 
5 107,3 5 1,073 

3418,9 34,189 

5 i ,0-3 0,51073 

34,189 0,34189 

1 , 4 13 

3,79?2'» 

OflOOS’J 

0,000731 

OjOCOOOS 


y 


I 


1 



r 

j 


Digitized by Google 


/ 


76 


MIS 


Miiure di Volunlt e di capacità. 


Tesa cubica, 316 piedi cubici 

Piede culùco , 1738 |K)llici cubici 

Pollice cubico, 1738 linee cubiebe .... 

Linea cubica 

Trave di carpento , 3 piedi cubici . . . . ' 

Corda di acque e furcsic 

Moggio di grano di P.irigi 13 sestieri. . . 
Sestiere di Parigi, 34» libbre , 3 mine , 4 

mincttc , o 13 staia 

Staio di Parigi 16 litriccini, o 655,8 pol- 
lici cullici 

Litricciiiu , a 4^,9 pollici cubici 

Orcio di vino di Parigi , u88 pinlt\ . . . 
Pinta di Parigi , uii poco meno di 47 pol- 
lici cullici , 3 mezzette o sestieri, 8 pe- 
sci , 16 UKXzettine 


7 , 4 o 38 q metri cubici. 

34,5773 decimetri cubici. 
19,8364 renlimeiri cubili. 
11,479 millimetri cubici. 
103,83 18 decimetri cubici. 
3 , 83 g steri , o metri cubici. 
1873 litri. 

i 56 

i3 

0,8135 

368,3144 


0,93 1 3 


Misure di peso. 


Tomllata di mare, aooo libbre 979,01 kilogrammi 

Quintale , iim> libbre 48,95oS8 

l.ibbi'u, 3 marcili , 16 once 0,489606 

Marco , 8 once 2,44753 etiogramml. 

Oncia , 8 grossi 3, 05941 decagrammi. 

Grosso, 73 grani , 3 , 8'.>,43 graimui. 

G rano o,o53 1 1 

Carato del gioielliere, circa 4 giani .... 0,21244 

Carato del saggiatore, 32/323, 1/24 del tutto. 0,041667 

1/32 del carato del saggiatore , o,(kh 3 o 3 

IJcnaro del saggiatore, 24 grani, 1/13 del 

tutto 0,083333 

Un grano del saggiatore 0,003473 

Moneta. 

Lira lomese , 30 soldi , 340 denari P, 91^77 franco. 

Soldo , 13 denari <',0494 

Denaro o,oo 4 1 


Misure astronomiche e fisiche. 

Ora antica , o.* 4 i’ i’= 69 ” 4 .. 1’— i” 16 decimale. 

Grado , o i/ 3 (>o.mo del circolo := i.d iiii .. i'= i’ 854 ... 
i”r=:3”o9 decimale. 

, Grado Itéaumur , i/8o.ino=pd 25 centigrado. 


I 
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TAVOLA Il.a 

PER RIDURRE LE TESE , PIEDI , POLLICI , E LINEE 
IH METRI , E PARTI DI METRO. 


Tese 

Metri 

Piedi 

Decimetri 

Pollici 

Centimetri 

Linee 

1 

', 9 I ’4 

I 

3 , a 484 

I 

3,7070 

t 

Q 

3,80807 

a 

6, 49^*8 

a 

5,4 1 40 

a 

3 

5,84711 

3 

9,74** 

3 

8,ia|o 

3 

4 

7,79615 

4 

ij.gySG 

4 

10,8380 

4 

5 

9,74*19 

5 


5 

i 3 , 535 o 

5 

6 

1 1 .(> 94 a 3 

6 

' 9 , 4')'’4 

6 

iG,a4i<) 

6 

2 

i 3 ,G 4 :i -.!6 

/ 

ao ,7388 

7 

• 8,9489 

7 

8 

1 5 , 59 » 3 o 

8 

33,9873 

8 

a 1 ,6559 

8 

9 

17,54 1 33 

9 

39,3356 

9 

24,8639 

9 

IO 

•9,49037 

io 

3 a, 484 o 

io 

27 , '*<>99 

IO 





11 

29.77<>9 

il 


MiUinictrì 

ajxSG 

4 -àia 

5 , 7 G 8 

9.>«4 

I i,i 8 o 

13,536 

15 , 79 » 

i8,u48 

ao, 3 o 4 

aa,56n 

a4.8i6 


TAVOLA Iir.a 


PER convertire gli ARPENTI IH ETT ARI. 

E LE PERTICUE IH ARI. ' i 




Arpenli o porliclic. 

1 

a 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 


Arp. Acq. e For. 
in «•tt.iri , 

o p<*rticlic quadrale 
in ari 

0,510720 

1, 021440 

1,532160 

2,042880 

2,553600 

3,064320 

3,575040 

41085760 

4,596480 
^ 5,107200 


Ar|>cnli di Parigi 
in diari , 

o pertiche quadrale 
in' ari. 

0,341887 
0,683774 
1, 02566 i 
1,367548 
1,709435 ^ 

2,o5i322 
2.393209 ;l 
2,736096 ' 

3,076983 

3,418870 
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TAVOLA IV.« 


PER CONVERTIRE 1 PESI ANTlcnt IN NDOVI. 


7 

8 

9 

10 


Crani 

Grossi 

Once 

Libbre 

in dccigram. 

in grsiinrai 

I 

:ii decagram. 

in Lilogram. 

0 , 53 1 

3,834 

3,059 

0,48951 

i,o 6 a 

7,648 

6,119 

0,97901 

1,593 

11,473 

la , 338 

1 ,46853 

3,134 

15,396 

1 ,95803 
' 3,41753 

a , 635 

(9,120 

15,397 

3,186 

3,707 

33,944 

36,768 

i 3,356 
ai,4 16 

3,93704 

3,43654 

3,91605 

4.348 

3o,5g3 

34,475 

4,779 
5 ,? IO 

34,416 

38,340 

37,535 

30,594 

4 , 4 o 555 

4,89506 


Quintali 
in miria gram. 

■ 4-8<)5i 

9-79,*« 

I '(.6832 

i<),58'>a 

a' 4/4753 

09,3704 

34 , 0(554 

39,i6«5 

44,o555 

48,9506 


. TAVOLA V.a 

PER CONVERTIRE LE LIRE IN FRANCHI. 
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Iiire Franchi. Contea. 
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Lire Franchi. Ccntcs. 
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ìfs , 89 
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3963, 96 
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6913, 38 

7<)Oi, a 3 
8888, 89 

9876, 54 

19753, 08 

•igéag, 63 
395-6, 17 

4938 a, 71 

SgiSo, a5 
69135, 80 

79 <.ia, 34 

88888, 89 

98765, 43 
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UlSTfRE tUPOLITAHR. 


(» JLa misuratliiieare e fondamentnle a tulle le altre, di 
die si fa uso iu quesu parie della Sicilia al di qua del Fa- 
r , è il palmo , die si divide in dodici parli eguali delle 
once ^ ciascuna delle quali si suddivide in cinque minuti^ e 
ciascun minuto in àue^punli : quindi 

il palmo è eguale = onc.- la — minuli 6o = pun- 
ti 130 . 

Il Dal palmo si compongono due altre misure invaria- 
bili , e comuni a tolto il regno, cioè il braccio della lun- 
gliezza di palmi 2/3 , 6*1101010 di once 3 a 5 c la canna di 
palmi 8 , cioè di once qtì. 

Il Per le misure di superfìcie si usa il ^nsso, pariicolar- 
mente dagli Agrimensori, il quale non lia Io stesso valore nelle 
diverse provincie , onde se ne contano i seguenti ; 


Il Passo napolitano di pai. ^ i| 3 i 
— " - capuano .... 7 i /5 

— ^ — a versano . . , .81/4 

acerrano .... 8 

sessano . . , . . 7 \Ji 


Passo salernitano di palmi. 7 3/3 

pugliese 7 

barese 6 

leccese 61/3 


» Tra questi il passo pugliese è il più comune , essen- 
do preferito per le misure agrarie della Puglia piana , della 
Dasilicata , e della maggior parte degli Abruzzi. Presso noi 
le distanze da luogo a luogo collo stesso vengono determi- 
nate , e si compone il nostro miglio , che risulta da passi 
1000 , ovvero da palmi 700O. E questo coiilenulo 60 volle 
in un cerchio massimo della terra. 

» Questa disuguaglianza de* passi è cagione della differen- 
za delle misure agrarie , le quali diversificano anche per le 
denominazioni. Ed è perciò che si distingue il moggio com- 
posto'da una superGcie di 900 passi quadrati (1) , qualun- 
que esso sia ; quindi sara più o meno esteso- secondo la di- 
versa lunghezza del passo. 11 moggio napolitano usato iu Na- 
poli e suo distretto , in molli luoghi della Campania , ed 
in altre provincie del regno , è un quadrato che ha cia- 
scuno lato di 3 o passi , ciascuno di palmi 7 i /3 ; onde la 
sua area è di passi quadrali 900 , che fanuo 4^4°^ passi 


(1) F<mno eccezione a questa misura generale il moggio torrentino 
ed il leccese , come si rilsva dalle Tavole. 
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ao 

A 

quadrati,' Questo moggio si divido ia dicci quarte 

|»as9Ì palmi 

Ognuna di 90 4^4 ^ 

La quarta dividesi in none, ...... 10 537 7/9 

; La nona si divide in quinte a 107 5/9 

,La quinta finalmente si suddivide in mezza 

quinta , 0 passo quadrato ni> 53 7/9 

» II Tomolo è un' altra misura di superficie comune 
nelle Puglie , in Basilicata , ed in molti altri luoghi del re- 
gno rappresentato da un quadralo , che secondo Carleui ha 
ciascun lato di passi 34 a /3 , e secondo Lapuzzaia di passi 
34 11/17 : ovvero è parallelogrammo avente i iati maggiori 
di passi 4*1 ) cd ì minori di passi 3 o , ciascuno dei quali di 
7 palmi. Quindi la sua arca si compone di 1300 passi qua- 
drati , che sono 58 Boo palmi quadrati. 

passi palmi 

ir tomolo si divide in quattro parti eguali 
detti quarti , o quarte , ed in alcuni luo- 
ghi porche ( porca ) ciascuna di '. 3 oo 14700 

La quarta si divide in due stupelU ciascu- 
no di • . . . • 76 735© 

Lo stopello si djvide in tre misure, ciascuna di a 5 24^^ 

Il passo finalmente è di palmi quadrati. ... 49 

Ben s' intende che il tomolo è composto di 4 quarte , 
di 8 siopelli , e di z 4 misure. In alcuni luoghi intanto y 
questo tomolo si divide nello stesso numero d| quarte , no- 
ne , e quinte, come il moggio napolitano. 

Per le misure di superfìcie il compasso è lo sirnmento 
più comunemente usato , .al quale si fanno divergere le brac- 
cia proporzionatamente alla misura del paese ove si opera. 
In altri luogìii per maggiore esattezza misurano colla catena 
di ferro più o meno lunga secondo la misura agraria del 
luogo. 

A 
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hlDUilOKE DI alcune MISURE AGRARIE ASTICHE E MODERNE , 
TANTO KAPOLITANB QUANTO ESTERE, AL TOMOLO PUGUtfE. 
DI 58800 PALMI QUADRATI , DIVISO IN PARTI EGUALI O 
MISURE CIASCUNA DI 1^5o PALMI QUADRATI. 


Nomi delle misuro, Agrarie. 

Tomolo pugliese 

Moggio 'napolit.mo . . . . j . .■ 

— capuano * 

' — i— av(Ts.ino 

accrrano 

sessano • 

salernitano 

sorrentino. . s. . . 

• — leccese . 

Opera . . . . • 

Vignalo 

Jugero antico romano (a) 

Acre inglese i|| 

Giornale piccolo del Reno 

Giornale grande del Reno 

Arpento legale di Francia (vecchia mi-' 

sura ) * 

Arpento comune di Francia ( vecchia 

misura ) .... » 

Dcearo : nuovo moggio Francese .... 

Ettaro ; dieci decari 

Aro : ddeima parte del decaro 

Centiaro : metro quadrato 

Pause ( posa ) di Ginevra ....... 

Pertica Milanese 

Presa di Toscana 

Sfioro , o Staio Fiorentino 

Quadrato Fiorentino, formato da Sdo- 
ra 6 1/2 • 


Palm! quadrati 

■WSoo 
/|S joO 

4h'>àd 
riiaV) l/i 
.l^fioo 
rmfiió 

5 -icyvì 

5 -^<*09 
loSooo 
4 i uxi 
€)0000 
3 t)i 16 l/a 
.'•>.3467 a /5 L 

3654a 4 

73084 

73084 00 ^ 

48939 3/4 

liaSo 
IqaSoo 
1428 

I 7 /i 6 « 
3855 1 4/5 " 

13697 
3855 1 4/5 
7633 a/9 . 

49546 


■*# 


Misure 
Tmiìolo Pti» 
glfesc 

ai - 

'!) rw'" 

'9 

a,# i/qiaj 
,a 3 1/3 

’i..^ 6/ro ., 

ai .5/10 
i 3 1/3 

44 7/8 > 

18 

36 7/10 

«43/4 

*3 1/74 • 

.4 7/8 

39 5/6 
39 5/6 

19 ulta 
5 5/6 

58 1/3 
» '6/iodim. 


i5 a/3 

5 1/5 

i5 a/3 
.3 1/18 


■T 


90 


yfi 


j 

(a) n jugero è di 352743436 metri quadrali francesi ; cioè di 36 i i 65 a 4 
palmi quadrati napolitani. 

(b) Il palmo napolitano ragguaglialo alla nuova misura Francese è 
0,205367 di metro : c paragonato all’ andeo piede di parigi , composto di 
nu pollici, è di 9 3/.j, cioè 2 1/4 pollici di iiicno, 

VoL. XIX. 
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TAVOLA II. 

RIBUZIONB DELLE PRECEDERTI MISURE AGRARIE AL MOGGIO IIA- 
POLITAKO DI 484®“ palmi QUADRATI , DIVISO IS QUARTE , 
ROME , QUINTE , E PASSI QUADRATI. 


Nomi delle misure Agrarie. 


Tomolo pugliese . . . . 

Moggio capiwno 

. ■ . averSauo . . . . ' 

— aceiTanu 

— 

— saJeitnitdUO 

soirentino 

leccese 

Opera 

Vignale 

Jiigero antico Itomano. . .^ 

Acre Inglese 

Giornale piccolo del Reno 

Giornale grande del Reno 

Arpento legale di Francia (vecchia misura). 
Arpento coraime diFrancia (vecchia misura). 

Decaro : nuovo moggio Franec^c 

Ettaro ; dieci decari . 

Aro ; decima parte del decaro 

Cenliaro 

Pause ( posa ) di Ginevra 

Pertica Milanese 

Presa di Toscana 

Slioro , 0 staio Fiorentino 


2 


?! 

0 


0 

<n 

05. 

5 " 

5 

n 

A 

i 

5 ' 

K 

CA 

5 C. 

I 

2 

1 

I 

I 

0 

9 

5 


( 

I 

2 

5 

4 

I 

I 

1 

8 

0 

1 

] 

0 

4 

0 

1 

I 

0 

8 

I 


0 

6 

G 

3 

0 

2 

1 

6 

1 

0 

0 

9 

i 

0 

0 

I 

8 

5 

1 

1 

0 

7 

4 ' 

0 

I 

I 

2 

0 

3 

I 

I 

0 

0 

3 

I 

1 

5 

0 

4 

I 

I 

5 

0 

4 

I 

1 

0 

0 

4 

I 

0 

3 

1 ' 

0 

0 

2 

3 

0 

1 

I 

0 

0 

2 

3 

0 

Oa 

0 

0 

0 

0 

n 

8 

7 

0 

I 

0 

0 

ò 

0 

0 

0 

8 

7 

0 

I 

0 

1 

5 

0 

1 

! 1 

0 

2 

0 

1 


■IO 8/i) 

^ n 

■ÌO I I > 

50 4/i.) 
19 '2/3 
■<5 :h) 

2 2/9 

30 1/3 

31 1/2 
IO 5/9 

H9 


22 2/1) 
|88 2/3 
ly '/9 

I 7/i(> 

i 3 8/9 

i 3 8/9 
39 1/3 
16 2/3 


Non è fuori proposilo soggiungere, che 1’ antica pertica, o 
francese era di sei piedi ) e che il miglio italiano era egua- 


tcsa 

le a gSa tese parigine 


MISURE DI CAPACITA NAPOLITANE. 


)) Le misure di capacith variano secondoche si destinano 
o per gli aridi , o per i liquidi. La più grande misura per 
gli aridi è il tomolo formalo da un vaso vuoto della capa- 


* , 986 

citù di palmi cubi 3 , cd once 3o 

V 1000 


Si divide in due mr«- 


xi-tomoU , .delti ancora mezzetti , eguali esattamente alla sua 
Daeià. 11 mezzo-tomolo si divida in due pai'ii dette tjuartì , 


N 
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perchè corrispondono alla quarta parte del tomolo. Lo stop- 
pello , detto in Sorrento e nei luoghi vicini coluta, h T otta- 
va parte del tomolo \ cioè la metì» dello stoppello. La misu- 
ra è la ventiquattresima parte del tomolo, la quale si divide 
in due parti eguali dette messe-misure , e ciascuna di queste 
in altrettante parti dette quarte , o quartarole, perchè ognu- 
na corrisponde alla quarta parte della misura. 11 nostro to- 

^3 4 

molo equivale a litri 55 * , ovvero approssiinaiivatnenle 


1000 


a 55 i /4 della nuova misura Francese. 

» Nelle nostre province trattandosi di misurare grimi 
ed altri cereali si usa il sacco , il quale tu alcuni luoghi è 
di quatt^ tomoli , ed in altri di tre. Si conosce ancorala 
soma, o :^ma che è di 3 , oppure* di 2 1/2 tomoli, secon- 
do le diVerse. costumanze. 

TAVOLA III. 


Misure Francesi unove 

Litro 

Ettolitro : nuovo tomolo com- 
posto di loo litri 


Tomolo Napolitano. 
1/18 dì misura, e poco piè. 
13 1/3. 


» Le misure cave per i liquidi nel nostro regno sono) 
troppo variate ; e perc.ò tratteremo prima di quelle che sel-- 
vono a misurare il vino , e poi di quelle che si adopera‘110 
per r olio, . 

» Per lo vino, per l’aceto, per 1 acqua,’ e ' per al- 
tri simili liquidi si usa generalmente una misura detta caraf- 
fa , la quale si divide in due messe- caraffe , 'ed in quattro 
bicchieri. La. caraffa in alcnni luoghi ha la capacita di un 
rotolo , cioè di 33 i /3 once di liquido : in altri ne contiene 
a8: in altri 36 , in altri 4o , ed in altri finalmente 60. Ih 
Napoli poi si distinguono due specie di caraffe una per la 
vendila a minuto , e che comprende poco piu di 26 once 
di acqua distillata , e I’ altra detta propriamente caraffa da 
barile che contiene poco meno di 29 once dello stesso liqui- 
do. Questo peso inoltre debbo considerarsi corna troppo in- 
certo , slantechè sappiamo che essendo i liquidi di diversa 


natura e densità , a volumi eguali il loro peso annienta pro- 
porzionatamente alla densità. Quindi per avere misure cave 
esatte , la loro capacità dovrebbe determinarsi con un peso 
stabilito di acqua para distillata. 
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Ans 

)> L’ altra misura che dicesi barile cotrtprende un nume- 
ro troppo varialo di caraffe. In Napoli li barile è composto 
di 66 caraffe da minulo , e di 6o di quelle da barile. In 
Basilicata ed in altri luoghi contiene 4 ° caraffe , ciascuna di 
33 once , ec. 

a La bolle è composta di un determinato numero di 
barili , che varia parimenti secondo le costumanze dei di- 
versi paesi. In Napoli, in Terra di Lavoro, nel Principato 
Citeriore si calcola il vino a carri., e ciascun carro si compo- 
ne di due botti. * 

» Per r olio si usa una misura detta staio , distinto iti 
slaio napoliiano e. .prolinciale. Il primo è un vacuo che 
contiene Ubbie 3 j; , once 4 i e screpoli i 5 , <li acqua n.aiu- 
rale ; e di olio cJiiaro libbre 28, once 8 , aci- 

• ^ 666 ’ 

»•' 6 che ‘equivalgono a rotoli 10 i/3. “i|^lo staio 

si divide in 16 quarli , 5 a m<;zzi quarti , e 96 ràisurelli. 

n Lo staio provinciale in alcuni luoghi della Puglia , 
di Basilicata , ec. contiene 16 rotoli di olio , e si divide in 
16 caraffe , ciascuna di once 33 1/3 : si suddivide parimenti 
in altre più piccole misure moltiplici dette niisurclli. In al- 
tri paesi lo staio è di 10 rotoli , in altri di 1 1 , ec. 

» In alcuni paesi della Provincia di Catanzaro si misu- 
ra l’olio colla libbra, cioè con un vase che ne comprende 
44 once. In ^olli paesi marittimi ideile Calabrie, perchè un 
tempo abitali dai Greci, conservano ancora i nomi per le 
misure ad olio di quei popoli : hanno di fatti il miliiro 

che comprende 90 once ; la mina di once 3o4 5 cioè ro- 
toli 9., ed opee 7 n questa si divide in 2 quarie , e cia.scu- 
na quarta in a ;ng/iafe//e , ciascuna delle quali piguatclle 
contiene .19- once, di olio chiaro. La mina intanto noti ha la 
stessa, capacita nei diversi luoghi ove si trova in u.so. 

» Nella Puglia si costuma una misura per l’olio detta 
cannala , la ,quàle spess.o si trova della stessa capacità dol- 
la mina.,,,.,, .. 

, ,^»,La,qosi delta soma da olio, è una misura idc.ale coin- 

J osla di ,i 6 .slaia napolitane. La bolle da olio si compone 
i 3 soiDf; ,cioè, , di 46 staia, napolitane. 

• !.. sf <*/f. ; .< 'iO ' , - 

1 I-.V- • I.’. i! . ! 

-0 J • ...Ul. . . . . 

. ''VI ■ :(i* r.; •• I . 
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tavola IV. 


MiHire Napoii(.iiie 

c.aralla il.i vino na{xilt(»n.i 

• J 111 vriidi(.i a ininiit»- 

r.ir.iSi da vino, della di 
, iiarlo , misura da olio napoli- 

«}IM. - . • • * 


Eiduzione alla mitiira Francese, 
o, (>60419 1 
o, 619534 J 


USI NiPOLITAm. ’ 

re ì'acLo ** *’* P®"" peso elemenia- 

„ Il 1’ il di CUI peso è presso a poco e-uali* 

d «(Ugello d. un grano di frumento maturo, e di gluL «randez 

wo sico^;;on^[r,tr. 

rIì Òicfìci '^T^ ^ ‘^•‘o anche //vi^^eso , massimamente da- 

dramme forrna^i7 •' «««Pongono Ja dramma. Dieci 

tioo adni l7/ a/ ' risulta , dal valore di 

lo il rio,' ■ ® Del pari in tui- 

33 1 / 3 '' n ^ ^ rotoli II rotolo si compone di once 

detto co, , peso congiunto di .00 rotoli .dà un peso ideale 

wnT'’'r' “ ’3f 4/9 IM,e , 

Ile il ,■ .■‘^ella Puglia si pesa m grande il pa- 
lo ÌVapoliTt^V “ ® 

P e usato lo stesso pesa per la calce. ' ' '' 

)) La libbra Napolitana è eguale a grammi 3ao 

1000 
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TAVOLA V. 


RiGGUAeLIO DEI !>»■<:] ESTERI COH I PESI RIPOLITAHI. 


Pc!>i Esteri. 


Francia , kiloyraDimo ( nuovo 

— — , libbra , peso antico 

Londra , libbra sutlilc 

, libbra comune . . . 

Berlino . libbra . 

Amsteroam , libbra ...... 

Amburgo, libbra 

Vienna , libbra . . ; 

Berna , libbra . . . 

Eurigo , libbra 

Ginevra , libbra 

Milano, libbra grossa . . . . , 

■ , libbra aullile . . . . 

Geiuva , rotolo 

■ . ■ , libbra sottile • • , . 

, libbra romana'.. . . 

Vmiezia , libbra grossa ■ . . 

, libbra sottile .... 

Farsna peso 

— libbra ......... 

Firenze , libbra . 

Livorao , libbra, i 

Roma' , libbra 

Bologna , libbra 

, Sicilia,. libbra 


n ) . 
lare 



0 

D 
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> 
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1 

s 
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3 

1 

a. 

g. 

3 

1 

4 

0 

0 

j 

6 

é 
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0 
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6 

a 

8 

j 

8 

1 

8 

1 

5 

I 

1 

16 

1 

6 

3 

0 

0 

I 

5 

9 

a 

18 

1 

8 

7 

1 

18 

1 

7 

a 

0 

0 

1 

7 

5 

1 

16 

1 

8 

4 

1 

16 

a 

4 

9 

0 

la 

t 

0 

3 

0 

0 

z 

6 

0 

0 

0 

0 

II 

9 

0 

0 

1 

0 

6 

1 

>6 

1 

5 

8 

1 

4 

0 

1 1 

a 

a 

• o 

'20 

6 

6 

a 

8 

1 

0 

0 

0 

'4 


1 

0 

0 

0 

I 

0 

8 

a 

8 

1 

I 

0 

a 

8 

1 

1 

8 

0 

0 

0 

li 

8. 

a 

8 


tiduzione 
lonccap- 
pitnsima- 
ivamenta 
3; q/3 
i8 a/3 
i6 a/3 

16 5 /(> 

17 i/6 

18 3/io 

18 circa 
20 3/4 

19 1/5 
19 3/3 
ao 1/3 
a 8 ii/ia 
la 3/10 
18 

Il 9/10 
la 6^100 
17 5/6 

Il 1/4 

la i/i5 
i3 

la 5/6 
i3 i/ia 
i3 4/5 

IP ^6 


» Chi desidera avere un maggiore sviluppo sull' ogget- 
to legga il ragguaglio de' pesi e misure di capaciih , e mo- 
nete pubblicato in Napoli nel 1826 dalla Tipografia del Mi- 
nistero e Reai Segreteria di Stato della Polizia Generale: non 
ebe il primo voi. parte seconda dell' economia rurale per lo 
regno di Napoli , scritta dall’ erudito Luigi GraHata Pro- 
fessore di Agricoltura nella scuola dei Pouli , e strade. ) 
( Paci ). 

* . 

MITCELLA , Mitclutta. Pianta fruticolosa dell’ Ame- 
rica setteutriuiiale , che si coltiva iu piena terra nei g'ardiui 
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ili Parigi , ( chi forma un genera nella (elrandria monogiuia 
e nella famiglia delle robbiacee. 

La MiTCbLLA SERFeGGlA^TE , MUchella repens , cresce 
nei boschi umidi , e fiorisce alla meta della primavera. I 
suoi sieli SODO minuti , serpeggianti , radicanti ; le sue foghe 
piccole , quasi a cuore , e persistenti ; i suoi fiori ascellaii, 
bianchi , ed odorosi ; i suoi frutti d* un rosso di corallo as- 
sai vìvo , e sussistente da un anno all' altro. Essa i molto 
elegante , e produce un vaghissimo effetto , tanto essendo in 
fiore , quanto essendo in frutto ; la sua piccoleata però £a 
SI , che quantunque facilissima a riprodursi, non esigente ve- 
runa coliivaaione , e superiore alle gelate del clima di Pari- 
gi , si trova nondimeno molto rara per anco intorno a que- 
sta cittì. lu America è , dove imparai ad apprezaare lutti rpuei 
vantaggi de' quali essa sarebbe suscettibile «ei nostri giar- 
dini paesisti , se moltiplicata vi fosse abbondevolmenlo. Di 
fatto , ella cresce unicameute all' ombra dei grandi alberi , 
copre il suolo , ordiiiariaroente nudo , dei macchioni con una 
perpetua verdura, si adorna di numerosi fiori ^ piuttosto an- 
che grandi , d'un vivissimo bianco , e d’ un odore soave , 
' ed ili seguito di frutti d' un rosso vivo , e propri per con- 
seguenza a contrastare con lo fogliame delle piante' «kcon- 
vicine. Si può moltiplicarla dai semi ^ e dalla separazione 
degli steli , che prendono radice a quasi lutti i loro nodi. 
Pasta avet* l'attenzione d' impedire , che le piante grandi non 
r affoghino , e così potrò essa rapidamente coprire tutto ii 
terreno. (B.) 

MOBILE. Si chiama mobile una terra friabile smintiz- 
zevole , facile a rivoltarsi , o quella che appunto dalle fre- 
quenti e ben intese rivoltature friabile è stata resa e sminuz- 
zevole. -f^edi il vocabolo Bivoi^tatorA. 

Il piu delle volte una terra mobile vantaggiosa diventa 
alla vegetazMiu delle piante \ vi sono però dei casi , in cui 
nna terra simile si rende ad essa dannosa , o perchè le sue 
molecole non si trovano abbastanza' in contatto coll' estremi- 
la delle radici delle piante, o perdi' essa lascia troppo ra- 
pidamente passare l'acqua delle piogge , o perchè troppo 
facilmente evaporar lascia 1’ umidità del leirciio. f^edl il vo- 
cabolo MsZZFRANCARe. (B.) 

MOCCIO. Il volgo d'a il nome di moccio a qualunque 
scolo dal naso , di qualsivoglia natura esso sia. 

lu ippialrica questo vocabolo ha uii' adozione meno ge- 
nerale, meno vaga, c più precisa^ adoperarlo si suole iv;r 
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disliuguere una malatlia cronica , di rado acola , conlagio- 
sa , e (alvolla t‘|»i/oolica , die aci^iava il cavallo , 1 ’ asuio , 
cd il Ululo ; [ireiide essa poi pili parlicolaruieiite quesl’ ul- 
(iriio caraltere nei corpi di cavalleria , nelle caiiibialure e 
diligCDze delle poste , nei grandi dejiositi degli eaercili , e da 
per lutto iu sunima , ove raccolti si trovano iusierne molti 
cavalli. 

I sintomi del moccio non sono sempre gli. stessi ; varia- 
no essi secondo gl' individui , e secoudo le diverse epoche 
della malattia. / t 

I sigg. Cliabcrt e Huzard ,in un'Istruzione sui mezzi di 
assicurarsi dell' esisieiiza del moccio , stampala per ordine, del 
Governo , hamio diviso i contrassegni di questa malattia iu 
contrassegni di primo grado , in conirassegui di secondo gra- 
do , ed in coiilrassegni di terzo grado. 

1 contrassegni del primo grado sono ; t.“ Io scolo per 
una sola narice d’ un umore biaiicbiccio e fluido , che bene 
sensibile si rende soltanto , dopo che i’ animale si trova g>à 
da qualche tempo in esercizio 5 

3 .° L'ingorgamento e l' infìaminazione caratterizzali dal 
rossore della membrana, che veste l’ interno del naso, vi- 
cino alla parte che separa una narice dall’ altra ; 

3.° L’ enfiagione dei vasi sanguigni di questa membra- 
na , che sono quasi invisibili negli, animali sani , soprattutto 
se sono in riposo ; s- * 

. 4 -° ingorgamento d' una o più glandule della gana- 
scia , dal lato della narice per la quale ha luogo lo scolo ; 

5. * La lucentezza del pelo, dovuta alla mancanza di tra- 
spirazione ; 

6 . ° Il buono stato apparente dell’ animale , unito ai pre- 
ce 4 enti contrassegni j , 

7 . °^ La crudezza e la trasparenza delle orine. 

1 contrassegni del moccio , prodotto dalia comunicazio- 
ne , non sono sempre eguali a quelli del moccio prove- 
niente dall’usa dei cattivi foraggi, da soverchia fatica, ec. 

Nel primo caso , iu quello cioè di comunicazione , il 
flusso è sempre più o meno copioso da una narice 5 tulli i 
conliassegni da noi (inora indicali vi esistono senza tosse; 
nei secondo caso al conti ai io ima tosse grossa o secca ac- 
compagna la malattia , preceduta dalla nausea c dalla tristezza. 

i conirassegiii del secondo grado sono : 1 la conden- 

sazione, il colore giallo verdognolo dei flusso, la sua vischio- 
tlt'a , la :uu aduciiza' all’ orlo dtiL' aptiiura delle narici; 

I 
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1.° 1 j' itici esnamftilo e ripiegameulo della parte superio- 
re dell’orlo dcirorifìzio della uadce , dalla ij[ualc ha luogo 

lo scolo finalmente delle glandule ingorgate , 

e la loro aderenza alle ossa della mascella posteriore. 

I I contrassegni del terzo grado sono: i.» il colore bi- 

giccio , o nerastro , ed il fetore dell’ unviie , che scola dal- 
le narici ; . . 

а. “ Le strisce di sangue , che vi si osservano comune- 
mente ; , • . 1 1 

3.° Le frequenti emorragie della membrana interna del 

- 4-’’ Lo scolo costante per ambe le narici nel tempo 

, bi” Le ulceri cancrenose , che corrodono la rncmbraoa 

interna ; ri-' 

б. ” La sensibilità delle gianduia tumefatte , e la piu 

forte loro aderenza all’ osso della maséclla ; 

7.“ La cispa degli occhi , o dell’ occhio corrispondente 
alla narice , che scola , quando il flusso ha luogo per uua_ 
sola narice ; . • 

fi.® La tumefazione della palpebra inferiore ; 

9. ® L’enfiagione e sollevazione dulie ossa del naso o del 

frontale : 1 r 

10. ° La nausea , 1' abbatliraent» , la tosse , la gonhezza 
delle gambe e dei 'testicoli , la claudicazione in fine senza 
causa apparente , quando sopraggiunge agli altri sintomi so- 
prindicali ; annunzia questa il più delle volte la molte pios- 
siina dell' animale. 

Questi contrassegni qui ora esposti non sono lutti par- 
ticolari al moccio; vari_ di essi cóinuiii sono ad altre ma- 
lattie, con le quali pericoloso si rende, e nondimeno pur 
troppo ordinario il confondere questa. _ 

Queste malattie sono il cimorro , il falso cimorro , la 
peripneumonia , 1’ infreddatura , e la pleurisia. 

Lo scolo dalle narici d’ un umore più o meno denso , 
]’ ingorgamento delle glandole situate sotto la ganascia , le 
ulceri sulla membrana , interna del naso sono sintomi comuni 
a varie di queste malallie cd al moccio ; ina ciò che le ren- 
de essenzialmente diffeienli , si c , che nel rnoccio questi ne 
sintomi esistono il più delle volle simultanei , ci° che ne e 
altre malallie non succede giammai. i • ■ 

Queste sono sempre acute, inliammalone, fino dai pu- 
nii giorni dell’ invasione , ed banuo il caiallere più spayeu- 
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tevo)e ; percorrono eise i loro periodi in pochi giorni ; il flui- 
to f quando esiste, va gradalaineute diiniiuiendo , il sangue si 
purifica , le funzioni si i isiabiliscono , e 1' animale guarisce. 

Quella ali' opposto non jicrcorre i suoi periodi .cliC con 
lentezza estrema j i contrassegni , che 1' aggravano si annun- 
ziano a poco a poco^ ranimalc inrernio sembra sano , s >prat- 
lulto fino al secondo^ tempo ; ed alla fine soltanto di questo 
od al priucipio del terzo comiuciaiió a manifestarsi esterioi- 
uiente le lesioni interne prodotte da tal malattia* 

Questi caratteri, e soprattutto riillimo, l’apparenza 
cioè dello stato più sano col flusso, o 1' ingorgamento del- 
le glandiile , o le ulceri della inembraiKt del naso , stabili- 
scono fra queste malattie certe dilTerenze, su le <|ua1i non è 
possibile di sbagliare , f>er poca attenzione che vi sì faccia. 

Si può anche cotifoiidere il iiiouck) con le costipazioni, 
con le aifezioiii catarrali , specialmente a Parigi , ove que- 
st’ ultime disposizioni sono per cus'i dire enzootiche , e più 
generali che per ogni dove. 

JLnche i polipi delie narici promuovono lo scolo di ma- 
teria hìauca , ed alle volte sanguigna per lo naso , come an- 
che r ingorgamento delle glandule inferiori alla ganascia j 
delle percosse sul naso producono talvolta gli stessi disordini , 
ed auche delle ulceri ,dl un odore fetido , ed il pratico istrut- 
to riconosce facilmente queste differenze. 

Le cause del moccio sono : 

11 ." La comunicazione dei cavalli sani con cavalli raoe- 
ciosi , l'uso di alcuni fra gli oggetti del loro servizio , 
come briglie, selle, fornimenti, coperte , secchie , striglie, 
spiinghe , spazzole , setole, ec. Questa causa è più o meno 
attiva secondo il carattere dell’ umore , e secondo le dispo- 
sizioni dei soggetti esposti ai suoi effetti j 

a.* Le emanazioni dei vapori prodotti dalla traspirazio- 
ne di tulli i cavalli d’ un reggimento nelle evoluzioni ; vapo- 
ri , che s'introducono nei ppltnoiii col mezzo dell’ inspirazione; 

3.<> La cattiva vqualiià degli alimenti , con che nutriti so- 
no i cavalli, -tutte le specie in somma J’ alimeuli riscaldatiti, 
se il loro uso viene'contiiiuato per lungo tempo ; 

4-" La troppo piccola quantità d’alimenti ;gli animali esle 
nuati dalla fatica e daH'astiiieiiza, perdono bm presto il loro ben 
essere e le loro forze; i loro liquidi diventano $c.arsi , ed i loro 
solidi, cadono nell’ atonia ; si spera di riparare a questi di- 
sordini con un governo migliore , adoperalo un poco troppo 
lardi, e ad un’epoca, quando 1’ alimento di nulricazioue si 
fa nocivo piuttosto che vantaggioso , e d'a luogo qualche vol- 
ta alla scabbia ed al moccio ; 
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5. * La.traipirazione improvvisamente soppressa, quan- 
do r aaiutale esposto si trova ad un' aria fredda dopo un 
esercizio , che ha messo in molo i suoi umori ; 

6 . ” Un ciroorro , un' irfreddatuia trascurati o mal cu- 
rati , le affezioni catarrali , di che abbiamo parlalo , trattate 
con mezzi troppo rilassanti , che fanno sullecilainenlc passa- 
re queste malattie allo stato cronico ; 

7 . ® Le giarde, t fichi, i porri, le acque alle gambe , 

od altre malattie esterne , guarite con 1 ' ap[ilicazioue di ri- 
medi puramente locali ; , 

8 . ® L’improvviso scomparire della rogna, della scabbia, 
ed altre malattie della pelle. 

Si deve osservare ,• die il moccio succeduto alla scab- 
bia è sempre incurabile , e che all’ opposto si può sperar 
bene , quando il moccio stesso degenera in Ucabbia. 

Il moccio non è incurabile , ma il suo governo è stato 
finora lungo , e per conseguenza dispendioso. Molto incerta 
è nondimeno ancora la sua cura , soprattutto nei cavalli , 
sopra i quali questa malattia lia fatto già dei progressi ; ma 
ciò che vi ha di sicuro , si è la perdita enorme , di' essa 
può cagionare, col propagarsi da un individuo all’ altro , du- 
rante anche lo stesso governo. Intenderebbe dunque ben ma- 
le i propri interessi chi cercasse di guarire il moccio , spe - 
cialmeule quando è già vecchio; e se non lo è ancora, qu.aii- 
do la marcia ha fatto io poco tempo progressi assai rapidi. 
Laonde la cura di questa malattia non dev’essere intrapresa 
che nei suoi priucipii, o lutto al piu al suo secondo grado ; 
ed anche allora conviene , che gli animali , de' quali si cerca 
la guarigione , siano in buono stalo, d’ un temperamento biio- 
uo , esenti da qualunque altro difetto , e d’ un valore ohe 
coprire ne possa la spesa. 

Contagioso essendo il moccio , come ogni altra malattia 
accompagnala con flusso per le narici , la prima prescrizione 
da osservarsi è quella , di separare luUi i cavalli sani da quel- 
li , che infermi sono di alcune di tali malattie; la sccou- 
da, la disinfezione dei cavalli , che comunicarono con i ca- 
va Ili mocciosi ; la terza , la piinficazipne delle scuderie; la 
quarta, la riforma o ripulitura rigorosissima dei foniimeuli 
eil iilcnsili , che servirono per i cavalli aggravali da questa 
mabiitia. 

La separazione dei cavalli sani dagli ammalati precedii- 
t.a esser deve da un attento esame di tutti gli animili. * 

Per procedere a questo esame con metodo, bisogna fi- 
e uscire t*lti t cavalli' uno dopo l’altro, siano essi sani od 
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ammalali , afiìiichè non isl'iifiga iirssuno ail' esame ; stac- 
calo r anitnaic , eil allonlanalo lial suo'poslo, conviene farlo 
coiidiiiTe ad un chiaro di luce tale , che tulle le parli della 
sua testa possano essere niiniiiamcutc contemplale, senza che 
nessuna scappi dell’ occhio indagatore , onde ben riconoscere 
gli animali intaccati , e fìssar quelli , che devono essere ab- 
battuti o conservali. 

Questa malattia , come tutte le malattie contagiose, esi- 
ge misure generali attinenti alla pubblica salubrità , c misu- 
re particolari relative agli interessi dei proprietari. 

Coloro , che jiossieduuo cavalli infermi del moccio , de- 
\oiio_farnc la loro ilicliiarazione alle autorità. 

li sialo detto , clic le scuderie , nelle quali soggiorna- 
rono cavalli mocciosi , o .sospetti di moccio , devono essere 
purificale ; queste precauzioni interessano direttaincntte i pro- 
prietari , ed essi devono in ciò conformarsi rigorosamente a 
quanto verrà loro prescritto dalle autorità e dai velerinarii. 

Del resto , consultare conviene l’ Istruzione di già cita- 
ta dei signori Chabert e Iluzard , dalla quale estratto fu 
questo articolo \ ivi si troverà spiegata minutamente ogni 
precauzione da prendersi in questa crudel malattia , e con- 
sultare poi anclre conviene il codice rurale , sezione III. a , 
artic. 2 j^ , 233 , 23q , 2^0 , 241 , s ^4^ r ^44> 
e 252. 

Troppo lungo sarebbe il tesserne qui la storia, e ripor- 
tare lutto ciò , che dissero i diversi autori dai Greci fiuo a 
noi. Far conoscere il moccio, indicare le precauzioni e le 
misure da prendersi , per diiiiiiiuirne od arrestarne i funesti 
cfl'etti , e porgere i mezzi per farlo distinguere dalle malat- 
tie , con le quali si può confonderlo , tale ha dovuto essere 
lo spirilo , secondo il quale questo articolo è stato compila- 
lo. ( Desp. ) 

MOCCIO. I giardinieri danno questo nome alla muci- 
laggiiie, che forma la sostanza della maggior parte dei frut- 
ti , soprattutto dei frutti oleosi , innanzi alla loro inaturiià- 
(^luslo mallo è ancora moccioso , è «n’ espressione fra essi 
cumuiiissiiiia. Vedi il vocabolo Mucilaguine. 

MOCCIO DEI CANI. Dato venne questo nomo alla 
MALArxijt DEI CANI , perchè nei suoi priticipii essa c ac- 
compagnala con flusso per le narici. Vedi questo, noa 
che il vocabolo Cane. 

MOGGIO. Amica misura di capacità , che in alcuni 
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paesi era reale , che oAiiva cioè quella qiianiiià di materia, 
eh’ entrare poteva in un moggio j ed in altri era ideale, ed 
assai variabile. 

MOLASSA. I coltivatori danno in certi p.aesi questo 
nome ad una pietra calcarea iiu'Scolata con sabbia e con aigil- 
la , ad una specie di marna non suscettibile di separarsi al- 
1’ aria , che si -trova a strati più o meno densi immediata- 
incute al di sotto della terra vegetale. Essendo questa nio- 
lassa compiutaineiité iiileconda , e non lasciando p.assare le 
radici delle piante , nuoce molto ai prodotti della colliva- 
7 Ì 011 P. La sua estrazione c il solo mezzo di sbarazzarne una 
località , ma questo mezzo è troppo dispendioso per essere 
adopeialo freqiieulemeiile. Quando è ridotta in polveie la 
inolussa è un buon accuiieiameulo. P tilt ìMarna. 

MOLDAVIA. Specie di Dhacocefalo e di Mf.mssa. 

MOLETTA Mtiuia«A vlxfhiaaria. Malattia panico- 
lare ai cavalli. La moietta è lormala da un ammasso d^ lin- 
fa o di srrusil'a , die si nianil'esta al di sopra della giuntu- 
ra del tarso con un tumore molle j questo tumore copre , 
ora la Iiiccia posteriore del tendine del muscolo sublime, ora 
le parti laterali dei lendini dei ntuscoli sublimi e profondi. 
Quando apparisce da cia.-cuii lato dei lendini , si cliiama 
mollila tnfhilit \ quando si trov.'i sul leiidiiic stesso, prende 
il nome di mollila semplice , della impropriainetitc molella 
nervosa. 

Per-tratiare la nioleila con una certa cognizione, utile 
si rende 1’ avere almeno una leggera nozione delle parti, die 
formano l’estremità iuferiorc dolio stinco, vicino alla sua 
unione con la. pastoia. 

La pelle e la tessitura cellulare ne sono gl’inviliippi ge- 
iieràli. La tessitura cellulare Ita delle connessioni intime con 
la pelle , che la copre ; con i tendini dei muscoli flessori 
del piede , clic discendono lungo la faccia posteriore dello 
.stinco fra i due peronei ; con le due jiarii legamentnsc le 
quali dalla parte posleriurc ed inferiore dello, stinco vanno 
a coiiginngersi con le aderenze iiicoiiirate d.ai muscoli esten- 
sori del piede con 1’ articolazione del tarso ; con la promul- 
gazione dell' arteria bimihiale , il di cui tronco serpeggia par- 
ticolarinente lungo lo stinco (ino al di sopra della giuntura 
del tarso, ove si bìfurca per form'are le arterie laterali , die 
fanno nascere le articolari con le divisioni della vena cubi- 
tale , come sono le vene .uticolari , die partono dal tarso 
dopo d’ averne circond^ito 1’ articolazione , come la vena mu- 
sculare , die parte da questo silo medesimo , e nioiita lino 
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? tresco al ginocchio , perdendosi fra i muscoli dello stinco con 
e rrlicole nervose , che emanano dal nervo brachiale inter- 
no ; queste reticele danno vaiie diramazioni ai muscoli fles- 
sori dello stinco e del piede, e vanno in seguito a perdersi 
nel tarso, nella pastoia, nella corona, cc. La tessitura cel- 
lufare riempie auche esatlainente gl’ inlerstiìi , che regnano 
fra tutte queste parli ; 1’ nnioie , die se iie separa , è rice- 
vuto nelle cellule di quel tessuto'; se la secrezione è linfa- 
tica o serosa , e se essa c troppo ahbotidante , distende le 
cellule, che la ricevono, e forma la moietta semplice e la 
tnoUua enfiata. 

La causa prossima della inidelia è una linfa, ossia una 
scrosii'u arrestala od iuilltrata nella tessitura cellulare. 

].° Nei cavalli , che hanno il sangue troppo denso, l'e- 
laslicìta delle arterie non ha forza bastevole per ispingerlo 
avanti , ed esso scorre quindi più leuio ; la-linfa ha più 
tempo per istravnsarsi , per cui passa più abbondantemente 
nella tessitura cellulare , che la inviluppa , la gonfia la 
I iemjiie soverchiamente : ora siccome la linfa partecipa dello 
stesso carattere del sangue , da cui proviene , diventa an- 
eli' essa per conseguenza densa, glutinosa, vischiosa, propria 
a formare degl' ingorgamenti , ad indurarsi , a petriflcarsi. 
Gli alimenti , e tutto ciòr eh’ è capace di condensare il san- 
gue , e_di rendere il chilo crudo e grossolano , sono altrel- 
luute càuse remote della niolella , che finisce coll’ indurarsi.- 
a." Nei cavalli , che hanno il sangue troppo Ticquoso , 
la sei'osiià contenuta in esso è troppo abbondante ; questa 
rii assn le fibre dei vasi , fa ad essi perdere' il loro elastico, 
ed incapace li rende di spingere con vigore i liquidi : il san- 
gue circola lentamente per le arterie , la serositli ne scappa 
con troppa faciliti , questa s’ infiltra nel tessuto cellulare , 
di mano in mano che si va accumulando , e dk nascita alla 
moietta semplice , ovvero alla moietta enfiala. 

3.° Nei cavalli , ai quali si comprimono con una lega- 
tura qualunque i vasi sanguigni , che si distribuiscono al- 
r csiieniit'a inferiore delio stinco, il sangue non circola piu 
con lacililà ili quel sito , Je vene articolari e la musculare 
sono costrette di lasciarvi scappare una parte della linfa , o 
della spi'osita in esse contenuta ; la tessitura cellulare , è al- 
lora quella, die riceve questo liquido, il quale ue distende _ 
le cellule , e forma la mulelia. 

' 4-“ cavalli , che hanno il volume del tarso troppo 

miiiiito , troppo piccolo, relativamente alla grossezza della 
gaiulia , tarsi simili sono per lo più troppo flessibili , e que- 
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sla flessibilità è un indizio quasi certo della loro debolezza ; 
avendo questa parie cosi conlmmala , i cavalli coraunemen* 
le si stancano alla più' lieve fatica ; va . quella parte allora 
ben presto ingorgandosi , e dissipala anche 1' enfiagione , vi 
resta sempre , o vi sopraggiunge quel tumore , molle ed in- 
dolente nel suo principio , ma duro e sensibile in seguito con 
la successione del tempo , quel tumore dico , che indicato 
venne sotto il nome di molctin semplice , o moietta enfiata. 

Si conosce , elle la linfa è quella, la quale forma la 
moietta , quando dopo un certo u-tnpo 1' impressione del di- 
to resta nel tumore ; si può all’ opposto conghiei turare, che 
formala essa sia dalla serosilh stravasala nella tessitnra cel- 
lulare , quando il liquido ditfusu la rialzare il tumore , to- 
sto che si cessa di comprimerlo. 

La moietta linfatica e la serosa sono più facili a gua- 
rirsi io sul principio , che quando sono giù inveterate. Se 
questi liquidi restano per lungo tempo stagnanti nelle cel- 
lule , diventano tanto acri, che le corrodono, come anche 
i lendini dei muscoli flessori del piede , le parli legameii- 
lose deir articolazione del tarso , i vasi che vi si distribui- 
scono , (C. Le molecole più vischiose dell.a linfa si conden- 
sano a misura , che il calore della parte inferma va dis. 
sipaudo ciò , eh' essa ha di più fluido ; la linfa cosi con- 
densata s’ indura , e forma delle pietre più o meno Volumi- 
nose , che imbarazzano i movimenti di flessione e d'estensio- 
ne dell' iu ticolazioiie del tarso. 

La cOra della moietta dipendendo dalla condensazione 
<iel .sangue e della bufa , domanda degli apritivi e dei pur- 
gativi idragoghi. Si prescriveranno dunque le tisane falle con 
le radici di pazienza , d’enula, di finoccchio , d'asparaghi , 
delle bacclie d’agrifoglio, di prezzemolo , di cerfoglio , col- 
l’orzo , e se ne farù ingoiare per quindici giorni una libbra 
o due un' ora innanzi al riposo. Comserrù porgabe il cavallo 
in principio, od' alla nielù ed alla fine dell’ oso di queste 
tisane con la gialappa , col mercurio dolce, col turbino, 
con la semenza d’ ebulo , col sale di duobus polverizzalo , 
colia gommagotia, e con lo sciroppo di ramno. Dorante 1’ uso 
di questi rimedi si adopreranuo i topici , capaci d’attenua- 
re e risolvere la linfa vischiosa, che forma la moietta, e di 
diseccare e forlìGcare le fibre troppo rilassate. A tale og- 
getto si fomenier'a la parie con una lisciva di ceneri di. sar- 
mento, nella quale si sarà fatto bollire dello zolfo o con una 
decozione di rameriiio , di salvia , d’ assenzio , e di camà- ’ 
inilla , 0 con dello spirito di vino , al quale si aggiungeran- 
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no parti eguali «li «ale ammoniaco , e «1’ acqua Ji calce. Do- 
po i iuuienti si a|>plit:liera un cataplasma latto con la taiiiiA 
di fave colta nell’ essimele , aggiungendovi delle rose rosse e 
dell’allume ; e se malgrado questi rim.ili la molella aiinieB- 
ta di volume , ricorrere si dovrà a risolutivi pòi forti. TaU> 
sono i fomenti fatli con le decozioni <!i raitierino , tli timo , 
di serpillo j di lauro ^ di e.amamilla ^ d an.'ici •, di finocchio ^ 
di -senape, di semen/.e di fieno greco e di sterco coloiidrino, 
con che si forma una folte decozione. Se. ne pesta la sansa, 
e si applica questa a foggia di cataplasma sulla moietta. Le 
foglie di ehulo e di sambuco , peste con dello spirilo di vi- 
no , formano aticb’ esse un buon cataplasma. 

Se la moietta resisto , il soccorso piu pronto è quello 
■li farvi delle lievi scarificazioni , in modo d’ aprire la pel- 
le , ed alcune delle cellule che contengono la linfa; sic- 
come esse- hanno comunicazione fra loro , cos'i tutte queste 
cellule SI sfogheranno insensibilmente per via di quelle che 
saranno tagliate ; e se quella linfa depravata vi rimase sla- 
giiuiile per un tempo lungo abbastanza, onde formarvi uil 
calcolo d’ una forma e d’ un volume qualunque, conoscendo 
la struttura anatomica della parte infermo , nulla impedi- 
sce , che si apra la pelle e la tessitura cellulare , in modo 
da estrarre con faciliti il corpo eterogeneo. 

Quando la linfa o la pietra sono uscite , le incisioni si 
cicatrizzano ben presto , se non furono latte troppo lardi. 

Applicare nondimeno conviene sulle a|>ertiire dei pimao 
cioli inzuppati nell’acqua vulneraria, o nell’acquavite can- 
forata , per ristabilire I’ elasticità delle fibre. Se le piaghe fos- 
sero pallide, e vi fosse della disposizione alla cancrena , go- 
vernarle converrebbe con lo balsamo di stirace , o coligli al- 
ni rimedi convenienti a questa mrdaltia. 

La moietta , che dipende da un sangue troppo acquoso, 
domanda gli stessi rimedi della prccedeete , e specialmente 
quelli che sonò propri per 1’ idiopisia ; non si tratta ebe d’eva- 
cuare le serosità troppo abbondanti e di fortificare poi' le fi- 
bre , che sono rilassate. 

Se la moietta proviene da qualche compressione , tolta 
la cbmpressione cessa la moietta; seia tessitura adiposa è gon- 
fiata , e vi fa compressione., gli attenuanti, gli aprilivi , 
e gl’ idragoghi , descritti nella cura della moietta vischiosa , 
vi sar.anno opportuni. 

Se la moietta è 1’ effetto d’ un tarso troppo minuto , 
troppo piccolo , la moietta è allora da mettersi nella classe 
delie inaluliie incurabili. ( ) 
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MOLTIPLICAZIONE. Tutto deve tendere alla molti- 
plicazione iu uu’ azienda rurale, giacché està non ha per isco- 
po , che di sostituire perpetuamente a ciò che si consuma od 
a ciò che si vende ; questa moltiplicazione però assoggettata 
esser deve a certe regole , aUrimenti condurrebbe il proprie- 
tario od il suo fìttaiuolo a rovinarsi. Di fatto quanto più pos- 
' siede r agricoltore in bestiami , tanto più possiede in valori 
disponibili ma se non ha foraggio bastante per nutrirli ? 
Qiiaut’egli ha più in grano, tanto fa più in denaro; ina se 
il grano c in ribasso, -e venderlo non si possa senza perdita ? 
Quanti più alberi, pianta , tanto più aumenta il valore dei suoi 
tondi ; ma se il loro numero nuoce alle sue raccolte di gra- 
no od altre? Io cito questi esempi, quasi triviali, per far com- 
prendere , che tutto deve trovarsi in relazione armonica , e 
ohe bisogna sempre bilanciare i vantaggi e gl' inconvenienti 
d’ un' operazione prima ili cominciarla. In generale un'agri- 
coltore, che vuol trarre gran partito dalla sua coiiivazio- 
ne , prende cura di moltiplicare quegli oggetti , la di cui ven- 
dita è la più assicurata nel momento ; chi è prudente pino 
sa variarli it) inolio, che se uno manca l' altro (tossa cnnipen- 
sare la sua inaiicanzu. La vite, per esempio, eh' è un bene 
tanto eccellente in certe annate, conduce quasi sempre all’ ospi- 
tale i piccoli proprietari.- Lo stesso frumento diventa talvolt.i 
oneroso a colui , clic possiede in tutto e per tutto quésta so- 
la derrata. ( B. ) 

MOLTIPLICAZIONE DEI BESTIAMI. I nostri padri, 
avendo molle terre sode , |)Otev.ino aumeuiarc il numero' dei 
loro bestiami senza s[iesa , ed erano anciie assai ricchi in qui'- 
sta qualità di (lossediinento. Lo stesso accade anche in oggi 
in parecchie contrade dell’Asia e dell'America. Le frcqucii- 
ti carestie però , conseguenza delle guerre e dell' anarchia 
nelle quali vivevano , C l’ elletto dell' intemperie delle stagio- 
ni sul piccolissimo numero d' articoli che I’ oggetto formava- 
no della, loro coltivazione, fecero ad essi credere, ciie di-sso- 
dar convenisse i pascoli , i l) >sclii , le paludi , por meiloi-e il 
tutto in frumento ed altri cereali. Allora i bestiami dimiimi- 
roiio , e ben presto ridotti furono alba qiiantilù strettamente 
necessaria per le rivoltature , per i carruggi , e per la con- 
sumazione, ed aiicbc a meno. 

Saranno ciuquanl’ anni circa , dacbealciini nomini istrut- 
ti si accorsero , che il numero dei cavalli , dei- bovi , delle 
vacche, 'dei montoni, ec., esìstenti in Francia, non era 
(rroporzionato ai bisogni, e che anche quel numero mancava 
spesso di iintrimcnio. Scrissero essi , e tosto seminate furonv 
VoL. XIX. 7 
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delle praterie arlifìxiali , fino allora sconosciate , ed i bestia* 
mi furono moUiplicati e migliorati. In òggi i coltivatori illu« 
minati sono iroppo convinti del vantaggio, che vi ha per es- 
si d’ aumentare il numero dei loro bestiami , e di diminuire 
quello delle loro arature, perchè necessario s<a di stimo! arveli 
ancor^. £ di fatto, non esiste più che qualche ben remoto di- 
stretto , ove non sia per anco adottata la coltivazione delle 
praterie artifiziali , e questa coltivazione è il contrassegoo si- 
curo del ritorno ai buoni principi!. 

Questo articolo potrebbe essere molto esteso ; ma siccome 
noo si potrebbe in esso che ripetere ciò-, che fu detto negli 
articoli , ove si tratta dei mezzi di moltiplicare ì bestiami , 
COSI credo di potermi contentare col rimettere il lettore al 
vocaboli Miglioramento dei bestiami ^ Cavallo , Razza , 
Asino , Mulo , Bue , Vacca,, Pecora , MonTOiHE , Capra , 
Porco , ed altri che ne dipendono , come anche a quelli 
Praterie ni.TxiRALi eq artifiziali. Erba-medica , Trifoglio, 
Lopinella , Rapa , Carota , Cavolo , ec. { B. ) 

MOLUCELLA , Moluccella. Genere di piante della di- 
dinamia augiotpermia , e delia famiglia delle labbiate , che 
contiene una mezza dozzina di specie osservabili per 1' am- 
piezza del loro calice , due delle quali si. coltivano uei nostri 
giardini. 

Queste due specie sono : 

La Mol.ticella liscia, Moluccella laeeis, Will., più co- 
nosciuta sotto il nome di melissa delle Molucche , la di cui 
radice è onnua ; lo stelo drillo , quadrato, alio due piedi j 
le foglie opposte , lanceolate, rotonde, merlate, e lisce ; i Co- 
ri rossagnoli , verticillati nelle ascelle delle foglie 'superiori. 
Questa è originaria della Siria , e si reiirle interessatile a mo- 
tivo del sno aspetto singolare , e delle sue proprietà medici- 
nali ; ha un sapore acre , e quando c stroCnata , , diffonde 
nn odore aromatico , analogo a quello- del melone. E reputa- 
ta cordiale, cefalica , 'vulneraria -, ed astringente. 

La MOLUCELLA SPINOSA, Moluccella spinosa, Will., è più 
grande della precedente in tutte le sue parli , e le divisioni 
del suo calice sono spinose. Proviene questa dallo stesso, pae- 
se , ed. è più propria della prima a servite d’ ornamento , 
ma più di essa è anche - sensibile alle gelate , perchè Consce 
più tardi , e per poco che buonorive si.-mo queste gelate, essa 
non dù semenza , ciò che la rende assai rara. 

Queste due piante si seminano in vaso sopra lei amiere,' 
tosto che le gelate non sono più da temersi , e quando han- 
no acquistato quattro o sei pollici d' altezza, trapiantale ven- 
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gono nel luogo , ore derono restare. Sono ad esse dorati (k» 
queuti annaffiameati , ma sul principio lievi ; in seguito non 
esigono più nessuna cura. ( B. ) 

MOMORDICÀ , Momordfca. Genere di piante della mò- ^ 
noecia triandria, e della famiglia delle cncurbilacee , che con» 
tiene una dozzina di specie, due delle quali si trovano al ca- 
so d' essere conosciute dai coltivatori, f'edi il vocabolo Ca- 
CDRCITACF.e. 

Queste due specie sono : 

La Momordica liscia, Momonìica babaminaf'Littn., (he 
ha la radice annua , a fittone; gli steli arrampicanti , ango- 
losi , merlati, alti dai due ai tre piedi, terminati da uncapreo- 
lo ; le foglie alterne, picciolate , palmate, lisce, spesso con 
un canreolo entra-ascellare ; i fiori gialli, solitari nelleiasoel- 
le delle foglie ; i frutti ovali , bislunghi , rossi , angolosi , e 
tubercolosi. Questa è originaria dell* India , e si coltiva nei 
giardini per utilità e per diletto. 

Il seme della raomordica liscia si sparge sopra letamierc, 
quando più nori si temono le gelate ; il piantone , che ne 
proviene , si ripianta sotto un muro esposto a mezzogiorno , 
ed in nna terra bene acconciala , quando è alto tre d quat- 
tro pollici. Se non vi ha pergolato , deve avere una rama , 
sopra la quale possa salire ; ha bisogno poi d’ annaffiamenli 
in tempo del gran caldo, se il terreno non è umido. 

Gli antichi appellarono questa pianta balsamina , a mo- 
tivo della proprietà balsamica dei suoi frutti ; i moderni 
r hanno chiamata pomo di meraviglia , perché attribuiron*o 
ai suoi frutti delle qualità straordinarie ; il fatto si è , eh' es- 
si sono rinfrescativi', e per conseguenza anodini , o balsamici, 
c vulnerari. Adoperati vengono spesso in caso di scottature , 
di emorroidi , di crepature alle mammelle , di pedignont,di 
punture ai tendini , ec. Si possono anche mangiare. La loro, 
lunghezza è di due in tre pollici , ed il loro diametro di 
un pollice. 

( Momordica CkVLkvzk^Momordicacharantia, Lino. Al par. 
della precedente nasce questa specie nelle Indie Orientali , e 
viene ooltivata generalmente nei nostri giardini. Diversifica- 
dalla .stessa , colla quale ordinariamente si confonde , - per i 
frutti bislunghi alquanto angolosi , per le Brattee intatte , e 
per le foglie leggiermente villose. I suoi frutti maturi infusi 
nell’ olio gli comunicano le stesse proprietà della Momordion 
liscia ) ( Paci ). 

La MoMOBorcA ruRauNTE, Momordica elateriumf Lina., 
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ita le radici carnose , vivaci gli steli in parte prostrali , 
grossi , coperti di peli ruvidi , alti un piede circa ; le fo- 
glie alterne, picciolale , a cuore , grosse , coperte di peli ru- 
vidi , raramente dentate ; i fiori piccoli , ascellari e gialla- 
stri ; i fruiti ovali-, verdognoli, della grossezza d’un pollice, 
e pelosi come le foglie. Cresce questa nelle parti meridionali 
deir Europa , e si coltiva piuttosto frequentemente nei giar- 
dini del clima di Parigi, quantunque ivi diventi annua , per- 
chè le sue radici si congelano in ogni inverno, tanto a mo- 
tivo delle sue qualità medicinali quanto per la facoltà che 
lianiip i suoi frutti maturi di staccarsi appena tocchi , e di 
lanciare lontano con la loro contrazione le semenze c la pol- 
pa in essi contenuta, facoltà , il di cui effetto c piacevole, 
ma può avere gravi conseguenze se la pólpa entra negli oc- 
chi di coloro , che la fanno sviluppare. - 

Tutte le' parti di questa pianta , che diseccala crepita 
sui carboni ardenti come il nitro*, sono amare, ed adoperate 
vengono, principalmente le radici ed i frutti, come purga- 
tive , enimenagoghe , ed antelmintiche. Se ne prepara un 
estratto, conosciuto nelle officine sotto nome d' elaterio. Il 
suo uso però diretto esser deve da persone esperte , perchè 
qualche volta è pericoloso, CncuaBiTACEE. ( B.) 

La Momordica elaterio, Momordica elaterium, Liiin. 
Questa specie di momordica di Linneo meriterebbe, come Jus* 
EÌeii ne conviene , che si ristabilisse per essa il genere elateri- 
tim di Tournefort , a motivo del modo come i suo! semi, 
c la polpa sugosa che li acpompagna , schizzano per un bu- 
co , che' si trova all’ estremità inferiore del frullo, quando 
questo si stacca- dal suo 'peduncolo. Il nome di elaterio è ben 
adattata a questa specie di molla, che agisce di un’ altra maniera 
sulle diverse, momordiche ; dato viene a questa tnomordica 
anche il nome di cocomero snlvatico.., cocomero asinino- Que- 
sto cocomero però paragonalo essere non può che al cetriolo, 
perché non acquista la grandezza di nessun cocomero , e re- 
sta verde , tua d' un verde glauco .piuttosto pallido , come 
tutto il resto della pianta. 

Questa specie ha la particolarità di non allungarsi pun- 
to , come le altre cucuibitacee , con lunghe frónde serpeg- 
gianti. 1 stioi steli frondosi sono corti, e si sostengono in ccstoj 
specie di disposizione , che si ritrova in una razza rachitica 
di popone. D’ accordo con questa siruttiira sono iti essa sop- 
)iKSii i capreoli , e non si trova in loro vece , che una sor- 
te di scaglia, che. può esserne il rudimento, f edi Cuchr- 
bjtacee. 
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Questa pianta è purgativa in tutte le sue parti , le fo- 
glie piu delle' radici , ed i frulli ancora di pih. Il loro sugo 
spremuto purga con violenza, procura uua copiosa evacuazio- 
oe di serosiià , causa delie coliclte vive , dei premili , e spes- 
so dell’iulìanimazione degl’ iiiiesiiui; il suo estratto, nominato 
elaterio , è però meuo attivo. L' uso delle sue radici non 
può essere prescritto senza riflesso, iiemiueuo quello, dell' e- 
slralto, di cui la dose per 1’ uomo è d’ uuo in due grani , e 
vi^e ordiuariamente adoperalo per isluzzicare gli altri pur- 
ganti. . 

II sugo , applicato esternamente , ammollisce i tumori 
duri. Quantunque questo rimedio sìa stalo molto vantato da- 
gli antichi , sarà uuiidimeoo sempre nieglio il ricorrete ari- 
medi più dolci, anche per gli animali. ( Ducii. ). . 

MONAUELFIA. Decimasesla classe del sistema di Liu- 
neo , che contiene le piante a più stanti riuniti con i loro 
(ìli , ed in corpo solo. La maggior parte delle p ante , che 
la compongono , a'pparlieoe alla famiglia delle lualvacee di 
Jussieu. Vedi i vocaboli Botanica , I’ianta , e Mai.va- 
CEE. (B.) 

MQNANDRIA. Prima classe del sistema di Linneo , 
die comprende quelle piante , le quali hanno lyio stame so- 
lo. Questa classe è una delle meno numerose. Vedi i voca- 
boli Botanica , e Punta. 

ìMONARDA , Monarda. Genere di piante delia diandria 
monoginia , e della famiglia delle lahbiate , die coiiliena da 
sette iti otto specie y due o tre delle quali si coltivano nei 
giardini di piacere. 

La MunaKda pelosa , Monarda fìstulosa , Uu., ha le 
radici vivaci ; gli steli tetragoni , dritti , pelosi, alti, da tre 
a quattro piedi ■ le foglie opposte , picciolate , cuoriformi y 
acuminale , pelose , dentale ^ i fiori rossi , e disposti in le- 
sta terminale. Cresco questa naturalmeute nell’ America sel- 
tenlrionale , c fiorisce alla melU dell' estate ; passa in quel 
paese per risolutiva , nervina , tonica ; il sua sapore è acre 
e piccante , il suo odore forte. 

La Monarda cremisina , Monarda didyma , Lìn. , ha 
le radici vivaci ; gli steli quadrangolari e quasi lisci ; le fo- 
glie picciolate , opposte , lanceolate , dentate ; i fiori lunghi, 
d’ un rosso scuro j disposti a grosse teste terminali , e verti- 
cillate. Gomune ha questa la patria con la precedente , e 
fiorisce quasi nel tempo stesso. Le sue foglie , che spargo- 
no un grato odore , adoperate sono in America a foggia di 
thè , zollo il nome di d' Oswego. 
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La Momìrdì puhtkgCiAta ^ Monarda lumclaht , Litio, 
hà le radici bieunali ; lo stelo tetragono , aito due piedi; le 
faglie opposte , picciolate , lineari , lieremente dentate ; i 
6ori gialli , punteggiati di porpora , disposti in' verticilli al- 
fa sommila degli steli, ed acconipagnàti cun brattee colorate. 
Anche questa è originaria dell’ America. 

Queste tre piante convengono all’ ornamento dei giardi- 
ni , e Soprattutto dei giardini paesisti ; la secoirda special- 
mente fa molto chiasso , 'quando è in fiore. Domandano es- 
se una terra leggera e sostanziosa , una esposizione ombreg- 
giata , e nonditneiio calda ; collocate vengono fra i cespugli 
delle ultime file dei macchioni , riparate da rupi e da fab- 
bricati. Una volta piantate , le due prime si esteudono mol- 
to con le serpeggianti loro radici , che gettano ima quautitk 
grande di polloni. Si sogliono riprodurre dalla separazione 
di quei polloni , e 1’ ultima dallo spargimento dei suoi senii^ 
praticalo in vasi sopra letamìere sotto vetriata , il di cui 
piantone poi si ripianta , quando ha alcuni pollici d'altezza. 
Nessuna di esse teme le gelale del clima di Parigi ; sar^ pe- 
rò ottima r avvertenza dì catigi'arle di posto ogni terzo o quar- 
to anno , perche smungono rirolio il terreno. (B.) • 

MONCONE. In alcuni distretti si- di» questo’ nome alia 
parte d’ un ramo tagliato , che si lascia sull' albero. Esso 
non è altro che. un gran MozzicoRe ( vedi questo vocabolo)’. 
I monconi ison compiacciono 1’ occhio , ma fauuo evitare i 
Cahcri , le GrosoaIG ( vedi questi vocaboli ) , ed altre ma- 
lattie , che sono la conseguenza del taglio troppo corto dei 
rami grossi. 'Vantaggioso quindi sempre si rende il lasciat-ne^ 
«on 1’ avvertenza di farli sparire nell’ anno seguente, si trat- 
ta di giardini di lusso, f^edi il vocabolo Rimondatura. 

MONDARE. Questo vocabolo ha in agricoltura si- 
gnificati diversi. Più generalmente $’ intende con esso di e- 
sprimere la separazione fatta con Id mano di tutte le lordure 

9 semi eterogenei dei' grani ^ o quella di diminuire sopra un 
àlbero il numero dei Matti , quando sono troppo moliipliua- 
ti , affinchè quelli che si couservano , acquistino più vo- 
lume. 

Si applica egoalmente questo vocabolo all’ azione di to- 
gliere ad un albero i rami secchi , i mozzichi , i licheni, ed 
altre cause di dìfettuositk. fS.) 

MONDATOIO. Specie di Crivello , foralo di buchi 

10 parte rotondi io pane bislunghi , che si adopera in al- 
anni paesi per ripulire ì grani. 

MONETA DEL PAPA- Questa è la LvsAW*. JTedi 
guasto vocabolo. 
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MONOCOTILEDONI. La seconJa delle lie grandi di- 
visioni dei vegetabili , quella cioè le di cui semenze non si 
dividono punto per l’ efietto della gerininazione. T''eili il vo- 
cabolo PiAWTA. (Hanno queste piante un’ assortimento di va- 
si e di fibre longitudinali ; tagliate trasversalineute non pre- 
sentano alcuna eccentricità di strati': ed il loro sviluppo pro- 
cede sempre dall* interno verso l'esterno). 

Questa divisione deve rendersi molto interessante agli oc- 
chi degli agricoltori ; imperciocché essa comprende le gra- 
ininee , le quali sono l’oggetto principale della loro coltiva- 
zione , sia a motivo delle loro semenze , che servono di nu- 
trimento all' nomo ed a tutti gli animali domestici y sia a 
motivo delle loro foglie , che sono il pasto ordinario d’ una 
parte di questi ultimi. ì^edi il vocabolo Gramieika 

MONOECIA. Questa è la classe vigesimaprima del si- 
stema botauico di Linueo ) quella cL’è‘ formata da piaute , 
i di cui fiori hanno i sessi separati sullo stesso piede , che 
offrono cioè fiori m.aschi e fiori feiumine. Alcuni bot.a- 
uici hanno soppresso questa classe > non meno che la dine- 
eia e la poligamia , sotto pretesto che la divisione dei due 
sessi non ha luogo il più delle volte , che in lorza dell’abor- 
lire degli organi d’ uno di essi, iii potrebbe aiiche approva- 
re una tal soppressione , se in questa classe non si trovasse- 
ro le piaute con i fiori ad amenti , la di cui .organizzazione, 
relativamente ai fiori , diflerisce tanto da quella degli altri. 

MONOFILLO. Si dice d’ un calice , d’ uii.a, corolla, 
ec. , che sia d’ un pezzo solo , o. di divisioni tali , che non 
si estendono fino alla base. Vedi 1’ articolo Piahta. 

MONOGAMIA. Nome dato da Linneo alle piante del- 
la singenesin , i di cui fiori riuniti non sono a vari insieme 
sopra un ricettacolo circoudato da un calice comune. V ?di 
il vocabolo SiNGtiiESiA. Questa divisioue è stata soppressa da 
tilcuni botanici mòderui , e le piante , che vi si trovavano 
comprese , regis:rate furono in quelle classi , alle quali ap- 
partengono per Io numero dei loro stami. 

MONOPETALO. Fiore, la di cui corolla c composta 
<V un pezzo solo , ossia d’ un petalo solo. Vedi i vocaboli 
Botanica , e 1 ’i>àta. 

8 Alle Piante monocotiledoni non solo si riferiscono le Grnutìn^ ^ 
tOA ancora le scauenti famÌRlic , cioè le l'tiivitili , le Aroidee , le '/V/oi- 
Jee , le Ciperoi^ , le Pahu , le Aspiirtigoùlec , le ò'mitucee , l.c Giu- 
macce , le Alàmoidee , le G.glùicee , le Narcitsoidee , le Iridce , le Sci- 
Utminee , le Drimiriizee , le Orchidee , c le Icb'ocaridee, Vedi qutàli TOCA- 
bolÀ ( Pacl ) ( Nota deltEdU. KapoUtano ). 


MONTAGNA, l’iomiiieuza più o meno alia , più o 
meno luDga eh’ esiste sulla siiperiicic delia terra. 

Se io volessi qui considerare le ixiniitagiie sullo tulle le 
relazioui dirette od indirette ^ ch’esse hanno cou 1’ agricol- 
tura , scrivere mi converrebbe un volume. Sono esse di fat- 
to quelle , che danno nascita ai grandi fiumi e torrenti, che 
ulTrono i più potenti ripari , che modificano l'azione dei 
venti , e che determinano anche ( se si segnono in lunghe 
catene ) la caduta delle piogge per paesi intieri. E chi c , 
che non sappia quanto sia grande 1’ iniliienza delle AcQpE, 
dei Vl£MTi,-dei Ripari sulla colìivazioue ? Fedi tutti que- 
sti , non che il VQC.abolo Geografu agraria. Offiiouo esse 
eziandio dei generi di coltivazione di loro pertinenza esclusi, 
va , essendovi delle piante e degli alberi suscellibin di cre- 
scere soliamo sui loro fianchi, sulle loro vette, ec. 

Chi acquista una .proprietà rurale , deve sempre consi- 
siderare la situazione di quella proprietà relativamente alle 
montagne vicine', imjierciocchè vi sono delle località collo- 
cate tanto sfavorevolmente a tal riguardo , -che gli Oragani 
e le Gracmjole da un iato , la mancanza di Pioggia e 
la prolungazione delle Gelate’ dall’ altra , tolgono ogni 
certezza di godere dei prodotti delle raccolte , e |si oppon- 
gono anzi a molle specie di coltivazioni. IPocbi sono coloro, 
che avendo cangiato più voile di domiciliti rurale, non pos- 
sano citare dei fatti in conferma di questo, mio asserto; io 
uè conosco molli personalmente, anche nei contorni di Parigi. 

La catena delle Alpi, e le montagne , che servono ad 
essa di prolungamento , Sono quelle < che recano alla mag- 
gior parte della Francia , e principalmente al clima di Pa- 
rigli, e ad altri climi più seUenUÌoti.ali , la piaggia col v.en- 
to di mezzogiorno-ponente , e la siccità col vento ,di trantoa- 
* tana-levanté; La Bassa-Linguadoca deve al trainoiitana-tra- 
montana-ponente le sue belle giornate ; in un altro punto 
intorno alle Alpi dipenderanno queste da qualche altro veu- 
to. Vedi' il vocabolo Vesto. I monti Goti , che dividono 
la penisola dell’ lydia in due parti qi^si eguali , determi- 
nano aitcrnalivameule la pioggia e la siccità sopra ciascuna 
di quelle parti. Le montagne dell’ Abissioia , e delle Cor- 
deliere sono quelle , che impediscono alla pioggia di fecon- 
dare le campagne dell’Egitto e del Perù. F’e,di i’ariicolo Vesto. 

Siccome il freddo aumenta sulle montagne in propor- 
zione del loro alz.irsi , così la loro agricoltura^e quella delle 
valli , onde sono solcate , dev’ essere diversa ad ogni di- 
verso piano , e finire innanzi d’ arrivare a quello , ove la 
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neve eJ il diaccio non si squagliano mai. In Europa il punto 
delle nevi e dei' diacci perpetui si trova a millecinquecento ' 
tese circa al di' sopra del livello del mare 5 ' immediatamente 
al di sotto vi sono dei pascoli coperti di neve per sette od 
otto mesi deir anno ^ i quali alimentano in questo intervallo 
nunicrnse mandre di vacche , il di cui latte somministra 
l'oitnaggio e burro ; viene in seguilo la zona, ove ere* 
scono i larici 5 poi quella ove allignano gli abeti, -poi quella 
dei pini i dei faggi , delle querce , ec. In tutte queste zone 
quelle delle piante cangiano ad ogni passo che si fa nel sa- 
lire , come io l’ho osservato., e meco tutti coloro che si 
occuparono d’ erborare sulle Alpi. Hanno dunque bisogno 
queste piante d’ un grado di calore e d’ umidita pochissimo 
v:iii;ihile ; laonde tutti i coltivatori sanno quanto sia dilUcile 
di conservarle nei giardini dei contorni di Parigi, per quan- 
ta cura si abbia ne! governarle. 

■» Io dico , che queste piante hanno bisogno di tnolta umi- 
dità , perchè di fatto i declivi delle alle montagne sono quasi 
sempre imbevati d’ acqua , che trapela dalle rupi , onde so- 
no composti , e di più in uu' atmosfera quasi sempre neb- 
biosa. Poclii sonar L. giorni esenti di nebbia, o di pioggia sulla 
vetta del San-Gifl||^o ed altre sómiuit'a delle Alpi , come 
1’ liOy.osservalo .(MHtoalmente. 

Quanto piirvw sono lè montagne , tapi» più speiso , e 
più abbondautemenle vi piove o vi nevh>a. I viaggiatori ri- 
feriscono , che sul Cbiraboraco , il più allo, punto delle Cor- 
deiiere ove sia stalo possibile salire , cadono ogni giorno lor- 
icnti d’ acqua ; e questo è il motivo , per cui tolti i fiumi 
più vasti spuntano dal piede delle montagne più gigantesclie; 
imperciocché i declivi, che conducono in quei fiumi le a- 
cque di quelle monlagne che sono meno eminenti, possono^ 
essere considerati come appartenenti allo stesso sistema. < 

Non v’ lia punto di dubbio per tulli quéi geoioghi, che 
applicati si sono allo studio delje montagne attuali , e de- 
gl’ immensi rimasugli ond’ esse sono oircondale , eh’ esse era- 
no anticamente sei volte e forse otto più «Ite. Non si passa 
mai , eccettuala la stagione del ghiaccio , per un’ alla valle 
delle Alpi, specialmente nel tempo dello squagliarsi del ghiac- 
cio , senza vedersi cascare d’ intorno per ogni dove i massi e 
le rupi ; e si sa bene , che tutti i sassi e tulle le particelle 
di terra cascate una volta , non rimontano più. Gli abitanti 
poi (di qucllg. valli citano montagne intere , che si so- 
no sprofondale, cd anche i. pubblici fogli annunziano alle 
volle simili avvenimenti. Laonde da- quanto si è detto risul- 
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ta , cIk montagne tali , essendo tanto più alte, condurre do- 
▼evaiio pioggie più costanti e più forti ; (|uJnJi la gran- 
de ampiezza dell’ antico letto dei fiumi, ampiezza di che le 
tracce restano ancora ^risibili quasi da per tutto; quindi l'e- 
strcina grossezza delle rupi strascinate diti torrenti , grossezza 
equivalente a parecchie tese cubiche ; quindi (ìnalmcnte gli 
enormi massi di macigni rotolati , e quelle infinite sabbie, ed 
argille , che coprono i terreni ad una densità spesso non co- 
nosciuta , e ad una estensione , che non ha potuto essere ma 
calcolata, e s' iimoltrano per le valli comprese in quelle 
ntoolagne , e per le pianure che le circondano ad uua gran- 
de distanza . 

L’agricoltura si esercita spessa in quelle roviite delle 
montagne. Vedi i vocaboli Selce , e Sabbiohe. 

La degradazione delle niontague non segue l'ordine della 
loro altezza , nè la durezza delle piètre clic le compongono' 
quelle che sono perpetuamente Coperte di neve e di ghiac- 
cio , e quelle che le sono di p;isivili , ne restano più difese, 
che. non gli scogli nudi ed esposti aU’nzioue degli elementi. 
L’alternativa del condensarsi e squagliarsi del ghiaccio, del- 
l’umido e del secco, del freddo e dei caldo , è quella, che 
agisce in questo caso e meccanicamente ; le collisioni , gli 
strofinamenti cagionati dalle caduto , il ravvolgimenio nei 
torrenti lerniinana in seguito di ridurre i jiiimi frainmen;-! 
io rocce rotondate, poi m selci lisciate ,■ indi in sabbione , 
in Que e successivamente in argilla od in marna. Agisce a 
suo tempo in seguito la decomposizione chimica , e quan- 
tunque meno osservala, non è essa perciò meno reale ed at- 
tivissima , soprattutto nelle pietre silicee composte , che per 
la loro esposizione all’aria si cangiano in argilla. Basta il 
levare una pietra di questa natura , staccata anticanieuie da 
una rupe , per assicurarsi che la siipeificie superiore è più. 
avanzata nella decomposizione deirinferìore; spezzala poi mo- 
stra ancora più posilivanicule questo fallo dalla differeuza di 
densità dellp strato .tenero , e diversamente colorato. 

I geolaghi distinguono cinque sorte di inonlagtie : 

I. 

LE MOtSTACBE PSIMUIVE. 

Queste sono quelle che servono , o si -suppone che ser- 
vano di carpento al globo ; composte esse sono di granito & 
sicopsrle , 1.* di gneiss; di scUislo ; S.,” di- creta, tc- 
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noM priniitira ; 4'* pietra calcarea pr imiliva , ec. £sse 
iroti oifròno traccia vsruua di corpi or^^an itzali ; la loro $u< 
prrfìcie presenta generalmente una densità assai poco profón* 
da di terra vegetale. Queste sono (juelle che formano la 
maggior parte delle alte catene , quelle che ha mio dato it 
}>iù di rimasugli ; le sorgenti vi sono assai fiequenti ma po- 
co abbondanti. Tulli i loro eleineiili > si deooinpougoiio , ma 
il gl aiuto , il gneiss, e lo schislo più rapidamente della 
creta renosa, e del calcareo. Tcco perchè il granito, il pili 
aulÌL'0 di lutti, che dovrebbe formar sempre le cime più al- 
te , sormontato è spesso dal calcareo , od anche dallo scUi- 
sto. Baniond ha spiegato questo fallo perfettamente. 

'Nelle inoiitagne primitive esistono molli laghi grandi e 
piccoli , ma ne esistevano di più anticamcute. Saussure pa- 
dre citò la località di parecchi nelle Alpi , ed io posso in- 
dicare quelle di cinque o sei a’tri , di cui egli iioii ha par- 
lato. Queste località si riconuscuuo dall'apertura a pareli 
pe'ippudicolari formate dalle acque nel macigno, che impe- 
diva ad esse il passaggio, c dal fondo piatto delia valle su- 
periore a questa apertura. Si jaiò vedere , per e>empio , 
quanto si sia dr|& diminuito il Lago Maggiore , audaudo 
da helÌDZoua fìis6%lle attuali sue acqtle, giacché questa cit- 
tà fu edilicata originariaoiente sulle sue rive, ed ora lontana 
è da esso quasi una lega, f't-di il vocabolo Lacio, ’ 

Le montagne primitive, si a motivo della l'oro ailtezza-, 
sia a motivo della loro natura , offrono delie pioduzioni ve- 
getali spesso differenti da quelle delle iiioaiagiie secondarie , 
terziarie, ed altre. Per le cause medesime la loro. agneoltnra 
è generalmente meschina , e per tonscgocùza poveri i loro 
abitanti. A forza soltanto di fatica c di economia può sussi- 
stere una parte di quegli abitanti dal prodotto del loro sno- 
lo i frattanto che 1' altra parte abbandona il paese datante 
r inverno, per cercare nelle città di che tbrmarsi una lisor- 
X la per l’ avvenire. ' • 

£ siccome poi r istruzione è di_ rado la compagna della 
miseria , cosi ben lontani sono i' paesi granitici d’ essere col» 
livali , quanto potrebbero esserlo. Nessun autore ha special- 
mente trattato della loro ooUivaz'fOfìc , e pochissimi anzi ne 
hanno parlato disliniaineiile da quella dei paesi a strati cal- 
carei od altri ; eppure questi paesi offrono in Trancia un’e-- 
Steusione considerabile. 

f- Ecco la nota delle catene di montagne granitiche della 
fraocia come si trova neHàiornale di Fisica del gennaio 1787. 
Le Ceveuae jemhxauo (ormare nn punto ceuUàle e di 
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fallo la massa ''di queste montagne lia la estensione piti 
'vasta , uscendo da essa una dozziua di rami , alcuni dei 
quali si suddivìdono , u sì congiuiigono ad altre. 

il primo di questi rami bordeggia il Rod.iuo , passa a 
Lione , a Tarare , a Tliezì, a Bettujea, a Moiitoenis , a Au- 

luii , a Seiiiiir , e ad Avalon , ove termina , ed ha più di 

sessanta leghe di lunghezza. La sua larghezza comune noti 
è che di cinque in sei leghe ; a Roanne però ed a Lion es- 
so ne ha più di dodici. ' 

Il secondo abbandona la massa al di sopra di Saint- 
Rambert , passa a Tiiiers , e va a perdersi, al di lò di Saint- 
Fierre-le-Moulìer ; questo è molto meno lungo del precedente. 

II terzo si sepiara dai secondo al . di sopra d’ Issoire , e 
questo c il più largo e più lungo di tutti ; -passa a Saint- 
L'Iour^ a Aurilac , a Liinoges. Una delle sue ramificazioni 
sì prolunga per .Nantes , ove attraversata viene dalla Loira, 
fino a Rennes , ed ivi si suddivide ancora , per perdersi da 
un lato sopra tre punti diversi , Brest , Qiiìinper , e Van- 
iies , e dall’ altro lato sopra due punti, Clierbourg , ed A- 
Icucou. 

Il quitto ramo si estende dal lato dì Tolosa , passa a 
Foix, e va a perdersi ue' Pirenei , i quali riguardati esser 
devono come un altro centro , che si unisce con quello del- 
la Bisc;iglia , delle Asturie , della Galizia , ed altri osservati 
in Ispagiia. 

il sesto ramo filialmente attraversa il Rodano in faccia 
a Touruou , passa a Vienna, e sì riunisce dal lato di Briaa- 
9UU alle Alpi , le quali formano un nitro centro , che dii 
delle altre diramazioni all' Italia ed >alla Germania meridio- 
nale , anche alla Francia , giacche i Vosghi, che sono gra- 
nitici , vi si uniscono. Queste ultime offrono alcuni fami , 
che si estendono dal lato di Liegi e di Valenciennes , ec. , 
ed anche sotto i depositi calcarei duo a Boulogne , ove se 
ne manifesta un' estremila , la quale si unisce senza dubbio 
con j graniti d' Ingldllerra. 

Diillcile sarebbe di'stabilire sopra queste indicazioni .e- 
s.-uiameute la misura dei terreni granitici , che si trovano 
in Francia ; bastano esse però per conoscere , che la loro 
quaiitit'a è assai considerabile , e che il miglioramento della 
loro coltivazione può ^essere del massimo interesse per la pro- 
sperità del nostro paese. Questo riflesso mi fa desiderare , 
che nomini istrutti rivolganole loro ricerche sui mezzi di riu- 
scirvi. yciU il vocabolo Gràitito. . 

La decuiuposizione dei graniti comincia sempre con lo 
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feld-jpalb , ed essa è tan.R) più rapida, quanto contiene que- 
st’ ultimo più d’ argilla. Il risultato di questa deconiposizio- 
^ ne è per le arti il kaolin , ossia terra da porcellana , e per 
r agricoltura Una sabbia argillosa assai arida , la quale su- 
scettibile diventa di qualche coltivazione alla fine soltanto di 
un gran numero d’anni, vale a dite, quando vi si è in- 
trodotta una certa quantità d’ humus, formala dalla distru- 
zione di quelle piante , alle quali la loro natura permette 
di colà vegetare ; ma siccome questo burnus viene portalo 
via dalle acque , a misura che si va formando , cosi le valli 
sono quasi seippre le sole , che ne approfittano. 

I risultati della decomposizione dei granili , essendo in 
piccoli frammenti e senza consistenza , strascinali sono fiicil- 
mente dalle acque piovane ; quindi è , che nelle montagne 
le più in decomposizione si vede sempre la rupe nuda , o 
quasi nuda ; nou vi ba che gli abha sainenti e le valli , ove 
la densità della terra sia profoU(la abbastanza per dar nasci- 
ta à produzioni vegetali di qualche importanza. 

Nelle tnonlagne di giamio in massa le acque piovane 
scolano sulla superficie , e discendono in torrenti nelle valli; 
in quelle di granilo a strali una parte di queste acque s’ in- 
fillra tra le molle fendiiirre di quei grauili , ed esce poi in 
piccole fontane , che pochi giorni di Lei tempo bastano per 
diseccarle. Sono dunque e le une e. le altre in tempo dr sic- 
cità massimamente avide , e quest’ ostacolo alla loro ooltiva- 
zioiic diilìcilmente può essere sormontato , come ne ho po- 
tuto giudicare sovente. 

Da questo piccolo nurtiero di fatti risulta , che le valli- 
sele dei paesi granitici , come fu di già detto , coltivate es- 
ser devono in cereali ed altre piante annue ; che i loro de- 
clivi , 1 loro spalli , o rime coslautemenle rimaner devono 
a bosco od a pascolo. Ciò ha luogo nelle montagne- granìti- 
che' le più alte,, ove la lunghezza dell’ inverno , ed il poco 
calore dell’ estate non permettono la coltivazione ; ma quan- 
do queste montagne si sono abbassale in conseguenza della 
decomposizione delle loro vette , i loro abitanti lianno volu- 
to contbrmarsi all’uso dei loro vicini, e lutti i luoghi suscet- 
tibili d’essere rivoltati , lo furono, lo vidi in molti distretti, 
in Francia ed in Ispagna , il furore dei dissodamenti spinto 
al segno , che certi intervalli tra le rupi , i quali avevano 
alcuni metri appena di larghezza , ove la terra non aveva 
nemmeno un decimetro di profondità , ed ove il declivio era 
di più di quarantacinque gradi , erano messi in coltivazione; 
ma quali tic erauo i prodotti ! Per due o tre anni al più 
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spgale d’ nn piede , avene di due o tre pollici , le une e le 
altre sì rade , che si poteva attraversarle. Vedi i vocaboli 
Granito , Gneiss , e bciiisxo. 

• li. " . . ’ 

LB MONTAGNE SECONDARIE. 

Formale sono queste di. pietra calcarea secondaria , di 
creta renosa secondaria , di carbone lussile , ec. : ofirono 
conchiglie fossili d’ un ordine particolare non esistenti più 
nei mari attuali, come sono le ammonite, le belennite , 
le trigonie , le nummuliie , ec. Non sono esse mai ricoperte 
dalle rocce primitive; le sorgenti vi sono poco frequenti , 

, ma mollo abbondanti ; i loro declivi sono spesso ricoperti 
d’argilla , e d' una suliicìeote densità di terra vegetale , per- 
chè i Ìoto rimasugli si spezzano facilmente , ed offrono ele- 
menti più attivi alla vegetazione. L’abbondanza poi , e l’ec- 
cellenza della calce, prodotta dalle pietre calcaree secondarie, 
somiuiijìsirano per soprappiìi efficaci mezzi di miglioramenti 
agli agricoltori ivi dimoranti. 

lo nou ho dovuto far menzione dei minerali , e di pa- 
recchie sorte di pietre , che entrano alle volte nella com- 
posizione delle rnouiagiie primitive e secondarie , percbò 
essi intluire non possono miiittnaraenle sulla loro agricoltura, 
quantunque anticamente rappresentassero una gran parte nei 
libri , che trattavano d’agricoltura. Vedi il vocabolo Minie- 
ra. Conviene qui uondinietio osservare ancora , che le argille 
ed i gessi primitivi possono essere utili ai coltivatori. 

IH. 

1 • ' 

LE MONTAGNE TERZiAWE. 

i 

Le rocce , che le compongono , rocce i di cui strati so- 
no sempre orizzontali e paralleli fra loro , e l’ abbondanza 
delle conchiglie di generi simili a quelli , eh’ esistono ancora 
nei mari attuali, provano, eh’ esse sono il deposito delle 
acque d’ un mare , il quale coprì i continenti molto poste- 
rioriórmenle a quello., che formò le montagne secondarie , 
ma ad un epoca estrcmamenie lontana dal momento attuale. 
Vi si Irov.niio delle crete renose terziarie, delle sabbie e delle 
argille di , varie sorte. La marna vi è comune ; le sorgenti nou 
vi sono nè- abbondanti , nè frequenti. 
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Una parie clclla Francia è compotta di questa sorte di 
montagne , che dalla simililudine dei loro strati corrispon- 
denti si rileva , aver esse fatto parte di masse immense sol- 
cate in seguito dalle acque. Poco è considerabile la loro al- 
tezza , e la loro svelta è sempre o rotonda o piatta: 

I gessi secondari , quantunque formali come i primiti- 
vi nell’ acqua dolce , collocali' esser devono nella stessa ca- 
tegoria. 

IV. 

LE MONTAGNE O PIUTTOSTO COLLINE d’ ALLUVIONE. 

Dovute sono queste ai rimasugli delle precedenti , am- 
monticchiati dalle acque dei mari o dei fuinii. Esse sono com- 
poste di selci arrotate , alle volle anche levigale , più spesso 
involte in un’argilla mista più 9 meno col ferro. Le sorgenti, 
vi sono assai tare. Vedi il vocabolo Selce. 

V., ' ■ 

LE MONTAGNE VULCANICHE. 

Provengono queste dalle egestioni dei fuochi sotterranei: 
la loro altezza è spesso considerabile, la loro forma general- 
mente conica. Le pietre onde sono formate , seno quelle , che 
compouevaqo le montagne primitive 9 secondarie , qual- 
che volta anche terziarie , ove ardevano quei vulcani , ai 
quali esse devono l’ esistenza j ma queste pietre sono poi state 
fuse , o per lo meno calcinale , sono diventale nere , ed han- 
no preso nuovi caratteri. Vedi il vocabolo "Vulcano. Fra 
queste pietre ve ne sono delle solide , dure , e d’ uua de- 
composizione assai lenta , altre cellulose o porose , altre fi- 
nalmente friabili quanto la cenere. lu alcune località i fuochi 
hanno coufqso talmente le pietre calcaree .e le pietre argil- 
lose , da formarne della maina, che 1’ aria riduce in polvere 
facilmente , che lacilmente stemperata viene dalle acque pio- 
vane , e eh' è tidolta. poi a costituire al piede delle monta- 
gne delle pianure d’ una facilità estrema, come sono le valli 
del Vicentino, coni’ è la Motta famosa d’ Anvergne. Io ebbi 
occasione d’essere testimonio nel Vieentino d.’ uua procella in 
rnezzo ai .vulcani , che formarono quelle valli , ultimi senza 
dubbio fra quei vulcani eruttanti d’_ Europa , che si sono e- 
stinti , ed ho potuto ivi osservare la rapidità, con la quale 
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essi vanno diminuendo la loro altezza. Mon era giìi acqua 
quella , che scolava dalle loro vette , ma fango , e fango 
in certi siti assai denso. ' > 

I distretti vulcanici mancano generalmente di sorgenti , 
ina sono fertilissime , e somministrano prodotti della qualità 
pià eccellente. S’incontrano distretti tali abbastanza .frequen- 
temente in Auvergne , nel Vivarese , nel Velai, e sulle rive 
del Reno dal lato di Coblenza e d’Andernach. 

Ciò ch’io dissi dell’ abbassamento delle montagne ,> e 
della sua influenza sulla diminuzione delle acque e dei ri- 
pari , la vedere quanto i nostri padri errarono nel distrug- 
gere quegli alberi , che ne coronavano le cime , e quanto 
noi colpevoli ci rendiamo in faccia- alla posterità , cól non 
ripiantare quelle fra queste cime, che ue sono ancora suscet- 
tibili. Quante montagne si trovano in oggi spoglie intera- 
mente di terra , ed improprie per conseguenza a qualunque 
coltivazione ! Non occorre d’aver mollo viaggiato nell’ hiterno 
r della Francia , per poter citare delle località a migliaia per- 
dute per la società in tal guisa per sempre , specialmente 
nei dipartimenti meridionali j e questo è il motivo , per 
cui tanti villaggi, ben provvisti un tempo di sorgenti, man- 
cano attualmente d’ acqua nell’ estate , ed anche iu tutto 
r anno. 

I boschi delle cime delle montagne arrestano, da un 
lato una parte delle acque piovane, che allora s’ infiltrano 
a poco a poco nella terra , e diminuiscono dall’ altro lato 
la rapidità dello scolo di quelle , che non possono essere as- 
sorbite.' Ora si sa, che la lentezza dell*' infiltrazione è quel- 
la , da. cui risulta la permanenza delle fontane , come la 
massa ed il movimeiiio accelerato delle acque sono quelli__che 
strascinano le terre dalle montagne. * 

Essendo dunque in questo caso la distruzione dei boschi 
un delitto contro la società iu generale , il govèrno è senza 
dubbio fondato ad ostare a distruzioni simili con leggi 
repressive. Laonde io vorrei ,-che uomini stimati ed istrtiiii 
nominati fossero , per contrassegnare in ogni distretto quelle 
.cime, coperte tuttora di boschi, ohe non devono essere mai 
dissodate , e quelle che devono essere rivestile , perchè poi 
vietato fosse sotto pene le più severe di strappare quei bo- 
schi , ordinandone in vece la piantagione. Cade a tal pro- 
posito in acconcio il ricordare , che nella Svizzera , ove le 
foreste son diventale raic quasi quanto in Francia , visone» 
dei boschi , i quali dilèudoijo i villaggi dalle valanghe di 
neve , e che vi ha pena di mot te conilo chiunque ^tagliasse 
uii albero di quei Ixtschi. 
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QmsU ^ «lìrcoitanzft delie ^jplanghc hti fa ri«ovvenire , 
dicesse untUÉTeNle ai lotrenii. indicate esser devono, come 
i due (lavelli più terribili , «1 di cui aspetto trepidar deggio- 
iio i coltivatori dei paesi di montagne. ^ 

Si db it nome di valanga ad una massa di neve , die 
si stacca , soprattutto quando il gelo comincia a squagliarsi, 
dalla cima delle montagne , si aumenta successivamente ro- 
tolando per i loro declivi ed acquista alle volte un vo« 
lume ed impulso s\ grande , che distrugge islaataneamente 
un villaggio'ltgff^ro, seppellisce gli uonnni e gli ammali do- 
mestici , altertn i muri , fracassa gli alberi , arresta il corso 
dei fiumi, ec. ec. 

Accade alle volte , ohe una valanga nelle valli più ele- 
vate non si squaglia in tutta 1’ estate , tanto è considerabile, 
e porta l’ infecondità non solo sul campo, ova si è stabilita, < 
ma sui campi vicini eaiandio ad una distanza di parecchie 
tese I nelle Alpi si citano anzi delle ghiacciaie , che devono t. 
la loro origine ad una semplice valanga. 

Le vaUngbe fanno perire nelle' Alpi in ogii* inverno 
molte persone , specialmente .tra i viaggiatori , giacche que- 
gli abitanti, quando sono in cammino, sanno prevederle ed 
evitarle. Le case collocate sono ivi generalmente in mo- 
do a temerle poco , e non potendo altrimenti , se ne gua- 
rentòcono , riparandosi con piantagioni di boschi, p di di- , 
ghe assai, larghe formate con pietre secche. 

Incalcolabili sono poi le stragi cagionale dai torrenti nei 
paesi d' alle montagne. Diminuire si possono p^rò esse con 
vari mezzi , ma imponibile quasi si rende il prescotar loro 
degli ostacoli iiisormoatAUi. All' articolo Tobrebte ho indi- 
cato quelli fra tali mezzi , che sono più efbcacì, e che alla 
portata trovare si possono dei coltivatori. Qui per conseguen- 
za mi basterà il dire , che il migliore è quello di raddriaza- 
re il corso di 'quei torrenti , invitando il governo a promul- 
gare leggi coattive per costringere ad una tale, operazione 
quei proprietari limitrofi , i quali si rifiutassero di con- 
correre volo della pluralità. Per la seconda volta in 
questo nit^lo io mi trovo al, caso d' invocare l’ intervento 
della pon*lb pubblica , quantunque grato non mi sia di ve- 
derla ingerirsi negli affari dei particolari , e devo invocarla, 
perchè in tal circostanza il bene non pnò essere realmente 
effettuato che da essa , avvegnaixhè si troveranno sempre 
degl' individui , i quali o per difetto di mezzi , o per effetto * 
d’ ignoranza , a per qualunque altra causa teuteraiiuo di fare 
in modo , che gli aliti uou conseguiscaao il loro intento. 

Vot. XIX. 8 
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' La coUivazroiie delle alte montagne è qnaii nulla : pn- 
acoli e boschi sono le sole certe risorte da esse offerte ; il 
fondo nondimeno delle loro yalli presenta qualche prateria, 
e qualche coltivazione d’ orzo , d’ avena , e di grossi legumi. 
Alla fabbi'tcazione dunque del burro e del formaggio limi- 
tarsi deve l’industria agraria di quegli abitanti, i quali non 
possono mai essere mollo numerosi relativamente al terreno , 
di cui dispongono. 

Nelle montagne immediatamente inferiori coltivare si 
possono a mezzogiorno , sui declivi meno rapidi , quasi tut- 
ti i cereali , ed a settentrione castagni , se il suolo non è 
calcareo. Si possono anche formare in fondo alle vallate 
buoni prati , ed intorno ai villaggi orli piantati ad alberi 
fruttiferi. A quest'altezza il castagno è' quello , che dà ie 
raccolte più sicure 'e più abbondanti , e perciò gli abitan- 
ti si alimentano del suo frutto per cinque o sci mesi del- 
r anno. yedi-\\ vocabolo Castagno. 

Andando più ai basso , più si estende il numero degli 
oggetti, eh’ è possibile di coltivare. Si comincia ivi a seti- 
tire r utilità delle irrigazioni per aumentare il prodotto dei 
prati ; la vite vi si comincia di già a mostrare nelle esposi- 
zioni più calde ; in alcuni siti si sa costruire delle terrazze 
wn pieli.e secche , per approfittare con più vantaggio dei 
declivi rapidi. Ho fallo vedere in quest’opera , che più v.in- 
t.'iggiose aucoia sono le siepi trasversali assai basse. Fedi il 
vocabolo SiEPK. 

Finalmente nei gradi susseguenti , e fino alle più basse 
Colline , tutte le sorte di coltivazioni confacevoli al qlima , e 
soprattutto la vile, intraprese "e-sser possono con riuscita. 
Fedi per lo di più i vocaboli Valle , Collina , Sobgeit- 
TH , Fontana , ec. " 

Le ineguaglianze, e le variazioni del suolo o d’aspetto, 
di’ esistono ad ogni passo nelle montagne , devono rendere , 
e rendono anche in effetto il modo della loro coltivazione 
differente da quello delle pianure. 

Ili molti sili impossibili si rendono le rivoltature col- 
1’ aratro , le semine di cereali , ec. ; e la sola assiduità di 
còsianti cure , di un’ attività sempre rinascente è quella , 
con che trarre si possono dalla terra prodotti di qnalcJie va- 
lore. La natura stessa delle nioiiiagiie le destina alla picco- 
fa coltivazione, a quella cioè, per che i proprietari od i fìi- 
taiiioli rivolgono la loio industria soltanto sopra piccole esteii- 
sitìiii di lei reno ; per cui non s’ incontrano ivi di quelle azien- 
de di 'due tre quattroceuio arpenti , come si vedono nel- 
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le pianure , .e ancora poi aneno delle più vaste. Tutti colo* 
ro , cbe lianno voluto ir>tra prendere di stabilirne, vi si so- 
no rovinati ben ]>resta. Laonde l'importante quistìone , di- 
scussa per tanto tempo, su i vantaggi per un paese di con- 
servarvi o d’ inil'odurvi la grande o la piccola coltivazione, 
risoluta si trova col fatto e decisa nelle inoutagiie. Lo è egual- 
mente nt^lle pianure , ove i piccoli proprietari o fìttaiuoli 
non potranno giammai utilmente concorrere con i grandi re- 
lativamente all’ economia? Io ' credo dunque , che hi uno sta- 
to bene organizzato convenga lasciare a (iitii la liberti di 
coltivare , come vogliono , facilitando quanto è più possibile 
ì cambi nella sicurezza , che arriverà il momento , In cui tut- 
to saprà collocarsi in un’ armonica relazione. Io non dubito 
già, che le aziende in grande non siano' Utili ad'uu paese , 
e non concorrano all’ aumento delle sue ricchezze;' ma *on^ 
egualmente convinto , cbe le piccole aziende sono le sole' ' 
capaci di far vivere una popolazióne numerosa sopra un pic- 
colo spazio , e portarvi la prosperità , conseguenza vera del- 
la mediocrità. I paesi di montagne saranno sempre abitati da 
uomini più forti , più attivi , più coraggiosi , più inditstrio- 
si,, piu indipendenti paesi di pianura ; che se i pregiu- 
dizi vi sono più radicatrij^iù puri' eziaódio vi sono i co- 
stumi , ed io preferirei -leÀpre dì fissare in paesi tali la 
mia dimora. . 

1 mezzi di coltivazione delle montagne sono diversi dà 
quelli delle pianure. Vi si fa uso della zappa più che della 
vanga, del bue più del cavallo: l’asino poi ed il mulo so- 
no preferibili a quest’ultimo animale. (B.) 

MOBTAGNE DA GdlASSO. I coltivatori dell’Aaver- 
gna applicano questo nome a quelle cime di montagaa , ovo 
pascono i' buoi e le vacche destinati ad ingrassarsi j si distin- 
guono essé dalle montagne, che jilimentano le vacche da 
latte , per la miglior qualità e la più grande abbondanza 
delle piante , che vi crescono. (B. ) {^Art. del supplim.') 

MONTAGNE DA LATTE. Questa denominazione s’a^ 
plica nello stesso paese a quelle cime di montagne special- 
mente dedicate a nutrire le vacche destinate a dare il latte, 
col quale si fabbricano i formaggi. (B.) (Art, del supplim.) 

MONTARE IN SEMENZA. Espressioile usìtata fra 
i giardinieri , per indicare che una pianta , la quale da prin- 
cipiò non aveva che foglie radicali, sviluppa lo stelo , che 
portar deve i suoi fiori ed i suoi frutti. 

Tutte quelle piante , che si coltivano soltanto per le / 
l-oro foglie , soprattutto le piante aiibuc , come sono i cavoli^ 
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le lattughe , gli spinaci , ec. , perdono la pili gran parie 
del loro valore , quando cominciano a montare in semenza, 
e perciò s' impiegano lutti i mezzi per ritardarne il momen- 
to. Questi mezzi sono 

1 .* La scelta della vanetà : vi sotto dei cavoli e delle 
lattughe , che- seminate nelle medesime circostanze moulano 
le une piu presto delle altre. - 

L epoca della semina : le piange messe in terra in 
un tempo freddo ed umido montano meno presto, se questo 
tempo si prolunga , che nel caso contrario , quand' anche il 
tempo diveoti più caldo. 

3.“ V esposizione le piante vegetanti a tramontana per- 
corrono meno rapidamente le fasi della loro vegetazione. ^ 

4 * Gli aniuij^iaincnU durante il calore del giorno con 
delle acque Iresclze , per impedire l' eHotio di questo calo- 
re , ec. 

Alcuui credono , che tagliando molte foglie , o tutte le 
foglie ad una pianta , si ritarda la sua fruiiifìcazione. Ciò 
ha luogo per gli alberi , e per alcune- grandi piante vivaci, 
ma non per le piante annue. 

Kei giardini dei particolari- si perde una gran quanti- 
tà di piante montate in semenza , non polendone approfitta- 
re per lo nutrimento dei hestiami. Converrebbe piuttosto 
metterle in moute , per farne terriccio , di quello clic la- 
sciarle diseccare nei viali , o sopra le tavole , ec. 

Riguardo poi a quelle fra queste piante , che si riser- 
vano per la semenza , difenderle conviene dal dente dei 
bestiami , dall’ impelo dei venti , invigilare tutte le fasi, 
della loro vegetazione, finiauto che formata sia la semen- 
za. Vedi il vocabolo Seme. (D.) 

MONTONE. Quantunque r uso dia questo nome a tut- 
te le bestie lanose in genere , appartiene «sso nondimeno spe- 
cialmente all’ariete, Ovis or/V-s , Un n., privato della facol- 
tà riproduttiva. Al vocabolo Cìstaazjobe sono esposti i me- 
todi , che si adoperano per qneMa operazione ; lo scopo in 
questa operazione contemplalo è quellq di disporre 1’ animale 
ad ingrassarsi , e di procurare alla sua carne una qualità , 
che non avrebbe , come anche d’ approfittare del suo tosone, 
e deir ingrasso che dà alle terre. > 

Si crede , die nelle bestie lanose nascano tanti maschi 
qiinuie femmine.: uondimeno da una mia sperienza risultò , 
die in ventimila agnelli il numero delle femniiue eccedeva 
quello dei maschi d' una dozzina. 

Jiel Ncpol , nel Tibet , e paesi vicini si dice , che i 
monioui siano impiegati al trasporlo delle merci. Certo è , 
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die al Perù 11 LIama , animale die ha molta analogia col 
nionloiie , -serve allo slesso uso ; porla esat) fino a loo libbre-, 
e con qucslo pesò ascende le più alle montagne in viaggi as- 
sai luiigiiiV 

I niontoni non esigono' tutte le cure, die prestare si de- 
vono alld pecore , giacché' basta condurgli ai campi con le 
precauzioni ordiuarie. Mnn hanno essi bisógno di foraggi tan- 
to sostanziosi , nè di qualche provvista , quando servono sol- 
tanto «ir ingrasso del campi , e dar lorp si suole un più scel- 
to alimento, anche più abbondante, qualche tempo soltanto 
prima di vendergli ai macelli. Nei paesi , ove non possoifo 
andare al pascolo , -vivono essi in inverno comunemente al- 
r ovile di- paglia e di- fieno , e due libbre di fieno al giorna 
sono una raaione sufficiente. 

Air articolo PacoHA ho fatto conoscere diverse razze di 
bestie lanose, nella massima loro parte esìstenti inFrancia'^ 
credo- opportuno di aggiungere qui ìq supplimento quelle 
dell' Inghilterra, eairaiie dalla' Biblioteca britannica cioè'; 

Razze seaza con»* ■ ; ■ *• 

I.® Disblet', New-Lcicester , (y Bakewetl .' fecola' test» 
dritta f' larga ^ corpo rotondo iu forma di botte ; oObhi bef- 
fi e vivi j^ossa piccole j peHe sottile ;• lana -Innga e fina' da 
pettinare , del peso di otto libbre quando P'animale ha dne 
artmi -, Ir' ingrassa giovine 'e fiicihnente- prospera sopra pascoli , 
che non bastano a nutrire altre razze; mangia mene degli al- 
tri montoni ; robustezza e vigore sufficiente. P%r cura di BaVe- 
well questa razza è nota nel Lcicestershire, e ai propaga ora 
rapidamente da per lutto. 

3.0 LtNcoLNSHinB '. la facciia bianca ; gÙ -ossi groasi ; Ik 
ga-mbe grosse , bianche , e bitorzolute ; il corpo lungo , stret- 
to , e debole; lana Innga df^8 pòllici ; tosone di undici lib- 
bre' a tre amii , carne- grossolana ; sr nutre lentamente , e non 
riesce che nei migliori pascoli ; temperamento dcHcalo. Que- 
sta offre due varietà- : ■ • 

1. “ Tees-Water ; gir ossi sottili-; le gambe più iunglie, 
il corpo più pesante , ed i fianchi più larghi , lana meno lun- 
ga ; ()• hhbi-e di tosone ; carne più- fina e più grassa. Le pe- 
core latino due o tre agnelli alla volta. Temperamento'dèlica- 
to ; mangia letilaniente , e non è propria elle ai pascoli ab-» 
boiidauli •,.*! peifezioiia mollo incrocicchiala con quella- di 
Dishlejs. £ tenuta nei pascoli annaffiati- dal- fiume Tecs. 

2 . a CotTTEswoLD , os!Ìa Gloccstcr per/ciionala I simile 
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alla razza originale , ma più |)cH'L‘ziona(a ; lana rnoìio lunga; 
buon inoiitone, e di peso forte, suscellibile di perfezionarsi col- 
riacrociccliianienlu; frecpienla le paludi torbose del|Dcvousliii c. 

3 . ® Dartmoor ; faccia e gambe bianche ; collo grosso ; 
ossa grosse ; reni strette ; la spina proniinenle ; la costa bella ; 
lunga lana , a trenta mesi, di nove libbre ; guadagna molto 
iucrocicchiata con le dishleys ; si trova uelìe paludi di De- 
vonshirc. 

4 . ® IIereford , o Ryeland : faccia e gambe bianche ; 
statura piccola e ben presa; lana fina e corta; guarnita fino 
agli occhi ; tosone di due libbre a (|uatiro anni ; sopporta In 
fame al bisogno ; carne fina , teinperanieiito delicato , che 
vuole un ritroverò in inverno ; di inanteuimeuto vantaggioso ; 
nessuna razza si contenta d’ un pascolo più mediocre ; abita 
nell' Herefordshire , ove è distinta o suddivisa in razza di 
2'recl , e d’ Archtnfield. 

5 . ® ‘Souxu-Down : faccia e gambe grigie; ossa piccole, 
collo lungo e stretto , bassa anteriormente ; le spalle alte ; i 
quarti anteriori larghi ; il fianco bello ; gli arnioni larghi ; 
la spina un poco alta ; la groppa piena ; la lana finissima e 
corta ; tosone a due anni di due libbre e mezza ; bella car- 
ne di sapore eccellente ; mangia rapidamènte ; temperamento 
vigoroso ; 1’ iucrocicchiameuto la fa migliorare ; originaria 
dei monti cretacei di Sussex , da dove è passata in varie con- 
tee. £ssa offre una varietà : 

Cashock-Heat ; rassomiglia^molto alla razza ; lana più 
fina e più corta ; carne bella e buona ; razza suscettibile di 
perfezionarsi col mezzo degli arieti di Ilerelbrd ; pasce sulle 
brughiere di Stufford. 

6. ® ItoMHEY-MARCn : faccia bianca, gambe bianche e lun- 
ghe ; osso grosso , corpo grosso ed in forma di botte , d’ una 
buona statura ; lana fina lunga e bianca ; il tosone pesa a 
trenta mesi 8 libbre circa ; carne bella e buona ; s' ingrassa 
facilmente sui terreni paludosi ; vive nelle paludi di Aomney 
e di Sussex. 

7. ® IIebdw ; faccia macchiala di nero c di turchino; 
gambe dello stesso colore , piccole , sottili e nette ; lan.t 
corta e folta ; tosone del peso di due libbre a quattro anni 
e mcfzo; costituzione vigorosa, che negli inverni rigidi si nu- 
tre Con una piccola quantici di fieno. Questa è numerosa sul- 
le montagne dell’ imboccatura dell' lisk , e del Duddeu , an- 
che nel CuniLerland. 

8. " Cheviot ; faccia c gambe ordiiiariaineute bianche j 
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•oi'po lungo , occhi vivi e promiueuli ; il davanli poco pro- 
foiulo -, peno sUeUo, polle sonile , ossa piccole e leggere. La- 
na bclfa in ceni siti, c grossolana in altri ; tosone di tre lib- 
bre a quattro anni e mezzo ; razza , che prospera molto sulle 
mputague , e s’ iugrassu lacilnieute. Nata sulle montagne di 
Cheviot , d’ onde si ? propagala in lutto il selientrione. 

Duueabed : faccia bruna , statura piccola , coda cor- 
ta ; lana di diversi colori , nera rossa e bruna , e divisa in 
bande o strisce ; il tosone' d' una libbra e mezza a quattro 
anui e mezzo ; la carne bella e di buon gusto , più tenera 
di quella della razza precedente j si trova nelle provincie 
sellenirioiiali. 

IO.® SnETEAMD . statura piccola ; la lana di vari colori, 
fina e molle , propria alle più belle manifatture ; tosone 
da una a tre libbre j razza rubosta ma salvatica ; abita le iso- 
le di Sclielland. 

Questa offre due varietù , I' una a lana più lunga e più 
grossa , r altra a lana più corta e più molle.’ 

Razze con le corna. 

V 

i.® Exmoor : faccia é 'gambe blàncùé ; queste ultime 
sottili e luuglie; tosone di 4 libùre circa; assai robusta; abi- 
ta principalmente ^la contea d> Devon nei contorni di £x- 
luoor. , 

a.® DoKSETSniRE ; faccia bianca ; gambe lunghe sottili , 
e bianche ; molto feconda , portante due volte all’ anno , iu 
qualunque si sia stagione ; lana Sua e noria ; tosone di tre 
libbre e mezza a tre anui e mezzo ; pasce nel Dorsetshiré. 

3.® Norfolk : corna grandi a spira ; faccia nera ; cor- 
po lungo e sottile ; collo lungo; gambe sottili e lunghe; la- 
na fina e corta , del peso di due libbre a tre anni e mezzo; 
carne eccellente ; razza propria allo stabbio. Questa si trova 
in Norfolk , e Suffulk. 

Heath ; corna grandi e spirali ; faccia e gambe 
nere ; corpo corto e. raccolto ; occhi vivi ; lana lunga e flo- 
scia, del peso di tre libbre e mezza ; razza robusta, resisleute 
a tutto , e facile a nutrire ; vive liclle provincie di tramen- 
tanu-poiicuie. 
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Quadro comparalivo di queste nuaUordici razte le. più 
stimate in Inghilterra , tratto dal Tom. V,'‘ della lìibliole- 
ca britauuica. 
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del tosone. 

del- tosoue. 

quarto. 

64 armnaE- 

z.Tno. 

Oislilcy c. Ncw-Leiccsier 

au. 7 l/a 

Ir. 8 c. 4 

Ho. a3 — 

auiii a — 

Liacoinsliire « . 

lo — 

Il — 

a3 — 

3 — 

Tees-'Watcr 

8 - 

9 » — 

a 7 i/a 

a i — 

Dartflìoor . . , 

9 T 

7 “ 4 

37 i/z 

u l/a 

£xuiuor. ......... 

5 l/z 

4 ^ 

i5 — 

a ih 

Dorsvtshire ........ 

3 — 

7 >• 8 

i6 ih 

3 l/a 

nurcforclshire 

a i/z 

4 » 4 

• i3 - 

4 >/2 

Soutli-Uovrn ....... 

3 i/a 

6 — 

«6 ih 

a — 

Heatb ; . ... 

a — 

6 — 

•4 - 

4 l/T 

Herdwick 

a — 

■ 1 » 4 

9 ~ 

4 l/a 

Norfolk. 

a i/4 

5 » Iti 

i6 i/i 

3 l/a 

Clivviot 

1 i/a 
1 i/a 
I l/a 

3 

i5 — 

4 l/a 

Ituncaced . . . 

5 » 8 

6 i/u 

4 l/a 

Sliclland .......... 

5 » H 

7 i/'. 

4 l/a 

Merini diFraiicsiaCasIrali. 

9 — 

|8 - 

20 — 


Siccome in trancia Parigi è il paese , ove 'si consuma 
la maggior qtianlita di monlotii ingrassati , lio credulo co> 
s'i , che non si' leggerebbero senza qualche interesse tut- 
ti i ragguagli, ch’io mi sono procurato anni fa, su i paesi 
' ohe ne sdinministrano a questa capilalé , sull’ ordine di tali 
somministrazioni, sulle differenze esistenti fra i montoni, a 
motivo della maniera come sono castrati , di quella come 
sono stati ingrassali , del loro peso, della qualità della lo- 
-ro carne , della qualità e quantità del loro sevo, della qua- 
' lità e dell’uso delle loro pelli , e della quantità che se 'ne 
consumava annualmente a Parigi fino al n88 : mi servirò 
degli antichi nomi dei paesi , pei che diiUcilissimo sarebbe 
l’adattarvi quelli dei dipartimenti. All'epoca, in cui ebbi 
questi ragguagli ,< non si conoscevano che le province e le 
loro suddivisioni; in oggi vi sono dei dipartimenti , che /or- 
mano soltanto una parte di provincia , ve ne sono di quel- 
li formati di due parti di provincia , di modo che io non 
sarei bene inteso , o non si potrebbe avere uua idea chiara 
ili ciò , che voglio dire. 

S' ingrassano i montoni per Parigi in Fiandra, uel- 
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r Uaìnaiit , nell’ Arteiia , nei paesi riconquistali , nei con- 
torni di Graveliues, nel Saulerre ed alcuni altri dislretli del- 
la l’icardia , nel Vexio normanno , nel p^e«e di Caux , nel 
Cutenliii ed in altri luoghi della Iformanaia, in tutta l' Isola- 
di-Francia , e specialmente in Brie , in Beauce nell' Hure- 
poix , in Sologua j nel Perche , nel Maine , nella Tureua , 
nel Poilou , fìv’è il paese di Gatine , in Anjou , nei con- 
torni di Cbolet , nel Berri , nella Marche , nel Borbouese , 
nella Borgogna , nella Sciampagna , nei contorni di Lan- 
gres , nelle Ardeune , in Alsazia , nella Lorena tedesca. Il 
Brabaute , la Campina , il paese di Liegi , la Svevia, il Pa- 
latinato , la Fraiiconia , I' elettorato d' Anuover , ne sona- 
rainìstraiio pnie una gran quantità , dopo che se u' è aumen- 
talo il consumo. 

Essendo stata la quaresima fino al 1774 un. tempo d’a- 
stinenza quasi totale della carne , di cui si riprendeva 1 ’ u- 
so a Pasqua , riguardato venne il fine di quel tempo come 
il principio dell’ anno dai macelli ; da quell' epoca quindi ti 
contavano i mercati dei bestiami grassi , e quell’ epoca ser- 
virà anciie a me per fissare l’ordine principale delle som- 
min istraziouf , che sussiste tuttora. La Fiandra, l’Hainaut, 
l’Ariesia , il Brabanle , tutta la Normandia, il Maiue , il 
Perche, 1 ’ Anjou , il Poitou , il Borbonese , ed i contorni 
di Langres , comiiteiavano nel tempo stesso la somministra- 
zione , di modo che arrivavano a Parigi dei montoni di 
Fiandra nella prima settimana di quaresima in concorso eoa 
quelli dell’ Artesia , che potevano entrare per metà nel con- 
sumo della quaresima ; questa specie o razze venivano sem- 
pre tosate lino alla fine di giugno. Quelli del Brabaute ar- 
rivavano da I Pasqua fino alla fine di giugno^ quelli del- 
r llainaut , e dell’ Artesia da Pasqua alla fine di luglio; 
quelli delia Normandia e del Coieutin da Pasqua a luglio 
in gran quantità, o da luglio ad ottobre in miuor immero; 
.<|uelli di Cbolet da Pasqua a luglio quelli del Maine e del 
Perche da Pasqua ad ottobre. ’ ' • ' * 

Le spedizioni del Borbonese’, quelle del paese di Ga- 
tinc nel Poitou , e quelle dei contorni di Laugres erano di 
poca importanza. * 

Il Berri faceva passare a Parigi f suoi roontoiit grassi 
(lai principio di giugno fino a tutto ottobre , e ne spedivano 
di quattro sorte, cioè quelli di stalla, ([uelli di bosco, quelli 
di valle , e quelli di stabbio. ' " ' 

Galle Ardeniic venivano i montoni da Inglió a dicembre.' 

Quelli d’ Olanda non si vedevauu che in agosto a sei- 
tcmbie. 
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Parigi riceverà in aultintio ì montoni di Turena , 
Gravelioe» , del paese di Liegi , del Brabante , della Canri- 
piua , ed anche quelli di Svevia , spedili da una compagnia 
stabilita a Sciafiusa nella Svizzera. 

. -,, i 'montoni riuniti nella Brio, dell’ Hiirepoix ; e nella 
Beeuce per lo stabbio , sotto il nome di montoni bocesi , 
provvedevano la capitale per uua parie dell’ autunno , e per 
lutto r inverno. 

Da gennaio a Pasqua i macelli avevano i montoni del- 
la Picai’dia , e del Sanlerre. Fra questi bisogna comprendere 
quelli , ebe s’ ingrassano nei contorni di Beauvais. 

• Le spedizioni /.del Yexiu norniaudo si facevano da no- 
vejiibre a Pasqua. , 

Alcuni negozianti della Lorena tedesca andavano a com- 
prare nel paese d' Àquisgrana , di Annover , di Paderboii , 
di Vcileravia , di Valdei dei montoni magri per ingrassar- 
li ; e questo ramo di coidmercio dipendeva dalia facilità , 
I eh' essi avevano di trattare con i signori proprietari dei pa- 
scoli e delle paludi. 1 decreti dell’ assemblea nazionale sopra 
quest’ oggetto diedero molta inquetudiue ai macellai di Pa- 
rigi ^ i quali .temevano, di vedere distrutto questo'commercio, 
non trovando sostituzione alla quantità di montoni, eh’ esso 
loro somministrava quasi per tutto 1’ anno. 

, .<La Borgogna spediva a Parigi di tempo in tempo alcu- 
ne truppe di montoni. 

, L’ Haiuuul e r A.>'t?sia , indipendentemente dalie loro 
iominioislrazioni da Pasqua a luglio , tempo in cui ne da- 
vano in gran copia, ne spedivano piccole quantità in tutte 
Is; altre. stagioni. , 

]>iilìcile sarebbe il valutare la quantità rispettiva di tut- 
te queste spedizioni , percitc non erano in lutti gli anni e- 
satlumente le stesse: assicurare si può nondimeno, che in 
generale Parigi traeva |iu terzo de' suoi montoni dai 'paesi 
vicini in una circonferenza di dodici leghe ,' un terzo dalla 
Lorena tedesca , dall’ Alsazia , dalle Àrdeiuie , dal Palatiua- 
to , dalla Frauconia, dalla Svevia , e dalla Svizzera, ed 
un terzo da tutti gii altri citati paesi presi iusieme. 

INelle campagnejsi consumava una gran quantità d' pe- 
core , ma senza che fossero ingrassate. I montoni , perchè 
di maggior valore , erano condotti in città , ove però si con- 
d^evaito nuche .le pecore più scelte. Si stimava , che a Pa- 
rigi le pecore formassero il quinto delle bestie lanose , ani- 
luaztate nei macelli. . r 

Tulli questi animali veuivano ai mercati di Sceaux , c 
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di PoUsy ; ivi pagavano il loro duzio ; ed era vietalo ai 
macellai, che a'iid^vano a . comprarli , d’etiliare a Parigi 
senza una licenza di passo degli appaltatori di Sceaux e di 
Poissy. I mouioiii lucevano, per arrivare a questi mercati, 
quattro o cinque leghe al giorno , ed alle volte anche sei , 
secondo il bisogno. Ai inonloni ingrassati nelle stalle si face- 
vano fare delle giornale più [ligcole , perchè essendo stali 
chiusi per qualche tempo senza uscire, iion avevano più. 
P abitudine di caiiimiiiare. 

^Alcuni anni la insorse la questione importante di sape- 
re, se invece di coslri|igere i macellai di Parigi ad acquistare 
le loro provvisto u Sceaux cd a Poissy , non fosse meglio 
permetter loro d aveie numerose maudre in proprielù nei 
contorni di Parigi , e si suppose, che questa sarebbe u- 
na risorta per (pf* tempi, quando i mercati non sono abbastan- 
za popolali. Non consultando, che la liLeriù del commer- 
cio e ^ la liberta individuale , che sono di diritto naturale , 
non V ha dubbio, cfje apporre non si dovrebbe verun ostati 
colo ai macellai , e che converrebbe lasciarli padroni di 
comprare ì loro montoni ove e quando volessero : il servi- 
zio sarebbe fallo forse anqbe. meglio. Ma ,noo potrebbe an- 
che produrre nua tal liberta degli inconvenienti gravi per 
gli abitanti di Parigi,, se le loro provviste dipendessero u- 
nicamenle ,;da persone , che in certe circostanze potrebbero 
essere interessate a diminuirle , od a farle mandare per ren- 
dere la derrata piu cara ? Ed i macellai stessi non corre- 
rebbero rischio d’ essere ingiustamente esposti al risentimen- 
to dei cùtadiai , se una disastrosa epizoozia., od ima gran 
penuria di foraggio diminuisse il numero degli animali , e 
costringesse per conseguenza di i aumentare il prezzo della 
carne ? Il governo ha creduto , forse saggiamente , di non 
over esporre una citta grande all’avidità d’ un piccolo nu- 
mero di uomini , che andando, d’ accordo , e non avendo 
concorrenti , potrebbero privare di carnami i suoi abitanti, 

I macellai di Parigi possedevano già da gran tempo il 
pi ivilegio di fajr passare i loro niontoni sulle terre- dei pro- 
j>ii(.laii delle dipendenze delia capitale, adducendo per pre- 
testo la lapilila, c.hs dava loro questo^ pascolo girovago di 
non lasciar mai mancare la piowisla della città. 1 fiUaiuoli 
< I quelle^ terre , quando 'vollero allevate c niaiitcnere dei 
merini , si lagnarono d’ un abuso , che toglieva loro il vaii- 
laggio capace di procurare ad essi questa razza , quando nu- 
liiisi potesse dell erba dei loro campi ; e temevano alliesi , 
che le loro mandre coll’ avvicinarsi c coufoudeisi con quelle 
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(lei niacullai uon aequislaucro quello malatlie , di cul>que'*| 
ste ultime sono non di rado aggravato. Poiialu erseiido que- 
sto affare al consiglio di Stato , lu deciso , che i macellai 
di Parigi non avevano il diritto di far coudurre i loro mon- 
toni sulle terre delle dipendenze della capitale , perchè non 
potevano dare un compenso ai proprietari di quelle terre ^ 
questa condizione servi poi di base ai pascoli girovaghi. Il 
pretesto era tanto più vano, che 1’ approvvieionameiilo di Pa- 
rigi è pienamente assicurato dalle misure di polizia, cdal- 
r organizzazione dei mercati. 

Ilimproverati furono anche con ragione i macellai di Pa- 
rigi , che le loro economia di far pascere gratuitamente i lo- 
ro moiitoiii sulle terre altrui , invece di nutrirli uelle stalle, 
non glTavcva mai impegnati a dare la Carne a ntiglior mer- 
cato. £ da desiderarsi , che per I' effetto e per i molivi di 
quella decisione del consiglio di Stato permesso mai non ven- 
ga a uessua^'macellaio di lasciar andare i suoi monioui so- 
pra un t^-eno , che ad, esso esclusivamente non appartenga. 
l' montoni, che vengono a Parigi, differiscono; 
j.^ Per la maniera della loro castraiione. La castra- 
zione dei mrontoni si opera o torcendo , o levando loro i te- 
sticoli. Il torcimento viene eseguito in Tirrena , 'in Anjou ^ 
nel Berri nella Marche , in alcuni distretti del Borbonese 
nella Svevia , ec.; il toglimento in Fiandra , in Arlesia , in 
Pieardia , nel Vexin normanno , in Normandia , in Bi ie 
in Beaiice , in Sologna , 'nel Perche , ticl Poitou , iti una 
parte del Borbonese , nel paese di Liegi , in Olanda , ec. 

a." Per la manièra d' ingrassarli , e per lo loro pe- 
so. I montoni sono allevati ed ingrassati in Fiandra con fa- 
ve Secche e con trifoglio. Questa è la rizza , che gli Olaii- 
desi jioriurono dall’ India , ed i suoi individui pesauo dalle’ 
60 alte So libbre. ' ^ 

' Gli artesiani sono quasi lutti ingrassali come '1 fìarn- 
merighi , alenai però auchc'all' erba; il loro peso è dalle 
4o alle 5o libbre. ^ ' 

Quelli di Gravelines , che s' ingrassano nei pascoli situali 
sulla spiaggia del mare , pesano dalle 35 alle’So libbre. ^ 

I tuouloni ingrassali nel Vexin sano nati in Pieardia ^ 
e soprattutto nel Saulerre; ve ne sono, che s’ingrossano 
all’erba, ma i più a mescuglio di grani. Pesano questi dal- 
le 4® alle 5o libbre, e fra essi si comprendono quelli anche 
di Bea uvais , per cui ingrassali essi pure a grano portano 
il iinine di montoni del Vexin. Si osserva , che i muulout 
del Sauterre prendono più facilmente il grasso tanto a gia- 
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no quanto ad erba, laddove gli altri |)icardi l'ingrtfsaDO 
più di/Ticiltncnte , soprattutto all' erba. 

I montoni normanni , tutti ingrassati all’ erba , variano 
di peso , secondo i distreHi d’ onde provengono. Quelli di 
Caux pesano da 4 ^* * C'’ libbre , quelli del Cotentin da 28 
a 54 ; e quelli delle altre parti della Normandia da 3 o a 
45 libbre. Quelli di Caux hanno la testa grossa e lunga, le 
membra e la coda grossi ; quelli del Cotentin hanno il cor- ♦ 
po raccolto , le gambe e la lesta rosse. 

Quelli , che arrivano a Parigi da luoghi poco distanti, 
come i montoni dell’ Ilurepoix , della Brie , della Beauce , 
non possono rignardarsi come una specie separata , perchè 
essi sono ordinariamente un mescuglio di diverse specie, f 

linaiuoli li comprano a mandre , per assortire i loro par- 

chi ; gli uni sono ingrassati iiiiieramenle all’erba durante lo 
stabbio ; gli altri dopo lo stabbio sono messi a grano. Ve 

ne sono di grande , di mezzana , e di piccola , statura ; di 

tulli i più piccoli sono >(uelli della Sologna , facili a distin- 
guersi dalla loro testa rossa. A montoni simili non si può 
dunque fissare nn peso. , 

Alciuii ingrassatori del Slaine , e del Perche vanno a 
comprare dei montoni magri aiDouai nel paese di Saumiir, 
ed a Beessuire in quello ^l Poilou , per ingrassarli a gra- 
no nel loro paese ; questi montoni in buono stato pesano 
dalle 26 alle 32 libbic ; sono poi venduti e condotti a Pa- 
rigi per montoni d’Aleiicon. 

In Turena non s' ingrassanò che i montoni del paese ; 
nnesti sono piccoli, s’ingrassano all’ ciba, e non pesano più 
di 20 o 24 libbre. 

I montoni di Cholct nell’ Anjou hanno la lesta cd ì 
piedi rossi , sono ingrassali a grano , e pesano dalle 3o alle 
4© libbre. 

II paese di Caline nel Poitnu ingrassa montoni a gra- 
no , e pesano dalle 36 alle 4 o libbre. ^ 

Dal ' Serri vengono quattro sorte di montoni ingrassati 
all’ erba ; quelli di stalla , tutti cornuti con la Usta nera e 
bianca , sono nati nelle montagne d’ Auvergne , nella Mar- 
che , e nel Limosino : il loro peso è dalle 3 o alle 4 <> lib- 
bre ^ quelli di stabbio pesano dalle 24 alle 3 o j i boscaiuoli 
dalle 20 alle 24 ; < vallesani dalle 24 alle 3o ; acquistano 
essi le denominazioni di boscaiuoli e vallesaiii , secondo che 
pascono nei boschi o nelle valli. 

Nel Borbonese si acquistano egualmente dei montoni dal- 
la Marche per ingrassarli a grano , e si vendono poi a Lio- 
ne ed a Parigi. 
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Una parie ili quelli di Borgogna yien ingi'.'\s?ala allVrlia 
un’ allora parie a grano: e questi pesano dalle alle 28 

libbre. 

Nei contorni di Langre» s’ ingrassano a grano i monto- 
ni della Borgogna , die pesano dalle 20 alle 26 libbre. 

1 inonloni delle Ardcnne lianno la testa rossa , sono 
ingrassali all’ erba , e pesano dalle 9.8 alle 3o libbre. 

I brabanroni pesano dalle 35 alle libbre ; i liegesi 
dalle 36 alle ^'3 , e sono tutti ingrassati a grano ; i brabati- 
zoni si riconoscono dal loro ciufl'o. 

I montoni olandesi, ingrassali all’ erba , pesano dalle 
Co alle 70 libbre ; la lunghezza del cammino fa loro perder 
forse parte del loro peso : essi sono della specie fiammenga. 

Quelli della Svevia , ingrassati egualmente all’ erba , pe- 
sano dalle 45 alle 5o libbre. 

Finalmente i montoni della Lorena tedesca , nati quasi 
lutti in Gcrmània , pascono colb nelle p.aliidi , poi sono in- 
grassati con la sansa del ravizzone , con pomi dt terra , con 
orzo ed altri grani, anche col pattume dell’ erba-medica. 

Nel qui indicare il peso jdei montoni io non ho preteso 
di determinare a tutta precisione per far conoscere in ciò le 
loro differenze. Queste differenze sono sensibilissime, giac- 
ché nn montone boscaiuolo o del Berci pesa qualche volta 
30 libbre , quanto un montone fiammengo può pesarne 80. 
In una mandra di bestie della stessa statura, della stessa e- 
la , ed istessamente nitrite , ve ne sono , che pesano più 
che le altre , perchè sono d' una costituzione capace di po- 
ter approfittar meglio. Ho avuto perciò la precauzione di da- 
re della latitudine nei pesi delle bestie d’ una stessa pro- 
vincia. 

3." Per la qualiià della loro carne. Fra tutti i mon- 
toni , die vengono a Parigi , i migliori e più grati al gu- 
sto sono quelli del Cutenlin , quelli dei contorni di Lan- 
gres , gli ardennesi , i solognati se sono castrati poi togli- 
mento dei testicoli , quelli del paese di Gatìne', di Grave- 
lines , della Lorena tedesca , nutriti à grano ec. Vengono 
poi gli altri montoni della Normandia ,'che non sono del 
Còtenlin , indi quelli del Beni. I meno buoni sono i mon- 
toni di stalla , i vallesani , i boscaiuoli , quelli di Cholet , 
ed alcuni altri. Queste sol te di montoni hanno la carne da- 
rà e di cattivo gusto , a nkotìvo della maniera come sono 
castrati ; così sono anche latti quelli , ai quali nella castra- 
zione tìou furoiio tolti ì testicoli. 

Pctdiè la carne d’ un montone sia buona , quant' e 
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più possibile, ci vogliono pareccliie condizioni : 1.* che ab- 
bia ire o quattro anni e non più ; 2.° che sia stato castrato 
col togliinenlo dei testicoli ; 3 .° che sia stato sosteonto eoa 
un buon nutrimento anche prima d’ essere ingrassato j 4.® 
che sia stato ingrassato con erba fina , sostanziosa e salata, 
come quella della spiagge marittime sulle coste della Nor- 
mandia , ec. , ovvero con grani , come piselli salvatici, or- 
zo , fave secche , anche con erba-medica , trifogfio , ec. 

Si crede , che a nutrimento eguale i piccoli montoni 
siano migliori dei grandi , e elle quegli ingrassati all' erba 
abbiano la carne più tenera , die se ingrassati fossero a 
grano. 

La causa , che maggiormente influisce sulla bontà della 
carne , è la castrazione col loglimento dei testicoli ; nè si sa 
comprendere il perchè castrati così non vengano in tutti 1 
paesi. I buoni castrati col torcimento sono i più forti di 
quelli , ai quali lolii sono i testicoli , ed ecco una ragione 
ben chiara di praticare una tale operazione in quei paesi , 
ove si vuole ottenere da essi mollo lavoro. Ma che cosa si. 
può pretendere dai montoni castrati col torcimento , di più 
che dagli altri intieramente auipulati ? Quando si fanno pa- 
scere in luoghi dirupati e montuosi , sì dice, che sono più 
in istalo di resistere alla fatica. Questa ragione potrebbe es- 
ser buona , se non si conducessero sulle montagne altrettan- 
te pecore quanti montoni , i quali anche mutilati del tutto 
1)011 sono certamente di esse più deboli. Io per nte credo , 
che la negligenza ed il timore di non riuscire in un opera- 
zione , eh’ è pur tanto facile , abbia fatto preferire in mol- 
te provincie il torcimento. I proprietari di questi animali 
li venderebbero meglio ai macelli , se togliere facessero loro 
i testicoli. 

Chi non è conoscitore non può distinguere facilmente 
la carne d’ un montone ingrassato all' erba da quella d’ un 
montone ingrassato a grano. Per ben fare questa- distinzio- 
ne , converrebbe confrontare nel tempo stesso la carne del- 
r uno e dell’altro ammazzati alla stessa età , allevati nello 
stesso paese , e conditi allo stesso modo! 

La carne 'della pecora , per grassa che sia, è molto in- 
feriore a quella del montone , essendo scipita , benché non 
dura; quella poi dell’ariete ha un insopportabile sapore di 
salvatico , ed è sempre dura , fuorché negli arieti tedeschi , 
che si ammazzano per anco giovani. 

Si castrano per anche le pecore per farle diventar mon- 
tone», e rendere la loro carne migliore ; ma di queste pe- 
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core montonate non «e nc Yodono arrivare a Parigi 5 essen- 
do d* .altronde quetl' operazione piuttosto diflìcile , praticata 
viene anai di rado.>, 

M carnei d’ un montone grasso si corromoe in astale 
piU facilmente di quella d' no montone magro } e fra i 
i&ontoni grassi la carne di quelli ingrassali a grano si con- 
serva meglio di quella dei montoni ingrassati all’erba ; quella 
poi tra i montoni estenuati dalla fatica si guasta prestissimo^ 

I fittaiuoli e gli ingrassatori dei montoni conoscono il 

f tuQto , oltre il quale inutile diventa la speranza di poter-- 
i .ingrassare ; anzi' se dopo quel punto si continuasse a te- 
nergli in un buon pascolo , o dar loro alla stalla ali- 
metili abbondanti e sostanziosi , perderebbero invece del lo- 
ro grasso , e perirebbero. Un montone bene ingrassato pu» 
essere riguardato come vicino ad ammalarsi. Col solletico 
d' un grato alimento invogliato esso viene a mangiar più , 
clic non mangerebbe ; se' fosse stato nei campi abbandonalo 
ai sòliti pascoli^ le par.li crasse del chilo si spandono allo- 
ra nel tessuto cellulare naturalmente floscio ; ma quando 
questo spargimento è portato ad un certo grado , le funaio- 
ni dell’ animale non sono piu libere , per cui dovrebbe ben 
preste ammalarsi e perire , se non si cogliesse il momento 
per venderlo ed ammazzarlo. 11 pollame nutrito nelle gab- 
bie si trova nello stesso caso. Questo grado di grassezza è 
spesso indicato io questi auimali dallo scemamenio , o per- 
dila totale del loro appetito. ' 

, Regna la persuasione ,^cRe la carne delle bestie fatiose 
morte di malattia, od ammaz^te weudo gravate da malattia, 
come per esempio dal buttero , non sia buona. I macellai 
sostengono il contrario ; ma la loro asserzione è falsa , ed il 

E crcliò è manifesto. Io non credo già , che la carne d’ una 
sstia morta di malattia sia capace di nuocere alla salute 
deir uomo , perchè la cottura le toglie ciò , che la rendereb- 
be malsana; mi sembra però, che debba somministrare poche 
parli nutritive, e sotto questa relazione essa nou valeniente. 
Colpevoli sono quindi quei macellai , perchè cara fanno pa- 
gare ai consumatori una derrata da essi acquistata a vii prez- 
zo mollo inferiore al suo valore , anche col rischio di far 
del male^agli uomini per la lusinga del guadagno. Poco non- 
dimeno è da temersi , che i macellai di Parigi ne smercino 
in questo stalo , percliè sono invigilati nei mercati di Sceaux 
e di Poissy , e perchè si fanno un onore di ben servire le 
loro pratiche. Motivo si ha piuttosto di difHdare di quella 
r.ame dei montoni , che a pezzi portata viene in città , c 
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1a polizia non potrebbe avere una vigilanza mai abbaslatiu 
«evera su quosio pento. Sarebbe egtiainieutc utile lo invi-» 
giiare i macellai di campagna , che ammazzano impuuemeu- 
te , e vendono al pubblico moutoni a pecore gravati da ma- 
lattia^ a 

I macellai cita comprano i montoni grassi , giudicare 
potrebbero a colpo d’ occhio del loro peso; per maggior pre- 
cauzione però li sollevano, e li palpano alla groppa, alle 
reni , e dai due lati della coda , e raramente s* iuganuano ; 
tanto è propria ad illuminale 1’ abitudine contratta , e so- 
stenuta dall’ interesse. 

4-* Per la quantità e qualità del .loro tepo. Uno dei 

E rodoiii dei montoni, interessante per i macellai e per lo pub- 
lico, è il sevo , che si* trova in certe parli del loro corpo. 
Me danno essi tanto di più, quanto meglio sono ingrassali. 
Un montone di statura mezzana può darne 5 , 6,67 lib- 
bre ; le razze grandi , come quelle di Fiandra , di Caux, • 
di Normandia ite danno io, la, anche i5. 

Quanto è il sevo più denso , tanto è più buono ; quel 
poco , che si trova in un montone magro , tende meno alla 
sua fusioite, pOrcitè ha meno di compattezza; quello dei moor 
toni stancati dalla bilica è il più cattivo , ed i macellai lo 
chiamano sepo bruciato ; esso c (ulto decomposto , ed entra 
in grandissima parte nel calo. 

A statura eguale un montone ingrassato -a grano ha più 
di sevo del montone ingrassalo all’ erba. 

Arturo Young cita un montone grasso del Lincolnshi- 
re , die pesava vivo sta libbre inglesi. 

I montoni , che s’ ingrassano racilmenlc , prendono nei 
tempo stesso carne e sevo j alcune razze però , come le te- 
desche e quelle di Picardia , ingrassate all’erba, prendo- 
no in proporzionè più carne che sévo,, I montoni .cP Alen- 
^on sono imputati a' avere in proporzione più grasso che 
carne : io ho gik osservato , che questi muntoni sono ra- 
ramente buoni da mangiare. Un montone più vecchio di 
quattro anni prende più carne e sevo d' un altro più gio-, 
fine , ciò che indusse molli speculatori a non ingrassai li 
che dopo i quattro attui ; ina allora sono anche mcuo tene- 
ri e meno saporiti. 

5.“ Per In qualità ed uso delle pelli. La qiiaiitò d’ li- 
na pèlle consiste piiiicipalmetile nella grossezza eguale del 
suo tessuto, I macellai dunuo il nome di pelli póte». quelle, 
la compattezza; delle quali non si mantiene in tutte le loro 
parli , e di pelli franche a quelle , die hanno questa qua* 
Voi. XIX. 9 ’ 
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lit'a. I mnnloui Hnmmengbi e lede«clii hanno la pelle yoòla , 
quelli di Fanx , di Cam , di Cholel , i boscaiuoli del Berri 
hanno la pelle franca. 

Se le pelli delle ratze grandi , come quelle di r landra, 
d’ Ariesia , di dando , di Gravelines , dèi pae*e di Liegi , 
di Santerie , del Vexin , di Normandia , di Ileauce sono 
vuote, si conciano in camoscio, e servono per far calsoni , 
manifatture tla sellaio , grembiali da operai , legature di li- 
bri ec. 5 Se sono franche , se ne fanno marrochiiii. 

Con le pelli piccole si foderano le scarpe delle donne , 

ed altri arlicoli di guantaio. 

Alcune di queste pelli si conciano in bianco senza le- 
varne la lana per farne delle gualdrappe , e dei sacchi di 
piedi , ed a quest’ uso si preferiscorfo quelle dei montoni te- 
deschi , ed alle volle anche quelle der montoni di Beance. 

PeV le pergamene , e per i guanti da donna si scelgono 
sempre le pelli più piccole e più sottili; devono però prima 
essere diseccate , ed anzi servono più particolarmente a que- 
st’ uso quelle delle bestie morte presso i fittaiuoli. 

Le pelli poi degli animali es|)Osii alle piogge ed al sole 
ardente .immediatamente dopo la loro tonsura , sono talmen- 
te alterale . che servono apj>ena a far colla ; ed i montoni del 
Cotentin , di Cholet , e della Normandia sono più degli altri 
esposti a quest’ inconvenieuie ; le pelli dei montoni morti del 
buttero , .od attaccati da una forte rogna sono quasi inser- 

Le pelli dei montoni nati dal giugno al dicembrt sono 
generalmenle le migliori , perchè non essendo allora gli ani- 
mali carichi di lana , le lóro pelli si forlificano di più , ed 
acquistano qualilè. 

Un registro di cinque anni , vale a dire dal 1781 fino 
a tutto il 1785 m’ istruisce , che per le barriere di Parigi 
entrarono , annata comune . 339,893 montoni , e 7 ®*i 58 o 
libbre di carne di montoni ammazzati fuori di cillh . le qua- 
li ridotte in montoni del pesd di 3 o libbre fanno 23,417 
toni ; numero che unito al primo db un loiale di 363 , 3 io, 
comprese anche le provviste degli ospedali. Uòpo il *774 
consumo dei montoni era in Parigi mollo aumentato , per- 
chè allora tulli i macellai ebbero la pernfissione di vendere 
carne in quaresima , laddove prima venderne poteva il solo 
grande ospitale ; questa causa , e I’ inosservanza delle leggi 
della chiesa sull’ astinenza dei carnami obbligarono di farne 
venire in maggior numeri , e di fatto d allora in poi la sola 
Ijoieiia tedesca ne somministrò 20,000 di piu per anno. Tu|- 
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fc le vigilanze pni dogli impiegati alle barriere non bailaruuo 
per calcolare la carue passala di coutrabbaudo* 

MAMIERE d' UIGRASSARE I MOMTOJ!U« 

Succede alle voile, che in una raandra atejsad’nn pae- 
se, ove II pascolo è mediocre , si trovano alcuni montoni 
grassi , senza che si abbia preso veruna cura per inerassarli: 
qnesto stalo , eh essi perderebbero io inverno , e liaaiiulsle- 
rebbero in estate , se non si ammazzassero , dipende dalla 
loro buona salute, e dalla loro coslilnzioiie particolare- il 
grasso di questi montoni è sodo, e la carne sanissima. I mon- 
toni 1^,0 IH generale hanno bisogno per diventar grassi di 
qualche cosa di piu del imlriinenla ordinario. 

Vi sono proprietari di pascoli ,- che comprano dei mon. 
toni di tre o quattro anni iu paesi di pascoli mediocri , per 
ingrassarli e poi venderli ai macelli; e si osservò, che se- 
coiido la loro età i montoni prosperano in terreni diversi t 
qitelh d o due anni riescono meglio in pascoli niedio- 
daiui ** anni esigono pascoli più abbou- 

Vi sono tre maniere d’ingrassare i mon<bni ; 1’ una i di 
ftrli pascere m buoni pascoli , e questo si chioma ingratso 
ri erba , od anche grasso (V erba ; 1’ altra è di dar loro un 
buon nutrimento nella rasiclliera o nella greppia , e quest* 
e l’ ingrosso a grano, ossia grasso secco , grasso cioè pfo- 
dotto da foraggi secchi ; la terza maniera è di cominciare 
col mettere i montoni al pascolo in autunno , ed in secuilp 
•I grano. “ 

Il tempo necessario per ingrassarli dipende dall’ abbon- 
danza e dalla qualità degli erbaggi; se gli eiùaggi sono buo- 
ni , I montoni si possono ingrassare in due o tre mesi , e fa- 
re per conseguenza tre ingrassamenti all’ anno ‘nello stesso pa- , 
scolo , cominciando dal mese di marzo : quando i pascoli 
sono meno buoni, l’ingrassamento domanda più tempo, 
j ri lasciarli quaut' è più possibile in riposo, con- 
durli lentamente, aver cura che non si riscaldino, farli bere 
Irequeiitemenle , e invigrlarlf soprattutto , perchè non acqui- 
stino la diarrea, cagionata per lo più dalla rugiada. 

Questo ingrassamento si fa soltanto in primavera , in esta- 
te, ed m autunno. Nei pàesi ove la gelata distrugge l’erba, 

J montoni si guidano al pascolo di buon mattino, prima che 
il sole abbia asciugalo l’erba; poi si collocano al fresco td 
all tìmbra duratile il calore del giorno , e si fanno bere ; e 
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TìoondueoDo alla Mra sei paacoli amidi e<l ivi si lasciano 
fino a notte. . , 

L' erba-medica è la più nniriiira , e la migliore per in- 
grassare presto; si' dice però, che dia al grasso dei monto- 
lii OD colore giallognolo, ed uo cattivo gusto ; può d' altron- 
de anciie farli gonfiare , e farli per conseguenza morire. I 
trifogli SODO quasi egualmente nutritivi , ed egualmente pe- 
ricolosi deir erba-medica ; si pretende , che anche questi ren- 
dali) il grasso gialliccio , ma anche gustoso : la lupinella è 
buonissima ad uigrassare, ,e non porta nessun pericolo. 

L’ avena altissima , if paleo capillare , il Ileo pratense, 
la loglierelTa , le erbe dei prati , soprattutto dei prati più 
bassi ed umidi , ed in certi paesi le stoppie dopo la messe , 
o r erbe dei boschi , sono imone, per ingrassare i raonioui , 
ma non gli ingrassano tanto presto, come l' erba-medica , il 
trifoglio , e la Inpinella. 

- L’ingrassamento a granasi fo nella cattiva stagioite , per 
esempio a Natale. Dopo di aver tosato i monipni , 'si chiu- 
dono iu una stalla , d’ onde nou escono che a mezzogiorno , 
frattanto che si mette il nutrimento nelle loro greppie ; alla 
mattina ed alla sera si db ^oro da mangiare alla rastcllicra , 
ed anche nelle «oui lunghe. , 

Si danno loro anche buoni foraggi , e grani , od al- 
tre cote di buon nutrimento, secondo le produzioni del 
paese , ed il prezzo delle derrate. , giacche bisogna bene 
avvertire, che le, spese dell’ ingrassamenlo non superino il 
guadagno , che ai dovrebbe ottenere vendendo i monioui 
grassi. - 

In alcuni paesi si danno ai montoni di tre o, quattro 
ansi tre quartièri di fieno per ciascuno alla mattina { e tre 
«Ila sera , a mezzogioruo uua libbra d' avena , ed una iib- 
bra di sansa di semenze oleose ridotta in pezzi grossi come 
nocelle , e poi'si iànno bere ogni giorno. In altri paesi nnt- 
minislrate vengono a ciascuno nou più di dieci once di fieno 
alla matlina , a mezzogiorno un quartiere d’ avena ed una 
mezza libbra di sansa , ed alla. sera dieci once di fieno ; la 
miglior maniera però è quella di dar Inro quanto ntilrinien- 
(o possono mangiare. La sansa rende la carne oleosa , ed il 
trasudamento troppo abbondante ; sostituire quindi eonvìene 
alla sansa almeno^ per gli ultimi quindici giorni un altro tiu- 
trimento , per dare buon gusto alla carne. 

Preferibili sono i grani , come l’avena in grano o. gros- 
solanamente macinala, l’orzo o la i'aruia d’ orzo , i piselli , 
le fave , ec. 11 nutrimento che ingrassa più presto è l'ux^ 
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«a in grano miscliiaia con la farina d’orzo, o conia cruica 

0 con lutee e due insieme ; se con la farina d’ orzo si niel- 
lesse soltanto della crusca , questo nntrimeolo rettereLbe fra 

1 denti dei inontoui , e se ne disgusterebbero. 

SI possono ingrassare anclte con navoni e con cavoli, iV 
tal eRetto si comincia col far pascere r montoni nelle stop- 
pie dopo la messe fino al mese d’ ottobre , per disporgli al- 
1 ingrassamento 5 poi si conducono in un campo di navoni 
durante il giorno, alla sera si dk loro 1* avena con la cru- 
sca e la farina d’orzo, I navoni, che sono in buon terreno 
l»eu coltivati , e presi prima che siano troppo vecchi-, o pul 
irefaiti , o gelati, non sono meno buoni dell’erba e forse lo 
Sono eguslmenie per ingrassare ; rendono essi la carne dei 
tnonloni tenera e di buon gusto ; ma quando si dà loro alla 
sera un buou nulriniento di grano , contribuisce questo an- 
cora più dei navoni ad ingrassarli , ed a rendere la loro 
carne tenera : li preserva anche da malattie , che possono - 
acquistare dai navoui , quando 'si trovano in uii terreno umi- 
do. 1 navoni troppo vecchi , legnosi , putrefatti , o gelati 
sono un cattivo nulriniento: un arpento di buoni navoni può 
ingrassare tiedici o quattordici montonii 

J montoni si conducono aoclie nei campi di cavoli-cava- 
lieri , o di cavoli-ricci dall’ottobre, o dal hovemfarc fino al 
febbraio. I cavoli ingrassano i montoni più presto dell’erba, 
ma danno alla carne un gusto di rancio , e- quando i mon- 
toni mangiano cavoli vecclii , il loro fiato ha un cattivo odo- 
ve , che si fa sentire all’ avvicinarsi della niandra ; per im- 
pedire , che i cavoli non diano un cattivo gusto alla carne 
dei montoni , o non li facciano gonfiare , bisogna dar loro 
un nulriniento in grano più dolce, come l'avena, i pi- 
selli, la farina d’ orzo , cc. 

Si conosce, che un montone è grasso , palpandolo alla 
coda, che diventa talvolta grossa come un pugno, alle spal- 
le, ed al petto; se palpando si sente il grasso , questo è un 
segno , che f montoni sono molto grassi. Quando nel levar 
loio la pelle sì vede il grasso apparire sulla schiena in pic- 
cole vesciche, come se vi fosse della spuma, questo è un 
segno di buon ingrassamento , e ciò si osserva ordinariamente 
quando l’animale ha mangi.Tlo navoni. 

1 montoiiì , che sono ingrassati ladto d’ erba quanto di 
grano non viverebbero più di tre mesi , quand’ anche non si 
mandassero al macello, percliè l’acqua , che conlrìbiiisre 
I a questo iiigrassaiuenlo , cagionerebbe la maUttia della pu- 
trescenza. 
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Chi vuol avere roonloni graui eoi> c-iriie lettera , e t]t 
buon {(UBlo , gl'ingrassi a>l grano all' ctìs di due o ire atiiii. 

1 uifMitcMii di due anni iiaiino poco corpo c prendono poco 
grasso ; a tre anni sono pili grossi , e prendono più grasso 5 a 
quattro anni sono ancora più grossi , e diventano più gras- 
si , ma la loro carne è meno tenera 5 a cinque anni la loro ' 
carne è dura e secca. INoiidimcno , se si vuole avere il prodot- 
to delle tosature e dei letami , si aspetta ancora più tardi y 
alle volte perfino a dieci anni ; e trovandosi in un paese , 
ove i montoni possono vivere fiuo a questa et'a , bisogna in- 
grassarli un anno o quindici mesi innanzi al leinpe , quando 
cominciassero a deperire. 

La maniera d’ ingrassare le bestie lanose in Russia corv-, 
siste nel tritare la paglia con del fieno, spargendovi sopra ^ 
dell'itcqua , in cui i'u squaglialo sale irkirino. 

I iiionloui ;caiinucciii si mangiano giovani , altrimenti 
hanno il gusto di becco. 

Alcuni proprietari di terre nel Borri , per avere buoni 
montoni , hanno T avverleiira di riunirne sempre veuliquat- 
tro , die passato abbiano i tre anni : ricevono questi durante 
la notte del fieno , ed ogni sera i più adulti tre giumelle 
circa d’avena, aggiimgeudovi uua manciata di salejedinia- 
no in mano che -se ne ammazza di essi uno , vi si sostituisce 
un altro dei più grassi. 

Per ingrassare quanto è più possibile le pecore vecchie, 
si suol metterle in uu buon pascolo in estate ed in autunno, 
poi si vendono all’ entrare dell’ inverno j ma la loro carne 
il sempre inferiore a quella dei roouloui. 

La carne del moiiloiie, quando è di buona qualità , b in 
generale molto ricercata; nominata essa viene carne falla y 
carne cioè d’ un animale , che ha acquistalo per la sua et» 
quel genere di perfezione , di che è suscettibile, ed è ripu- 
lita, più sana di quella del vitello , e dell’ .agnello. Gli sto- 
machi anche piu delicati la digeriscono facilmente y ed i me- 
dici ne prescrivono l’uso ai convalescenti. Si distinguono, in 
quanto al gusto , i montoni di alcuni paesi , tali sono , come 
l’ho giù detto, quelli delle Ardetine , di certe parli della 
Normandia , e soprattutto delle rive del mare , ove pascono, 
delle erbe salale ; e questi ultimi sono delti montoni dì pra- 
ti salati. 1 montoni dei dipartimenti del mezEOgiorno sono, 
stimati , perchè vivono di erbe aromalicbe ; e siccome la man- 
eanza di pascoli non permette 1 ’ ingrassamento de’ buoi e del- 
le vacche , si sostituiscono cos'i a questi animali i moiilo- 
bì , dei quali la carue serve a fare buoni iuliugoli y per cui 
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se ne consumano piu nel meuqgioroo che oel setteatrioae , 
ore le vacche cd i buoi souo più comuni. 

Ora jiuSdo a parlare delle lane j i mouloni ne danno 
più delie pecore e degli agnelli. Non sara fuori di' proposito 
il trattare qui questa materia. 

DELLE LAME. 

\ 

Le lane nel commercio si dividono in due dalli, in la* 
ne cioè di tosatura , ed in lane morte. Per lane di tosatura 
s’ iniendouo quelle , die sono stale levale dall’ animale vivo, 
e per lane morte quelle , che sono stale levate dairanimale 
. morto. Sì dà il nome di lana grassa a quella che non ha 
'.rincora passalo il purgo le lane di. tosatura o morte difle* 
riscoiio fra esse in ragìoire del colore , della finezza , della 
lunghezza , della forza e del nervo. 11 colore più ordinario 
celle lane è il Liane* : il sig. di lliiSou asserisce esservi in 
Ispagua dei montoni rossi , ed in Iscozia dei montoni gialli. 
Il medico dì Parigi , sig. Maquail, dice d aver veduto, in 
lliissia molli montoni neri , anche rossi , ed assicura , che 
in Guinea ve ne sono di lana turchiniccia , eh' è mollo ca* 
ra. Io conosco delle capre d’ Afigora col pelo di questo co* 
lore^ ma in Francia nelle luaiidre numerose non si conserva 
che il meno possibile di bestie lanose nere e brntie'j perchè 
ii bianco essendo il colore p ù stimato , ì fabbi'icaturi non 
compierebbero tali lane. Nei paesi ove gli abiianti iiou fanno 
tingere le stoffe dei loro vesliuieiiii , si vedono nelle mandre 
molle bestie nere , qualche volta peiGiio la metà. Queste 
mandre sono ordinariamente piccole , e parecchi dei nostri 
dipartimenti non ne hanno che di queste. Per adoperare ta* 
li lane si coafondoiio le bianche con le nere , che danno un 
color bruno , o più o meno luiscùiato ■ in vari paesi i con* 
ladini fabbricano essi medésimi delle slolTe , che non fnun* 
tingere , e con questo niezz» tisparmiauo uua parte della 
spesa delle loro vesti. 

Le sole lane bianche possono riceveie dalla tintura co- 
lori vivi ; le gialle, roiisp, brune, ..nerognole , o nere vengo- 
no nelle nianifatlure soltanlo per i . lavori grossolani , e pel- 
le vesti, dei contadini , se souo dì cattiva qualità*, e se tono 
fine , servono per le slolle , che mautenguno il naturale lo- 
ro Colore , senza passare alla tintura. 

I fiocchi della lana sono composti di più fili , che si 
toccano insieme nelle loro estremità. Ogni fiocco forma 
nella tosatura un\bi*cculo di lana separalo dagli altri alla 
sua piiuta. , , 
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Vi «ODO* l«nc di langbezta differente ; le ' pili / cfftrte 
liaiiuo un pollice. Si assicura , che gl’ Incesi hanno icon- 
toni , la lana dei quali ha fino a 30 pollici. In un* espe- 
rienza da noi falla e ripetuta a Kambouillet la lana delle 
bestie spagnuole , tenute tre anni senza essere tosale j^are- / 
■va 18 pollici di lunghezza. Le lane fine sono sempre piu 
corte delle lane grosse. . 

Il sig. Daubeiilon ha osservalo , che vi sono fili 
nissimi in tutte le lane , anche nelle pih grosse , e che i 
llli più grossi si ti'ovanó all’ estiemìlù dei fiocchi. Nell’es*» 
minare questi fili in moUittme razze vi distinse egli diffez 
reati sorte di lane , che dilliii ridotte furono a cinque nel- [ 
r ordine sfeguenie : lane sopraffine , lane fine, lane mezza* 
'ne, lane grosse, lane slragrosse. • ’ . 1 

La buona lana dev’essere fina, molle, forte, ed elastìlia.^ 

Por sapere , se essa è fina , hisngn.i lagli'are la [>iinta 
d' un fiocco sulla spalla , perchè ivi si trova la più fina. 

Basta toccare e strofiiiare'^a le .dite un bioccolo di 
na* per sentire se è- molle e pastosa. '*■ l 
■ r' Per conoscere , se la lana è torte o debole, sene prerfs 
dono dei fili y e si tengono per le loto estremità tesi con lì 
dqe manrf. Se al primo sforzo si spezzano , ciò prov 
*‘la lana è debole , e quanto più' resìstono tanto più 
èfa'laoB. * 

Essa è elastica , se dopo tenuta chiusa nella mano , si 
Solleva allo Stato , in che era prima d’essere stata compressa. 

Le lane 
chiama tarra 
6to con 

duro lucido , non ha la mollezza della lana, e non prende 
veruna tintura nelle manifatture. Una lana terrosa non pub 
servire che a lavori— grossolani ; quanto più di larra v’è 
nella lana , tanto meno e&sa ha di valore. 

Le lane inglesi , e quelle dell' Olanda-SeHentiionale 
sono lunghe e fine , paragonate con le lane comuni , per^ 
che distanti sono anche esse dalla finezza dei merini; quelle 
del settentrione della Francia , vale a dire della Fiandra , 
della. Puiardia , 'delhi .Sciampagna , dell’ Isola-^di-Francia , 
sono lunghe e grosse ; avanzandosi verso il mezzogiorno sono 
più corte e più fine. ,11 HossigUone , l’ Italia , e la Spagna 
ue hanno di corte e finissime. 

Gli Spagnuoli distinguono quattro sorte di lana sulla 
flessa bestia. 

Quella della prima qualilà si trova sulla spina dorsale, 


1 con ìs 
iva cUe 
iù l^u» 


mischiate con molta* terra sono le -cattive. Si 
, o pelo morto , o.pelo di cane, un pelo mis 
larra , ma mollo differente da essa t questo pelo è 


Digitized t/y Google 


MOl^ ■ »3?' 

Ó.ll tolló fino ad TJn piede e meizo circa dalla coda , com- 
prendendo con un terzo del corpo. Queita aorta di lana è 
delta fioretto. ^ 

Quella della seconda copre i fianchi , e si ^stende dalle 
cosce fino alle spalle , avanzando verso il collo. 

Lh lana della terza quuiitìt circonda il collo , e copre 
la groppa. 

La lana finalmente della quaria quatilà occupa , i.* 
dalla parte anteriore del collo'fiuo al basso dei piedi, com- 
presavi una parte delle spalle , i.” le due natiche fino ài 
basso dei due piedi posteriori. In ispagnuolo questa lana si 
chiama cayda. ^ 

Alcune sperlenZe da noi fatte al giardino del Musco di 
storia naiuiale di Parigi , coprendo di tel.l per iin anno dei 
tniiiiloni di razza di merini , provano , che la lana difesa 
dall’ impressione dell’aria esteriore, e dall’ uniiditk , diven- 
ta pili (Ina e piìi bianca. • 

Il sig. Dunbenton , persuaso essere cosa importante per 
lo coiiiniercianle e per Io manifatturiere d’avere mi inrz/.o di 
sconoscere precisamente il grado di finezza e Ji grossezza tlelle 
lane , perchè questi gradi , aiidhe negli estremi , variano 
mollo, ha imniaginato di assoggettare tutte le sorte dei (ili di 
lana ad un micrometro collocato in un microscopio ; il mi- 
crometro rappresenta una piccola rete, ossia un composto di 
maglie. Non vi era che un decimo di linea fra i due lati 
paralleli dei quadrali del micrometro , di cui si serviva il 
tiig. Daubenton , C la sua lente ingrandiva qiiatlordioi volte. 
Avendo riconosciuto per osservazioni attentamente ripetute, 
che i fili grossi di ventinove mostre di lana soprallìna, por- 
tate da diverse manifatture , occupavano recentemente più 
hIì due quadrati del micromeiro atiribin egli I’ ultimo ter- 
mine della finezza a quelle lane , i più grossi fili delle renali 
occupano con la loro larghezza un quadrato di micrometro, 
e di cui il diametro è la setlantesiraa parte d’uila linea. La 
larghezza dei più grossi fili della lana .più grossa riempiva 
fino a sèi quadrali del micròmetro del sig. Daubenton, pari 
alla vigesima parte d’ una linea. * . , 

I fili più grossi della tarra ric.-upivano fino ad undici 
quadrati del micrometro ; la loro grossezza era per conse- 
guenza la duodecima parte d' una linea. Vi sono fili di 
tana meno grossi , ed anzi fiai quanto i fili di lana so^ 
prailiiia. 

Fra le lane sopraffine i fili delle quali hanno per dia» 
hieU'o la setiaiilcsim» parie d’uoa linea, e le più gros>e i 
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fili delle quali hanno per diametro la Tigesimalerza parte 
d' una linea , .vi sono delle iutennedie , che perineilono di 
distinguere varie sorte di lana, ed iu ciascuna sorta gradi 
differenti. ^ ■- 

Il sig. Daubenton non propone già ai proprietari di 
mandre ed ai pecorai d'avere dei microscopi c dei micro- 
metri , che uon sarebbero al caso di procurarsi , nè d' ado- 
perarli , ma cred^, che i. commercianti , ,ed i grandi fabbri- 
calori dovrebbero servirsene ; per gli altri basta i’avere delle 
mostre di cinque sorte di latte verificale col microscopio.. Ap- 
plicando piccoli fiocchi di - tali lane sopra una stoffa ne- 
ra, potranno confrontare eoo essi le lane , di die desidere- 
ranno. comprovare la qualità,- ciò che può diventar loro uii- 
li$sinio per gli accoppiamenti degli arieti con le pecore. 

lo non ho consideralo finora la lana che fisicamente : 
passiamo adesso a considerarla nelle sue rel.azioni economiche. 

La tosatura dei montoni fiammenghi pesa dalle io alle 
13 libbre, e la lana n' è forte. ^Uinata è questa e filata a 
U'urcoin per gli orli delle stoffe. 

Quella dei montoni d^ Ariesia o di Gravclines pesa dal- . 
le 9 alle io libbre j anche questa lana è fiirte , ed ado- ' 
perala viene allo stesso uso. ' f 

Anche quella.^ dei montoni olandesi o licgesi pesa dalle* 
9 alle 10 libbre; la sua lana è grossa , e serve all’ abbi- 
gliamento deile truppe. 

Quella dei montoni del Cotentin pesa 3 libbre , quella 
dei montoni di Caux 5 libbre ;■ questa lana mischiala di 
qualche pelo ro^so impiegala viene nella fabbricazione dei. 
panni di Ciiateauroux , e di certe coperte. 

Quella dei montoni del Vexin e dei Santerre pe^s dal- 
le 6 alle 8 libbre. Questa lana è bella , e si adopera per 
le^orlalure dei lavori a maglia. 

Quella dei montoni di Faux, dei vallesaai , o bosca- 
ioli pesa dalle 3 alle 4 libbre. La maggior parte della Lana 
di questi montoni è bigia, mista cioè di bianco di nero e 
di rosso. Serve questa per le stoiie grosse , senza che sia bi- 
sogno di tingerla , ed anche per fare delle coperte. Anche 
quella dei montoni tedeschi alle volte è bigia , e pesa dalle 
fi alle 7 libbre; la sua lana è. grossa , e filala e pettinala 
viene a Ilosìères nel Santerre ; quel filo è poi recalo a Pa- 
rigi , ove uìia parte si mette in tiutura. 

Quella dei montoni del Cholet pesa 4 libbre ; la- sua la- 
tta c comune , ed è destinata agli stessi usi della precedente. 
Quella dei luuuloui aleuzoai| sulogoaii , ardeniiesi pesa 
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dalle 3 alle 4 libbre ; la lana degli ardenncsi c mitchiala 
eou peli rossi , e serve alla fabbricazione di coperte. 

Quella dei mouloni piuardi , sciampagnesi , Lorbonesi , 
e laugresi ]>csa dalle a alle 4 libbre j la sua lana serve ai 
lavori dei berrettai. 

r Quella dei monlooi del Berri, quando è di prima qua- 
lità , pesa 3 libbre , e serve non solo per i berrettai, e per 
le coperte , ina anche per fare panni ratinali. 

Quella dei montoni di Gatine , benché meno bella , è 
adoperata dai berrettai, dai fabbricatori di panni ratinati , e 
delle saie di Mony. 

1 montoni alsaziani , lorenesi , svizzeri , e tedeschi han- 
no la lana forte , e propria ad essere pettinata. 

La lana tutta nera serviva per la fabbricazione degli 
abiti da frale, soprattutto da cappuccino; ina non jioiendo 
esser ora più ado[>erata a quek’ uso , minore sarà certamente 
per tal motivo nelle maudre il numero delle bestie nere.i 

Imporla il sapere , che le migliori lane , a tutte circo- ' 
stanze d’altronde pari , sono quelle delle tosature fatte ingiù- * 
giu. , epoca , quando si crede , che la lana abbia nei nostri 
climi acquistato la sna maturità , bendiè nulla provi , che 
essa sia più matura iu questa, che in qualunque altra stagio- 
ne , e bencbc d’ altronde 1’ epoca uou possa essere la stessa in 
tutti i paesi della Francia. Non è tanto stimata la lana dei 
montoni tosati in tempo della loro nutricazioue seeca , per- 
chè ha meno di nervo ed è meno netta , stante la circostan- 
za , che mangiando questi animali alla rastelliera , fanno ca- 
scare tra i fili del loro tosone degli avanzi di fiori, o delle 
iòglioiine. di piante dei loro pasti ; si lia poi pena a ben pu- 
rificare la loro lana , la quale è buona soltanto , quando le 
bestie sono di razza comune , per le materasse. 

La lana dei montoni ammazzati nei macelli , e levala 
dalle pelli eoi mezzo della calce , è assai inferiore a quella 
delle bestie tosate fiiiclsè sono vive. Manca .-td essa allora 
quella pastosità e morbidezza comunicatale dal sub untume 
uulurule , il quale nutre i fili durame la vita dell’aifimale , 
e persiste nella lana, quando gii è tolta nel tempo, che ' 
tutte le sue fuuzioui souo iu attività. La calce a lai uopoa- 
doperala deve contribuire a rendere questa lana dora. 

1 macellai levano con la forbice la lana dei montoni da 
essi ammazzati dal primo d’ ottobre fiuo al tempo ordinario 
della loro tosatura , c ne staccano poi con la mano quella 
■legli animali ammazzati dalla tosatura fino al primo d’ ot- 
tofue. Le razze grandi allora non danno che una libbra lava* 
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I* » razie iBMtstie fni'-quarti , le piccok ittecZa IìIiImVi 
L a toi^Mira dei - Btonaoai è M vero lempe di mdue fwr 
coloro clza-ne poysiedmHi-^ ‘queatn i il piti belio de» feta. pro- 
<ioiU/-iid iu niidU f aesi ^««su> è ua. tempo di festiv'fdl ,) ia 
CUI fi iria'niscono i parenti e gli amici, .• * 

Sé pieieee , cbe aarrbbe vantaggio»' il far tosare'! nc* , 
l'ÙBÌ ^Hllosto due volte che mia , perohè eoA facendo si r*0“ 
coghp più lana, e delia più fina j Quest’idea perà^non è 
•^®.ra-,- e fu' anzi ripelata più volte, Alconi eomtaeroiaiiti e 
iàhhrifHttori sembrano ora ^siderare questa doppia tosatura'}, 
altre, volle ci esortavano ,a far produrre delle lane lunghe j 
ogg» iàuno il eontBaet»,^ • piA senza dubbio per qualcliè la. 
VOTO particolare. £ da eredersi'i} ehe per Ib- stesso motivo si 
acquista a inaggiur prezi»:iUpelo d' agnello , clie non si a- 
Cquistava , giacché è pagate 'quanto la lana madre. Per 
tkéidere , se ài farcdue pintloste «he ana tosatura renda piu 
di guadagno *1, proprietario. 'd’ mia maiKlra , bisogna aspetta, 
re la tpecteoze, di che atliialmeiiie si' occnpano i migliorato. 

I l » del- ■resto ognuno può .f«rne^’il> saggio sopra un certo nu. 
ntarn li’ iuiiividub^I/’ ifubarazzo consitierebbi^ nella scelta di 
due stagioni r che potessero essere favorevoli, teneste stagioni 
pou ebbe lag- essere nei .'nostri clinti setteatrionalr i mesi di mar- 
ito p 'dé.ideuembre ^ q di' . aprile è di ottobre, quanltinque 
asschn in,tali mesi sieno' da temersi il freddo e le piogge; con* 
verrebbe in (al caso .xijiecvaie una maggior precauzione , ebo 
qwaudo la tosatura ha hiugo ima vnlta sola in maggio o giu- 
<}i*® « «secondo .l’usow Si dovrò -aocbe 'ftr ^entrare nel calcolo 
per qualche cosa iasspesa d’nna tosatura di più. 

Nelle razze oomaui vi sono degli individui , die perdo- 
no ,jiatkjpa<;t« idei loro tosone ifiuanzi ali’epòca della tesata-, 
’■*» e questo è ordkiariaiiiente l’ effetto- d’ uno malattia , a 
d’ ou.iótieboliatentò cagionato dall’ insaffieieaza o dalla catti- 
va qualità dei natrimenlo. Quaudo la mandra pasce in mez- 
zo ai cespug^ , la sua laua fatta già lunga è strappata e 
p«rdu^. 

Ciò non, accade con la razza dei merini , se gli animali 
s*mo Jiptrili .bene ; fuori del caso di malattia conservano que- 
sti la loro lana , .che d' ailiiande «ypiù corta , fino ai tre an- 
ni , senza che se ne perda quasi punto , come uui ne abbia- 
•no latto bene I’ esperienza . 

Il sig. Daubentoii si è ingannato , quando per date lira 
seguo Certo della necessità àt tosare ogni anno , ne indicò' il 
nionieiiio , quando la lana nuova scaccia la vecchia; 4ed trsse 
egli il suo giudizio dalla riprudiutuue della laua sulle parli 
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spogliate per una causa qualunque/ È tanto rero , "fche lo 
(lesso file di lana si allunga da un anno all' alilo, che. quan- 
do nn animale non è sluto tosalo nello alato d’ agaello , e 
<|nando è tosalo , essendo sopranno ( nel aecond' anno della 
sua vita ) , la sua lana è meno lina , che se lo fosse sialo 
estendo agnello, perchè a misura che si taglia la lana, es- 
sa diventa piìi fina ^ q^iieila deiregnello è menu ììiih eh queU 
la del sopranno , e cosi di seguito. 

Ciò che deve delcnuiiiare la tosatura è in generale l'av» 
vicjnamento del caldo , perchè allora le bestie lanose sono 
incomodale dal peso del Inro tosone. Se poi allaccate esse 
fossero da una rogna talmente abhnndaiile , che. curar si do- 
vesse simultaneaineule tutta la superfìcie del loro corjio, ne- 
cessario sarebbe allora di tosarle fuori della stagione «idina- 
'ria. Spogliare si devono del loro tosone le inaudre che tra- 
sudano , prima che parlano per le montagne ; il tenqio non 
può quindi essere io stesso nè [>er tulli i paesi , uè in Uilie 
le eircostaiKe. ■ 

• Gli agnelli si tosano un poco più lardi delle ]iecore , 
tanto {>er dare alla loro lana il tempo d’ allungarsi , quan- 
to per aspettare i più forti calori. Alcuni economi tosare iiou- 
(limeiio li funiiU prima delle pecore , perchè la nuova lana 
spunti più presto , e pcrcùè resistano meglio alle intemperie 
dell’ aria , qiiaodu sono messi, a stabbio. 

Due inolivi devono inleiessare a tosare gli agnelli , so- 
prattutto di lana fina ; il primo , perchè la luna del secop- 
d’ anno diventa piu lina ; il secondo , percliè tosandolo si li- 
berano dai pidocchi. e dai vermi , che li fuuuo spll'i ii-e , ed 
ostano al loro cresciniénlo. ^ 

' Si assicura • che in Sassonia , di cui le lane sono mol- 
to stimate , si ha 1' uso di lavare la schietta ni montoni pri- 
ma (li tosarli ; non so poi ., se la stessa pratica abbia lungo 
nuche in Ispagiia cd Ingliilicrra. Lo scopo in ciò coulempla- 
to è cei laiiieiiie. quello di lilierare quelle lane dulie più gros- 
solane loro iiunioitdizic , e di diminuire le spese di traspor- 
to , minore essendo cos'i il. loto |>esu. Dai più antichi tempi 
esiste qiu-'i' abitudiuc in molli dqiortiiu etili della . Frnnoia , 
ove si ha la ficilira di tosate gh auìmali c siroiìuarli ncl- 
r acqua , o d’ una pozza , o d' uno stagno , o d' un fiume. 
Chi è alla portata 4'- un luuliuo d'acqua, mette suceii6si.vg- 
meiiie i luontoiiì al sito della cascata ', e la rapidità della 
corrente è opportunissima a ripulire il tosone. Chi poi ha 
poche ìicslie da lavate. , le lava iu uu mastello. I piopiie- 
tari di ineiiui siculaiio mollo ad adottare questo uietodo , 
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perchè in rpiPste nr.te la lana è «anio folta , die cUfficilmen- 
te permullerebbe all’ acqua di penetrarri , vi resterebbe moK 
lo tempo prima d’ asciugarsi , ed incomoderebbe gli anima- 
li , quelli specialmente , che sono deboli , e disposti alla 
cachessia. Si può credere , che nei paesi , ove i montoni 
ordinariamente si lavano, la lana sia floscia. È pòi facile il 
comprendere, chè dopo una simile lavatura i montoni deb- 
bano essere ritenuti per alcuni giorni nell’ovile, jier 'daf 
loro il tempo di riprendere la loro Iraspiraziòné. 

Anche senza la lavatura si ha 1’ uso di tener chiuse le 
bestie lanose ]ier alcuni giorni prima della tosatura “per riscal- 
darle , e farle sudare , ma quest’ uso e dannoso in quei pae- 
si-, ov’ esse sono disposte alla malattia del sangue, od al- 
la cachessia. Nel primo Caso si anmenta troppo la circola- 
zione del sangue , e nel secondo T animalesi trova estenualo 
da uno sforzo troppo considerabile. È bensì utile per la to- 
^ satura di tenerle in uno stato, che renda la lana* facile ad 
esser- tagliata , ma un calóre moderato basta a (al uopo , e 
se si sceglie un tempo bello e caldo, inutili diventano tutte 
le precauzioni. • .< 

11 sig. Daubenton dice , chè per ben tos‘ar?’*bisógtìa có- 
rioaVe t’animale sopra una tavola, fed assicurarvelo per le 
gambe anteriore e posterióre', anche per le coma , se si trat- 
ta d’ un ariete, e il tensore può starvi seduto, perchè al 
suo dire 1’ uuo e l’altro stanno- piìt comodi; ma egli s’ in- 
gairtia. La bestia- cosi distesa non si trova più comoda , che 
.quxndo ha legate le quattro gambe , ed il tonsbre seduto ed 
incliiuato verso la tavola si' stanca di più, è anche nella 
sua operazipne meno libero , clw quando sta in piedi , e tó- 
sa minor numero d’ animali in un giorno. È ben vero , 
che chi tosa senza essere' seduto , è obligat’o di curvarsi mol- 
to , ma con minore assidnitè } durando ì’ operazione pochis- 
simo tempo, 1 animale che gli viene presentano con le 
quattro gambe legale , non ha una posizione incomoda che 
tutto al più per mezz’ ora. 

Un buon tousore deve tagliare la lana, quanto è più 
possibile Vicino alla pelle , ma senza lasciarvi solchi o fe- 
rite ; che se ad onta delle sue attenzioni ei fa qiialclic ta- 
glio , vi si applica un poco di carbone in polvere. Egli 
può tosare da quaranta o cinquanta bestie al giorno , ed 
anche di più, quando siano 'delle bestie comuni, laddo- 
ve nell’ altro modo non toserebbe più di venti o venti- 
quattro pecore , o da quindici a venti arieti merini , che 
hanno la lana fitta ed abbondante. 
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Quando tulio il tosone fe tagliato , viene piegato, e le- 
galo con paglia , o con giunco, O con dello spago, collo-' 
caodo in mezio la lana dell’ ultima qualità , vale a dire quel- 
la della testa , del venire, delle cosce, e <)elle zampe, quando 
non s^i voglie piuttosto separàrneta. 

E da desiderarsi , per l’ interesse delle manifatture, che 
non si conlbnda la lana delle bestie morte od ammalale con 
quella delle' bestie vive e sane , percliè non prende tanto be- 
ne la tintura , ed eccone la prova. 

Il sig. Roard , direttore della bella manifattura degli 
arazzi a Parigi , avendomi fallo osservare , che uu bioccolo 
di lana filalo, ed intinto o neìl’ indico od in altre sostanze, 
non prendeva in tulle le sue parli il colore allo stesso grado 
d’ inteusilà , ciò che pure era necessario per la perfezione del 
lavoro io supposi , che ciò dipendesse dallo stalo, in cui 
si trovarono i inoiiloni, quando fu tagliato il loro tosone , e si 
risolse quindi d’ accordo di assicurarsene col mezzo di accurate 
sperienze. Io feci tosare in conseguenza aRambouillet un monto- 
ne ben sano, ed n'n altro ano ora ammalalo*, si levò anche la-lana 
dalla pelle d’un montone morto : tutti e tre erano di razza 
spagnuola e della slessa eia. Questi diversi tosoni furono la. 
vali e filali separatamente, nella fabbrica, e s<* ne formarono dei 
bioccoli ; il sig. Roard assistette '«Ila procedura , e se ne tin- 
se uno di ciascuna sòrta in turchino , in rosso , ed iii giaK 
lo. L’ Accademia delle scienze ,* alla quale noi avevamo as- 
soggettato queste mostre , riconobbe , che il colore , sia tur- 
chino , sia rosso, sia giallo, era vivo nei bioccoli di lana 
del montone sano , deboli in quelli del mouloue ammalato , 
e scuro in quelli della bestia morta. Da questa sperienia si 
può deduiTe , che nella tessitura di .certi panni , trovati cat- 
tivi , il difetto è dovuto al mesctigììo di lana ammalala con 
la lana sana. Noi ne abbiamo avvertilo certi fabbricatori pre- 
murosi di non dare al consumo se uon stoffe pei fèlle ,• con- 
sigliandoli di acquistare le loro lane da quei soli proprietari 
di maudre , che hauiio l’ uso di separare la cattiva dalla buo- 
na lana 5 e per essere sicuri di non essere ingannali fare es- 
si devono il sacrifizio di pagare queste 0 quelle lane al me- 
desimo prezzo , mentre cos'i uen v’ è interesse alcuno che in- 
duca a confonderle. 

Fino al momento di vendere le lane tegliate bisogna ri- 
porle in un silo , che non sia esposto nè al sole , nè alf- n- 
midità , perchè il calore ne diminuirebbe il peso , e 1’ umi- 
dità le altererebbe: bisogna auclie ripararle dalla {jolvere. 
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ColuQielU pila nna razu di momoni , al .qaali la lana 
veniva strappala , e si dice , die questa razza esista ancora 
in Islauda. Ma qu^ta asserzione è veramenle ben certa? NeU 
le nostre razze cQmuni , ed in quella dei merini si vedouo , 
ìiiDanzi all'epoca della tosatura, individuT ' tuli d^i qualt 
si stuccano (lelip parti del tosone ; ma cjò accade ordinaria- 
mente agli animali ammalali o mal nutriti , come I' ho gih 
.detto , ed anzi ve ne sono di quelli , che se ne spógliuuo 
interamente. Io credo , che di questa maniera spiegare ss 
delibano la citazione di Columella , e 1' asserzione relativa 
all’ Islanda. 

^ Sono molto vantate le bestie lanose bigie della Guinea, 
n motivo delle pellicce , che si fanno cou i tpsoui dei loro 
agnelli' morti, nati , pellicce che si vendono assai care. Que- 
sti auimali lianiio le poma, statura alta , luna lunga , co- 
lla corta. 

In logliilierra stabilendo la legislazione un monopolio 
sulle laue a favore dei fabbricatori , impedisce loro di al- 
iarne il valore , per cui i coltivatori , invece di 'cercare il 
loro perfezionamento , si occupano nel procurare ai loro ■- 
iiimalt un sollecito e pieno iugrassamculo , perchè ne trag- 
gono maggior vantaggio. 

Le fune si conservano più a lungo col loro untume , 
che sgrassate. Vi lia del profitto per lo venditore di darle ' 
al commercio appena tosale , perchè più tardi perdono del 
loro peso ; ma Ve ne ha anche per, lo compratore , perchè 
avendo, più untume , s' ìiubiancauo meglio. 

Se conservate sono per lungo tempo , attaccale possono 
essere le laue dai bruclii-lignuolei si questo nome ad un 
genere d' insetti , che da molti sono riguardali per vermi , 
Leiicliè abbiano le guinbe come gli altri bruchi , quando i 
verrai non ue Uajuio. Le furfille-iiguuole si trovano nelle ca- 
so lira i mobili o nei magazzini di lana ; bautio queste , se- 
condo il sig. Daiibcnton , la lunghezza di tre linee circa ; 
sono un colore giallognolo lucido , e sì vedouo svolazzafe 
dalla fine d’ aprile lino al principio di ottobre , un poco più 
presto ud un poco più tardi , secondo che la stagione è più 
o meno calda, furante qiiesto tempo le farralle-tigmiole depun- 
gono sulla lana piccole uova , difficili a di^siìuguersi , e 
da queste uov^ escQno i brpchi , che rodono la lana , è che 
Siascoiio nei mesi di ottobre , novèmbre , e dicembre. Sono 
t^uesli bruchi assai piccoli , e crescono poco , restano anche 
,:is^p!li^ quando i| freddo è grande; in marzo poi ed ip ajiri- 
^ie diventano grandi rapidamente , ed allora spezzano molli • 
Tifi di lana per iiuirrrsi c vestirsi. 
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Si conoscono i brucili- ligniiolc , quando si vedono sui 
tosoni di lana od altrove piccoli gusci d* una linea di dia- 
metro sopra quattro , o cin<|ne , e raramente sci lince di lun- 
ghezza , i quali sono alquanto gonfi nel mezzo , cil 'aperti 
alle loro estremili». In eiasenno di questi gusci vi ha un bru- 
co , che vi si tiene coperto , perebe non è rivestilo ebed' una 
pelle bianca, sottile, trasparente , e delicata. Il bruco-lignuo- 
la spunta con un terzo della lungliezza del suo corpo fuori 
del suo guscio , o dall’ una o dall' altra sua estremità , per- 
ebè vi si può girare nel mezzo , ov'esso è più largo, e può 
anche uscirne quasi inieiamenle. Non vi resta allora che la 
parte posteriore del corpo e le gamlx: deretane , le quali si 
attaccano al guscio , in modo che il bruco può strascinarlo 
seco , quando cammina , col mezzo delle altre sue gambe ; 
quando poi taglia i fili della lana , non ha che un l.erzo del 
Suo corpo fuori del guscio , e si raggira in vari versi per col- 
pire un maggior numero di quei fili. Si nutre esso dalla so- 
stanza della lana , e se ne serve anche per chiudere ed iii- 
gramlirc il suo guscio , per cui anche è «Ielle stesso colore 
della lana. Non si può duhiinre della passata o dell’ attuale 
presenza, dei lo^o briichi-tignuole nella lana , quando vi si os- 
servano o sopra o sotto i loro escrementi , i quali sono altret- 
tanti piccoli granelli secchi ed angolosi , bigi quando la la- 
na è bianca , nerognoli quando la lana è nera. 

Quando i bruchi-iignuole ( cosi continua il sig. Dauben- 
ton ) sono pervenuti a lutto il loro crcscimento , abbandona- 
no quasi tulli la lana , e si ritirano in piccoli angoli oscuri 
del magazzino della lana , ed ivi si attaccano con le due estre- 
mili del loro guscio , e si sospendono al solfiUo con una so- 
la ; allora chiudono le due aperture del guscio , e cangiano 
di forma e di imme , prendendo quello di crisalidi. In que- 
sto stato restano per tre settimane circa , poi forano quell’ esire- 
mit'a del loro inviluppo, di' è più vicina alla loro lesta , e 
n’ escono sono l.a figura d’ una farfalla. 

Fino ad ora , aggiunge egli , non si trovò mezzo veru- 
no per preservare intieramente la lana dal danno dei brnclii- 
tigiìuole ; si può nondimeno evitarlo in parte. Si facciano 
intonacare di bianco le pareti ed il soifilto del magazzino , 
ove sono riposte le lane , alfinciiè meg\io distinguere si pos- 
sano le farfallc-iignnole , che si attaccano a quelle pareti od 
a quel soffitto. Si ripongano le lane sopra graticci che siano 
sostenuti un piede sopra il pavimento ; si abbia un bastone 
con un bottone riempilo di borra all’ noa delle sue estremi- 
tà , come un passetto. Kntrando nel magazzino si ballano eoi 
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])astonc le lane , e soi(o di esse, per fare che iic escano le 
larfalle-ligimole ; (juesle si ineltei anno a volare , cd andran- 
no n posarsi sulle pareti e sul sofUllo , ove facile saia I' ain- 

niazzarle , stiacciandole col bottone del bastone. Itijx-teiido 
spesso (|uesta ricerca dal principio d’aprile fino al principio 
d’ottobre, si distrugge un gran numero di farfalie-tignuole, 
si previene la dejiosizione delle loro uova, o non si lascia che 
lei'inini , e coù diininnite di multo sono le tignuole lodenti 
la lana. Un fanciullo basta per difenderla in questo modo. 

La lana col suo untume essendo meno soggetta ad esse- 
re guastata dalle tignuole , della lana già salassata , o sol- 
lauto lavata , se in un magazzino di lane coll' unlnnie si ri- 
pone qualche cattivo tosane l.ivaio , le farfalie-tignuole pre- 
feriranno di deporrc sopra questo tosone le loro nova. Se si 
brucia poi questo tosone , prima che n’ escano i bruchi per 

trasformarsi in crisalidi, si distruggono i bruchi e s’ impedi- 

sce cosi , eh’ essi diventino farfalle , le quali produrrebbero 
uua gran quantillt di uova. 

Si pretese , che 1’ odore della canfora , e quello dello 
spirilo di trementina siano altrcltanii preservativi per la lana 
contro le tignuole. Esse possono beiis'i essere respinte da que- 
sti odori , se trovano a collocarsi sopra lane che non gli han- 
no , ma in mancanza di queste-, si avvezzano anche sopra 
quelle , e non se nc ha verun vantaggio. 

11 vapore di zolfo fa perire i bruchi-llgiiuolc , quando 
pelò (jueslo vapore sia concentrato in un piccolo spazio , ma 
non pnirebbe esserlo in un magazzino di lane, cvinoniuni- 
cheiebbe poi anche un cattivo odore , 'come disgustoso sareb- 
be egualnienlc quello della canfora. Il meglio c di battere le 
lane nei magazzini , cd ammazzare le farfalle , nè allrimeiili 
fanno i pellicciai per conservare le loro pellicce. 

I bruebi-tignuole non possono bucare la carta , e perciò 
la lana involta in un sacco di carta ben chiuso , si conserv.-i 
intana. Passano essi pelò la tela , separandone i (ili senza 
tagliarli. 

Tutto ciò che riguarda i hmclii- tignuole è tolto dal sig. 
Daubenlou. f^edi il vocabolo Tigndola. 

Le lane , se sono brutte o coll’ untume , si vendono in 
ragione della loro quatilh , e del piccolo calo , a cui Vanno 
soggette nella lavatura -, se poi sono lavale , la qualità ne de- 
lerinina il prezzo. 

Supponendo , die la lana del Rossiglione fosso venduta 
'brulla a i5 soldi, ben lavata si vendereblie a soldi , per- 
che il calo ordinario è di due lei zi. 
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Lp lane comuni , elle non perdono alla lavatura che la 
tnei'a del peso , si vendono lavale a 30 o a 4 1 ^ I'*'* 

vale II IO o la. > I 

Quelle dei merini , che perdono comtMiemenle 54 per cen- 
to , se si suppongono vendute a 9 lire dopo lavate , non la- f 

vale devono valere 4 lire. 

I fabbiicaiori ed i commissionali comprano spesso i toso- 
ni senza pesarli , quando 1 ’ abiludiiie la loro conoscere i pesi 
ad anoala comune , e le niandre. 

In molti paesi la lana degli agnelli non si vende separata, 
ma è sempre compresa nel mercato dì quella delle pecore. 

In Beau ce , ed in una parte della Picardia i tosoni si 
vendono a coiiiinaio , dando un quarto per cento ed uu terzo '' 
o la toiuliià dei tosoni di agnelli. 

II prezzo annuo delle lane si regola anche secondo il bi- 
sogno. Qualche volta riesce più dillicile il vendere le lane li- 
ne che le lane comuni , -l'uso delle quali è più diffuso , per 
cui queste ultime possono essere in proporzione più care che 
le prime. 

In Francia le lane del Rossiglione , della Linguadoca , 
del Ueri'i , della Sologna , ec. sono le più stimate , dopo 
quelle dei merini , e dei meticci di secondo'^ teizo , e qua'r- 
to grado , il numero dei quali è allualincnie considerabile. Si 
la caso di quelle di Marocco. Le lane inglesi più lunghe e 
meno fine sono assai ricercate. L’ impero russo ha belle lana 
prodotte dai nioniotii di Crimea , e si apprezzano mollo . ■ 

le pelli miste di nero e di bigio , che provengono da quei 
montoni. La guarnitura d' un berretto può costare (ino a 100 
lire, e la fodera d’ un cappotto fino a 1000 lire. Le pelli nere 
a l.ana riccia delle bestie calmucche hgiino gran valore^ 

Le più care e più curiose di tutte sono quelle degli agnelli 
morti-nati d' Astracan d’ un nero rasato. Quanto è più fino e 
raso il pelo , tanto maggiore è il loro prezzo. Il sig, Macquart 
La veduto una Ihdera d’ abito di queste pelli che costava 
100 luigi. 

La vendila delle lane spagnuole si faceva altre volle per 
via di contratti , che davano ai compratori un credito di va- 
ri anni. Nulla impedisce , che <|ue$io metodo sia adoperata ^ 

anche in Francia. Col mezzo di locazioni di cinque , sei , fi- 
no a nove anni un coltiv.'itore ed un fabbricante saranno assi- 
curali l'uno dello smercio delle sue lane, e l’altro del loro 
acquisto, e vi saranno allora delle fabbriche , ette compreran- 
no sempre la lana di certe inandre. Questo metodo sarebbe 
anche preferii) le a quello della mediazione di commissionari 
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f! sensali , il profìUo dei quali andrebbe diviso fia il coltiva* 
iore ed il fabbricature. 

Per lungo tempo noi non abbiamo avuto motivo di lo- 
darci’ dei fabbricanti , che abusarono dell' ignoranza , della 
credulità , c del timore di perdere , che tonnentan» srmpie 
il coltivatore, per acquistare molto al di sotto del loro va- 
lore le lane di merini e di meticci. I proprielari più illu- 
minati e meno timidi banno sempre venduto un poco più 
vantagginsumenle, quantunque le loro lane fine non siano mai 
state pagate al prezzo loro competente. Si osservava quindi con 
dispiacere come lo sph-ito mercantile superava ogni considcra- 
zioiie dell' interesse iiizionaie. 

Ma già da qualche anno gli stessi negozianti sono diven* 
tati più ragionevoli , e rendendo giustizia alle Jane dei nostri 
merini, airivarono pcrfìiia a dichiarare, essere queste prefe- 
ribili a quelle di Spagna. Noi eravamo però più iiiodcsli , con- 
lentaudoci di sostenere, ed .‘uiclie di provare, che le uiie va- 
levano le altre. La verità finisce sempre col farsi strada , e 
col trionfar dell' errore e degli ostacoli , che lesi oppongono j 
ora abbiamo noi dunque in mano, per confessione degli uomi- 
ni dell' arte, il mezzo di somministrare alle nostre belle fabbri- 
che di panni , di scliawls , ec. deista lana sopralFiua , senza 
che obbligate esse siano di ricorrere all* estero. Possa il go- 
verim sentire tutto il pregio d' una tale conquista , che iioa 
costò punto di sangue ! possa egli nulla trascurare per con- 
servarla ! 

Per adoperare le lane alla fabbricazione delle stoffe, bi- 
sogna toglier quella materia crassa di che esse sono impregna- 
te, vale o dire il loro untume tanto abbondante nei merini , 
c tutte le sozzure , che le insudiciano. Gli Spagnuoli, guida- 
dati dall' esperienza , hanno stabilito delle usine , nelle quali 
si può lavare ogni anno una gran quantità di lana. Nei no- 
stri paesi alcuni fabbricanti di panni, ed alcuui negozianti si 
sono rlelerniinati di lavare, gli uoi la lana da essi consumata, 
gli altri quella cb' essi acqiiislatio coll' untume per venderla 
bianca. Se ne fecero vari saggi-, da principio non visi riuscì, 
io seguito si arrivò a far meno male, ora v' è chi la lava be- 
oissiino. 

Esistono anche in Francia molli lavatoi , ove si opera 
egualnienle bene come in Ispagiia. Il più distinto è quello, 
che ili Parigi è condotto da un diretiore d' un deposito di la- 
ne; stubililu fu questo sotto la vigilanza del governo con 
I' iiilPiizioue di pi Delirare .ni coltivatori , che sono proprielari 
di uuuidrc. il mezzo di vendere le loto lane col maggior vau- 
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faggio possibile. Si ebbe nuche in vista ^i dare ai fabbrical»- 
ri la t'acililà di fare di'gli acquisii a misura dei loro bisogni. 
11 diictlore è atilorÌAzaU* a vendere ai prezzi fra loro cnnveiiu- 
lij diflalca egli al nionteiilo della vendila le spese del deposi- 
to e delle operazioni doinaiidalc dalle lane ^ e questa Ixove 
esposizione Sasla per far conoscere lo scopo conleniplato nel 
creare un tale slabiliinento. 1 collivalori sparsi nei dipartimen- 
ti , isolati ' sempre gli uni dagli altri, ed ignari del valoi« de^ 
le loro lane, le cedevano ai sensali , od ai fabbricatori inedu- 
sinii , al prezzo che veniva loro olfeito. Ma quando le loto 
Jane sono collocate nel deposito, essi ne conoscono i prezzi cor- 
renti dalla loro corrispondenza col direttore , nè possono es- 
sere ingannati se non nel caso, che il direttore stesso sia un 
uomo senza lealtà, ciò che non si può supporre. 

Sull' esempio di questo lavatoio, se ne formarono degli 
altri a poca distanza dalla ca|>itale , ove ss satino imbiaiiciise 
le lane alla stessa iieifezione. indicherò qui la maniera di fare 
questa operazione secondo Gilbert , uomo deplorato nseràla- 
menle dagli amici dell' agricoltura e delle' scuole veterinarie. 

Si comincia dal dividere le diverse qualità di lane per 
isgrassarle scparataineute, e 1’ abitudine insegna a di^tiagltcrle; 
si distende ciascona sorta sopra graticci di legno; si allargano,, 
si ballono con delle bacchette, per farne uscire la polvere e 
le sozzure ; si levano con la mano i bioccoli aggruppati , l« 
paglie , ed il là rigo ; il resto si divide con una forcbeltu di 
lerro a denti corti, larghi , e curvi. 

I tosoni sono risposti in lini , o bolli , od altri rpcipien- 
ti d’ una capacità conveniente. Uu proprietario dell’ òveyron 
consiglia di deporii col fiocco in allo-, come statina sul oir- 
po dell’ animale ; si versa dell' acqua, fìneliè il recipiente sia 
]iieuo ; questa si riscalda fino a trenta o (quaranta- gradi d^l 
termometro di Kéauinur, ed ivi stanno i tosoni imnsoisi per 
diciotto o ventiquuiiro ore. L' acqu.'i si carica d-' uiiinme , e 
diventa 1' agente principale dello sgrassatnenlo ; se iie pren- 
de per versai la nelle caldaie , ivi ss fa scaldarla fino a c rs- 
quaiila o sessanta gradi : un calore minore non basterebbe , 
uno pili liiric di ho giudi iiicrespf rebbe la lana , e la ren- 
derebbe dina e frangibile. Si può riconoscere il giusto grado 
del calore anche senza termonielio ; arriva esso a tal grado , 
quando non si può lenei’c la mano nell' acqua seiuu scol- 
larsi. 

Kssendo I' acqua a qnC'to punta ,. si metie la lana nella 
caldaia a poco alla volta ; conviene anche rimestarla, o- piut- 
tosto sollevarla coiitiuualaiueule eoa un bastone liscio senza^ 
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not^i , onde separare i bioccoli , e Hirvi penetrar 1’ nci|iia ; 
si schiva di rivoltarla, perche non si altorligli. Alcuni nii- 
iiuli dopo bisogna levamela , o con le mani o con una pic- 
cola forca ; se ne riempie un paniere , che tenuto viene per 
un moroeulB sopra la caldaia , perchè ne scoli i' acqna. A 
misura che I’ acqua del bagno si consuma , se ne porla del- 
rallra; se diventa sporca, si vota tutta la caldaia per ri- 
cominciare a riuovarla con l'acqua dell’ untume. L’ un- 
tume , secondo le sperienze del sig. Yauqueiin , è composto 
in parte d' un sapone a base di potassa. La lana levala dal- 
la caldaia è portala al gito , ove si deve lavarla. 

Non è cosa iiidiirerenle il lavare la lana in questa piut- 
tosto che in quell’ acqua. Quella, che cuoce bene i legu- < 
mi , che scioglie facilmente il sapone , e di' è buona da be- 
re , dev’essere la preferita.' L’acqtia corrente è migliore della 
stagnante; la più cattiva è quella di pozzo: che se pure si 
è costretto servirsene , bisogna tirarla prima , indi esporla 
per alcuni giorni all' aria , ovvero farla bollire. 

Per ben lavare nell' acqua corrente , si ripongono duo 
panieri I’ uno sopra I' altro : quando la lana di questo pare 
ben ripulita, vien gettata tiell’ altro, ove termina di depurar- 
si. In tutta questa operazione non è mai rivoltata , ma sol- 
tanto rapidamente scossa nei panieri , e separala quant’ è 
più possibile con le inani o con un piccolo rastrello. Quan- 
do essa nuota leggermente alla superfìcie , e 1' acqua, che ne 
scola , non c più sporca, sarù bastantemente lavata. Se I’ a- 
cqiia non è corrente, si adoperano due panieri a due mani- 
chi j col mezzo dei quali si luffa e riluU'a il paniere , fin- 
ché r acqua sia chiara. 

Ora non si tratta più, che di asciugare la lana. Fu 
suggerito di farla passare sotto uuo strettoio , o di farla tor- 
cere involta in una tela da due uomini vigorosi. Questo 
mezzo senza nuocere alla lana ne accelera la diseccazione , 

8 diventa anzi necessario , se ti lava , quando la stagione è 
avanzata , perchè il sole ha poca forza ; un giorno solo di 
bel tempo in seguito basta. In estate si può far asciugare 
la lana , uscita dal lavatoio , sopra i graticci , o sopra i sas- 
si , od anche sopra un praticello prima ben ripulito. 

Il) Ispagna , ove numerose luandre appartengono a gran- 
di pioprielari , si costruirono per questo genere di opera- 
raziom delle usine , ove si coiubiiia I' ecoiiuiiiia del lem[io 
«■•Oli ijiicila della spesa , ed ove le lane sono ridotte ad nn 
grado di depurameiilo snfflcicnle per le operazioni, alle (piali 
d(f\oiio uilci'iuriiieutc assoggeilarsi uclie mauifailuie. Questo 
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giftJo era imporianlissinw a cogliersi , ed il sig. barone Pay- 
jiéic de Cére ci ha messo a portala di conoscerlo , e di fare 
ciò , die fanoo gli Spaglinoli , dandoci la descrizione esatta 
(T uno dei loro bei lavatoi ^ da esso disegnalo sul luogo. 
Questo è quello di Àlfcro , il quale dopo che fu da lui esa- 
minalo , è stalo distrutto dalia giieria. Portare colà si sole- 
vano ogni anno le- lane di Paular , di Mou lareo , di 'Tur- 
biella , e di altre celebri inandre, per esservi preparale nue- 
dianie una modica retribuzione , e<I essere [k>ì vendute al- 
r estero. i 

Le acque dell' £'resni:i nniie a quelle d'altri ruscelli , 
che hanno la sorgente nelle inonlagne di separazione tra la 
vecchia c la nuova Càstiglia , corrono verso Segovia , e di 
la lino ai serbatio o baoiuo d' Alfarn. 

Il Questi serbatoi , dice il s:g. di Poyféié , di cui la po- 
sizione e la capacità sono determinate dal disegno inserito 
nella seconda edizione dell’ hiruiione sulle bestie lanose da » 
me pubblicala nel 1811 , contengono più di i5q,9o4 piedi 
cubici d' acqua, risoi la immensa continuatamente riiiuvata dal 
rigagnolo ailluenle , die può niometitaneameiite bastare al 
lavoro del lavatoio, quando per effetto d' una procella , o 
l>er altri non preveduti àccideuli le acque del rigagnolo non 
arrivano torbide , ed in uno stato da farne sospendere 1' uso. . 

a Data essendo l’acqua al lavatoio, e scelte stale es- 
sendo le lane , e separate con le mani in prime , seconde , 
terze , e scarto , collocale vengono sotto una tettoia a por- 
tata dei tini. 

Il I lini si riempiono d’ acqua calda , fino a due terzi ' 
della loro altezza , col mezzo d’ un robinello adattato alla 
caldaia ; quest’acqua è temperala con parte d’acqua fredda, 
versala a piacimento da un condotto. Un uomo è incaricato 
dì farne il saggio , ciò eli '.egli pratica con ciascun tino , in- 
ioiidendovi mia gamba , e facendovi aggiungere dell’ acqua 
fredda o calda , secondo die lo giudica conveniente , e iìn- 
tunlo che il caloie sin tale , che egli possa sopportarlo senza * 
essere scollato. Dà egli allora il segnale d,’ immergervi la lana, 
e la durala dell’ imniei scotte si regola dall' intervallo ebe passa 
per volare il secondo ed ri terzo lino prima di ritornare 
al [iriino. 

» Un operaio scende in un tino , e ne cava una certa 
quantità di lana ,, riempiendone dei panieri di vctrice deposli 
sull’ orlo del graticcio. 

» Alcuni, fanciulli , soslencndo.si con delle cordicine., 
montano sulla lana contenuta nei panieri , e la pigiano coi 
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l«ti'o piedi ^ isprcmeiiie 1 ' ac4ua di iiiiliirne , mid' essa è inznp- 
pala ; quest' acijua scola per le fessure del graiicct» , '"a uel 
vólo della lineila , ed esce fuori del lavatoio. 

» La lana cosi spreniula’ è gettala sul graticcio ; tre 
fanciulli la raceulgunu , la di vidono , e la depòngono sull'orlo 
del lavatoio. Un operaio ( e questo è 1 ' uomo iinporla'nte 
Iter la lavatura ) collocalo sopra uuo dei gradini , prende 
la lana a munciute , la separa ancora j e la lascia cascar uel 
canale. 

it Due uomini stanno nel lavatoio, appoggiando le loro 
tnatii ad una tiaversa solidamente assicurala alle pareli in- 
terne , ed agitano aiiérnutivamente la destra e la sinistra 
gamba per far rifluire l'acqua, e dividete i bioccoli di lana. 
^el lavatoio vi ba uua «jiianlità d' acqua di 3 o in 33 cenli- 
inelri ( da 1 1 in 12 pollici J. 

‘ » Quattro operai collocati nel canale del lavatoio , ed 

.appoggiati con le loro inani al suo bordo , ripetono il niovi- 
nieuto dei due uomini collocati nel bacino. 

I M Quattro altri operai , collocati aneli' essi nel canale , 
j'iiccolgouo la lana, a misura cJie vi è condotta dalla, cor- 
‘leiile; ne formano dei mazzi senza torcerla nè incordarla , 
ne spremono rucijua, e gettano la luna sul pavimento j uu 
Innciullo la riprende , e la getta sullo scolatoio a scarpa ^ 
un altro fanciullo la riprende e la rigetta. Allora un operaio 
la raccoglie per deporla in mucchio sulla sommila dello sco- 
latoio N. 

La lana resta in questo stato per 24 ore , indi è pur- 
liila sopiu 'una prateria vicina , già rastellalu e spazzala con 
atlcuzìuiie , sulla quale è distesa 111 |iiccule parli, flncbè sia 
bene asciutta, ciò che ordiiiariaiueute richiede tre o qualuo 
giorni. 

La laua , che sfugge ai quattro operai , è strascinala 
dalla corrente in una gabbia di legno , il fondo e le pareti 
della quale sono coperti da una rete a maglie assai fìtte. Tre 
uomini collocali in questa gabbia agitano la lana co' piedi , 
c di mano in inano che la raccolgono , ne fot inailo pic- 
coli inucelii , eh' essi 8 |>ieinouo con le mani , poi la gettano 
sul pavimento , ove due fanciulli la ripniiguuo iu piccoli pa- 
iiieii , la spremono, e la purlauo iu iniiccbi più grandi alla 
suuiiiiilà dello scolatoio. 

Tal’ è r operazione della lavatura praticala in f-qiagn.a 
]iir le buie di piiiiia lama. In Alluiu il lusoio eoonnciava 
■ ulle ore tie delia inaltina , e non terminava clic a notte ; 
UU una gioruala di lavoro , cb’ c sedici ole circa ; si 
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hvaTano 1300 faneguet di lana, vale' a dire 1^0 quiqlali 
niellici ( 3 oo qiiiiilali amichi di Francia ). 

Un fabbricante di Moiiiioie, diparlimento delle Roèr , 
che apparteneva alla Francia , ha credulo , che quei pro- 
prietari di mandre di merini , i quali souo lontani dalle 
fabbriche , potessero limitarsi ad una semplice depurazione , 
«uilicienle per levare la quasi totalità delle sozzure , conser- 
vando dell’ untume , quanto basta per servire alla lavatura 
di fabbrica : è suo parere , che dopo d' avere scelto le di- 
verse sorte di lana compuueiili un tosone , si abbia a inet- 
lerle separatamente in panieri ; poi collocarle sulla coTienle 
<r un fìiime , ritirandole ed iiuinergendole nuovamente di 
tempo io tempo rimuoverle con un rastrello a denti di le- 
gno ; e quando più non vi esce niente di sporco , farle 
asciugare all’ aria libera. I tosoni cosi depurati non perdono 
più , a detto suo , nella lavatura di fabbrica che il Ireii- 
laliè per cento , invece che vendute sudicie , e con lutto il 
loro untume , jiossouo perdere fino a sessautaciuque , se gli 
aniniali souo stati mal governati nei loro ovili, e nutriti 
in paesi pieni di polvere. Quello che vi ha di certo si è , 
che avendo provato questa procedura con una piccola quan- 
tità della mìa lana , un fabbricante distinto di Verviefs, che 
l’ha veduta,' mi assicurò, che io tale stato essa prendeva 
perfettamente il bianco alla lavatura di fabbrica , e questo 
era il modo ad essa più couvenienle. Nel caso che questa as- 
serzioue si trovasse vera, come io lo presumo, nulla vi Sa- 
rebbe di più facile , che il dare alle lane uua prima prepa- 
razione , la quale risparmierebbe le spese di traspòrto , po- 
tiebbe essere praticata da tutti ì proprietari di mandi e situati 
vicino ai fiumi , senza opporsi all' ultimo sgrassamento indi- 
spensabile innanzi alla fabbricazione del panno. Converrebbe 
in tal caso non mettere nei tosoni al momento della tosatura 
che le partì non grasse e non troppo cariche di sozzure , 
spurie lo sono quelle della fronte, del ventre, delle cosce e 
delle gambe. Questa lavatura rassomiglia molto a quella, che si 
fa delle lune sul corpo degli animali , con la differenza che 
le purifica meglio. Ver poco che i fabbricanti siano giusti 
nel dare a queste lane nii prezzo relativo al calo da esse 
soU'erio , e proporzionalo a quello che dato avrebbero se 
le avessero comprate sudicie e coll’ untume, non dubito che 
questo metodo adottalo non venga da molli proprietari de- 
sideiosi di far sempre il meglio; ma conviene , che coloro i 
quali adoperano le loro lane, non vogliano guadagnar troppo. 

, La Idvatui'u di fabbrica , itidispeusabiìa per ogui sorta 
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di lana , li fa della maniera «rgnente : fi rìempje una cal> 
daià , che può conlencre farilmente da 3 o a 4 » lilogiain- 
mi ( da 6 o ad 8 o libbre ) di lana , d' un bagno composto di 
due terzi d’ acqua , e d' un terzo d' orina , e clte si la scal- 
dare- quando questo meecuglio ò alla temperatura di a 
45 gradi di calore , in modo che si possa tenervi dentro la 
inano , vi si mette la lana , lasciandovela per mezz' ora, ed 
agitandola continuatamente e diligentemente con piccole forche 
di legno ; è poscia di là tolui, fatta scolare lavata a pic- 
cole quantità in un fiume od iu un ruscello , finché l'acqua 
non nc resti più torbida , e flualmente asciugata per ado- 
perarla. ^n alcune fabbriche si uniscono per lo bagno tre quarti 
d’ acqua ed un quarto d' orina , c lo sgrassamento riesce egual- 
mente bene: in alcune ajire si aggiungono oltre 1 ’ orina alcuni 
grani di potassa per ogni litro d'acqua. Secondo Gilbert i|ue- 
st’ aggiunta è inutile ; egli crede, che quando la lana resta in 
fusione per diciotto o vcotiquatiro ore nell' acqua cald.a , 
conserva essa la sua morbidezza e la sua daslicilà , ed c [liù 
bianca di quella , che arriva dalla Spagna. 

•* La lana dei merini francesi cosi lavata dovrebbe dunque 
valere ao per 100 di più del corso ordinario della lana lio- 
ncse. Quei particolari , che vogliono lavare e sgrassare pic- 
cole quantità di lana , per prepararla , filarla , e farne 
delle slrfffi: per proprio uso, possono adoperare il metodo di 
Gilbert, o quello del fabbricatore di Moiiijoie , facendo se- 
guire all' uno od all’ altro la lavatura coll' orina sopra iudicata. 
Se non si Ila un fiume od uii ruscello alla iuaiió,si lulfano 
i panieri ripieni di laua in mastelli pieni d' acijua chiara , 
riiiovaiidola. L’ operazione è per verità lunga e perciò io nou 
consiglio d’ usarla , clic quando si ha poca lana da sgrassare. 
( Tessikr. ) ( Àrt. compilai, su quello del sappi. ) 

.. MONTONE DI CACHEMIRE. Si dà questo nome a 
queirauimale , che somministra la lana , o piuttosto il pelo, 
col quale si fa quella, stoffa tanto fina , conosciuta sotto il 
nome di cachemire quantunque nulla vi sia di più dubbio- 
so die questo sia un muntone , lutto anzi iuducendo a cre- 
dere che sia in vece una capra. 

^ Io possiedo una mostra sporca di questo pelo , la quale 
prova , che questo auimale ha due sorte di pelo , 1’ uno as- 
sai lungo, grosso, e ruvido j l'altro assai fino, corto, 
e riccio. 

Desiderabile sarebbe, che questo animale s’introducesse 
in Europa , ove probabilmente avvezzarsi potrebbe al clima, 
giacche nel suo paese nativo egli vive'esclusivamenle sopra 
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inoutagne , che inno coperte di neve per una parte dell'anno. 

MORATA; Yarietii d’ ava. Fedi Vite. 

MOREA. Nel dipartimento dell’ Aha-Marna si dii que- 
sto nome ali’ argilla lierruginea ^ strascinata dalle acque , 
quando si lavano le miniere di ferro limacciose , esclusiva- 
, niente adoperate, nelie fucine di quel paese. Deposta viene que- 
st' argilla lungo i lav.atoi , e nel fondo dei ruscelli , che le 
attraversano, d’onde poi è levata di tempo in tempo , per 
portarla sulle terre arabili , e sui prati. Quantunque essa sia 
infeconda per se stessa , può nondimeno dopo due o tre anni 
migliorare i .luoghi , ov’g sparsa. ( B ). (^Àrt. del siipplim.) 

MORSA. Si dà <|uesto nome ad uno staumento di fer- 
ro , col quale si stringe jn un modo permanente il naso 
dei cavalli restii , quando si vuole ferrarli, o far loro qualdte 
operazione dolorosa. 

Composto è questo strumento di due rami di ferro, gt- 
ranti da un lato sopra una cerniera , e lerniiiiati ddlP altro 
da due anelli , per i quali si fa passare uuo spago , con 
x;he si stringono. 

Sembra , che non il dolore , ma la sorpresa piuttosto e 
r iijquieludiuc , prodotta dalla posizioae , sia quella che 
rende mansueto il cavallo preso con la morsa. Il Tohci- 
BASO ( vedi questo vocabolo ^supplisce al medesimo oggetto. 

Si fabbricano anche delle morse dì legno, od in vece 
di esse si adoprano dqe bastoni lunghi un piede , che legati 
vengono alle loro due estremità ; ma questi non si possono 
con tanta facilità assicurare al naso del cavallo. 

Le morse si mettono anche all’ orecchie dei cavalli. (B.) 

MORSICATURA. Piaga fatta alla pelle d’ un animale 
dal dente d’un altro. .. 

I cani si trovano al c.iso di mordere lutti gli altri ani- 
ni.ali ; anche i cavalli ed i porci mordono qualche volta : 
risultano da ciò delle morsicature più o meno considerabili, 
ma raramente assai pericolose , le quali anzi si guariscono 
per lo più da loro stesse , ovvero col mezzo della più sem- 
plice cura. P^edi il vocabolo Piaga. 

Due specie vi sono di morsicature ^ conseguen- 

ze diventano spesso mortali , e sempre seguite da accidenti 
assai gravi ^ e (|ueste sono quelle degli animali arrabbiati, e 
quelle delle vipere. Di esse sì tratterà ai vocaboli Rabbia , 
e Vipera. (B.) 

MORTAIO. Vaso di legno , di pietra , di ferro fuso , 
di vetro , di ferro , di porcellana , che ha il fondo rotondo, 
c die serve , col mezzo d’ un Pestowe Cavedi questo vacabo- 
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lo ) a ridurre in polvere od in pasta nD'infiiiiik di ogge^i 
utili alle arti , all' eéonomia donieslica , aliar medicina. 

L’ u*o de’ mortai è lunlo fre<[uenle , che non posso com- 
prendere , come non ve ne sia almeno uno in ogni casa di 
coltivatore. 11 loro prezzo in legno, in pietra, in ferro fuso è 
generalmente assai basso. ‘ , 

• Gerii mulini di tanno, follatoi di olio, e di polvere , 
ec.' non sono che la riunione di parecchi mortai , nei <{uali 
1’ acqua fa cascare alcuni pi stoni. (B. ) 

MOUTO- BIANCO. Malattia dei bachi da seta, che si 
annunzia con la diarrea , e lìnisce. sempre con la morte del- 
r animale', il«|uaie diventa allora floscio, nero, e fetido. 
Sembra , che questa malattia provenga priiicipalmente , o 
tluli’aria viziata' delle stanze, ove sono ritenuti questi bachi, 
o ilaile foglie bagnate, che si dupuo ad essi talvolta da inau- 
gime. Fidi Baco da seta. (B.) 

MORTO ( LKGNO ). S’ intende di quell’ essenza di le- 
gno di j)oco valore, che altre volte era permesso di portar 
via anche dui boschi regi. Anticamente tutti i legni bianchi' 
entravano in questa categoria ; ma in seguito la carestia dei 
coinbustibtli fece restringere la denominazione di legno-morto 
ai Soli arbusti.' ( De Per. ) 

MOSCA , Mitica. Genere d’ inselli dell’ ordine dei di- 
pteri , che comprende più di dugento specie , alcune delle 
quali sono lanlo comuni nelle case, che ne diventano spesso 
incomode , altre depunendo la loro progeiiilura nel carname 
destinato al nuiririienlo dell’ uomo ne accelerano la,decora- 
potizionc , altre finalmente tiuocono sotto relazioni diverse. 

Afipiicato viene volgarmente questo nomea tulli gl' in- 
selli , elle hanno due ale sole membranose e reticolale , ma 
qui è circoscriiio a quelli di questi ultimi, il di cui succiu- 
ne'iba tutto al più due sete , ed è ricevuto in una tromba 
bilabbiata vale a dire alle vere mosclie di Fabricio ( En- 
tomoìogia sistematica ). Latreille ed altri hanno suddiviso 
questo genere in vari, altri , ma sopra inolivi troppo poco 
rilevanti per essere facilmente compresi dai coltivatori. 

Le larve nelle piosche sono certi vermi allungali , sen- 
za zampe , ordinariamente conici , la di cui testa , collocata 
alla sua piccola estremità , è armala di due uncini , che lo- 
ro servono a lacerare le carni ed altri oggetti , d' ond’ essi 
succiano gli umori. Quando arrivati sono all’ ultimo loro 
grado di cresciniento , la loro pelle, prima molle, s’ indura, 
e diventa un guscio , nel quale esse si Iraslormano iu uiiife, 
ed in seguito in insali completi. 

Ve ne sono delle specie , che non mellouo più di quia* 
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Jici giorni II percorrere lune le fasi della ioro irasforma' 
zione , e ciascuno insetto femmina , di quasi tulle le’specie, 
depone parecchie centinaia d’ uova. 

Tutte le niosclie s’ accoppiano nel modo stesso degli al- 
tri insetti , eccettuala la pm comune , vale a dire la mosca 
domestica , di cui ìu feiiiminu sembra fare 1' ullizio del ma- 
schio poich' essa introduce la sua vulva nel corpo del ma- 
schio. Quasi tulle sono vivipari, le di cui uova cioè nascono 
nel loro ventre. 

VIoltìssimi uccelli , iusctii , e pesci vivono a carico del- 
le mosche ; la distruzione , che ne fa una sola rondine nel 
corso d’ una giornata, è stata calcolala ad un migliaio circa: 
anche le variazioni atmosferiche ed altri accidenti ne (anno 
perire quautith immense , e uoiidimeiio da per lutto alla 
fine dell' estate si soilie Tincomodo della loro gran copia. 
Oh fecoudilk della natura I . 

Ai primi freddi quasi tolte queste mosche spariscono ; 
un piccolo numero soltanto di femmine fecondate ha la for- 
tuna di conservarsi durante 1' inverno , nascondendosi nelle 
fessure dei muri e degli scogli , sotto la scorza degli alberi, 
• nelle case , nelle caverne per propagare la loro specie in 
primavera. 

Le specie delle vere mosche , che i coltivatori devono 
desiderare più generalmente di conoscere , sono ; 

La Mosca carnivora , Rlusca carnaria j Lin. , ha la 
fronte bigia , lucente ; le antenne piumate , il corpo nero- 
gnolo , folto di peli ruvidi ; il corsaletto con quattro lince 
longitudinali , lucenti , bigicce, 1’ addomine con quattro mac- 
chie dello stesso colore sopra ciascun anello; la sua lunghez- 
za è di sei linee ; si trova in tutta l’Europa , ed abbondan- 
tissima in Francia. Depone questa i suoi piccoli , essendo del 
numero delle vivipari , nelle carogne, e qualché volta nelle 
carni custodite per uso della cucina. < 

La Mosca-turchina del carname , Musco vomitoria , 
Lin., ha le sue autenue piumate; hi fronte fulva, dorata , 
il corsaletto nero; l' addomine grosso, corto , d* un turchino 
■curo , brillantissimo -, tutte le sue parti seminate di lunghi 
peli di varia lunghezza ; la sua grandezza è di cinque linee. 
Questa è comunissima in Europa ed in America; i suoi co- 
stumi differiscono poco da quelli della precedente , è perù 
ovipara ; e siccome essa entra più di ireqiieote nelle case , 
co.si i coltivatori se ne lagnano di più. Essa è di fatto quasi 
esclusivamente quella, che depone le sue uova nel carname 
A!oaserrato per lo consumo della domestica economia, uova, 
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da cui escono delle larve , le quali , come fa di già dello , 
accelerano dì mollo la decomposizione di quella carne. Non 
v’ è donna di governo , che non si sia trovata spesso nel 
caso d'assicurarsi col mezzo di questa specie, che griuselli 
provvisti sono del senso dell’ odorato ; iinpe'rciocclic per quan- 
ta cura si abbia per chiudere i carnami , essa perviene sem- 
pre a scoprirli , e ad avvicinarvisi. Non è facile a ricono- 
scere tosto le conseguenze della sua fecondità , perch' essa 
uascoude le sue uova nelle cavità, dove tolti sono alla vista, 
e dove le sue uova esercitano per qualche tempo i loro gua- 
sti , senza che si possa accorgersene ; iu seguilo poi l'odore 
più infetto , c la sanie che scola da quelle cavità sensibile 
rende la loro presenza. 

A migliaia indicate furono le ricette per impedire , che 
questo insetto deponga le sue uova nel cAruame, ma di esse 
la maggior parte serve soltanto a provar l' ignoranza dei loro 
propagatori. I migliori mezzi sono quelli di sospendere qt;e- 
slo carname o ad una corrente d'aria o in un locale oscuro, 
o di collocarlo in una stanza , le di cui finestre senza vetria- 
te siano chiuse con del canovaccio , od in mia gabbia fatta 
con la stessa tela ; dico senza vetriata , perchè il carname 
deve sempre restare all’ aria libera per conservare la sua qua- 
lità, (|uando ' conservarlo si voglia per vari giorni. Tulli 
sanno che il sale , I' aceto , ed un principio di cottura al- 
loutaiiuiio pure le mosche dal carname , ma poclii per an- 
co conoscono il mezzo di riparare i torli da esse già fatti ; 
questo mezzo consiste nel far gettare al carname alteralo due 
o tre colpi di. bollitura iu un'acqua couleneute alcuni pez- 
zi di carhune da cucina , più o meno secondo la maggiore 
o minore alterazione , poi nel farlo cuocere in una nuova 
acqua , terminando I’ operazione col metterlo sullo spiedo. 
Con questa semplice procedura il carname perde tulio il suo 
odore ; nè il carbone adoperatovi resta poi inutile : soltanto 
per servirsene al fornello conviene • prima farlo arroventare 
sul focolare , aiìinchè vi si consumino le parti animali, on- 
d’ è carico. 

La Mosca, dorata , Musca Caesar , Fab. , ha le an- 
tenne piumate ; il corpo dorato o bronzino ; le zampe nere. 
La sua lunghezza è di quattro linee ; essa è comunissima , e 
va a gara con le due precedenti e con la seguente , a chi 
deporrà più uova nelle carogne. ' " 

La Mosca dei CADAyKHi, Musco cadaverina. Fab. , ha 
le antenne ])iumate ; il corpo doralo , turchiuo sul corsaletto, 
c verde sull’ addotniue. La sua lunghezza c di tre linee j es- 
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sa è più cornane ancora di tutte le altre menzionale finora, 
c la sua larva forma almeno la metà di quelle delle carogne. 

Tulio ciò che ho dello sulle larve delle due prime , 
conviene quasi compiutamente a quelle di quest' altre due. 
Queste due ultime sono anzi quelle , che i pescatori alla li- 
nea raccolgono di preferenza, per adoperarle com’esca. Sot- 
to questa relazione ^ essa ha un certo grado d' utilità per 
più utile deve poi essere considerata , perchè accelerando la 
distruzione delle carogne , diminuisce' i pericoli delle loro 
emanazioni , e le. rende più presto proprie a servir d’in- 
grasso alle terre ; 1’ esperienza comprova questi latti di una 
maniera incontrastabile. Questa è una di quelle mosche , che 
nei contoriii di Parigi percorrono in quindici giorni tutti i 
periodi del loro crescimenlo , ed ho motivo di credere , che 
vi mettono meno tempo ancora nei climi più caldi. 

I giovani gallinacci , i piccoli pollastri , ed altri uccelli 
sono èsiremamenle ghiotti delle larve di questa mosca , per 
cui anche in alcune campagne si fanno esse raccogliere per 
lo loro uso, essendo un alinienio * tale mollo omogeneo alla 
loro debolezza, come assai nutritivo , e di una facile di- 
gestione. Siccome poi le carogne si decompongono con trop- 
pa rapidità , quando sono in gtau massa ed esposte al- 
i 1’ aria , proposto venne eosì di tagliarle in pezzi , e stra- 
tificar questi mezzi con paglia e terra in fosse scavate espres- 
samente a qualche distanza dall’ abitato, lo vidi una, di 
queste fosse , che prodiiceva ogni secondo giorno un trat- 
tamento abbondantissimo di tali larve alle numerose còvate 
di pulcini d’ un cortile. Vi si 'Coiiducevano ^quei pulcini 
alla mattina , ed altro non si aveva da fare , che rivolta- 
re con una forca lo strato superiore. Non fc bene il la- 
sciarvi andare spesso le galline feconde , perchè quella spe- 
cie d’ alimento dù alle loto uova uua tinta nera , ed uu odo- 
re ingrato , come 1’ osservai io medesimo. 

Un proprietario di qualche stagno troverà pure gran- 
di vantaggi nel far aprire una fossa simile sul bordo del 
suo stagno , onde gettarvi di tempo in tempo il conte- 
nuto nell’ acque ; contenuto , che fa sollecllumente ingros- 
sare ed ingrassare i carpioni ed altri pesci. Con questo mezzo 
si può conservare in un piccolo spazio il doppio il triplo 
di pesci, perchè, come si ‘sa, la soli; mancanza di nu- 
trinieolo è quella che limita il loro numero , quando 
d’altronde non ne sono fra loro dei voracii, e quando di- 
fesi sono dalle persecuzioni dei quadrupedi e degli uccelli 
ittiofagi, 
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Con quejte larve si possono nutrire anclie gli rusìgmiolì, 
]e capinere ed altri insetti insettivori , nella prima loro 
gioveniìi. - 

La Mosca delle larve , Musco, lareamm^ Fab. , ha 
le antenne a pelo scempio, il corpo nerognolo e folto di lun- 
ghi peli ; ma. il suo corsaletto è gialliccio , ed il suo addo- 
mine coperto di larghe macchie bige lucide : la stia luugbez- 
za è di quattro linee. Io |a cito, perch\essa depone le sue 
Uova nei bruchi, ed è- quindi nemica dei nemici dei coltiva- 
tori. Fabricio dice, che la sua larva vive anche nella radi- 
ce del cavolo ; ma egli ha sbagliato per certo nella stia os- 
servazione , peicliè lo stesso insello non può nutrirsi di so* 
stanze tanto differenti. Io l’ ho trovato fiequetilcmente nelle 
scatole, ove allevava dei bruchi per la mia collezione. Vedi 
i due articoli seguenti. 

La Mosca coaidne , \/l/«scrt domestica, Fab. , ha le 
antenne piumate -, il davanti deila lesta d' uu bianco rasato j 
il corpo folto di peli ; il corsaletto d' un nero cenerino con 
quattro righe longitudinali più nere , I’ addomine superior- 
inente d’ tni bruno scuro con macchie nere prolungale , ed 
inferiormente d’ un bruno gialliccio; le zampe nere: questa 
ha tre linee di lunghezza , ed è quella , clic tanto abbon- 
dante si trova nelle case in estate, ed in autunno , da diven- 
tarne il flagello. La sua larva vive nei letami, nelle immon- 
dizie dei cortili , negli escrementi degli animali , ec. Diffe- 
risce essa poco da quella della prima specie, ed h\» com'es- 
sa uno studio di dieci o dodici giorni al più da percorrere 
per fare tutto il giro delle sue trasformazioni durante 1’ e- 
slate. li solo reale danno c.igionato da essa è quello d’insu- 
diciare i mobili con i suoi escrementi , non essendo giù essa 
quella die punge, come generalmente si crede , ma è in- 
vece lo STOMACE , insello, che molto le rassomiglia ; si ren- 
de ancir eSsQ però itisopportubile , col mettersi audacemente 
sulle facce , col gettarsi sulle vivande , coll’ affogarsi in tut- 
ti i Jiquori. Non è sempre facile il liberare dalle sue mole- 
stie le stanze : chnidendo le imposte, le vetriate , e lascian- 
do la porla aperta , n’ escono le mosche per andare a cer- 
care la luce nell’ anticamera , ma vi ritornano ben presto , 
quando le finestre aperte sono di nuovo , se turale non ven- 
gono da un telaio di canovaccio o di garza. Sospendere sì 
suole in alcuni paesi al soffitto un piatto con entro dell’ a- 
cqua inzuccherala ed avvelenata con dell' arsenico ; que- 
sto mezzo ne distrugge ceiilinaia di migliaia in un anno , 
ma senta che la loro diminutioiie si renda sensibile, perché 
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all* avvicinarsi del freddo tutte quelle della campagna sì ri* 
covrano nelle case. Tulle le altre ricelle indicate , per al- 
lontanarle o per farle morire , sono o ridicole, o insufiicien- 
ti ; devo dire nondimeno , che se ne fanno perire molle con 
1’ ac(]oa di sapone , e meglio ancora coll’ acquavilc assai de- 
bole ed inzuccherala , messa iu una Lulliglia , ove esse van- 
no ed annegarsi. 

La Mosca stercoraria , Musca stercoraria , Fab. , ha 
le antenne a sete scempie \ il corpo folto di peli più o me- 
no rossi , ed un punto nero in mezzo all' ala : la sua lun- 
ghezza 6 di quattro linee. Comunissima è questa in prima- 
vera sugli escrementi degli uomini e degli animali ; la sua 
larva Vive a carico di queste materie , delle quali essa ac- 
celera la decomposizione , ed è per conseguenza utile all’agri- 
coltura , perchè gli escrementi portano da princìpio da per 
tutto r infertilità. P'edi il vocabolo Ingrasso. 

La Mosca del formaggio , Musca putris , Fab. , ha 
le antenne a sete scempie ; il corpo assai nero ; le ale bian- 
che bordate esieriormeiile di nero: la sua lunghezza è d’ una 
linea e mezza. Depone questa le sue uova nel vecchio formag- 
gio , di cui essa accelera rapidamente la decomposizione j 
la sua larva , pervenuta a tutta la su.a grossezza , abbaudo- 
na il luogo del sno alimento , per andare a trasformarsi iu 
qualche angolo , e perciò la natura le ha dato la facoltà di 
saltare. Rispettando i gusti di certe persone , il di cui pa- 
lato ottuso ha bisogno di sapori forti, io non credo, che il 
formaggio abitato da quéste larve sia un uiilrimenlo salubre. 
Mia opinione si è quindi , che lungi dal favorirne la mol- 
tiplicazione , come si suol fare pur troppo , si debba im- 
pedirla , ritenendo i formaggi in luoghi freschi ed oscuri^ 
e nondimeno ventilali , salandoli , o mettendoli nell’ aceto. 

La mosca dkl tartufo, Musca tuberis, è nerognola con 
gli occhi rossi : la sua liinghezza non sorpassa una linea. Que- 
sta depone le sue uova nei tartufi , e le sue larve vivono a 
carico di questo vegetabile singolare. Si riconoscono spesso 
ì sili ,• ove si trovano dei tartufi , dalle mosche eh’ escono 
dalla terra j ma una tìpulu , la di cui larva si nutre della, 
stessa sosianza , leiudica meglio. P^edi il vocabolo Tartufo. 

La Mosca delle radici , Musca radicum , Fab. , ba le 
antenne a pelo scempio j il corpo nero con due righe tra- 
sversali cenerine. Depone questa le sue uova sulle radici del 
Rafano nero , Raphanus salivus , Lin. , e, le sue larve for- 
mano quelle nodosità , che vi si osservano. Lo stravaso del 
sugo, ch’esse cagioiiauo , impedisce il crcscimcnlo di queste 
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radici , ed il copioso loro numero impedisce che li pouenn 
mangiare. Io non conosco allro mezzo per liberarne un giar- 
dino ( ed anclie in questo bisogna andare d'accordo con i 
vicini), clte quello di privarsi di coltivarvi questa pianta 
per mio o due anni , onde interromperne la propagazione. 
Questo insetto è raro' nei contorni di Parigi , ma io mi ri- 
cordo d'aver osservato le sue stragi nella mia gioventù nei 
contorni di Digione. 

La Mosca del cavolo , Musca Irassicaria , Fab. , ha 
le, antenne a pelo semplice ; il corpo uero folto di peli ; 
l'addoraine cilindrico, allungalo, col secondo ed il terza 
anello rosso : la sua lunghezza varia fra le due e le sei li- 
nee. Colloca questa le sue uova al collaro delle radici del ca- 
volo , e la sua larva , mangiando la sostanza del Irniico , 
impedisce alle foglie di crescere e d’impallarsi. Queste larve 
sono spessissimo in tanto numero in uno di questi tronchi, 
eh’ essi si spezzano, al pìùdieve sforzo. Questa mosca però, 
quantunque comune , non è ordinariamente abbondante ab- 
bastanza , perche si abbia a lagnarsi dei suoi guasti, se non 
che di rado. Due o Ire larve in un cavolo non recano un 
danno sensibile , ma una dozzina può nuocere mollo al suo 
crescimeiito. L'unico mezzo per liberarsene è quello di strap- 
pare tutti i cavoli alla (ine dell'estate, vale a dire , di pri- 
varsene per un inverno, onde, come fu detto aU’arlicoiov 
precedente , interrompere la successione della loro riprodu- 
zione. 1 danni cagiouati da questa mosca confusi esser non 
devono con quelli prodotti dal PÒNTenDOLo CLORO. P'edi 
questo vocabolo. , 

La Mosca delle latrine , Musca serrata , F.ab. , ha 
le antenne a pelo scempio^ la testa ros-a ; il corsaletto cene; 
rino ; P addomine prolungato e ferrugineo ^ le ale dentellate 
alla loro base esteriore ; la sua lunghezza è di Ire linee ap- 
pena ^ la sua larva vive nelle materie fecali , nelle latrine , 
nei letamai , ec. ; le case stesse se ne trovano talvolta ab- 
bondantemente infestate , ma non vive lungo tempo , e ben 
di rado succede , che si abbia motivo dì lagnarsene per più 
di tre o quattro giorni. 

La Mosca dell’ aceto , Musca cellaris , Fab. , ba le 
antenne a pelo scempio ; il corpo d’ un fulvo oscuro lieve- 
mente peloso ; gli ocelli d' un bruno oscuro - le ale larghe ; 
la sua lunghezza non è maggiore d’ una linea e mezza. De- 
pmie questa le sue uova nel vino e nell'aceto, e ben di rado 
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succP(l(* , che lasciando un bicchiere di questi liquori esposto 
all' aria durante Tesiate , non vi si trovino un'ora dopo af- 
fogate parecchie di queste mosche ; eccessivamente abbondanti 
esse sono nelle bettole, nelle fabbriche d'aceto e di cappelli, 
e negli altri lunghi , ove si adoperano i prodotti del vino. 
Contribuisce essa mollissimo ad accelerare l’alterazione del 
vino , ed io lio motivo di credere , che contribuisca non 
meno a diminuire la forza dell' aceto ; mi pare quindi , che 
necessario sia il guarentirne questi liquori, tenendoli costan- 
temente furali. 

La Mosca meteorica, Musca piavi alis , Fab. , ha le 
antenne a pelo scempio , è nera con T addomine cenerino , 
e la base delle ale d’ un fulVo chiaro; la sua lunghezza è di 
due linee. Ques'ta è estremamente abbondante nei paesi di 
bosco , ed osservabile sì. rende ai viaggiatori per T insistente 
tenacità , con la quale perseguita gli uomini e gli animali ; 
circonda l.-t loro testa volando , per potersi fissare intorno 
agli occhi loro, e nutrirsi dell’ umidità , che ne scola. Quan- 
do è vicina la pioggia diventano esse soprattutto insopporta- 
bili; io le vidi alle volle formar delle nuvole iulorno ai bovi 
ed ai cavalli , die ne sono assai tormentati. Non si sa , ove 
quésta mosca deponga le sue "uova. 

La Mosca delle spighe dell’ orzo , Muscn frii, Fab., 
Ila le antenne a pelo scempio ; il corpo nero con T estremi- 
tà delle zampe e dell’ addomine d’ un verde pallido; fatua 
lunghezza è quella d’ un pollice. Oppone questa le sue uova 
nel grano dell’ orzo per anco sul piede , grano , che divo- 
ralo viene dalla sua larva ; conosciuta essa non c, che dal- 
la descrizione di Linneo nel suo Fauno della Svezia ; in 
Francia io non T ho mai veduta. 

La Mosca degli steli dell’orzo, Musca lineata, Fab., 
ha le antenne a seta scempia ; il corpo giallo , conico, uo^ 
macchia sulla fronte , tre linee sul corsaletto , ed alcuna 
macchie nere alla base dell’ addomine ; la sua lunghezza è 
d’ una lìnea e mezza. Drpone questa le sue uova nella stop- 
pia dell’ orzo ( probabilmente anche in quella di alcune al- 
tre grarainee ) , e le larve che ne nascono , mangiando la 
midolla che vi si trova , impediscono alla spiga di formar- 
si. Questa specie è comunissima in Francia, ma i suoi costu- 
mi non sono stati ancora studiati abbastanza ; varia essa mol- 
to nei suoi colori ; sono poi indotto a dire , che vive pro- 
babilineiile anche, nelle altre graminee , perchè ne ho vedu- 
to spesso quanlit'a grandi in luoghi acqtratici mollo loti- 
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Uni «lai campi d’orzo ; si trova essi alla metà dell’ estate. 

La Mosca dell’oliva, Musea Oleae , Petagn. », ha le 
antenne a seta scempia; il corsaletto cenerino; 1’ addomine 
conico e ferrugineo con una macchia nera triangolare da cia- 
scun lato ; la sua lunghezza è di due linee. Deponc questa 
le sue uova nella polpa dell’ oliva, quando questo frullo è an- 
cor piccolo , e la larva , che ne nasco , Io fa cadere innan- 
zi alla sua maturità , ciò che in certe annate cagiona per- 
dite assai considerabili ai proprietari d’ olivi, il voca- 
bolo Olivo. ' 

,Lq Mo.sca delle séhbatole , Mtisca serratulne, F.ib. , 
ha le antenne a seta scempia; il corsaletto verdognolo; 1’ ad- 
domine cenerino con (|ualirn filo di punti neri; le ale bian- 
che ; la sua lunghezza c di due linee e mezza. Depone que- 
sta le sue uova nei licritacoli dei fiori dei cnrrfi , delle ser- 
ratole , dei carciofi , ed altre piante di questa famiglia, per 
cui i loro fiori abortiscono in lutto od in parte. 

La Mosca dei cabdi , Muscn cardai, Fab., ha le an- 
tenne a seta scempia , è conica , nera , con la lesta ed il 
corsaletto gialli ; le sue ale hanno una lista longitudinale 
bruita a zigzag ; la sua lunghezza ù di Ire linee. Comuni ha 
questa i costumi con la precedente ; è però più dì essa fre- 
quente. 

La Mosca solstiziale , Musea solslilialis. Fab., baie 
antenne ad un pelo solo ; il corpo nero , conico ; la testa 
ferruginea ; le ale con quattro liste trasversali brune riuni- 
te a due per due ; la sua lurighezz.a è di due linee. Questa 
è eccessivamente comune nelle paludi , ed io la vidi in esse 
coprirne alle volte tutte le piante ; anch’ essa depone le sue 
uova nelle teste dei cardi , ed altra piante della stessa fami- 
glia , soprattutto delle bardane. 

9 Siamo dehifori della conoscenza di questa specie d’ insello alle 
cure del nostro illustre doli. Vinceszo Petacna , Professore di liol.nniea 
nella Rcei.i Università degli studi!, il quale nelle sue pregiale Instiiulùmet 
£ntoniologicae (Neapoli i^ga, Tom. ÌI. pag. 68ó) ne dà la più esatta de- 
scrizione , che qui trascrivo , credendo di far cosa grata ai non volgari 
cultori delle cose rurali. « Musea Oleae. Piava. Corpus fèiTugineiim. 
f'rons , thoracis puueta duo utrinque , sente Huni , halteres , pedesque lutea 
Thorax sopra mgricans. Un is chiabus longiludinatiUts obscurionbus. Ab- 
donem sopra ìineis dunbiis transversis nigris iutcrruplis. Alane hyaiinaee 
pimelo terminali rugtv. Aiius strio clamato in Jiminis. f^ai’ial lineis abdo- 
minalibus , quae quandnqne refèrunt quatuor niaculas rtigras , quamtoque 
erucem. Hai hital tn drtipis Oleae , fructus pulpam consuniens , ipsumque 
enriosum reddens. Unjie in quihusdam annis ante maturationem omnes de- 
cidimi Olivae , inuliUsqite redduntur. yera pestis Olivetorum. Conf. Me- 
moria Re . Canonici Giovike Meijihictcnsis data Xeapolian. <7193. (Paci). 
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Paieccliie altre specie di mosche nuocono pure alle pian- 
te di iìori, soptuUuiiu alle salsifìclie , alle scorzonere; ma 
ii'jii Sono siale aiicora'slndiale abbastanza per poterle riferi- 
re a quelle, che desciilte sono da Fabricio , e da altri. 

La Mosca del tiiLiBoio , Musca cerasi , Fab. , ba le 
nnienne a seta scempia ; il corpo rosso ; il corsa letto giallo; 
Ic/ ale con liste ineguali ondale , brune ; la sua lunghezza 
c di tre linee. Dcpone questa le sue uova nelle duraciue 
ancora giovani ; la sua larva penetra nel nocciolo , ne con- 
suma la mandorla , e la fa cadere immatura ; si trasfor- 
ma essa nella terra ; e per poter guadagnare un luogo con- 
veniente a quest’operazione , la natura le ha dato la facol- 
tà di saltare. Vi sono delle-^nnate , in cui queste larve sono 
tanto comuni , che {loche brizzolate , dufaeine , ed altre ci- 
liege dolci riescono bene. Noa si devono per4 confondere i 
danni cagionali da questa mosca con quelli , xihe dovuti so- 
no ni Pi'NTEauoLO. yedi questo vocabolo. Bara è la sua 
presenza nei contorni di Parigi, quantunque abbondantissime 
ne sùmio le brizzolate aiiaccate da essa , di modo che una 
tal circostanza può autorizzare qualche dubbio sopra que- 
sta mosca; ed in fatto i frutti da me supposti infestati da 
essa , e riposti nelle scatole esattamente chiuse , ad oggetto 
di togliere questi dubbi , non mi diedero mai un risultato 
soddisfacente. 

Vi sono molte altre mosclie egualmente dannose ai coir 
livalori, ma esse non sono o abbastanza conosciute , od ab- 
bastanza imporlaoli nella loro quantità , per essere qui men- 
zionale. , , 

Gli altri generi d’insetti, che si confondono ordinaria- 
mente con le mosche , e che ricordati vengono in quest’o- 
pera , come direliamenlc od indirettamente interessanti in 
agricoltura , sono ; Stomack , Mosca pungf.hte ,Ippobosco, 
Mosca-ragno, Assilo, Estro, Tafano, Tipula , e Sirfo. 
Vedi tutti questi vocaboli. (11.) .' 

MOSCA CANTARIDE. Vedi Caniaride. 

MO.se A DLL MELE. Vedi Ape. , 

M(.)S(;AIìD 1NA. Malattia dei bachi da seta, che ne fa 
morire muli issimi. GaraUerizzala vidi essa , dopo la morte 
dell’animale, dall’ induramento del suo_cor(io, dal colore 
l osiagnolo che prende, da una specie di muda che lo copre. 
1 bacili morti di quest.i malattia potrebbero conservaisi per 
secol( in un luogo aseiutto. 

E stalo dello , die la niascardina è coniagios.i, ma que- 
sto è un eiiore. Noi non ne conosciamo le cause.- L'aiia con- 


Digitized by Google 


i66 


MOS 


tinuaiamente rinovala, ed una noitezza eiirema tono i mezzi 
più eiiicaci per dioiinuire le tue stragi. Fedi ruiiicolti Ba- 
co OA SF.TA. 

MOSCAIUO. Specie di ciAciltro. 

MOSCATA. Tarietù d’ uva. Fedi il vocabolo Vite. 

MOSCHERINO. Dato rolgitrmeme viene questo nome 
a tutti quegl’ insetti con due aie, die souo assai piccoli , 
qualunque sia il genere , al quale appartengono. 

MOSTO. Risultato della spremitura di quei frutti, che 
contengono del raucoso-zncclieriuo unito ad una certa quao- 
titV d’ acqua , e principalmente dell' uva. i 

Qualunque mosto abbandonato a se stesso, all’aria li- 
bera , ad una temperatura superiore a quelili del gelo , fer- 
menta e produce vino. 

Qualunque mosto concentrato dall’ evaporar.ione , e li- 
berato col mezzo della calce e ‘della chiariScazione degli 
acidi e delle materie estrattive , in esso contenute, può es- 
sere trasformalo in sciroppo i ed alle volte aucbe in zuc- 
chero. 

La sapa non è che il mosto deli’ uva conoentrato , al 
quale si aggiungono alcune volte dei frutti , come le pere 
tagliale a fétte. Fedi il vocabolo Sapa. 

Si può sospendere la disposizione del mosto a fermen- 
tare , impregnandolo di gaz solforoso. Questa operazione no- 
miuata viene Mutismo. Fedi questo vocabolo. 

In molti paesi appellare si suole vino dolce il mosto 
<]' uva , che scola dallo strettoio. Ma questo vino dolce è 
spesso purgativo ed indigeslo. Fedi periodi più Vino, Si- 
dro, Feruentaziune, Di.stu,l Azione, Canna da zucchero. 

MOSTRE. Nei giardini grandi , soprattutto io quelli 
di botanica , nelle semine e piantonaie , in qualunque pian- 
tagione in somma che riunisce un gran numero di vegeta- 
bili di diverse elù di specie diverse , diffìcile sarebbe an- 
che per lo coltivatore il riconoscerli tutti senza mostre. Si 
chiamano così quei piccoli scritti , sopra' i quali i coltiva- 
tori mettono o i nomi delle loro piante , o numeri cor- 
rispondenti a quelli , che si trovano nel relativo catalogo 
manoscritto. Queste mostre sono di varie forme e di varia 
materia : alcune sono rotonde , ovvero ovali , altre quadra- 
le , altre triangolari , e ve ne ha di pergamena , di legno , 
di piombo, di latta, d’ ardesia , di le:ia cotta, di maiolica.' 

Le mostre di pergamena non sono buone , che j>cr Io 
piante , alberi od arboscelli Condizionati in casse , ove non 
legna molla umidità , je per i viaggi tutto al più d’ uu mese: 
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ift mnnc^inza di p«rgameDa ai potrà arloprare icnplici pez- 
2 eui (li cartoni. 

Le mostre di ardesia o di legno possono rinovarsi e* 
cononiicamente , tua sono poco durevoli. Di ardesia si spez- 
sano facilmente ; di legno S4 marciscono , e lo scritto in esse 
si*sftgura e smarrisce ben presto; servono però le trae e le 
•lire per contrassegnare le piante iu vasi , le cipolle delle 
liliacee , cd anche gli alberi fruttiferi -piantali a conocchia, 
a cespuglio , od a s|>ailiera. 

Le mostre di latta , piccole mezzane o grandi , seno 
adoperale in alcune scuole di botanica per contrassegnare le 
famiglie , i generi, e le specie delle piante , onde renderne 
Itr studio più facile; ma per quest’ uso prefribiti sono quel* 
le iu terra colla ; quelle di maiolica , o piatte o ‘convesse, 
•Olio più eleganti delle precedenti , ma hanno 11 doppio, di- 
scapito di essere troppo costose e troppo fragili. . ■ 

Mi sembra , che la sostanza più cenveuienle a ibraaare 
le mostre sia il piombo ridotto iu laniina , essendo questa 
una material solida dura e piegixevole , nd tempo stesso che 
non si altera punto , nè per le piogge , nè per i calori ec- 
cessivi , tic per r umidità, nè per gl’ insetti. Conserva sem- 
pre lo stesso colore oscuro, ond’M, ebe per (|uaoto nume- 
rose esser mai possano in un giardino le mostre di questa 
materia, non urtano punto la vista; d’altronde il piombo 
laminato si trova da per tutto, non è mai troppo caro, .si 
adatta a qualunque forma , e riceve |^cilmente le. impres- 
sioni delle cifre e caratteri. Vero è bensì , ebe gl' imprqitti 
fatti sopra queste sostanze sono meno apparenti di quelli 
fatti sojM-n molle altre, perchè non contrastano cui fondo; 
ma sono durevtdi , e ciò basta. Io vidi in un giardino, die 
apparteneva a! sig. di iMalesberbes , ni capo della .via dei 
martiri, un gran numeio d’alberi e d’arbusti , contrasse- 
gnali con mostre di piombo già da gran tempo i dì oui 
caratteri erano, chiaramente leggibili. Kel giardino del Mu- 
•eo latte le piante di serbatoio sono segnale o unmerate cèti 
piccole lamine di piombo , tagliate in forma di cono ed at- 
taccale o in terra ^ od all’ orlo dei vasi ; anche ì vegetabili 
spediti iu paesi lontani contrassegnati vengono con lettere o- 
con cifre sopra mostre di piombo. (D-) 

MOSTRO, MOSTRUOSITÀ.’. Si dà questo nome a 
qualunque, produzione orgi-uiizzuta , nella quale la conforma* 
zione di alcune parli si alionlatia dalla regola ordinaria ; si- 
Irovaiio dunque dei mostri , e delle mostruosità nel regno 
animale , e nel regno vegetale. 
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Vi etislono dei tnoslri , e delle mos'ruoiiia tanto per 
eccesso quanto per difetto ; un agnello thè nasce con due 
teste , un poledro ciie nasce con cincone piedi sono mo- 
stri , egualmente che un vitella nato con un occhio solo, ud 
porco mancante dei piedi anteriori e posteriori. Questi er- 
rori della natura non sono stati ancora spiegali ; il più del- 
le volte essi sono^ nocivi , ma qualche volta diventano anche 
utili , quando si propagano con la generazione. 

Così nel regno ani male il montone con la coda larga , 
la vacca senza corna , ec. sono mostri Utili ■ il cane sen- 
za peli , la gallina , a piume rovescie , sono mostri singo- 
lari. Mostro si ^starna anche ciò , eh' esce dalle propor- 
zioni ordinarie. bue d' Olanda, più grosso al doppio 

d' un bue di Francia , come anche il bue del Bengal la me- 
lò più piccolo de)', bue di Francia , sono qualificati spesso 
con questo epìteto. Il mulo ordinario , e tutti gli altri ani- 
Tuali provveuienti dall’ accoppiamento delle due specie vici- 
ne, classificati ..esser possono aiiob'essi nella stessa categoria. 

Prescindendo da queste razze straordinarie nate per ac- 
cidente , e propagale con qualche facilit'a per via della ge- 
nerazione,! l’upmo non ha veruna influenza sulla forma- 
zione o non . formazione dei mostri fra gli animali ; nou è 
dunque necessario , eh' io qui mi diffonda sopra tale mate- 
ria. v.«ssen do questo l’oggetto d’ un trattato eli fisiologia; e 
<}uetli fra questi mostri , che interessar possono l’agricoltu- 
ra, citati qui vengotio negli artìcoli delle specie , alle quali 
appartengono. 

li Nè più facile di questa si è la spiegazione di quei mo- 
stri, che si fanno osservare nel regno vegetale t la divisione 
Medesima però può essere applicata anche ad essi. -n. 

Tulle le parti dei vegetabili sono suscetiibili di diven- 
tare .mostruose. Il solo cavolo ne d'a un gran numero d’ e- 
tempi*, vale a dire , che le sue radici nel cavolo-navone ; 
ib ìsuo- stelo nel cavolo-rapa e nel cavolo-arboreo ; le sue fo- 
.gèie nel cavolo-d’ autunno , nel cavolo-milano , nel cavolo-j 
povonazzo; i suoi picciuoli nel cavolo a coste larghe ; i suoi 
pelluricoli nel cavolo-fiore , sono molto più grossi dell’ordi- 
nario/ Tutti i Fiori doppi ( vedi questo vocabolo ) , come 
la ros.T ( mi perdiiniiiO le belle ) sono altrettanti mostri. 1 
frulli perfèzioiiatì dalla coltivazione lo sono anch’ essi. I fiori 
ed i frxn>i.qlre)L(if i sono una delle luustriiosìtò le più s'iigo- 
Jari -j !un ’allio Inioslro sono le fronde de! frassino-parasole; 
mostri 'saiio-'iisutei specie di foglie e di fiori screziati di di- 
verbi colori , c così citare io potrei le iuo.slruosiù a mille 
il luillc , ma senza ne, suri utile risultato. 
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10 non parlerò delle mustruosita prodotte da màlaltte , 
come quegli sleli tanto larghi e tanto piatti , che si osservano 
in molte erbe ed alberi *, quelle lupe che nascono sul tronco 
degli alberi ; o quelle che provengono dalla puntura d’ un 
insetto come d' un Diplolepide ( Cynips , Fab. ), d’ una 
Tipulx , d' una Mosca , ec. Ns sark latto menziobe, quan- 
do esse interesseranno i coltivatori, e all’ articolo della pian- 
ta , ed a quello dell’ insetto. 

Le mostruosità di alcuni vegetabili sono spesso vantag- 
giose a propagarsi , e 1’ utjmo è pervenuto ad approp riarse-- 
le , se posso servirmi di quest' espressione , o per la via 
ordinaria della riproduzione , come la semina dei loro gra- 
nelli , o per vìa dell' innesto , dei margotti , delle barbatel- 
le, ec. S'ignora egualmente perchè i semi del cavolo-Gure, 
per esempio , riproducono un caVolo-lìore , come anche per- 
chè nn montone a coda larga riproduca un montone a co- 
da larga, lo non cercherò già d' investigare questo mistero ; 
rimetterò in vece alle opere di fisiologia vegetale coloro, 
che saper volessero quali siano le diverse opinioni emesse 
su tale argomento; e tutto ciò , che dire io potessi qui an- 
cora di più , devierebbe dallo scopo, che mi sono propo- 
sto. (B.) 

MOZZARE, MOZZAMENTO DEGLI ALBERI B 
DELLE PIANTE. Tagliare con le unghie , durante la lo- 
ro vegetazione piu forte, quei polloni, dei quali arrestare 
sì vuole il crescimenlo in lunghezza , sia per far loro pro- 
durre getti laterali , sia per costringerli ad ingrossarsi , 
sia per aumentare la bellezza’ o la bontà dei loro frutti, sia 
per accelerare 1’ epoca della loro trasformazione in legno , 
sia finalmente per ottenere una parte di questi effetti , od 
anche tutti insieme. 

Quest’ operazione ha risultati certissimi e vantaggio-' 
sissiini , quando c fatta con discrezione ed a proposito; di-, 
snstrosa all’ opposto diventa essa , se intrapresa viene da ma- 
ni inesperte. 

11 principio sopra il qu.nle è fondalo ogni mozzamento , 
si c quello , che il sugo , arrestalo nel suo corso diretto , si 
acciiiniila nei suoi vasi ancora molli, da principio li gonfia, poi 
vi depone .'ibbondautemente quelli ilei suoi priucìpii, che devono 
reuilci li più o meno solidi, secondo la specie della pìauta. Da ciò 
si vede, che non sì deve mozzare nè troppo presto nè troppo 
tardi ; e siccome il vero momento dipende da circostanze , 
che cangiano in ciascun anno, in ciascun lungo, per ciascu- 
na specie , e per ciascuna età , cosi impossibile diventa il qui 
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indicarlo predfametite : tocca all espei^ieQza dell’ operatore il 
saperlo scegliere opportunaraeute. 

Quasi tutte le piante annue , che si coltivano per Io 
frutto nei giardini , ed in altri luoghi ,• ove la terra è molto 
acconciata , o naturalmente fertile , devono essere mozzale , 
tosto chela meth , o per Io meno il terzo dei loro fiori è al- 
legato , per impedirle di gettare steli troppo lunghi , e di 
estenuare cosi tutte le loro forze in pregiudizio dei frutti. 
Questo è il motivo , per cui il giardiniere mozza i piselli , 
le fave , I meloni , ec. 

Se uno o più rigogli nascono sopra un albero fruttifero, 
soprattutto sopra un‘*pesco , rjuesti rigogli sono capaci d’at- 
trarre tutto il sugo * 8 d’ imjredire il cresuimento dei frutti , 
anche di farne perire i rami laterali iu tutto od in parte. 
Mozzando a tempo si arresta il loro impelo, prima che ab- 
biano recato danno ; anche se uno dei rami , senza essere ri- 
goglio, si allanga più d’ un altro, convien mozzarlo per egua- 
gliare la loro 'forze. «Negli alberi a fiori , ed anche nelle pian- 
te annue ,* cplfivate per lo stesso oggetto , alle qnali coiiscr- 
Vife si' voglia una forma regolare , o di aumentare sì brami 
la copia dei loro fiori , si mozza egualmente 1’ esiremit'a dei 
rami , che sopravanzano troppo gli altri , od anche 1' eslre- 
mitìi diretta degli steli. 

, Per la stessa ragione si mozza nelle piantonaie 1’ estre- 
mità degli steli di (piegii alberi , ai quali formare si vuole 
la testa d* una tale , o tal’ altra altezza. 

• In quest’ultimo caso la potatura produrrebbe il medesi- 
mo effetto , ma lo ritarderebbe d’ un anno ^ e questa circo- 
stanza soia deve far preferire il mozzamento, 
t Si dà il caso , quando si desidera di avere innesti per 
formare lo scudo ad occhio chiuso prima dell’ epoca ordi- 
naria , o di prevenire le conseguenze delle prime gelale 
sui getti per anco teneri di certi alberi. Il mezzo più sicuro 
per supplire a questi due scopi è quello di mozzare , quin- 
dici giorni innanzi all’epoca presuntiva, l’estremità dei ra- 
mi di tali alberi ; la lunghezza allora della loro vegetazione 
verrà arrestata , e gli alberi si consolideranno ( si agoslerau- 
lio , come dicono ■ giardinieri) quindici giorni più presto de- 
gli altri.' Questa pratica è frequentemente usata nelle pian- 
tonaie d’ alberi stranieri , i ,° perchè vi sono alberi del- 
lo stesso genere , che si possono cioè innestare gli uni sopra 
gli altri , i quali entrano in sugo più tardi di quelli , sopra 
ì quali si vuole inuestarli ; 2 ." perchè molti alberi pieziosi 
che seminati furono troppo tardi , perderebbero, il loro stcUi> 
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*M ariifìzialmeiitc fartifluati 1100 fuitcro ioBansi hIU gelate. 
ecii il vocal)olo Agostarb. (B.) 

MOZZICONE. Resto d’ un albero, che spunta dalla 
terra , e eh’ è stato spe/.zato od abbattuto dai venti. In giar- 
dinaggio questo vocabolo ha uu' altra adozione; contrasse- 
gnare sì vuole con esso uu ramo morto , secco , vecchio , 
o oioriboudo , difettoso in ogni geuere , ripieno di cancri , 
ec. , ovvero anche una parte considerabile d’ uu tal ramo , 
che non fu levala per negligenza. 

11 mozzicone ditferisce dunque dallo $prone , perchè 
questo non è che un pezzo di legno dimenticato d’rsser ta- 
glialo sopra un ramo , o sopra uu tronco. Nondimeno que- 
sti due vocaboli si prendono spesso l’uno |>er 1' altro, o 
piuttosto I’ ultimo è ijiiello , che passò in uso. 

Coloro , che mozzano frequentemente i loro alberi , van- 
no soggetti ad avere molli sproni , che sfuggono alla vigi- 
lanza del potatore. Ogni legno morto , ogni mozzicone , ogni 
sprone , che impediscono alta scorza di ricoprire la piaga , 
nuocoiio essenzialmente all'albero. (K.) 

MOZZICONE, Gymnocladus canadi-nsis, Lam., Giù- 
landina dioica , Limi. Albero dell* altezza di trenta piedi , 
che forma un genere nella dioecia decaiidria , e nella fa- 
miglia delle leguminose , che cresce uaiurulmeule .nel Cana- 
da , e che si coltiva nei tiostri giazdiiii paesisti , ove produ- 
ce un bell’ effetto con le sue grandi foglie alterne , due vol- 
te alale , e con le foglioline ovati , acute , lisce , d'un ver- 
de glauco , lunghe uu pollice e mezzo , collocate all’ estre- 
mità di fronde grosse come un dito , ed ottuse. 

Il mozzicone è stato cosi cliiamato , perchè quando per- 
de le sue foglie , e le perde per tempo, le sue fronde , sem- 
pre in poco numero , sembrano morte. In Francia fiorisce 
esso di r.ado , ma vi sop[xiila assai bene i rigori degl’ inver- 
ni. 1 suoi Bori non hanno una grande apparenza , quanlim- 
que la loro riunione in grappoli rilevati sembri annunziare 
il contrario,; più osservabili sono i suoi frutti , lunghi da 
quattro in cinque pollici e larghi due. 

Quest’ albero si adatta a qualunque specie di terra : me-> 
gito riesce però in quelle , che sono mobili , e fresche ; 
conviene anche ad esso qualunque esposizioue , per cui col- 
locarlo si può, dove si ciede meglio, il solo suo iiiconve- 
uienie è quello di gettare le sue fughe assai laidi in piima- 
vera , e di perderle assai presto. 

/ Rare volle succede di trovarsi al raso di riprodurre il 

tuozzicoue del Canada dai suoi semi , che si fuuuu venite da 
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L’ acqua diacioglie più o meno bene la mucilaggìne , c 
diventa vischiosa ; 1 ' alcool la fa piccipitare j 1 ’ acido nitrico 
la cangia in acido ossalico. 

Le piante giovani contengono più mucilaggiuc delle 
vecchie 5 quelle , che le cangiano in gomma , come i cilie- 
gi , i peschi , i pruni , gli albicocchi , i mandorli , non for- 
mano eccezione a questa legge. 

Sembra , che la mucìlaggine rappresenti una gran parte 
nella formazione della potassa , giacche le piante giovani so- 
no quelle , che somministrano di questo sale in maggior co- 
pia , secondo le belle esperienze di Teodoro di Saussure. 

Egualmente che lo zucchero 1’ ainido e la gomma , an- 
che la mucìlaggine dà mollo nutrimento sotto un piccolo vo- 
lume , ed è d’ un grand’ uso in medicina come emolliente e 
dolcifìcanle. 1 

Gli agricoltori si trovano poche Volte nel caso di rivol- 
gere il loro riflesso alla mucìlaggine, perchè si coiifoude que- 
sta quasi in tutte le piante con il sugo o con la gomma. ' 

Vedi i Vocaboli Gomma , Sugo. (B). 

MUCILAGGINOSO. l’articolo procedente. Le pian- 
te più comunemente adoperate come mucìlaggine nella me- 
dicina veterinaria, sono le foglie e le radici di malva , d’ al- 
tea^, ed il seme di lino. Se ne fanno delle decozioni c dei 
cataplasmi. Vedi il vocabolo Emolliekte. 

MUFFA. A/ wcor. Genere di piante criptogame della fa- 
miglia dei funghi , le di cui specie vegetano soltanto sulle 
sostanze, ove si trova un jìrincipio mucoso unito con l’a- 
cqua, e specialmeute sopra quelle che cominciano ad entrare 
in putrefazione. Accelerano e.ssc la decomposizione di queste 
piante non solo, ma comunicano eziandio a quelle destinate in 
alimento all’ uomo ed agli animali un sapore nanseabondo 
disgustosissimo , che impedisce di mangiarle ; la loro storia 
dunque interessante diventa per lo coltivatore , e per la donna 1 

dì governo. , 

1 filamenti delle muffe sono talvolta isolati , talvolta riu- 
niti in grup[if più o meno estesi. Il loro crescimcnto è tal- 
volta rapido , che poche ore bastano per condurli al perfet- 
to loro sviluppo ; sono quindi anche delicate a seguo , che 
il più piccolo tocco , il più lieve soffio bastano per annien- , 
tare la loro organizzazione ; e siccome non v’ è alcuno , che 
non ne abbia cognizione, cosi inutile sarebbe tutto ciò , eh' io 
volessi dire di più. 

Le specie più comuni di questo genere sono : 
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La Morrà CRUSTàCEA, Mucor cru$taoeu$ , Lino., do? ha 
i suoi steli estretnanienle piccoli. Questo cresce principal- 
mente sul formaggio salato, ove forma delle lamine da prin- 
cipio bianche , in seguilo rosse. 

La Muffa AtUNCtATi , MuCor septicus^ Linn., Fuli'go 
vaporarla. Questa ha gli steli frondosi, serpeggianti, e forma 
sul legno morto , sui turacci di sughero , nell’ interno delle 
bolli vote, ec. delle piccole lamine d’ un giallo dorato, 
che danno quasi sempre un gusto di tanfo al vino , che vi 
si mette. Prevenire si possono gli elTelti della sua perseve- 
ranza , mediante la sola ac<|ua ' bollente , con la quale re- 
plicatamente sì lavano le botti ed i tnraccì. 

La MUFFA ombellata, Mucor glaucus , Linn., ha gli 
steli terminati da un ciuffo di semi bianchicci. Cresce qin sia 
sopra tutte le materie in istnto di putrefazione, priiicipal- 
mente sopra i frutti , e sopra le confetture , e questa è 
quindi quella che fa più la guerra alle donne di governo. - 
IJua vigilanza, continua sopra i fruiti , la cura cioè di le- 
vare' tutti quei frulli che cominciano a guastarsi , e di ripor- 
re gli altri in locali asciutti c ventilati, di fare ripassare 
al fuoco le confeiinre, sono i soli mezzi certi di distruggere 
questi disastrosi effetti. 

La Muffa bigiccta , Mucor mucedo , Lin. , ha gli 
steli scempi , e terminali da un giobello. Questa è la più 
connine , e quella che diffonde il [>iìi disgustoso odore ; que- 
sta è quella , che si vuole indicare principalmente , quando 
si prende il vocabole muffa in un adozione generale ; cresce 
essa sulla maggior parte delle sostanze, che 1' uomo adopera 
per suo nutrimento , e specialmente sul pane , di che ne fa 
perdere una gran quantità, il mezzo d'impedire, eh' essa 
vi si sviluppi con tanta sollecitudine e con tanta abbondanza , si 
è quello di non fare entrare nella sua fabbricazione che la 
quantii'a d' acqua competente , di lasciarlo cuocere a suffi- 
cienza , e soprattutto di couservarlo in un luogo bene asciut- 
to e ben ventilato. Accorgendosi a tempo, che il pane co- 
mincia ad alterarsi , tagliarlo conviene per la sua maggior 
larghezza , e metterlo di nuovo in forno , per far morire i 
germi della mnffa ) volendo poi consumarlo subito , im- 
mergerlo conviene per alcuni istanti Dell'acqua bolleute , 
per levargli il gusto cattivo ed il cattivo odore , spruzzan- 
dolo anche con un poco d' aceto. Che che ne dicano al- 
cuni , credere non si, deve che le muffe siano un veleno; 
che se eccitano alle volle dolori di stomaco e vomiti , que- 
sto c r effetto del loro cattivo odore , e del loro sapore 
nauseabondo. 
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Molti suppongono , che sla possibile il prcterrare dalla 
mufTa l'erbe cotte, le confetture, ec. chiudendole esatta^ 
mente ; ma l' esperieoza prova il contrario. Io non credo 
però , cir esse nascano sponlaneaineute , ma basta lasciare , 
le materie, di che si traila, esposte all’aria par alcuni 
minuti , perchè vadano sopra di esse a posarsi delle se- 
nienze. 

Gli altri mezzi di conservazione sono, di mettere una 
qiianlita| maggiore di sale nelle erbe', e di zucchero nelle 
confetture , di farle ciiurcre di più e di deporle nei luo- 
ghi mollo asciutti , mollo venlilaii , e molto illuminati nel 
tempo stesso. Si ottiene alle volte il risultalo medesimo co- 
prendo i vasi con del burro , con della grascia , o con 
del mele , ma tutte queste procedure sono più o meno in- 
certe. Una buona economa dovrà dunque visitare spesso le 1 

sue provviste , e mettere da parte , o consumare tutte quel- ' 
le , che cominciano a dare qualche indizio di muffa. La vi- 
gilanza è in tutto e per tutto la prima fra le qualità ded' a- 
gricoltore c della sua compagna. 

I botanici icdcsclii divisero questo genere in vari altri , 
ma io non ho qui dovuto far uso della loro nomenclatura , 
che servirebbe soltanto ad iiiibiogli.-tre la materia. (B.) 

MUFFAGINE. Filamenti bianchi, che nascono sopra 
i vegetabili vivi o morti , quando si trovano in nn’ aria sta- 
gnante ed umida , e che sembrano essere no principio di \ 

muffa , p d’uu altra specie di funghi. Io cercai spesso ai stu- 
diare sopra questa produzione , senza poter acquistare no- 
zioni positive a tal proposito. 

II letame attaccalo dalla muffagine è mollo inferiore a 
qaello che non lo è. 

Le foglie vi vanno spesso soggette nelle arancere male 
condizionate ; conviene allora metterle all' aria , per quanto 
può permetterlo la stagione. . ' 

Le radici , che cominciano a prendere la muffagine , 
portano spesso la morte all’ albero^ bisogna dunque mutilarlo 
nell’atto della Irapiaulagione. (li.) 

MUGHETTO , Convallaria. Genere di piante dell’ es- 
saudria monoginia , e della famiglia delle liliacee , che con- 
tiene una dozzina di specie , due delle quali si trovano nelle 
nostre foreste , da esse abbellite , e si coltivano nei r .stri 
giardini frequentemente , a motivo del buon odore dell' una, 
e dell’eleganza dell’altra, ' 

Il Mughetto di maggio , n semplicemente il mughet- 
to , Convallaria mujaliì , Likn , ha le radici polpose , tio- 
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dose , serpeggianti , vivaci ; le foglie , ordinariamcte in nu- 
mero di due, radicali , vaginale , ovali, bislunghe, liscie , e 
lucenti ; lo stelo semi-cilìndrico , alto dai cinque ai sei pnU 
Ilei ; i fiori bianchi quasi globosi , disposti a spiga poco fol- 
ta , e rivolti da un lato solo alTestremiia degli steli ; i frutti 
della grossezza d’un pisello, e d’un ..rosso scarlatto brillati-, 
tissimo. Cresce questo naturalmente in tulta l'Europa, e' 
principalmente nelle vallate dei boschi , il di cui suolo à 
leggero , e fiorisce in primavera ; 1’ odore estremamente soa- 
ve dei suoi fiori grato lo rende ai ricciii del pari che ai po- 
veri ; quest' odore però ha una grande azione sui nervi , e 
può cagionare sincopi alle persone delicate , per cui evi- 
tare soprattutto si deve di lasciarne dei mazzetti durante 
la notte nelle stanze ove si dorme. La loro infusione nello 
spirilo di vino o nell' acqua è un cordiale buonissimo, eia 
sua azione sui nervi opportuna lo rende nelle .vertigini , 
nell' apoplessia , nelle affezioni comatose, nell’ cpiteaaia , nella 
parad^lb , ec. : quest' infusione , distillala si cliiamà acqua 

aurea, a motivo delle numerose sue proprietà. Ridotti 
questi .<fiori in polvere eccitano lo starnuto., e per oonse- 
qiienza l' evacuazione degli umori siéresi. Il lor«t sapore è 
^ lievemente, amaro. Si comunica il loro odore all' olio , nel 
iquala. furono infusi. L' estratto delle sue foglie passa per 
lacìsivo sudorifico.,^cellente. L' arte ne prepara un bel 
color verde , facendole ..macerare con la calce. Le capre , 
i montoni , e soprattutto 1 cavalli le mangiano , ma.^le 
vacclie non le toccano. i 

Il mughetto si coltiva dillìcilmeute nei parterre, perchè ha 
bisogno d' ombra e dì freschezza, di modo che si può sperare 
soltanto di conservarlo nelle aiuole collocate sotto un muro 
esposto a tramontana. Non cosi nei giardini paesisti , ove si 
trova da per tatto, fuorché sotto gli alberi grandi, quando il 
.«nolo non è troppo argilloso ; ina la località, che gli conviene 
.||DMglio, si è intorno ai macchioni, fra i cespugli dell' ultime, 
..file; ivi dunque dev’essere piantato e piantato in abbondanza, 
perchè non sarà mai vecchio per soddisfare chi passeggia, giac- 
ché ognuno ama dì cogliere i suoi fiori , e portarli a casa. 
Assai facile sì è il moltiplicarlo dalle sue radici, le quali co- 
me ho detto, sono serpeggianti; una sola, strappata nei bo- 
tsclii, può essere tagliata in dieci o dodici pezzi, e sommiui- 
«trare nell' anno seguente altrettanti nuovi piedi. Questa pian- 
taginue dev' essere latta in principio d'autuuuo imraedigtamen- 
te dopo che le foglie si sono appassite; si potrebbe ben anco , 
luolUplicarlo dallo s^'.'trgì mento dei suoi semi tua pochi sou» 
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i fiori che ne diano ^ c pochi fra quelli* clic si allegano, 
nrrÌTano alla loro luniuritk ; d’altronde questo mezzo esigereb- 
be un’ aspettaliva di tre o quattro anni. 

Vi sono due srarieià di muglietii , che si coltivano nei 
giardini , l’una a fiori bianchi doppi , l'altra a fiori rossagno- 
li doppi ; tutte e due sono più forti in tutte le loro parti del- 
lo scempio , e durano di più io fiore ; a me sembra però che 
il loro odore sia meno soave. 

Il mughetto amuoloso , Convallaria polygonatum , Lin., 
ha le radici serpeggianti , grosse ^ nodose ^ gli steli scempi , 
Hiigolosi, ricurvati verso la Toro cima, alti dai dodici ai quin- 
dici pollici ; le foglie atnplessicauli , ovali , bislunghe , striate , 
lisce, unilatere , glauche; i fiori a campana, opposti alle fu- , 
glie , Solitari o geminati , pendenti e bianchi ; i frutti della 
grossezza d’ un pisello , e d' un turchino nerognolo. Si trova' 
questo assai copioso nei boschi , e specialmente nei bosdii umi- 
Oi ; fiorisce alla fine di primavera,' ed ò conosciuto, generai - 
niente sotto il nome di ginocchietto f e di sigillo di Salomone 
( PoUgonalo di hattioli ). Tutte le bestie ne mangiano le fo- 
gliò , ma i cavafli soprattutto ne sono ghiotti ; i porci amano 
tanto le sue radici che non abbandonano un distretto., ove 
se ne trovano , senza averle prima cpmpiuiamente distrutte , e 
sono queste per essi un alimento buonissimo. Si adoperano ra- 
dici tali anche in medicina come vulnerarie- ed astringenti ; 
ed in alcuni paesi i giovani getti di questo mughetto si iiian- 
giauo a foggia d’ aspnraghi. 

L’eleganza di (questa pianta propria la rende ad ornare i 
boschetti ^i giardini paesisti , ov’ essa trova il suo posto sotto 
gli alberi grandi dei macchioni , dei quali non teme l'ombra, 
come r altra, di che abbiamo prima parlato. I suoi fiori bau- i 
no pochissimo odore ; moltiplicala poi viene aneli' essa coma 
la prima. ( Th. ) . ' ' • 

• ( cottrALLARtA A MOLTI FIORI , Convallaria multiflora , 

Linn. Ha, questa specie il fusto allo due piedi , e ricurvo ad 
angoli mollo ottusi i le foglie amplessìcaali , ellittiche ^ e lar- 
ghe : i peduncoli portano da due 'a sei fiori pendenti di co- 
lor bianchiccio. È indigena di tutti r luogfii ombrosi delle pro- 
vincie settentrionali del regno , Ove fiorisce in giugno, E pe- 
renne. Divide colla precedente lejiroprietù mediche-, e vien 
detta ancora sigillo di Salomone. , per una impressione cèe 
lascia sella radice il fusto secco qualora ne viene distaccato. 
Per la sua eleganza vien coltivata in tulli i giardini , e si mol- 
tiplica come le antecedenti , nè dimanda altra cura particolare. 
Se ne conosce una varietà a fiore doppio.) (Paci). 
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MUGNAIA. Valida d’ liVA , le di cm foglie souo coper- 
te , anche superioriiieiilc , da peli bianchi. 

1 ciardiijieri danno questo nome anche agli uheuo , che 
coprono qualche volta le foglie degli alberi , soprattutto del 
pesco, e che nuocono molto alla loro vegetazione. 

MULE TRAVERSINE. RlEDictuA vETtRiJiARtA. Si da 
que.<tu nome a certe crepacce, dalle quali trapela una seiosit'a 
fetida, che situale sono alla parte posteriore della giuntura dii. 
tarso del cavallo. Di rado si fanno esse vedere sulle gambe an- 
teriori, e troversirre chiamate vengono senza dubbio a motiso 
della trasversale loro posizione. 

V Queste mule- sono sempre dolorose , e sempre dilncili a ■ 
guarire, perchè il cavallo cantniinando muove, stende , e pie- 
ga successivamente 1’ articolazione, per cui si aprono e s iiri- 
tano contiiiuatameiite. . 

Nei loro pi incipit si possono guarire applicpndovi dei ca- 
laplasnii emollienti e dolcificanti, indi dei disseecolivi., che ne 
fanno cascare le croste col mezzo della setola. Per le mole tra- 
versine inveterate poi , e di cattiva rjualita si adoperei anno i 
I iniedi indicali al vocabolo CrepACCE. ( R. ) * 

MULINATO. Si dice, die un legno è mulinato, quan- 
do è bucalo dai vermi. Lo stesso nome si applica anche alle 
tene crivellate da Imclii fatti dai Lombrichi. 

MULINI. Meccanica, ED economia rurale. Un mulino 

è', pio[iriamente parlando , una' maccliiua destinata a riduire 
in polvere una sostanza qualunque^ 1’ uso pero da questo no- 
me a tulle quelle •macchine, alle quali il molo viene impres- 
si» da una ruota prinoipale, il di cui motore è 1 acqua od 
il vento. Tali sono i mulini da grani, da olia, da J rulli-, 
quelli delti da tanno , da polvere , da follone , da carta , 
da segare le tavole , da Jbrare i cannoni , ec. si appellano: 
indjfteremeinenle e mulini , e usine. 

Noi (pii parleremo soltanto dei mulini da grani , da 
olio , e da fruiti , eterogenei essendo gli altri all’ agrieolinra. 

Queste inacchine sono piu o meno complicale , piìi u‘ 
meno perfette , secondo i luoghi e le circostanze , e presen- 
tano un certo grado di perfezione soltanto nei grandi stabi- 
limenti j da per ogni dove la loro costruzione è abbandonata 
alla consuetudine ìlei carpentieri. 

Gli elementi . eh’ entrar devono nei calcoli delle loro 
forze inotriei , c delle 1°'° resistenze, sono inimerosis.simc , 
e questi calcoli , per divent.Tre intelligibili al maggior iiu-< 
mero dei "propr etari’, esigerebbero .da essi delle cognizioni 
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lAoriclie estesbsime in mcccjiaica ed in idraulica. L’ e«po- 
stzioiic quindi delia teorica dei innlioi sarebbe qui superflua, 
come superflue sarebbero le spiegazioni della loro costruzione 
e del loro meccanismo , die non poircbberò essere comprese 
se non dagli uomini dell’ arie ; impercioccliè nei mulini me* 
desimi' è , dove, prendere se ne può un' idea giusta. 

Noi ci limiteremo dunque a quelle spiegazioni , che in- 
dispensabili crediamo per ispiegare gli efielli di queste màc- 
chine , ed a certe osservazioni sui mezzi di perfezionarne la 
cosiruziooe. , , . . ^ ■ . , . . 

CAPITOLO PaiMO. ' 

PEI MVUNJ PA OBARI. ^ 

• { .e». 

I mulini da grani ^ possono essere messi in movimento ò 
dulie br<xccia , .o daeli animali , o dal vepio , o dalC a- 
equa , o finalmente dal vapore delt acqua. 

Questi differenti motori non sono lutti vantaggiosi e- 
gualraente , e . non producono tutti una oàaeinatura egual- 
mente buona. 

La perfasione d' un mulino da grani consiste , prima di 
tulio, nell' avere un motore dì forza regolare, e precisamen- 
te sufficiente per procurare alla mola mobile un moto uni- 
forme , e coslaniemeuie lanlo'rapido , quanto deve esserlo 
' per la giusta boptà della macina ; indi nel disporne la co- 
struzione interna in modo da ritirare dai grani il maggior 
prodotto possibile-in farina. Ora, i differenti inotori da noi 
indicati produrre non possono tolti >1 prinào effetto; e quan- 
tunque la costruzione interna d' un muiiuo sia generalmenio 
la stessa, in tutte le macchine di (questa specie , non si co- 
noscono lulta.via che i soli -mulini montati con economia , 
ossia i mulini economici, i quali dar possono il secondo ef- 
fetto compiutamente. Tanto per lo meno risulta da quelle 
spiegazioni , nelle- quali iutèudiamo ora -d' entrare. 

Sezione Piima. 

Dei mulini mossi dalle braccia , e 'dagli animali. 

Questi mulini non sono più in aso , se non quando è 
impossibile di stabilirne degli altri ; imperciocché coiifroo- 
laiido la spesa dello stabilimento , quella del motore , ed i 
.prodotti di queste maccbìue con i risultati degli stessi cal- 
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coir slaLiliti per le ahre specie di mulini , si trova , die U 
macina proveniente dai primi è molto più cara , e la farina 
n'è meno abbondante e meno buona , o motivo della de- 
bolezza o dell* irregoiarilù dei loro motori 


T mulini a vento anno , o a gabbia girante ; o< cas- 
sone -y o ad asse ; o a piede dritto y che li attraversa per- 
pendicolarmèute j o h'piìa , vale a dire col solo colino gi- 
rante , onde poter collocare le ale sulla direzione del ven- 
to j o alta polacca, di cni l’albero b verticale, e le ale gi- 
rano orizzontalmente. Quest' ultimo mulino ù poco conosciu- 
to in Francia , e meriterebbe probabilmente la preferenza 
sopra gli altri mulini a vento , a motivo della sua maggiore 
stabilità, se la sua costruzione fosse più diffusa, e soprat- 
tutto quella , della quale noi abbiamo veduto il modello al 
Conservatorio delle arti , e della quale 1' invebaione inge- 
gnosa è dovuta al sig. Gillain di Mortague : fra gli ahri* 

quello detto a cassaste sembra dover essere preferito. 

Rimontare conviene alle crociate , dice Rozier, per tro- 
vare l'origine dei mnlinì a vento ; ed i crociati ne pbrta- 
rono dair Oriente P idea in Franchi; scopèrta preziosa {pro- 
segue lo stesso autore ,' peV P Enropà , perchè da per 'tutto 
stabilire si possono questi mulini , e non da per lutto si ha 
r opportunità dell' acqua. 

Noi dobbiamo qui dire fiondimeno, che l mulini a vento 
esenti non vanno du gravissimi inconvetiientr. 'Alle volle' il 
vento non è forte abbastanza per metterli in moto ; .-dire 
volte il vento è Irnppo forte { malgrado la facilità 'conosciu- 
ta di arrestarli , e di moderarne la celerità' ^ 'le burrasche e 
le procelle sono ad essi di gran pregiudizio , e li espongono 
a fte(]uenii avarie ; P irregolarità' poi del motore è la causa 
dell' irregolarità , che si osserva nella qualità ed anche 
nella quantità della farina da essi prodotta. 


Questi mulini sono i migliori che si possono adottare , 
quando le acque disponibili sono baslantemeiiie abbondanti , 
lauto a motivo dell'uniformità, che possibile si rende il 


Sezione Seconda. 


Dà mulini a vento. 


Sezione Terza. 

Dei mulini messi ia moto col soccorso delf acqua. 
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j»roct)rarc al movàrnento delle mole ^ quanto » motivo cke 
quelli mulini riposano di rado. 

Non bisogna gib credere, che necessario sia un gran 
volume d’ aequa (x;r fa* girare un mulino , e secondo la sua 
iuteosiih si (lamia alla ruota forine dilTerenti.. 

Se il volume è debole , si approikia della eelerith e del 
peso dell'acqua per imprimere il movimento alla ruota , ed 
a questa effetto $e ne provvede la circonferenza esteriore con 
cintole diioniale vasi , d'una ibrmo proporzionala , che ri- 
cevono successivamente I' urlo ed il peso dell’ aoqua , di che 
SI riempiono , quando arrivali seno alla parte superiore della 
ruota , 6' che si votano naturalmente a misura , che la loro 
posizione s' inclina : queste ruote si chiamano ruote a vasi. 

Nella loro. coslruzicMie l'acqua disponibile è accumula- 
la ili ùn serbatoio superiore , che si chiama ij^ora , ed aMc 
volle anche canale del mulino , e portata al di sopra delia 
mota per un condotto di legno , la di cui apertura superiocc 
• chiusa ol aperta a piacimento mediante una chiavica con 
la sua imposta , e dulia quale poi esce per precipitarsi net 
vasi , a misura (die questi le prcseiitaiia il lora orifizio. Que- 
sto cundoUo, egualiueiite eh* 1’ apertura della sua presa dlac- 
({ua , devono avere delle dimeusiiNii analoghe ai vasi o cio- 
tole , onde risparmiare l'acqua, e perché non n'esca in una 
volta ciic il volume necessario al cmisumo dei vasi ^ la ca- 
paeda poi di questi è relativa al diametro della ruota., eo- 
Hie lo vedremo iu appresso. L'economia dell’ aoqua è ne- 
cessaria generalmente , perchè in lutto bisogna sempre prò - 
jierzioiiare la causa all’ e&cllo , eh’ essa deve produrre ^ in- 
dispensabile poi soprattutto diventa nei piccoli ruscelli , ove 
|ier. procurare al inuliiio uii inovinieiito setnpre eguale , è 
forza assai sovente aspclUre , olte la gora sia totalmente 
riempiiHa. 

fi condotto deve oltrepassare il diametro orizzontale del- 
la ruota , ^lliiichè nelle .crescrhze d' aoqua se ne possa la- 
sciare aperta la chiavica, ed il Uoppo pieno della gora soo- 
hire possa pec di la nel canale iuCeriorc ,. detto sotto- gora 
senza loccure La- ruota , uiiitanaciUe con una chiavica di sca- 
rico, che stubiiila viene per tale effetto-ai principio della go- 
ra , ed anche per impedire all’ 3C(iua di entrarvi , quando si 
ha bisogno di ripulire la gora , odi riparare il mulino. Quan- 
do poi si vuol farlo girare, si leva una lav-oletta destinala a 
tal uso , la quale è ri^iosta sul fondo del condotto di cui 
essa chiude r apertura , quando il mulino è m riposo. Que- 
st’ apeilitra è. situata immcdiatanicale al di sopra del diame- 
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trò verticale fieli» ruota, e levala es<ert<ln la 'lavolcila , l'a- 
Cfjua del condono non lia più vemn’ aliia uscita. La tavo- 
lala poi gira sopra iin asse siobilitn nei lati del condulin , e 
col nifi2ZO deir inclinazione che le vien «lata , e nella quale 
è mantenuta , 1 ’ acqua è costantemente diretta sul vaso, che 
deve colpire riempiere. 

Per potére stabilire un mulino di questa specie, coii- 
viene^ che la caduta d’ acqua della gora , vale a dire , che 
la dilTereiiza tra il livello del suolo della chravica di caccia, 
o della presa d’acqua del condotto, e quello del fondo della 
sotto-gora , sia almeno d’ un metro due terzi. 

Questa altezza è indispensabile : i.* perche l'acqua pos- 
sa arrivare al di sopra della ruòta ; ■2.® peridrè questa ruota 
possa avere un certo diametro ; 3 • perchè la sua posizione 
al di sopra della sotto-gora sia alta abbastanza , midé impe- 
dito giammai nou resti il suo movimeuio di rotazione dalle 
acque inferiori. 

Quanto più di diaiiieiro si può dare ad una ruota a va- 
si , tanto più di vantaggio offre il mulnio fatto girare da essa. 

1.* Si ha bisogno di meno d’acqua , o d’iin iniiioie vo- 
lume d’acqua per mettere in inovimeiitu una ruota a vasi 
d’ iin gran diametro , che per produrre lo stesso effcllo so- 
pra una mola d’ un diametro più jlsccolo •, imperciocché l’a- 
cqua agisce col suo peso e col suo urlo all’ estieuuik del lo- 
ro raggio , Come braccio d’ una leva , ed a volume e cele- 
rilà eguali il suo eflèllo sark tanto maggiore, quanto mag- 
giore sarh il diametro della ruota. 

1 * L’effetto , che la ruota inoirice deve qui produrre , 
è di procurare alla mula mobile quella celeritk di rotazione, 
che si courieue alla perfezione della inaciualura , e ch‘ è ri- 
conosciuta convenieiile dall’esperienza. Da ciò risuka , che 
per oiteuere questa celerilk costante di rotazione della mola, 
quella della ruota a vasi dev' essere tanto maggiore , quaii- 
t’è minore il suo diametro; e siccome quanto più piccolo è 
, il suo diametro , tanto più d’ acqua occorre per metterla iu 
movimento , cosi ne risulta ancora sotto quest’ ultimo punto 
di vista un aunietiio nt-l consumo dell’ actpia , che ridonda 
intieramente iu vantaggio delle ruote di diatnetri grandi, es- 
tendo che queste avtanno tanto meno bisogno d’ac<iua , jier 
ottenere una celerit'a di rotazione suflìoientc , quanto il loro 
dinmetio sark inaggioie. 

. 3 ." Se le ruote d’ un -gran diametro non hanno bisogno 

di tanto d’acqua, e d’ una celerilk laiilti grande, quanta 
le piccole, per supplire compiutaiiiente alla loro* "dcstiiiazio- 


' bv (jóogli 
1 . 


I 


I 


MUL i 83 ^ 

ne , si pnlr^ dunque dintiniiiie la larghezza della loro cir- 
coiili-reiiza , come quella alires'i dei vasi oiid' essere devo- 
no fOniile*, c <|iiesla dMiiiniuionc di diiueiisioiii produrrà iie- 
cessurlariieitle uu' economia .proporzinuale nella spesa delia 
loiò cosiruziona , di niorlo che vi rimarrà una ben piccola 
diiferetiza fra la spesa di costruzione d'iina gran ruota a va- 
si •, e quella' d’ una piccola nelle tuiiiori dimensioni, eh' et- • 
sa può avere. •■■■ . 

4 -* Meno rapida diventando il ninvimento delle ruote 
'gi'aixh , ciò f» st , di' asse staucat><> molto meno , e logora- 
no meno presto i-.loio perni. • 

* Mà-sa Itoli è sempre possibile il prociirare una gran 0.1- 
dilla d' iK'qua ad un mulino eollocalo ^upra un debole ru- 
si'ello , peicliè ciò dipende iiitieraineiile dalla località , sa-t 
* rebberper In- meno da desùlerarsi , che approQtiure si sa- 
pesse da qualla'., la quale indicata ci viene come rninimum , 
per dare a qnrslc ruote il diametro maggiore {lossibile. < 
i- .Questo mitvmutu è , come fu di già dello , d'uu lAetru 
due terzi. Da qiiesla altezza si ha l’-uso dii dedurre, 1." uu 
*' terso di metror per lo giuoco della ruota nella sotto-gora ; a.* 
un terzo di metro circa per io pendào ed il comodo del.coii- 
dolio al di sopra della ruota , per cui non resta alla ruota 
che un ineli'o di diameirò circa. , 

. La prima deduzione è indispensabile : non cosi la se- 
conda , il di cui motivo principale si è quello , d’ nccresce- 
' re la forza dell’ urta dell’ acqua con un i>endio rapido gl suo 
uscir dalla gora. 

Noi nou abbiamo fatto esperienze bastanti . .per poter de- 
lertniiiare rigorosaniente- il pendìo, che procurare si. deve 
al piccolo canale conduttore dell'acqua della gora sulla ruol.i , 
niMii meno per poter pzeeisaiBente sapere , se necessario sia as- 
solutamente il dargli un pendio j il saggio, pciò che ne ab- <' 
I biamo- teoiitto oUsnne una rwsciia sulbcicule , per meritare 
d’ essere qui riportato. 

La caduta d’acqua del mulioe nostro era d' un metro 
due terzi ; ed il condotto Superiore, della lunghezza d'ot- 
to in nove metri circa, aveva- veniii|ualiro centimetri di 
pendìo. Se ne d.oveva rifare la ruoto; urti le abbiamo lut- 
to dare sedici centimetri di' dia me ire di piu di prima , ed 
accrescere per ■ conseguenza nella inedesima proporzione 1 
jieriii , le ruote d' incastro , ed il condoile , il di cui pen- 
dio Iti pure ridotte ad otto centimetri. Fu diraiuuita egnal- 
mcnle la larghczzar delia circonferenza delbi ruota , quella 
dei vasi , come aticlic le apcrtuic deslinalè' al passaggio del- 
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^ r «equa , ed il mtdiiio com riiilauralo fu meno iu isintò di - 
gifaie. 

Qui è neo'ssario l’osservare , die non avendo dati po- 
silivi abbastanza per mettere in uua giusta proporzione la 
larghezza dei vasi con 1’ effetto che la ruota doveva produr- 
re uel suo nuovo diametro, operato noi abbiamo quasi ma- 
terialmeute : il mulino va nondimeno adesso molto pih egual- 
mente , che non audava inuazzi alla sua rislaurasioue , e cou- 
•uma molto meno d’acqua; imperciocché prima la gora riem- 
pita d' acqua in tempo d’ estate non faceva girare il mulino 
che per tre ore , ed ora puh macinare con lo «tesso volume 
d’ acqua per quattro ore; la sua manutenzione in flbe è me- 
no costosa, e la sua farina più abbondante, e di qualità 
•migliore. 

Da questo fatto risulta , che un gran pendìo nel con- 
dotto superiore è molto meno vantaggioso di quello die un 
aumento nel diametro della ruota , quale la diminuzione ap- 
punto di questo peudio permeitefebbe di darle , e questa 
conseguenza è conforme ai principii dell' idraulica. > 

Di fatto, nou può insorgere vermi dubbio sull' aumento 
dì fu.tZa , che deve ;>rodurre quello della celeritk dell' acqua 
nel condotta, perchè Usuo urto, caKando nei vasi , si fa 
più violento ; ma questa celerilà ha limiti surbordiuati 
a quella , che procurare conviene alla mola a v^i , e la ce- 
lenik di questa mola è relativa al suo diametro , come fu 
di già detto. Combinare dunque conviene la celerilà dell’a- 
cqua nel condotto col peso del suo volume, iu modo-che la 
ruota a vasi acquistare nou possa se nou quella celerità di 
rotazione , che le si renile necessaria , ed a volume d' aequa 
eguale. Quanto più vasto sarà il diametro delia ruota , tanto 
lueiio di celerità sarà necessario di dare all’acqua nel cou- 
dotto. . t . 

Del resto , uua grande celerità dell’ acqua superiore non 
produce sempre l’ effetto , che se ne attende. Quando la go- 
ra è lotalmeute riempiuta, e l’acqua n’ esce con più d’abbon- 
danzb , la parabola di proiezioue si alluuga spesso a segno di 
sorpassare 1' apertura dei vasi , eh' essa deve riempire, ed al- 
k>ra il suo effcito è nullo. 

Questa parte della costruzione delie usine è- sasnellibile 
^ancora d’ un grau perfezionamento, ma le sole reiterate espe- 
rienze souo quelle, con le quali pervenire si.polrà a fissare 
' cou uua succiente esattezza le dimensioni da darsi alle loro 
mole ed ai condotti delle acque, secondo le circostau/e 
locali , affinché non venga più consumata una così grande 

•* 
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q^iatUiià d' aA]ua , di cbe 1’ eccedcnle pottdiLe eMCM tasto 
uiilineute adoperalo per 1’ iiTigaùooe delle terre. F’ediii <r«- 
caboio ImuGAziOME. . , 

Le acque sono condotte nelle- gere dei nmlioi da canali 
di derivazione, I* di cuìMpstmalone è.egsale a quella dei 
canali d’irrigazione. ' - -V , ■ • 

1 mulini moni da mote a vasi, espoiti tono a frequen- 
ti arresti, a molle, avarie , cagionale dalle-.crescenze d'acqssa, 
dai ghiacci , e qualche volta anche dalla poca esperienza 
dei mugnai. *»k. ^ 

Le cretoenze à; acqua strombano i vasi ; hfepedisGono ai 
mulini di giraali , quando la riioia è troppo lommersa nella 
sotto-gora. AnOfan-i ghiacci producono lo stesso iuipedùneuto, 
e voleitdo rimovere la ruota , si corre pericolo di speazaila;* 
■r imperizia lìuainenle dei mugoai-è qualche volta la causa 
delle spezzature uclle mole. Queste spese di manutenziooo , 
di ripulituaa , di rinovazione delle mole sono in oggi lalineii- 
te care , elle i imIiuì sono generalmeoie divetiiaii proprietà 
poco vantaggiose, e la loro tnoltiplicità aggrava ancora -di piu 
la sorte dei loro proprietari, ulte ne vedono d’ anno, in anno 
la rendila diminaiu. 

Possibile fraitanlo si rende il cimediare in parie agl' in- 
convenieuli ■ delle crescenze d’ acqna, e dei ghiacci^ una chia- 
vica con la sua imposla collocata ai principio deUa gora , 
ed immediataaiente a canto della chiavica di scarico , permet- 
terebbe d’ impedire , che i’ acque torbide entrino nella gora, 
cd un Jetio. leggero stabilito. al di sopra della mota bastereb- 
be per difenderla dai ghiacci. Il resto è inevitabile ; ed il 
tempo solo potrà far giustiaia al numero 'soverchio di muli- 
Ili , che acoumulali perceù dirasi vedono in ciascuna località. 

• Qiiaodo le acque disponibili d’ un fiume sono pib abboB- 
daiiii , non è piìt necessario, di procarar loro una caduta tan- / 
to grande , perchè aOorà alla ruota a va» si poÀ sostituire - 
una ruota a pale, ossia piccole aie rientrate per in sà-,affiu- 
chè l’ acqua possa farle girare con gli. sforai riuniti della sua 
celerità , c del peso di quella soa, pprzioae , oh’ è ritenuta 
dalle pale per qualche momento. In questa disposizMne- del- 
le ruote r acqua v'iene a colpirle nelle loro parti inferiori eoa' 
una celerilà, di' esser deve taulo maggiore, quanto è meno 
considerabile il suo volume , e subordinata d’ altronde esser ^ 
deve. al diametro delle ruote, come nel primo caso, onde 
procurare al loro movimento di .rolazione^ quella rapidità , 
che conviene alla loro destiuazioae. Queste ruote girano |ier 
di soHov - ■ >•. '-.A.-, 
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Sui fìtinu nìtvigabili 'fìiialiiiente Ift. riioie dei nmlinisoro 
ahrellaiiij grandi é larghi ventagli ,• che vengono fatti natu- 
ralmente girare dalla (bi7.a della -corre h te ; t.jli sono , i i 
mulini pendenti , che si reiioho sui fiumi , e che vengono co- 
sì nominati , perchè la- loro ruota può alzarsi ed abbassarsi 
o piacimento , secondo il grado variabile dell' altezza delle □- 
cipie , onde mantenerla sempre all’ altezza ftecessaria per la 
sua rotazione j s.” i mulini uionl.iti sopra i battelli. 

Rozier pretende , che i primi debbano essere preferiti 
ai secondi , ma senza indicifre verun motivo ; eppure i mu- 
lini pendenti sopra i fiumi navigabili 'riescono sempre più o 
meno d’ imbarazzo alla navigazione , inconveniente che tion 
hanno' i mulini 'sopra i battelli. I)’ altronde , i lavori di 
costruzione' per istabìlirc in una maniera solida la gabbia 
di muro d' nu mnliiio pendente., ed i molti lunghi e -grossi 
pezzi di carpento , che piantare bisogna nel fiume per lo meo- 
canismo della ruota , rendono il loro stabilimento assai disjreii- 
dioso, é d’ una manutenzióne significante , laddove tutte fjue. 
sle spese non ci sembrano tanto considerabili per i mulini- so- 
pra i battelli. 

Se quéste osservazioni non sono precise abbastanza per 
istabilire una preferenza contraria "a quella adottala da Uo- 
zier , basianti'sótr’ esse- nondimeiso per metterla in dubbio. 

Di fallo , la costruzione dei mulini mossi col sussidio 
dell’acqua è. subordinata alle circostanze locali, ed a certe 
regole particolari , stabilite dall’ interesse generale. 

Io iion parlerò dei mulini d' arrpia a ruota orizzontale, 
licitati liéi paesi di inontagiie , perchè questi essere non pos- 
sono che assai piccoli j 'e pcrcltè da per ini lo' sostituire s: 
sogliono ad essi ' quelli , eh’ io descrissi (inolia, a misura 
che domandano d’' essere ricostruiti. 

Queste usine sono diventale-, di prin.a necessitò-; -nia con - 
sidcrare si è dovuto il loro slabilhnenio sotto le relazioni 
dei bisogni locali degli abitanti , combinale con quelle dcK- 
I agricoltura e della navigazione 5 ed i diversi riflèssi riuniti 
Coll gli ostacoli locali j con quelli cioè' più o meno grandi 
che presentati esser possono dal peml'm , e dal volume d’ ac- 
uite -dispoirihili , sembrano esclndere qualunque prefdrenza 
fra le loro diverse specie'. Quando lo stabilimento d’ un mu- 
lino ptiò diventar vani.aggioso al sito 'proprietario, ciò eh’ e- 
gli è sertTjire al caso di riconoscere localmente confrontando 
il calcolo delle spese di slabilinienio e di artnua' niannlenzio- 
ne con 'quello dei presunnvi prodfslll ,. oMilig.-iln .sarà egli di 
adoti, ire quella specie di inuliuu , che couvieiie alla sua jio- 
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sitiooe jre di wItomeUersi ai' wgoiae>«nti per i lavori della 
atta coatruziòóe esteriore ; in tàl .cmd il molino «Migliore è 
quello', .che deve- colisi 1 mare il-ntnor voinine d' acqua , ed 
csKre il meno jiocàvo' oli’ agrieohura ed alla navigaiione. 

• ^ ^ »T ti' ^ * *“ • V . • ^ 

■, • • 'I ■ Sezione Quarta. ' 

.* 1 . . . ,1 • • • • • 

. 'Dei ntittini- mossi dàl-^Tapòre ddl' acqua. * - 

V , t: ■ , » •...• -J- . , 

• Qoesia;. è -«o''ànv*titioi»«' del lotto '■moderna. Pervenirti 
sono. netv. passalo, aeaoto ’tileanr> [«alesi a far girare -le mille 
dei malilii coll’ aiuto d’ una tromba da fuoco , e«l a siabi- 
ilire iift -Londra an - numero grande abbastsnta di l.-i^ usine 
per- supplire al consumo -di fa’rmai’di' qneMo' tanto popolala 
cilii , e sbaracaam- d*i6umi offluettli di quella gran ‘quaotiib 
di mulini ' parBcbIan , che ne inipedivauo la navigaaioDe. ^e- 
dì il' rooabolo Taoiias. * “ •' ** v « • ' 

•• •!. signori 'Perrier ,'ai quali noi dobbiamo la • costruzioilis 

delio - trombe do fuotm di Parigi , diressero con mollo suc- 
cesso quella dei mulini di qoestae specie , -il di etti stabili- 
mente sr scdcge-^Mcera- al Gros-Cadiou. Due trombe dàfuo- 
co in terapc dglla -rivolnaione vi -faotv'atio girare otto mole ; 
ma questi maiini sron sono pib -adesso -In’ aiiivitìi«> 

' » ■ ’ Sezione Quinta. ' 

. *• I . 'V. . W.- ‘.’i f ■ ’ • . ' • %i 


Delle sarte -differenti di machiatqre', e dei 'diversi loro prodotti. 

- Il N«i.nbbiamo detto , -efae^a -ettstrasione iotema del nni- 
lini da’ farina ir' assointamente' la' stessa in tutte le loro di- 
verse specie , ciò che può ognuno verificare esaminando rpal- 
sivoglia mulino ; ma secondo la specie di macina , per la 
quale sono montati , offre P interno loro certi pesai accessori 
pih o meno numerosi , ed allora producono essi della farina 
di qnalitk più o mene perfetta ^ «--inaggifl se o minore quan- , 
tita/ 1 mugnai d’ altronde non godono generalmente della' più 
illibata ripaiaaione di' probrtk -por non essere- eccessi va- 
gliente in^msati p-cottie 'aoefie-'per-conoseei-e 1' estentrctte' de- 
gli annui provvigioiHunenti in ^ani iadispensabile- si '‘ronde’, 
che ognune' conosca -la qiisntiìo 'di- farina e di crnsca , che, 
un dato peso di-gsaoi deve ppòdure «Ila' macina ^ secondò la 
specie di macinatura, per la qhalo è ifionialo 11 mulino. 

- • -Il grano del fittmentò, ■dtcé’ Roder , -è'comporto di più 
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sosiaii/e , le Biie piìt dure « più ruvide , le aUre più fine e 
più lUoili. Evidente ti è duiufue , die una gola e nicdcsiina 
iiiaciua, e die una gola siiucGÌatura sono insufiìcienti per se- 
parare le pgrti miste con una sola triturazione. Uopo la pri>- 
ina macina del grano , molte parti vi restano non per attuo 
tritate, le renali non Lamio potuto essere ridotte in polvere, 
peicliò sfuggirono all azione della mola , die gravitava suf 
gl ano intero nella prima Irituraziouo , tanto più che I' accon- 
ciatura stessa delle mole , eccettuata quella del mulino oco- 
Momico , c troppo grossolana jier poter colpire quelle piccole 
pani : queste parli sjiezzate ma iioo macinale sono quelle-, 
elle portano il nome di tritello. 

I prodotto dunque del medesimo grano si trovano 

delle specie diverse di tritelli , come diverse sorte si trovano 
di crusca e di farina, secondo la differenza delle parli polve- 
rizzate o sediolo stiacciale. Si distingue il tritello bianco y 
che tion ha scorza ; il tritello grigio y che ha soltanto Im 
seconda scorza ; ed il tritello iigio-, eh’ è picchiettato di cru- 
sca. Dai due primi di questi tritelli , fiicendcdi rimacinare 
separatamente, si estrae una larina più bella e più saporita 
ut quella <ld colpo farinoso , chiamalo farina di frumento. 

Con umt macinatura bene intesa , con preoauzioiii prese 
a [iroposito nei casi opnoriuiii , si ottengono forine dif- 
Icrenli in gii.sio ed in qualità , soprattutto se rimacinata vie- 
ne ciascuna parte del grano , come i tritelli , a varie ripre- 
se , secondo il rispettivo loro grado di durezza e di deusila, 
CIO che non si può fare nella macinatura ordinaria. 

Quattro sorte di macinatura si conoscono in Francia i 
la rustica , usata nei diparlimeiiii setieiitrionali ; la macina- 
^ira in grosso ; la macinaturn meridionale ,, per. le isole ■ 
Uualmcule la macinatura eeonomieui 

s. I.*. ^ . 

’ìi • t *>* rUì ^ -.v/t- fm 

•• . j Dalla- macinatura rutlio». ^ >> 

: ■ 1 . ..I 

• . Per nperaM .secondo da' rnaoiiMitura rnslica si colloca in 
una madia «1 di sotto della mole un- buratto' cU stani di I»- 
na , che gira sinatiltSBeamenle’ col muiLuo- - - , . . 

|.a macioatuca' rustica è divisa •« ire classi , relative 
alle differenti finezze dei buratti , ed alla maggiore o mino- 
le loro grandezza. Quando il buratta è d’ uno- stame grosso 
abbastariza per lasciarvi passare il iriteUo -e la grossa farina 
con molta crùsra , quella Dominata viene la macinatura del 
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ftopero ; se il buratto rumo prosso sepnrn la ormca , i tritel- 
li , i crasclielli , è delta macinatura del cilfadino -, le tosta- 
rne nnaltneiils è tanto (ino , da non lasciar passare che !( . 

fiore di farina , ti oliiama macinatura del ricco. 

Tutto ciò , die non è passato per lo buratto in queste 
diverse macine, ti ciiiama crusca grossa, perchè vi resta 
ancora molla Leila e buona farina aderente alla crusca , ciò 
che la rende grassa , pesante , e grossa. Si sa , che il fru- 
mento contiene molto olio , il qnale ha delle proprietà , e 
che ne viene estratto premendo il grano fra due lame di fer- 
ro caldo : nel tempo stesso questa macinatura grossolana , ' 1 

' essendo rapida ed assai stretta, riscalda il grano, e ne fa 
.uscire l'olio; la farina stiacciata sul momento, quando è an- ' 

cora calda e grassa , non può staccarsi dalla crusca , e per- 
ciò grassa diventa «odi' essa. Il buratto poi non potendo 
stiacciare cos^ presto , come fanno le mole macinando , ciò 
dà luogo ad un calo e ad 4ina perdila tanto più coiisiderahi- *' 

li , quanto il buratto è più fino; laonde, un sestiere di fru- 
mento di dugenioquarauta libtire, antico peso di marco, non , , >. 

rende spesso die novanta libbre di farina, in vece di cenlo- 
sessanlacinque ed anche centoiianta che potrebbe produrre. 

Se al conirarin il buratto è grosso ed aperto , la crusca pas- 
sa con ì cruschelli e tritelli bruiti , ciò che rende il pane 
pesante , bruno , indigesto , diiTieiU a levare , ed a cuoce- 
re , ec. ; 

Da quanto si espose risulta , che secondo In specie del ’ 

burano adoperalo nella macinatura rustica , facendo o noti 
làcendo rimacinare i tritelli, ciò che si oiiiama macinare e , 

rimacinare , si oUieae «na maggiore o minore quantità di 
farina ^ e ,di qualità didarenli. 4 Anche quella del grano in- 
lluistse sopra' cMSCuoa di queste circostanse , perchè in tutti 
i paesi vi sono tre classi di grabi di frumento ; frumento' 
della festa , o di prima qualità ; frumento di mezzo , ossia 
frumento mercantile ; e frumento d’ nllima qualità, ostia fru- 
mento comune ; e quanto più buono è il frumento , ; tanto 
meno dà crusca. • * ■ ■ . 

Che che ne sia , qualunque qnalùà di frumento -deve 
rendere in farina ed in èrusca f equivalente del suo peso V- 
salvo un calo, valutalo a due » Ire libbre oirea per quinta- 
le : questo calo. varia secondo la qualità del grano , e secon- 
do che se ne f.i macinare più u meno ; secondo poi la ma- 
cinatura , eh’ è stata adottata , si ottiene più o meno di fa^ 
vina , più o meno di crusca. 

Auclie la farina secondo la sua qualità dà più o meno ‘ 
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(li pnoe.'Un quiiitaLc Jì-farina produce-: -ia-pritna>qualii^, 
ceutotreiua libbre 'di -pane; in seconda qualità , crnlolrciiiadue 
libbre; io farina bigia, centolrentaciiique libbre. ‘ . 



‘ » ' * ■ 

. , Della maeinattva in grosso.'^ •> 

Gl' inconvenienti della macinatura rustica ,^e le perdite 
da essa causate, I.' Iiaonò /alta' abbamionace’ a Parigi, pre- 
ferendole con ragione la macinatura in gròsso nel far maci- 
nare il grano senza buratto. Nell' uscire dalle mole s' insacca 
la crusca confusa con la^iarina , ted a cara poi stiacciarla 
cou viene e buraltuiia a mauo. 

Questa niwualura in grosso , qiiaiituiique meno difetto- 
sa della preceaciite , produce aneli' essa delle [lerdite, senza 
parlare di quelle , che provengono da una cattiva macina- 
tura , pèrcliè i mugnai trovano un iiilei-osse nello spicciare' 
il lavoro. Qdesta inuciiiaiura non può convenire d’ altronde, 
che ai panettieri capaci di trarre da un tal metodo il mi- 
glior partito cou uiia stacciatura bene iutesa e ben condotta; 
quelli di Parigi soprattutto sono in quest' arte eccelleBti. 

< III. • V 

' . ■ . " ^ ■ 
• . ■ • ’ Della macinatura meridionale. ' 

. . ■ ... 1 ■ » . . • . 

•' ■ • t ^ » 

Non differisce questa dalla macinatura in grosso , se non 
per la' fermentazione , alia quale viene assoggettata coU'- a- 
iuto d’ un' aria calda e d' una macina stretta, «-Una -fermen- 
tazione simile non sembrò tanto necessaria nei paesi setten- 
trioDali , ove il frumento è meno secco , ed il • clima piìi; 
umido, inutile d' altronde sarebbe essa odia macinatura e- 
coaomica , ove st trovò il secreto di macinare a varie ripre- 
se tutte le parti del grano senza. riscaldare la farina , e dì 
risparmiare , con buratti attaccati al mulino, ulteriori 
manipoiazioni , tempo , e spese. Quelli fra i panettieri di 
Parigi , che fanno tuttora macinare alla grossa , e die sono 
ben pochi , dopo che i mulini vi sono muntali per la maci-, 
natura ecouuuiica , si contentano di lasciar riposare la loro 
farina , prima di burattarla speòialnteiile se non hanno bi- 
sogno d' adoperarla subito. 

L’ auiorc deU' Arte del mugnaio , inserita fra le Memorie 
dell' Accademia , si compiace nondimeno di preferire la ina- 
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cìiialura meridionale a tulle le alue; tua egli mai- era per 
anco islmlto abbastaiiia sullo procedure della macinatura e« 
conoiiiic.T , per poterle confrontare. Tra un’ inlÌDilà di difet- 
ti «■ clic s' inconlraun nella macinatura meridionale, essa lia 
1 .® il vizio di niolliplicare la mano d’opera e di cagionare 
perdita di tempo a.® di troppo riscaldare la farina con una 
macina troppo forte e troppo stretta , quando tritare si vo- 
gliono in una sola volta tutte le parli del grano; 3.® la fa- 
rina troppo riscalrtaia fermenta, orò ohe in vece di miglio- 
rarla , come sì crede, può alterarne la qualità ])iìi o meno. 
D' altronde , se si trascura il momento di questa ferureula- 
zioiie , si corre rischio -d’ avere- tutta la/ariiia porrotla ; 4-** 
In f.irma , che ita sentito un frrincipio sli'ierineuiazione , a 
motivo della crusca lasciatavi unità per sei settimane non 
sì conserva tanto bene , come quella che fu purgala dalla 
crusca senza fernientazioue } 5.® si sacrifica, per mancanza 
di rimauiuatura , di tritello e cruscliello , ed anche delia 
crusca mal separati , una quantità coiisidcrohile di ^buona fa-, 
lina, che potrebbe essere adoperala con vantaggio. 11 fino , 
che se ne ritira con questo metodo, è di -pochissima quaulità. 


I inulirti montali per questa maainatora non differisco- 
no dai mulini ordinari se uou per i orivelli setacci , ed 
altre macchine da ripulire i graui ; e per dirne un' idea, 
giusta , basterà I' enunciare' ed enumerare t pezzi ìoro-eo'<® 
siiiueuti ; tallo ciò poi<, che si conoscesse soltanto. Imper-- 
feltamenle , si può meglio esaminare trasportandosi nei mu- 
lini ordinari. I due punti capitali della macinatura per. eco- 
nomia corisislono , i.®,nel ben mampplare i granL, - per nou 
macinarli se non dopo d’ averli .beae pupificati> «. ripiitiii ili 
tutti i cattivi semi, c della polvere- ohe. li infettano ; -.a.*- 
nel ben separare le farine dalle arniche , cruschelli , e tri“ 
tela , onde poter rimacinare questi ultimi separatamente, ed 
oppmlunameiite. ..- si . i 

Si supplisce alla prima operaztone -col mezzo dei cn'- 
velli ^ setacci, ec., ed alla seconda col soccorso delle bu- 
ralterie- adattate alla maciua. Tulle queste macchine fanno 
il loro pffi’tto , e sono messe in itiolo dalla medesima forza 
motrice. della ruota -a pale; il resto è del tutto cousimile 
ai mulini ordinari. 
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Della macinatura econaivca. 
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Coloro , che prender volessero una cogniiione più par- 
ticolare del meccanismo di questi molini, fnianno bene di 
procurarsi il Manuale del Carpenlierc , dei Molini e del 
Mugnaio , compilato sulle Memorie del lig. Cesare Uuqiiel, 
dal sig. Bequillet , 1775. y 

11 burattare col metodo economico contribuisce in im-' 
certo modo aucora più delle mole alla perfezione delle £t- 
rine , e questo è il motivo, per cui la macinatura in gros- 
so e la macinatura meridionale nelle quali *si abburatta lucri 
del mulino , domandauo assai cure , assai precauzioni e pa- 
zienta , ed un numero grandissimo di baratti diUereuli per 
distinguere le .farine , i tritelli e le crusche. 

La macinatura rustica aveva un vantaggio sopra le due 
altre , perchè facendo abburattare nel tempo stesso che 
tritava i gratti, risparmiava il tempo e la mano d'opera , 
ma la sua buratleria è] tanto imperfetta , la perdita che 
se ne soffre, per non sapere adoprare le crusche grasse , 
è tanto considerabile , che la macinatura in grosso , e la 
macinatura Ineridionale , malgrado alle loro imperfezioni , 
sono di molto preferibili alia macinatura rustica. 

1 mugnai economici adottarono tutto ciò clic di me- 
glio avevano gU-aitri metodi j procurarono essi alle maci- 
nature in grosso il risparmio di tempo e’di mano d'opera, 
impiegati per le buralterie fuori del mulino , e sostituirono 
alla luacinatura rustica tutta la perfezione delle baratterie 
della macinatura in grosso , e della macinatura meridionale. 
Oltre a questi significanti vantaggi , dar seppero questi mu- 
gnai al loro metodo , l' altro vantaggio eziandio di tutto 
l’eccedente delle beile farine di tritelli, delle migliori paiti 
del grano cioè , che gli altri mugnai lasciano consumare a ' 
pura perdita. 

Da ciò si scorge di quanta importanza sia la buratte- 
ria nella macinatura |>er economia, della quale essa è una 
dipendenza , e. come il principale accessorio. Molli mulini eco- 
nomici però peccano su questo articolo : la perfezione e 
direzione della buratleria meritano quindi la più seria altcn- 
zioue di quei mugnai, per i quali questa pratica è del lut- 
to nuova. 

Vediamo ora quali siano i prodotti della macinatura eco- 
nomica. 

Un sestiere di frumento della prima qualità , pesando' 
dugento quaranta libbre , antico peso di marco , deve dare 
aomuiieuiente tu toialiiù di farine tanto bige quanto bianche 
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dt 175 * i 8 o libbre , cioè lib. ifio, » 

In crusche, cruschelli, e slacciuiure . . » 55 , it 

Ih calo » 5 , » 


Peso eguale a quello del frumeuto , iib. 34 <^i » 
Se il buratto inferiore separa le stiacciature del primo 
buratto in tre, vale a dire in tritelli, cruschelli, e fran- 
tumi, allora questi differenti prodotti si dividine come segue. 

In fiore di farina , o farina di frunaento , lib. 100, » 

In bella farina di primo tritello 4 ‘>, >t 

111 farina di secondo tritello ..... m ao, » 

lu farina di terzo iritalio » 10, » 

In farina di rimacinalura, di tritelli, e frantumi » 10, 1» 

« -- 

» 180, » 

Crasclie di specie diverse u 55 , » 

Calo i> 5 , » 

Peso eguale a quello del fiutnento ...» a 4 o, » 

Prodotto in pane cotto » a 4 <>) *> 

' Col mescuglio di tutte queste sorte di quali ih si fanno 
ordinariamente quattro specie di farine: i.“ la Jariuu di fru~ 
Mento , ossia il bianco , mescolando le due qualilh , che dh 
il baratto superiore ^ a.* la farina delle tre rimacinatiire del 
primo tritello, nominata bianco borghese ; 3 .’‘ la farina del 
secondo tritello . che viene spessissimo mescolata col bianco 
borghese , quando il mugnaio è stato esperto abbastanza per 
macinare leggermente il tritello grosso, e separarne., le scor- 
ce ; 4-* farina bigia , che risulta dal mescuglio dcAle fa- 
rine degli ultimi tritelli , riraacinature , e frantumi. 

Anche le crusche rimanenti sono di tre specie : le cric- 
sche grosse. , i cruschelli , e le crusche piccole o polverio. 

Un sestiere di frumento di seconda qualità, pesando co- 
munemente aSo libbre , produce a termini medi: 

In farina delle quattro sorte suddette . . Iib. 170, n 


In crusche delle tre sorte . . , . , . . » 55 , w 

Calo 5,06 

Peso eguale a quello fruroeiito .... » 23 o. 

Prodotto in pane cotto Kb. .a 3 o. 

\^OL. XIX. ' ' 
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Ud testiere di frumento comune , pesando ordinariamen- 
te 110 libbre , produce termini medi : 

In farina di quattro sorte lib. i6o, » 

In 'crusca » 55 , » 

Calo » 5 , 07 

Peso eguale a quello del frumento . . » 110, » 

Prodotto in pane cotto lib. 220, » 

Un sestiere di segala , pesante a 5 o libbre, macinato per 


• economia, dk in farina di segala . lib. 107, m 

In farina- seconda 4 ^r " 

In farina terza 34 , i/t 

In crusche e ri macinature ...... 60, 1/2 

Calo u 6, » 


Totale eguale al peso del sestiere. . lib. a 5 o. 


Nei risultati precedenti il prodotto del sestiere di fru- 
mento è stato fissato col mezzo della macinatura economica 
da centosettantacinque a centottanta libbre di farina ben pur- 
gata dalla crusca , ed un mugnaio , che sia esperto ed abi- 
tualo , può portare questo prodotto fino u centottantacinque 
libbre. 

Buquet immaginò in seguito una macinatura ancora più 
vantaggiosa; la offrì egli come un rafhnamenlo della ma- 
cinatura economica, onde procurare in favore della casa di 
'caritk un risparmio più grande, ed un maggior prodotto 
del grano , e per trarre dalle stacciature della macinatura 
quelle parti di faiina , che vi restano ancora attaccate dopo 
la separazione dei tritelli. Questa è la maciualura dei po- 
veri , detta alla lionese. 

•7 Secondo questo ‘metodo , un sestiere di frumento, pe- 
sante dugenloquaranta libbre, rende fino a centottantacinque 
libbre di tutta farina , che producono dugenlosessanta libbre di 
pane. ( De Per. ) 
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CAPITOLO IL 

DEI MDLUII da olio. 

tl collocamento d’ un mulino, destinato ad entrane Polio 
dalle olive , dai frulli , e dai semi oleosi , dev' essere un 
locale a pian terreno, suscettibile d'essere chiuso con la mas* 
sima possibile esattezza , ed anche di contenere una stufa { 
imperciocché , quando fa freddo , P olio in queste sostanze 
com|)reso n' esce più difilcilmenie, ciò che per lo proprietà* 
rio diventa una perdita reale. Deve in oltre questo locale 
porgere il comodo di poterlo facilmente lavare a grand' a- 
cquaj ed io comincio con questa osservazione, perchè queste 
sorte di mulini collocati sono il più delle volte in certe stan* 
ze^mal chiuse , sudice al maggior grado, e non di rado la* 
sciate espressamente , per una falsa speculazione ^ esposte al* 
la corrente- d' aria fredda , abbandonandone generalmente le 
sanse per salario degli operai , i quali estrarre ne sanno poi 
P olio che vi resta. 

Al vocabolo Olio accennati da me vengono i vantaggi , 
che si potrebbero ottenere adoperando il mulino , o piuttosto 
la macchina del sig. Sienve per Stiacciare le olive; £ quan- 
tunque questo mulino non sia stato, per quanto io sappia, 
stabilito ili grande che dal suo solo inventore, credo nondi* 
meno di doverne riprodurre la descrizione ed il disegno r > 

tanto proprio mi è sembrato a migliorare l’olio d’oliva. 

Il primo scopo del metodo del sig. Sieuve si è quello 
di levare Iji polpa dal. uocciuolo delle olive, per poterla spre- 
mere separatamente. La Tav. HI ne rappresenta la macchi- 
na : figr 1 presa a mezz’ aria ; e n suo spaccato per- 
pendicolare. - , 

AB e CD le mensole ; ossia piedi , sopra i quali giac- 
ciono i montanti , e per conseguenza tutta la macchina. 

EF , GH IK , LM , i quattro montanti della costruzio- • 
ne tenuti in relazione fra loro con traverse. 

NO, il verricello destinato a sollevare lo stritolatolo 
secondo il bisogno. 

N, ruota di legno, alla quale sta attaccata una corda. 

P , carrucola , per la quale passa la corda , che tiene 
sospeso lo stritolatolo. 

Q , estremiti della corda , alla quale sono attaccati il 
quattro cordoni dello stritolatolo. 

RS, lo slritolatdio collocato nella sua c.issa. Questo è 


Digitized by Gopglc 



igG WUL ^ 

un pezzo i]i tavolone scavato infeiionnente con delle sca- 
uellaiiire. 

S , cavicchia fissata allo stritolaioio per dar molo alla 
valvola della tramoggia. 

B , impugnatura per estrarre ed introdurre lo siritolaioiò 
nella sua casiia. 

T , tramoggia , nella quale si mettono le olive , e da 
dove cascauo a poche alla volta , quando si spiuge lo stri- 
tolatolo. 

WV , la c.issa , nella quale è rinchiusa una tavola sca- 
nellala , come lo siriiolatoio. 

XY , imbuto terminato da una cappa , in cui casca la 
polpa delle olive. 

Z , mastello , ove casca I' olio , che la stritolatura ha 
fatto uscire dalle cellule , nelle quali era rinchiuso. 

Quando la cappa è piena di polpa , si leva , e se jie 
nette un'altra. 

a , asse di ferro , sopra lo quale sta in equilibrio la 
cassa. ... 

i c, batola , per la quale si fanno cascare i nocciuoli nel 
trogolo. 

dy, trogolo , per ricevere i nocciuoli. 

Anche gli antichi strilolovano le loro olive, ed il sig. 
Bernard^, nell’ eccellente sua Memoria sopra l’olivo ci d'a la 
figura eziandio del molino da essi adoperato , secondo il te- 
sto di Catone e di Plinio. Esso è composto di due segmenti 
di sfera perpendicolari , giranti intorno ad un asse in un tro- 
golo , dalla parete del quale distanti restano questi segmenti 
un traverso di dito. ( .Bernard , Tom. II,-pag. 3a4 , 

e tav. i, /ìg. I.) Lo stritolatole del sig. Sieuve mi sembra 
molto pih semplice , e meno costoso di quello degli amichi. 

Il sig. Bernard critica questa operazione degli antichi , 
non meno che quella del sig. Sieuve; ma sembra, che nulla 
vi sia da rispondere all’ esperienza dei secoli , ed a quella 
citata al vocabolo Olio , esperienze d’altronde , che vanno 
d’ accordo con i principii della teorica. 

11 mulino da olio più generalmente adoperato , sia nel 
mezzogiorno per gli oli d’ oliva , sia nel settentrione per 
gli oli di, semenze, sia. nei dipartimenti intermedi per gli oli 
di frutti, è sempre lo stesso. Costrutto viene secondo gli stessi 
principii anche quello , che serve a stiacciare le mele e le 
pere nei paesi del sidro. Esso è estremamente semplice ; 
varia però secondo le località. 

Un massiccio circolare di muro A, Tav. l\ ,Jig. i , 
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comuceniente dai veniiqualiro, ai trenta pollici d' altezza, e 
da sei ad otto piedi di diametro , fonna la baae di questo 
mulino. Questa massa è coperta da un tetto di pietre dure 
levigate , o di lavide grosse di quercia , quando mancano .le ' 
pietre , disposte in modo, che l'orlo ed il centro siano un 
poco più elevati del mezzo , e che il loro aggregato sia di 
più inclinato da un lato di sei pollici circa , per esempio da 
E in F ; laonde il circolo che passa in C è la parte più 
sprofondata. 

Una mola di pietra della gros-ezza d' un piede circa 
( più o meno ) sopra un diametro di cinque piedi circa 
( più o meno ) è attaccata all’albero IK , che gira in iuta 
graticola I scavala nel centro del massiccio , ed in un bu- 
co forato nella trave LL del pavimento , col mezzo d’ un as- 
.se C D fortemente .assicurato nella mortisa D di quest’ al- 
bero , asse sopra il i|uale essa ha un moto di rotazione. 

Casta osservare figura per conoscere il meccanismo 
di questo mulino. Un cavallo attaccato nlP asse C fa gira- 
re 1’ albero , e per consegnenza la mola , la qirnle , come 
sì è detto, gira anche sopia se stessa ; e tutto ciò , eh’ essa 
incontra , è tanto più schiacciato e tritato , quanto maggiore 
c il suo peso. Un operaio rimuove con una pala la mate- 
ria sotto la mola , di mano in mano che questa mctcria 
è schiacciala dal moto stesso di quella mola , e soprattutto 
dal lato della parie più bassa , vale a dire in £. 

L’importante si è, d’avere pietre assai larghe, ben 
dure, e più congiunte, per costruire l’anca, ed una mola 
ben dura e pesantissima. Il granito è la pietra migliore , che 
acegliere si possa a tal uopo, ma tutti non possono fare que- 
sta scelta a motivo della spesa di fabbricazione e di traspor- 
to i dopo il granito vengono i marmi rozzi ; le pietre ordi- 
uarie di costi uzione , i tnalloiii , e più ancora il legname , 
non valgono niente , perchè si logorano troppo presto , ed 
assorbiscono uua quaniii’a d’olio considerabile , che non solo 
è perduta , ma comuuica eziandio c<dl' irrantidirsi , all’olio 
fabbricalo in seguito, im lievito di rancidezza , die non per- 
mette dì conservarlo. 

L’area del massiccio, la mola , e la Lise dell’albero 
devono essere lavale con. l’ acqua eaULv lulfe le volle che so- 
no stale messe in opera; e se riinasie.sotio inoperose per lun- 
go tempo, iiubeveile eonviene con ita poca di potassa cau- 
stica priin.i di fare quest’operazione, per loglieine quelle par- 
ti d' olio rancido , clic vi potessero essere attaccate. 

Cojne fu di gi'a dello , le propoi ziciù del mulino paj- 
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tono molto variare ; si deve •però avere 1’ atlenzione , cl»e 
1’ asse C D sia sempre al pettorale del cavallo. Di fatto , 
se la linea del tiro è troppo Lassa , il cavallo si' affatica 
molto e senza veruna utilità^ se essa è troppo alta, la mo- 
la viene spesso sollevata , e non supplisce che imperi'etlainen- 
te al suo uffizio. In generale , è meglio far girare leniamea- 
1e che spsditameiite la ruota ; anche un' estrema lentezza pe- 
'rò ha i suoi inconvenieuli , indipendentemente dalla perdita 
del tempo. Alcuni giorni d'esperienza insegnano più a tal 
proposito ohe volumi interi di precetti. 

I mulini da olio , ai quali si suole nei dipartimenti no- 
stri meridionali applicare per motore gli anitnali , si chiama- 
no mulìni da sangue, denoininaziotie che provocò in questi ul- 
timi tempi uua beu curiosa disserlaz’one. 

II moliuo rappreseulato nella fìg. i è costrutto sopra 
principi! alquanto differenti. Il massiccio A è di muro, co- 
me nella fig. i ; ma in vece d’essere inclinata la parte sua 
superiore , forma un trogolo circolare. Bisogna fare , che il 
tutto sia d’ un pezzo solo , e se ciò non fosse possibile,, tut- 
to al più di tre pezzi. In questo trogolo £ F , il quale ha 
una profondili) di sei ad otto pollici , gira la mola B C , al- 
r asse della quale attaccate sono di più nei punti LL due 
piccole catene , che strascinano dietro alla mola il rastrello 
ossia, servente HH. Questo rastrello o servente, eh’ è cur- 
vato a semi-circolo in un verso , e come ri trogolo in un 
altro, riconduce nel mezzo del trogolo la sansa , che dal mo- 

^to della mola era stala gettata sui' lati , evitando cosi il la- 
voro ‘dell’ uòmo , che fa quest’ operazione nella prima figura. 

In tutti i casi si adoperano gli animali per far girare le 
mole ; a questi però si devono coprire gii occhi con una 
benda , perchè storditi non 'restino da quel moto circolare , 
moto , di che conosciuti sono gli effetti. 

Nei paesi nostri meridionali sono i muli ordinariamente 
quelli , che fanno girare i mulini da olio, e nei paesi set- 
tentrionali i cavalli p buoi servono di rado a tal uso, a mo- 
tivo della loro lentezza nel camminare. 

Due o tre ore di seguito lavoro , e due riprese al gior- 
no è tutto ciò , ,clie si può ragionevolmente esigere da uno 
di questi animali di forza inedia ; non di rado però assog- 
gettati si vedono essi al doppio d’una tale fatica , per cui 
anche mollo non lardano ad estenuarsi.^ 

Siceouie poi , non dai giri che fa il cavallo , ma da 
quelli che fa la ruota , la rapidità dipende dell’ operazio- 
ne ^ e siccome vi sono mezzi ben conosciuti per aumentale 
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(]' iin decuplo e più il numero di questi giri , senza aumen- 
tare quelli de) cavallo , sorprende coù il vedere, che tutti 
iiou facciauo uso di tali mezzi. Questo è tutto effetto dell'a- 
bitudiue e dell’ ignoranza p perche la spesa della prima co- 
struzione è poca cosa in confronto all’ economia , che risul- 
ta relativamente all' impiego del tempo e dei bestiami. Di 
fatto i>er otteuerue lo scopo non si tratta , che di collocare 
uu rocchetto con pochi fusi al punto K dell’albero verti- 
cale ( vedi fi g. 1 e a ) , ed alla distanza di sei ad otto pie- 
di dal massiccio; d’alzare sopra un cubo di pietra a grati- 
cola un altro albero parallelo a questo , ed al quale iu una 
competente altezza verr'a assicurata una rqota fornita di molli 
denti , che s’incastreranno nei fusi del roccheltu ; intorno a 
quest’ ultimo albero girer'a il cavallo, e quanto più grande 
sar'a la sua ruota , ed il. rocchetto più piccolo, tanti più 
giri far'a quest' ultimo in tempo di quelli del cavallo. Se per 
esempio il rocchetto non avesse che dieci fusi , e la ruota 
cento denti , la mola farebbe dieci giri , frattanto che il ca- 
vallo ne farebbe uno : qual immenso vantaggio ! 11 cavallo 
in oltre si slauca meno. Se il locale non permette di dare 
una distanza di sci ad otto piedi tra il muro del mulino e 
l'albero, che fa girare il cavallo, si può fare agire quest’ul- 
timo ili una stanza superiore od in una stanza inferiore. V^edi 
alla Tav. IV, Jìg. ’i uno spaccalo verticale di questa sorta 
di mulino. 

Se si avesse disponibile una corrente d’ acqua, adoperar- 
la converrebbe nel far girare la ruota , giacché risparmiare 
si potrebbe cos'i uu cavallo , e proseguire il lavaro senza in- 
terruzione. Variare si può senza fine il modo di costruzione 
delle ruote , poiché questo modo dipende dalla località, dal- . 
la forza del soccorso d’ acqua , o dall’ altezza della sua ca- 
duta. Alla Tav. IW ^ fig. 4 io presento uno di questi muli- 
ni , supponendolo messo in azione da un debole corso d’a- 
cqua , ma d’ un' alta caduta. Il corso d'acqua A mette in 
movimento la ruota a pale B , la quale col mezzo dell'asse 
CC , e degl’ iucastri perpendicolare ed orizzontale DD eJ 
EE, fa girare l’albero FF ; e per cousegnenza la mola GG, 
assoggetta a quest’ ultimo col mezzo d' una corta traversa. 
Le basi della costruzione del resto di questo mulino non dit- 
lériscono da quelle dei due precedenti. 

1 mulini da sidro della Normandia e della Bretagna dif- 
feriscono dai precedenti , quantunque in fondo il principio 
ue sia lo stesso, peicbé le mela e le pera non hanno biso- 
gno d’ una pressione tanto forte pei essere stiacciate , come 
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le senietize dalle quali si estrae 1 ’ olio , e soprallatio come 
i nocciiioli delle olive. La 5 della Tav. IV ne dà una 
idea sulBoienle. 

A A, trogolo circolare della pila-, B, rastrello o servente, 
che riconduce le mele e le pere sotto la mola-, CC , caselle 
o scompartimenti per ricevere le diverse varietà di mele e di 
pere ( verfr StDRO , Melo, e Pero') ; D, la mola; E , asse 
della mola ; F , bilancino , al quale è attaccato il cavallo ; 
G , guida del cavallo : senza guida, falla d' un legno legge- 
ro, I’ animale si ailonlanerebbe continuatamente dal mulino. 

Di tutti i mulini da olio, il più perfetto è quello degli 
Olandesi. Questo è quello , che dovrebbe essere esclusiva- 
mente adopraio in tulle le parti della Francia, ove premu- 
rosi sono i coltivatori di trarre tutto il partito possibile dal 
prodotto delle loro raccolte. Esso è per verità propagato di- 
scretamente nei dipartimenti settentrionali, ma in quelli del 
centro e del mezzogiorno io uon credo, che se ne trovi nem- 
meno uno di stabilito. I mulini delti di ripassata , in uso 
per gli oli d’ oliva , come si vedrà iu appresso , per quanta 
siano perfezionali , se si confrontano con i mulini ordinari , 
sono ad essi nondimeno sotto qualche relazione inferfori; gua- 
dagnerebbero però ''e gli uni e gli altri , sogli uni dagli altri 
prendessero ciò che hanno di dissimile. 

■■ In Olanda , nel Brabante , in Fiandra , nell’ Artesia 
questi mulini hanno per motore il vento, ma il vento è assai 
meno dell’acqua vantaggioso per farli agire , quando lo per- 
mette il locale , perchè il vento è troppo incostante , sparso 
troppo attivo , talvolta nullo', e di rado al suo giusto segno: 
ecco perchè quello da me raffigurato alla Tav. Y è mosso 
da una corrente. 

La divisione del moto d’ un mulino da olio alla manie- 
ra degli Olaudesi , messo in azione dal vento si combina , 
prescindendo da lievissime alterazioni ,^con quello che ora 
sono per descrivere. 

Passo alla spiegazione dell;i tavola , come quella che 
darà un' idea sufficiente dell’ oggetto. Per le sue proporzioni 
vedi 1.1 scala. 

Fig. I.a A. 

’ 1.® La ruota a p.ile mossa da una corrente d’acqua ; 

il diametro di questa ruota dipende d.illa massa d’acqua di- 
spoii'bile. Essa è il motore generale ; (|uanin meno alia saià 
i.i cridui.i , o quanto minore sitrii il volume d'acqua , lauto 
pili (aryiip dorranno essere le pale , tanto più diminuirsi do- 
yià'il diainrtrci della ruota, lu Aptldoni si vede un muli- 
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no, la di ciii-caduta è s'i coita, clic la sua ruota ha sci 
piedi appena di diametro , ma in com|>euso le sue pale han> 
no sei piedi di lunghezxa , e due e mezzo di larghezza. Se 
la cadìita all’ opposto proviene da un punto elevato , e se 
si ha la facilita d’ aggrandire il diametro della ruota , l’ ef- 
fetto Sara più considerabile. 

2 . ® Il giacente sul muro col perno dell' albero girante. 

3. ® La caduta dell’ acqua supposta e veduta per di 
dietro. 

Fig. II. B. 

1. ® La ruota dentata , mossa dalla ruota a pale, compo- 
sta di 5a denti , il passo di ciiKjue pollici un quarto. 

2 . ® La laulcrna del rocchetto , messa in molo dalla ruo- 
ta dentala. Questa ianterna è composta di ^8 denti , il di 
cui jiasso è di cinque pollici uu quarto. 

3. ® L' albero girante , destinato ad alzare i piloni. Que- 
st’albero è fornito alia sua circonferenza di grandi denti, os- 
sia sollevatori , ed i piloni cascano due volle ad ogni rivo- 
luzione della ruota mossa dalla con ente d’ acqua. 

4 . ® L’ ariii.nlura con pietra o dado di rame , collocala 
ed' assicurata sul massiccio per sostenere l’albero girante, 
il lutto contrassegnato con punti per evitare la confusio- 
ne. 11 suo profilo è rappresentato alla Tav. VI, fìg. 5. 

5. ® Costruzione di nuiro portante la base dell' albero del- 
la ruota a pale, sostenendo l’equipaggio dell’alto. 

6. ® Perno, ch’entra in un battitoio o piastra d'acciaro 
per contenere 1’ albero al suo posto. 

Fg. III. 

1 .® 1 sei piloni. Le loro posizioni sono date. Tav. VII, 
divisione inferiore. 

1 .® I pezzi applicati fra i piloni e le traverse. Questi 
primi pezzi formano delle scanellature , chev^naantengono i 
piloni nel loro appiombo , e nel loro posto. 

3. ® Due traverse (qui se ne vede una sola); assidia- 
te sono queste nei montanti con chiavarde di ferro. Queste ^ 
traverse sono caratterizzate al n.® i3 della divisioDe saperlo- 

re della Tav. VII. 

4 . “ Le code dei menloncelli dei piloni , che rispondono 
alle braccia dei denti dell’ albero. 

5. ® Una traversa soltanto per davanti per adattare i sol- 
levatori , e per assicurare i piloni , cantrassegiiali al n.® i 4 
nella parte supcriore della Tav. VII. 

6 . ® Dna trave ad una distanza dei piloni , sulla quale 
attaccate sono le carrucole , che sostengono la corda, per al- 
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lare ed assicurare i piloni > indicali al n.* i6 nella parte sope- 
riure della Tav. VII. 

Le carrucole con le corde indicate ai n.'’i4 della par- 
te superiore Tav. VII. 

8.° Il pilone per battere sul conio che preme e torce I’ olio. 

g.° il pilone per baitele sull' alienlatore , che rimove 
il pilone dal conio. 

io.° Due traverse ( qui si vede una sqla ) con i pezzi 
di mezzo , che formano le scanellature al basiso , contrasse- 
gnale col D.*’ 19 alla prima divisiouc della Tav. VII. 

r>.‘‘ Rotella destinata a muovere la spatola nella padel- 
la o bacino , per rimestare la pasta sul fuoco. Questa è com- 
posta di 38 denti , il di cui passo è di tre pollici e mezzo. 
y edi 11.® G ùella prima divisione della Tav. VII. 

13.® Quattro montanti attaccati iufenormente al massic- 
cio , e superiormente alle travi del fabbricato , che manten- 
gono ed assicurano insieme lutto 1' equipaggio. 

13. ® Le sei buche per i sei piloni. 

14. ° Il basso dei suoi piloni fornito d' una calzatura di ferro. 

- i5.° Una tavola al di dietro, di campo ed inclinala a 

rovescio , per impedire al grauo di saltare , di cadere iu ter- 
ra y e di perdersi ; la stessa difesa si mette davanti. 

16. ® Vólo per ripassare o torcere la farina della semen- 
za , quando è {ter la prima volta uscita dal di sotto delle mole. 

17. ® Vólo all’al Ira estremila del massiccio, per torcere la 
farina dopo passata per la seconda volta dal di sotto dei piloni. 

18. “ Equipaggio per sostenere 1’ albero dei piloni. 

>9.® Rotella air eslreinilìi dell' albero dei piloni , per 

muovere le mole , composta di 38 o 3o denti , ùl di cui pas- 
so è di cinque pollici ed un quarto. 

30. ® Peruo , che urla contro uu battitoio , assicuralo nel 
iDoiilante dell’equipaggio , ed indicato con soli' punti. 

31. ® Bacini destinati a ricevere l'olio. 

23.® Pezzi di sostegno collocati sul terreno soUu il massiccio. 

y/g. VI. Meccanismo ed altezta delle mole. 

1.® Àlbero perpeiidioilare , che ailiaversa la ruota den- 
tala , c 1’ iiicas>aluta delle mole, che vanno girando. 

3.® Ruota orizzontale, messa iu moto dalia rotella o.** 
19 della. 77^. 3. Questa ruota è composta di 76 denti , il di 
CUI passo è di cinque pollici e uu quarto. 

3. ® lucassaturu delle mole giratili. 

4. ® Pieira o mola gìiaule , ch'io uomiuo interna, per- 
chè più vicina airalbcto. 
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5. * Pietra o mola esterna. 

6. ° Lo spazcaioio interno , cLe conduce il grano lotto 
la mola esteriore. 

Lo spazzatolo esterno , che conduce il grano sotto 
la mola iulenoie , in modo che quel grano viene coo- 
tiouameute dimenato, rivoliato, stiacciato per di sopra e per 
di sotto. Questo spazzatolo esterno è fornito anche d’ un cen» 
.ciò , che slrotìna l’orlo n.* io, onde ricondurre quei pochi 
grani , che restar potessero nell’ angolo di quel contorno. 

8.® L’ estieniilà dell’ asse di ferro , che attraversa I' al- 
bera perpendicolare , e »opra il quale girano le mole , di 
modo che queste hanno , come quelle dei mulini sopradde- 
scritti , due moviineiiti simultanei. 1 fori delle mole, come 
anche quelli delle orecchie delle incassature , non devono es- 
sere giustissimi , affinchè le mole possano bilanciare , se iu- 
coiilrano qualche seme più grosso degli altri. > ’ 

Le orecchie, che conducono le due estremità dell'ane. 

10. * Contorno od orlo della tavola, che impedisce la di- 
spersione delle semenze respinte dalle mole : questo è di legno. 

11 . ® La tavola o pietra giacente ; o la mola posata a 
piatto, sulla quale- girano le due mole perpendicolari , e sul- 
la quale si mettono le semenze da stiacciare. 

i3.° Costruzione di muro , sopra la quale posa la mo- 
la giacente. Questa mola de v’ essere perfettamente assicurata, 
e collocata al più esatto livello. 

Tav. VI. Fig. I. L'albero girante con le canne o men- 
tonceUi per altare i piloni. 

i.° Due pezzi rotondi forniti di lame di ferro incassa- 
te esattamente a livello del legno , per girare sopra una pie- 
tra dura , o sopra un dado di rame fuso , ec. perchè il gio- 
co dei piloni e la scossa sostenuti essere non potrebbero dai 
perni incassali alle estremità , come nella macchina ordinaria. 

3.® Due perni haltiloi , p$r colpire girando in una pia- 
stra d’acciaro , la quale impedisce, che 1’ albero vacilli.* 

3,® Rotelle per muovere la spatola. 

4-* I iiieiiioucelli per la pressione o torcimento della 
ribaditura. 

5.® 1 meutoucelli per sollevare i sei piloni. 

Fìg. II. Spiegazione per compassare lo stato dei nien- 
toncelli sull' albero girante , spiegalo essendo l' albero iu tui» 
la la sua circonferenza. ^ 

8i segnano le quattro linee medie , che si chiamano i 
quattro pali medi , uumcruli i , 3 , 5 , 4* 
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Si comincia poscia da Una linea media , e ti diride la 
.Jungliezza dell' albero sulla circoufereuza iu 21 porzioni egua- 
li ; la circonferenza viene quindi divisa iu selle porzioni , sei 
cioè per i piloni, ed una per lo serrature e disserralore del 
ribaitimento o secondo torciiuculo. Indicate sono tali porzio- 
ni in questa figura con i numeri 1 , a, 3 , 4 > 5 , C, 7. li 
serraiore ed il disserratore del primo turcimeuto non si cal- 
colano nella misura dell’ andamento. 

Si collocano in seguito tie luentoncelli per ciascun pilo- 
ne , e tre per Io serraiore e disserratore del secondo torci- 
mento. 11 serratore ed il disserralore del primo turcimenle 
hanno una cavicchia e mezza, vale a dire una per lo serra- 
tole , e tuezza soltanto per lo dissenatore, di modo che il 
disserralore batte due volte , ed il serrature una volta iu una 
rivoluzione dell’ albero. 

F,g. III. L’ albero diviso in 21 porzioui eguali con le 
qiiaticoMioee medie segnale dai punti. Questa figura è senza 
propònioni. 

Fig. IV. Maniera, come l’albero è diviso in 21 por- 
cioni eguali con le quattro linee medie seguale da punti, 
che formano la croce. Anche questa figura c senza proporzioni. 

Per collocare le cavicchie, si osserva di me llerle iu fac- 
cia ai menloncelli dei piloni , ov' esse devono agire , ed in 
ogni punto , ove la linea di distanza taglia la divisione. La 
cavicchia e mezza del primo torcimento, dal iato ov’ essa 
è doppia , si colloca sulla linea media , che cade fra i nu- 
meri IO ed II ; poi a sinistra si cominciano a disporre le 
cavicchie per i piloni. Se si conta a sinisiia , questo pri- 
mo pilone si porta sulle caviccliie 1, 8, i 5 ; il secondo sul- 
le cavicchie n , 18^ il terzo sulle cavicchie 7 , i4 , ai. 
Nel terzo si vedono le due mezze cavicchie non fare che una 
nella circonferenza. Il quarto si porla sui mimeri 3 , 10, 17^ 
il quinto sui , numeri 6, i 3 , 20 ; il sesto sui numuri 3,9, 
16- La settima cavicchia, destinala per Io serratore e per lo 
'^^disserralore del secondo torcimento , si colloca sopra i nunaeri 
5 , .2 , ,9. 

1 piloni per torcere o spremere 1’ olio si sollevano al- 
r altezza di 20 pollici , e quelli che cascano nelle buche si 
sollevano all' altezza di sette pollici. 

Le buebe bauno una piolbudilk di dodici pillici e mezzo. 

' 1.'* L’albero a cavicchie veduto di profilo. 

2.° L' .libero mosso dalla ruota a pale , e messo in mo- 
vimento dalla coneule d' acqua. 


; 
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3 . * La ruota dentala mo^sa dalla ruota a pale , e eoa* 
trassrgiiata da punti. 

4. ® La ruota dell’ albero a piloni contrassegnata da punti. 

La costruzione di muro. , 

6 . ” Il giacente. 

) 7." Il montante ed il giacente per sostenere 1’ albero dei 

piloni. 

Fig. VI. Rappresenta la mola sulla taVola o sulla pie- 
tra giacente. 

I.” La costruzione di muro. 

а. a La mola girante sul posto. 

3 . ® La mola incassata , per impedire che il grano cada 
in lerr,a. 

4. ® La p.srte dell' incass.ilur.a dal lato del piatto della moia. 

5 . ® L’albero dritto , che dà il movimento. 

6 ° L’ orecchia incassata dalla parte superiore nel telalo. 

Fig. VII. Le parli stesse della fig. VI , ma viste per 
di sopra ed a mezz’ aria. 

1. ® Le mole giranti. 

2. ® La pietra giacente. 

3 . * Il telaio. 

4. ° Le braccia, che inviluppano l’ albero perpendicolare. 

5 . ® L’ asse , che attraversa la pietra. 

€•“ Lo spazzatolo esteriore. 

7. ° Lo spazzatolo interiore. t 

Fig. VITI. Rappresentante la tavola, o pietra giacente. 

i.« Il colatoio. 

2.0 Orlo di legno dell’ altezza di sei pollici. 

3 . ® Chiusa 0 batola , che s' apre a piacimento, per far 
cadere la farina , cioè la semenza macinata. 

4. “ Circolo , che descrive girando la mola esteriore. 

5 . ® Circolo, che descrive la mola interiore. 

Da ciò si vede , che le due ruote non girano sullo stesso 
posto. 

б. ® Lo spazzatolo esterno. 

7. ® Lo spazzatolo interno. 

8. Spazzatolo per far cascare la farina per la batola 
n.® 3 . 


Si osservano in questa figura dei tratti vicini al n.® 7, 
ed una croce , che parte da questi due tratti , e va (ino 
al n.° 8. Ora questa parte resta sollevata per tutto il tem- 
po , che le mole macinano il grano , e quando il grano è 
macinalo abbastanza , si Lascia cascare I’ estremità di questo 
spazzatolo interno sulla tavola. 
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TaT. VII. Divisione superiore . 

Figi: 

i.” L'albero girante per sollevare i piloni. 

а. * Tre cavicchie da sollevare i piloni. 

3 .® Ruota per la spatola composta di o8 denti. 

4 -° Altra ruota , che s' incastra nella prima , composta 
di 20 denti. 

I denti di "questa ruota e della precedente sono collocati 
in uno spazio rispettivo di Ire pollici e mezzo. 

5 .® L’asse girante. 

б. ° Altra ruota all’ estremila dell’ asse, composta di i 3 
denti. 

Ruota dell’ alto della verga della spatola , composta 
di 12 denti. 

II passo di queste due ultime ruote è di Ire pollici. 

8. ® Due pezzi atlraversatf dalla verga di ferro della spa- 
tola , in modo da poter girare liberamente nelle aperture , 
ed alzare ed abbassare a piacimento. 

9. ® Pezzo mobile, per lo quale pa^a la verga , ed ov’essa 
gira liberamente. La verga in questo sito è fornita d’ un bot- 
tone od orlo , che si appoggia sopra il pezzo mobile dal qua- 
le essa alzata viene ed abbassata a piacimento. 

10. ® Pezzo mobile per levare la spatola e la verga , on- 
de poterle incastrare e liberare dall’ incastro. Il pezzo 9 è 
stabile in a , e mobile in b in una scanellatura. 

, n.® Un pilone. 

12. ® Un mentoncello attaccato al pilone. 

1 3 . ” Le d ue traverse. 

14. ® La traversa , alla quale è attaccato il braccio per 
alzare , arrestare , e mantenere il pilone sospeso. 

1 5 . ® Braccio per arrestare i piloni col mezzo della corda. 

16. ° Trave ad una distanza dai piloni, per attaccare la 
carrucola, per la quale passa la corda. 

17. ° Carrucola , sulla qu^le passa la corda. 

18. ® Corda pendente dal lato dell’ operaio. 

19. ® Due traverse. 

20. ® Massiccio delle buche dei piloni. 

^ 2i.® Bacino per ricevere l’olio. 

22. ® Fornello per riscaldare la farina. 1 

23 . ® Bacino aperto per di sotto, nel quale si ripone il 
sacco destinato a ricevere 'la farina , dalla quale estrarre si 
deve l'olio, dopo eh’ essa è stata riscaldata. 

24. ® Spatola , che si lascia cadere nella padella o baci- 
• nella per rimestare la farina , in tempo che si riscalda sul 

fuoco. 
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Fig. II. Piattaforma della cosO'usione sul terreno. 

i.“ Fornello per rÌ 9 c|ldare la farina. 

а. " Bacino diviso irv due porzioni , sotto le quali sospesi , 
vengono i due .sacchi per versare la farina dietro la padel- 
la , di modo eh' essa cade in due parti eguali. 

3 . » Padella o bacinella sul fuoco, con la spatola in fondo. 

4. " Scatola sulla quale è posato un coltello per rastiare 

gli orli o contorni delle Cacacce della sansa quand’ escono 
dal sacco dopo la pressione , e nella quale cascano le spez- 
zature di quelle focacce. ^ 

5 ® Il torcitoio o strettoio per lo secondo torcimento. 

б . ® Il torcitoio del primo torcimento per essere più vi- 
cino alle mole. . 

7. “ Le sei buche per i piloni. 

8. ” Tavola sul posto per impedire la caduta delle semenze. 

g.® La mola giacente. 

IO.® Il centro della mola giacente. 

1 M V'” munita d’ un orlo, per impedire la caduta 

della tanna.. 

inferiore. Il massiccio con le bu- 
€hc dei piloni , c spaccatura deA torcitoi, 

1.“ 1 sei piloDÌ. 

а. ® Le sei buche con una platina di ferro nel fondo. 

o.“ Il serratcre , che colpisce sul canto del primo tor- 
cimento. ‘ 

4 >“ Il serratore , che colpisce sul canto del secondo tor- 
cimento. 

5 .® Il disserratore del primo torcimeqto , che colpisce 
sul canto da disserrarsi. 1 ‘ 

б. ® Il disserratore del secondo torcimento , che colpisce 

sul canto da disserrarsi. ^ 

7. ® Conio da disserrare. 

8. ® Conio da serrare. 

9. ® Cuscini di legno tra il ferro ed il conio»*». Due 

lastre di legno grosse due pollici , che si collocano fra il co- 
nio da serrare , il cuscino , ed il disserratore. ' 

10. ® fermagli, fra i quali si colloca il sacco, che con- 
tiene le semenze. ’ 

11. ® Fontana per dove scola l’olio. 

la.® Bacino per ricevere l’olio. 

i 3 .® Piastra di ferro, che si colloca a piatto sotto i 
con» , I cuscini , e gli scivolato!. 

il raa'isicCi^”** Ifgno , sopra i quali è posato e stabilito 
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i 5 ." Massiccio in due peni uniti insieme nel mezzo « 
muniti da liste di ferro ; deve eiserne munito eziandio alle 

due estremità: ■ • j- 

, i 6 .“ La corda per lasciar discendere il conio o disser- 
ralore all’ altVzza competente , perchè possa disserrare. 

' Fig- li. Fermagli , fra i (juali collocati sono t iacchi 
provvedati di Jarina, 

1. “ Due ferri , nominati cacciatori di piatto, 

2. ° Gli stessi veduti su! posto o dai lati. 

3 . ° Piastre di ferro , che si collocano sulla lunghezza. 

4. ° La fontana. 

1 fermagli si collocano dello stesso modo come nella 
figura. Si tratta soltanto di riunire le due punte , che 
spendono alla fontana , e di raddrizzare le quattro estremila 
segnate con un . 

5 . “ I succhi , nei quali si mette la farina per torcerla. 
Bisogna osservare , che le cuciture di questi succhi , i 

quali sono di crine, di lana o di tela , abbiano, a trovarsi in 
mezzo e non sulle coste , perchè in quest’ ultimo caso pò- 
Irebbero crepare. 

6 . tf II. «fine , fra le di cui pieghe si chinde il sacco. 

' Il sacco già pieno si ripone con la sua base in a , e 
con r altra eslreniifa opposta in A : se ne piega poi 1 ’ estre- 
mità c fino al b , indi si piega 1 ’ estremità d fino all’ a. 
L’ apertura a serve per agguantarlo , metterlo sul torcitoio , 
e ritiramelo. 

7. “ Un pilone munito della sua ghiera o calzatura di 

ferro. . ; , , 

8. * Chiodi , che sì piantano nell’ estremità del legno del 
pilone , quando è circondato dalla sua ghiera o calzatura. 

9. “ Pezzi, che servono ad alzare e ad arrestare i piloni. 

10. “ Pilone per lo torcitoio. , 

j I .* Morti.se, nelle quali si piantano i mentoncelli, che 
rispondono al braccio delle leve sull’ albero girante per al- 
■ zare i piloni. • _ . 

F/g. IJI. Ciò che costituisce lo strettoio o torcitoio. 

1.® I cuscini. 

a.® Il conio da disserrare. 

3. ° Il conio da serrare o torcere. 

4. “ I due scivolatoi di legno. 

Con questa bella macchina gli Olandesi estraggono as- 
, solutameoie dalle semenze assoggettate ai suoi eftetti tutto 
l’olio, che contengono , ciò che permette loro di «darlo ad 
un prezzo eguale, e spesso anche inferiore a quello , che 
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li fabbrica in Francia , quantunque ne comprino le temenze, 
ed abbiano per-consegueuza le spese d'acquisto, di traspor- 
to , e d’ interesse dei fondi , di più che non hanno i coltiva- 
tori francesi. La sua costruzione è costosa bensì , ma la spesa 
risarcita viene ben presto dal suo vantaggio. Tutto il suo. 
lavoro è economico ; perchè va prestissimo , ri si adopera 
poca legna, e non si perde la minima parte d'olio. Si sa , 
che le potenze del conio e della percussione sotto le più for- 
ti che r uomo possa adoperare', e qui impiegate esse sono 
nella maniera più ingegnosa possibile. 

Esistono in Fiandra dei mulini costrutti con i principii 
medesimi , ma gli uni di essi non hanno piloni , gli altri 
non hanno mole giranti ; devono supplire per conseguenza 
meno vantagginsameute all’oggetto loro: sono però sempre 
migliori anch’ essi dei mulini nostri ordinari. <• ‘ ' , 

Per lo di più ueài il vocabolo Strettoio. 

Al vocabolo Olio indicati vengono i vantaggi considera- , 
bili , che olfre il mulino di ripassata, per estrarre dalle sanse 
degli oli d’oliiht, che passarono già due volle per lo muli- 
no ordinario, le ultime particelle d'olio. Questo è senza 
dubbio meno perfetto del mulino olandese , da me- ora de- 
scritto , supplisce nondimeno beniatimo al suo oggetto , e si 
moltiplica sanipre più nei paesi olivi ; parlarne, quindi io 
devo con qualche precisione. ' sv 

La Tav. VI^ ove rappresentato viene P apparalo 'di ri- 
passata , e gli uteiisiU c{ie vi si adoperano,- bastcrù perder- 
ne uni temente alla « sua, spiegazione un'idea completa. Io 
non vi ho messo 1^ scala , perchè le dimensioni di questo 
mulino e dei.^oi accaeiari possono variare. • • 

A. Tnbo in piombo od 'in legno, pter lo quale si con- 
duce' r acqua nel . * 

B. Zaffo a cBìave, per lo quale si lascia entrare l'a- 
cqua nel tino. . x • -, « 

C. Tino 4i sasso , di saldone , o di legno , costrutto nel 

modo migliore possibile , portalo sopra un massiccio di mu- 
ro ben solido , ed avente per feudo, una mola di pietra bu- 
cata nel suo mezzo.* *. 

, D. Albero di legno duro , comnnemeotedi qualsia. Qa 
questo per traverso ed è arrestato alla sommità dalla traVe 
F , che Io mantietiq in una posizione verticale. Atir^jpersa 
esso il muro CG , per guadagnare l’ apertura o vóto II ; 
ivi è adattato alla ruota K , e fiuisce col girare sopra uu 
perno H. 

E. Pezzo di legno duro, di bossolo, o di quercia verde, 

VoL. XIX. ‘ i4 
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(ji)MÌ <lcl diamptrn della b»«è della mola , attraversando la 
grossezza dell' albero , ed essendo ad esso fo> temente assiciit 
rato da maschi e da cavicchie. 

G. La mola. Questa è ordinariamente della grossezza 
dai cinque agii otto pollici, dell' altezza di tre in quattro 
piedi. Quanto più questa mola perpeudicolare è pesante , 
tanto meglio stiacciata è la sansa, e da questa divisione 
delle parti dipende il più o meno di benefìzio , che si ritira 
dal mulino. Essa ha due movimenti , 1' uno intorno all' al- 
bero , e r altro sulla traversa D , e per conseguenza sopra 
se stessa. Sard^ bene , eh' essa fosse di granito , ma 1% 
.spesa in aerti hlogiii fa sì , che per gomma ventura consi- 
derare bisogna il poterla avere di marmo comune. 

H. Base dell' albero armato d' una chiavarda dì ferro , 
che gira in un dado di ferro , .e meglio aticora di bronzo. 

I I, Apertura praticata nel muro, e bastante per lasciar 
girarg. la mota orizzontale' KK , messa in moto dalla cadu- 
ta dell' acquà- del canale M. 

Si comprende* bene che secondo le località questa ruota 
■ può essere trasformata in nn incastro , il qnale girare fa- 
cesse un altro incastro fissato ad un albero orizzontale , che 
portasse ali' altra ' sua estremità una ruota verticale, che lo 
' stesso albero D perpendicolare potesse essere messo «lirelta- 
nieqte in movimento da un attacco di cavalli , nel modo 
soprindicalo. 

^ K.K. Ruota orizzontale provveduta di palette', o'irogo- 
lucci LL , nei quali I' acqua del canale viene a battere con 
impeto , e comunica .ad essi il moto. Queste palette o tro- 
golucci devono essere scavati a foggia di cucchiai , onde 'pre- 
sentare all' acqua una resistenza maggiore. 

LL. Le palette o irogolucei sopriudicati. 

MM. Canale , che porta 1’ acqua sulla ruota RK. Dal 
volume d' acqua' di (|uesto canale, e dalla rapidil'a della sua 
c.aduta dipende il movimento più o meno accelerato didla luota 
K , e per conseguenza dell'albero D, e della mola G, Non 
va bene , che questo inovirnenio sia troppo rapido , perchè 
bisogna lasciare il tempo alla mola di stiacciare la pasta , e 
di farne scolar l'olio-; se essa passasse troppo rapidamente 
sopra quella pasta, l'olio spremutone si riassorbirebbe almeno 
in parte , e lo scopo sarebbe incompleto. ' 

NN. Canale di sfogo , che parte dalla superficie del- 
1' acqua del tino C. Gli avanzi del parenchima delle scorze 
ilei frutto nuotando sopra 1’ acqua , del pari che le piccete 
porzioni U' olio , die se ne irpiirano col mezzo di questo fluì- 
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do , c dgl moviriicnto delia mola G , Mra«cìn»te vengono in 
questo canale, al quale ti fanno fare diverse torlunsit'a , af- 
finchè 'la sua acqua caschi meno spedilameote nel serliatoio 
P ; ed affinché ia caduta di quest’ acqua non faccia rimontare 
la feccia del fondo del serbatoio , colpisce essa ooiiiro un 
pezzo di legno OO , che rompe il suo sforzo. 

OO. Pezzo di legno preso ordinariamente da un tronco 
d' albero. Questo è assicurato alla sua base ucl muro , in 
mudo ehe resta immobile. 

P. Primo serbatoio costrutto in muro , od in saldone , 
od in mattoni. Esso è il pib grande df tutti , ed è coimine- 
menie lungo dieci piedi , largo otto piedi. Sarà bene , che 
sia coperto d' un tetto , per impedire che vi cadano delle 
immondizie. La sua armatura non è stata rappresentala , 
per non imbrogliare la fìgufa , ma faoile si è il farsene 
un’ idea. 

Q. Se lo scolo del bacino fosse nella parte superio're , 

* r acqua strascinerebbe delle parti oleose, ea i rimasugli del 

frutto che vi stanno a nuoto. Per evitare questa perdita 
reale , si pratica nel muro uua- valvola Q , ohe s' apre e si 
chiude a piacimento, e lascia scolare 1* acqua nella parte me- , 

dia per lo condotto RR. 

R. Condotto di comanicazione dal primo bacino P nel 
bacino S , ove 1’ acqua , che scola , incontra un pezzo di 
legno simile a quello del primo bacino , il quale tratlicue la 
sua caduta. 

S. Secondo bacino simile al primo , ^ma il di cui scolo 

ha luogo (lirelt.tmeute col terzo bacino T , e que.sto o<>u il v 

quarta bacino X. La comunicazione di questi tre bacini è al 
centro , come si vede in Y , il quale potrebbe unire il ha- >■ 

ciao X ad nn seguente , se ciò si stimasse opportuno. 

Z. La valvola stessa lascia scolare a piacimento I’ acqu.-i 
in V , ed in Z : basta alzarla più o meno , e uou viene 
poi essa alzata del lutto , se non quando si vuole ripulire il 
bacino. 

L’ ac^ua , che scola dalla parte superiore del tino CO , 
non è caricala che dei rimasugli del frutto , e d’ un poco 
d’olio, e delle parti stiacciale della mandorla conlenuta nel 
nocciuolo , ciò die porla il nome di crosta nera j ma i ri- 
masugli del nocciuolo non vengono a nuoto nell’acqua , re- 
stando in vece in fondo al lino. Nondimeno . siccome’ essi 
possono ritenere , e ritengono iu effetto dei rimasugli del frut- 
to , importante così si rende il non perderli : a, tal uopo s> 

^ pratica nel muro ed al basso della torre un’ apertura , clic 
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comunica ]ìcr lo buco 3 nella groésezza del muro 3 , o va 
ad uscire per lo canale 4 < che conduce 1’ acqua ed i rima- 
sugli del ijoRcìolo , dctli crosta bianca, nel bacino 5, prov- 
vedulo egualmente , come i bacini della crosta nera , d' una 
valvola 6 ; così si riempiono successivamente i bacini ^ ed 
8 , e quanti altri se ne vorrebbe costruire. Gli ultimi danno 
sempre dell' olio in piccola quantità , è vero , ma siccome 
nulla costa il raccogliere anche questa piccola quantità, essa 
pure diventa un benefizio netto. 

Tale si è la forma e 1’ uso delle diverse parti delijnuliuo 
dj ripassata. Ora passiamo alla maniera di servirsene. 

La sansa delle olive , S|>remute nei mulini ordinari , è . 
sparsa sul pavimento dei mulini di rijiassaia , e di la se ne 
prende una porzione per gettarla nel tino. Quando ve 11' ha 
una quautitli suillcienie , si fa girare la mola per un quarto 
d’ora , operazione che trita o stiaccia di nuovo la crosta. 
Dopo questa macinatura si apre lo zaffo a chiave R , per 
dare dell’ acqua , e la ruota continua sempre a muoversi. 
Lo sforzo dell’acqua, che casca con rapidità, unito a quel- 
lo della mola , stempra la crosta ; vi si aggiunge altra a- 
cqua , facendo che la mola continui a girare ; finalmente si 
sprigiona I’ acqua del lutto. La crosta nera sorge alla super- 
ficie , e r acqua che scola per lo cnnàlc N , la strascina nei 
diversi serbatoi P , S, T , X. Quando pare , che 1’ acqua 
non istrasciui più nessuna parte di crosta nera , si apre la 
valvola a del basso della torre , e l’acqua scola con la cro- 
sta bianca per lo canale 3 , 4 , serbatoi 5 , 7,8. Quando 
l’acqua «lolle cioste nere e bianche è pervenuta nei rispettivi 
loro bacini, vale a dire, quando il tino è vóto di qualun- 
que crosta, si chiude la valvola a , come anche lo zaffo a 
chiave B, e si riempie nuovamente il tino di sansa. 

Frattanto che si rinova <|uesla operazione nella rastel- 
liera , un uomo collocaiu vicino ai baciui, armalo d’ uii 
gran bastone io , all’ estremità del quale vi è un laslialoio 
o riavolo, lo fa leggermente passare per la superficie dell’ a- 
cqua de’ serbatoi, e spinge così nell’ angolo del bacino quell’o- 
Lo , che viene a galla con i rimasugli della polpa del frutto 
e dello scorza : prende egli allora una padella a manico cor- 
to , e traforata come uno schiumatoio 12 , o meglio ancora 
un setaccio di crine assai fitto , togliendo con (juesio mezzo 
tutto ciò che si trova raccolto alla superficie dell’ acqua , per 
poi gettarlo in un piccolo mastello o recipiente di legno di 
(jualunque forma. Non cessa egli di ripetere questo lavorò , 
fiuchè r acqua dei diversi baciui , seuza essere agitata , non 
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offra pih nìpiite alla luperSc^e , ed allora tratporia il suo 
mastello ricino alla caldaia i3 , in essa votandone il con- 
tenuto. Questa caKlaja è raelk piena d'acqua, che si la- 
scia bollire, iìiicliò il fumo ne sia bianco e denso', ciò che 
annunzia , cl>e quell’ acqua è bastantemente evaporala , e 
che la pasta delle croste si è condensata quanto occorre- 
L’ operaio allora leva dalla caldaia la materia eoo un me- 
stolone i4 I ^ riempie le spoi-te i5 ; queste sono da 
lui. disposte leune sulle altre nello strettoio , come ndia 6 g. 
vengono rappresentate , e questa operazione si chiama cari- 
care lo strettoio : ciò fallo , quattro uomini , due dei quali 
sono collocati ad ambe le sbarre , eh’ entrano nell'apertura ‘ 
i 6 , a fbraa di stringere discendere fanno la vite; le sporte 
sono pigiate , e 1' olio scola nei recipienti 17 . Quando que- 
sti recipienti sono pieni , vi si sostituiscono degli altri , ed 
i primi si v 6 taoo in giare di terra , ove quest'olio depone 
una fecola abbondante. 

Non si leva mai tutta la pasta od acqua pastosa dalla 
caldaia durante tutto I' andamento dell’ operazione , bisogna 
tempre lasciarne nna certa quantità nel fondo , albncliè la 
caldaia aon abbruci , e l’ acqua print^ è presa dal giro o dai 
bacini. 

Di mano in mano ehe la forza dello strettoio agisce sul- 
le sporte, si attinge dalla caldaia dell’ acqua boi leu te , e se 
ae annafEauo lievemente i contorni. Quest’acqua ne stacca 
quelle parti oleose , che sarebbero troppo dense per iscolare, 
ed è con 1 ' olio ricevuta nei mastelli : il tutto poi è traspor- 
tato nelle giare, ove siccome l’acqua è più pesante dell'o- 
lio , quella guadagna il fondo y e questo rimane alla super- 
fìcie. Si lasciano cosi per alcuni giorni, C durante questo 
tempo la feccia , e la porzione terrea , ec. si separano dal- 
r olio , e si precipitano in fondo all’acqua, ed allora còl 
mezzo d’ una cannuccia adattata alla giara sì apre il suo zaf- 
fo ; la feccia è la prima ad uscirne , e questa viene dì nuo- 
'vó riposta da parte , per farla ribollire nella caldaia poi 
viene I’ acqua , e quando comincia a scolare l’olio, si chiu- 
de lo zaffo. Queir òiiO' riposto viene allora nelle bollì: v’è 
nondimeno chi lo rimette nuovamente in altre giare , per fa- 
re che meglio si spogli della sua feccia , e per travasarlo 
una seconda volta , eiò die renderlo deve irainrafmtnte più 
puro. !> / ■< 

Ri torniamo ora ai serbatoi delle diverse sorte di croste. 

Dopo d' aver levalo quanto fu ipa> possibile la parte o- 
Icosa , ed i rimasugli del frutto , uu operaio armalo d' uno 
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slr^mento 9 , conlimile quiiii a quello, di che li lervono i 
muratori per impaitare la sabbia, con la calce , onde /onpa^ 
re lo smalto , agita il fondo dei bacini, ove si è precipita- 
la la feccia con gli altri rimasugli ^ allora tulle le parti oleo- 
se e leggere si separano dalla f^cia , montano alla superfi- 
cie , e vi sono levate. Quest’ operatione si ripete piìr volte, 
c quando si crede di non poter ritirare piti nulla dui serba- 
toi , P, S, T, X, si apre la valvola Z del serbatoio X, per 
dove scolano l’acqua tutta eia feccia del bacino. Non si po- 
trebbero riprendere quelle fecce , e farle bollire ancora 7 Cer- 
to si è , che se vi fossero cento serbatoi I’ uno dopo l’altro, 
gli ultimi continuerebbero a dare delle parti oleose, giacché 
se ne trovano ancora nelle acque tranquille dei ruscelli, che 
servirono alla ripassata , ad una distanza non di rado d’ un 
quarto , ed anche d' una mezza lega dal posto. 

La sansa estiatla dalle sporte dopo la pressione serve , 
e basta per mantenere il fuoco sotto la caldaia, e conservar- 
ne 1 ’ acqua sempre boUeute ; questa sansa diventa eziandio 
un ingrasso eccellente. 

^ Per riguardo poi alla crosta bianca , Vale a dire a que- 
gli avanzi dei nocciuoli, che .rimangono nei bacini 5, 7 , 8 , 
si ripetono sovra essa le operazioni stesse , già praticate sul- 
la crosta nera. Si apre finalmente la valvola , ma siccome 
questa è munita nell' ultimo bacino d’uua grata di ferro, l’a- 
cqua sola n'esce, e- la crosta bianca vi resta a secco. Que- 
sta cresta si veude poi per riscaldare i forni , éd il suo pro- 
fitto basta per pagare gli operai impiegali nella ripassala. 

Lo stabilimento delle ripassale produsse iufiuite lagnan- \ 
ze , perchè > proprietari scorgendo la quantità d’ òlio sommi- 
nistrata da qqesta operazione , da otto in dieci libbre cioè 
per ogni cento settanta libbi'e di sansa , credevano , che i 
loro operai se l’ intendessero con i ripassalori , i quali , do- 
po ^pagate le spese di costruzione , col mezzo di a5 soldi 
che costavano all'epoca del loro stabilimento quelle cento 
settanta libbre di sausa, ne estraevano per cinque lire cinque 
Soldi d’olio , giacché le sole croste bianche pagavano la spe- 
sa di fabbricazióne. Qual immenso benefizio! All' epoca stes- 
sa la sola città, di Grasse , col mezzo di sei di questi stabi- 
limeuti, dava al cousuino quarantamila libbre d' olio all* an- 
no , questo mezzo sarebbero state perdute. Qual 

prezioio vantaggio per la società , se adottata fosse una tal 
.^procedura nella fapbrioazione di tatti gii oli della Francia ! 

L'olio proveniente dalle ripassate è verde , anzi a^sai 
verde ; ma preferito viene nelle fabbriche del sapoue , pei- 
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,clic occorre nipt»o lenipo pei ficai lo col o.er.io della li- 

(civa , « perchè pi.'ocura uua graude economia di legua. 
(R. e II.) 

MULINO DÀ FARINA. Quando gli nomini pensarono 
di rivolgere i loro lavori verso gli oggetti piu utili , i pri. 
mi loro sguardi si diressero sull'alimento principale della 
vita. Laonde cominciarono tosto dal pestare i grani nei mor- 
tai , poi dallo stiacciarli col mezzo di cilindri sopra pietre 
tagliale a foggia di tavola , ciò che li oondusse inseusibiìmen- 
te alle mole pesate le une sopra le altre : la superiore di 
queste fu da ptincipio costrutta in -legno , armala con teste 
di chiodo , la di cui disposizione imitava sniTicientemente be- 
ne quella delle mole scalpellale ; in seguito poi costrutta fu 
aiich' essa in pietra come la mola inferiore. Non si va ben 
d'accordo sulP epoca dei mulini a mano ^ ma qualunque ne 
sia r origine avendo questa scoperta -il merito di separare 
i grani di una maniera più perfetta e meno faticosa di quel- 
la dei piloni/ e dei cilindri , venne essa generalmanle adotta- 
ta ; ciascuna famiglia aveva il suo mulioo , e questo diven- 
tò uno dei principali utensili d’ uua domestica economia. O- 
riginarìamenle furono gli uomini incaricati di mettere in mo- 
to queste macchine, e questi uomini erano presi dalla classe 
di quelli , che obligaii venivauo dalla legge o dalla miseria 
ad un tale lavoro. Sansooe girar fece la mola presso i Fili- 
stei ; Plauto , malgrado il raro suo genio per la poesia co- 
mica , ridotto trovossi aneli' egli ad esercitare questo in al- 
lora tanto umiliante mestiere; e Setliminia , nutrice del prin- 
cipe figlio di Chìidebetto , convinta dì vari delitti^ relegala 
fu iti un villaggio presso alla mola d' un mulino, che dava 
la farina destinata a fare il pane per le dame della easa reale. 

La piccolezza delle mele , e la poca loro grossezza , le 
rendeva' nè solide , nè pesanti abbastanza per macinare mol- 
to grano in una volta ; scelta fu quindi una pietra più du- 
ra , e se ne accrebbe il diametro a segno,' che d' un piede, 
che avevano primitivamente , portate fiirono fino a sei piedi 
c più ; ma siccome questo aumento domandava necessaria- 
mente una forza motrice maggiore, cosi agli uomini sostituiti 
vennero a tal uopo gli animali , se non che I' ineguaglianza 
d’ un tal motore , e Te spese da esso occasionate , lasciarono 
ancora all' industria aperto il campo di raffinarsi. Le mole 
condotte dagli uomini ó dagli animali messe furono in azio- 
ne dall'acqua; ma le Uiondazioiii , le gelale , le siccità, ri- 
dotto avendo spesso questo motore all' impotenza d' agire , si 
cercò d' asiog/^ttute allo scopo utcdesiiuo l’aria agitata , cd 
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m.ionsihilmente poi si- riuscì <li combinare , modificale , ac- 
celerare gli effetti di questi due grandi strumenti della ua- 
!ura , che si pervenne a dominarli. L’ epoca della scoperta 
dei mulini d’ acqua non è facile a stabilirsi. L’ onore della 
sua invenzione attribuito viene a Vitriivio ; quella dei mu- 
lini a vento è dovuta agli Orientali , e trasportala fu ia 
Francia col ritorno delle Crociate. ♦ 

Accresciuto! così il diametro delle mole , che piu grano 
macinavano; in una volta, ed in una maniera più comple- 
ta , anche gli altri siriiineiiti propri a separare le crusche 
dalla farina acquistarono- perfezione ; ma l’arte di macinare 
e d’ abburattare aveva fatto già progressi non per anco co- , 
nosciuti dai panettieri. La storia c'insegna, che i Romani 
per lungo tempo non diedero questo nome se non a coloro , 
i quali esercitavano la professione |di macinare. I trecento 
panettieri distribuiti nei quattordici quartieri di Roma , ave- 
vano ciasouno il proprio mulino -, vi si cuoceva il pane di 
quelli , che ivi andavano a macinare il loro grano, e questi 
luoghi, pubblici sì chiamavano le panetterie cicaliere. 

Noi non ispingeremo più oltre i nostri riflessi, bastan- 
do questi per provare , che la macinatura dei granì è stata, 
come tutte le altre invenzioni umane, imperfettissima nella sua 
origine; convenire nondimeno si deve ad onore della nostra 
nazione , che oggi giorno questo ramo d' economia ha sapu- 
to interessare l’ attenzione- dei dotti. Malouin fra gli altri ha 
dato una descrizione dei muriiii inseguito alle arti e mestie- 
ri ; un’ altra opera , condotta di una maniera più immediata 
àncora, si c quella del Mauuale del mugnaio di Buquet , 
che praticò lungo tempo con successo la macinatura. Final- 
mente 1' Accademia reale delle scienze sul terminare del de- 
corso secolo giudicò di costituire questo argomento oggetto 
d’iin premio straordinario, che da lei fu anche accordato a 
Dr.iuly. Questo ingegnere, per facilitare l’ intelligenza dei 
ihezzi da lui proposti ..estese una mctnoria accompagnata con 
disegni e profili di tutto ciò , che sta in relazione con la nuo- 
va sua costruzione , costruzione eh’ io mi affrettai di far 
conoscere nell’opera eia me composta per la provincia di 
Liiignadoca , di cui fu fatto di già meuzione. (Par. ) 
MULLAGHERA. Fedi Loto. 

MULO. L’asino accoppiato con la giumenta produce 
il mulo ; datò viene anche il nome di mulo al prodotto del- 
r accoppiamento del cdvallo coll’asino. 

-■ I muli sono un oggetto di commercio assai importante 
per varie parti della Francia. In generale essi sono più 
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tobri dei oaralli , sopportano pib facilmente la fama, sono 
delicati sulla qualità degli alutieiili , sostengono meglio e per 
più lungo tempo la fatica , hanno il piede più sicuro , por- 
tano pesi più gravosi , sono meno malaticci , e vivono più 
a lungo. Nei nostri . paesi , e speciaiineute iu Italia ed 
in Ispagna , comprare si sogliono le mule , per essere ado- 
perate a formare'^elle coppie da tiro , e per ottenerne del- 
la lettiera ; sono anche buone da basto o da sella , special- 
mente nei paesi di montagna , ove il loro servizio è prefe- 
rìbile di mollo a quello dei cavalli. La Francia ne sommi- 
nistrava altre volte un gran numero alle sue colonie , ove 
sembra che i muli resistano meglio dei cavalli all' inleusiiù 
del gran caldo. 

Ma la degenerazione delle razze di questi animali in 
Francia è venuta appresso a quella dei cavalli e degli asi- 
ni ; oggi giorno non si trovano più fra noi che muli pio- ' 
coli , mancanti delle migliori loro qualità , per cui il loro 
commercio si è di molto diminuito, e malgrado la facilità 
conosciuta d' allevare i muli , malgrado la rapidità del loro 
creso imento e la sicurezza del loro smercio , questo ramo 
d'iodusiria diventa ogni giorno meno esteso e meno prefìcuo. 

Il solo mezzo di farlo risorgere , c di renderlo utile quan- 
to più può esserlo, è quello di far bene comprendere al pro- 
prietario coltivatore questa verità , che le qualità ed il va- 
lore di quei muli, ch’egli si propone d’allevare, dipendo- 
no interamente 'dalle qualità e dal valore dell’ asino stal- 
lone , e delle giumente scelte a tal uopo. Dalla scelta dun- 
que dell’ asino e della cavalla , e dal perfezionamento di que- 
ste specie dipende la somma dei benefìzi , che si può spera- 
re d’ ottenere dall’ educazione dei muli. Per la scelta degli 
animali d’ adoperarsi a questo genere di produzione , vedi gli 
articoli Asino , Cavallo , Razza , ec. Si troveranno a que- , 
sti vocaboli indicati altre.s '1 i mezzi più convenienti d’ adope- 
rarsi per allevare i giovani muli , essendo essi in tutto simili 
a quelli, che praticati esser devono per l’educazione dei gio- 
vani cavalli. 

1 muli SODO meno delicati d’ allevarsi , che non Io so- 
no i cavalli ; nondimeno quanto più attente sono le cure ad 
essi prestate , e quanto migliori gli alimenti ad essi somini- 
nistraii , tanto pi,ù prendono di forza e di crescimcnto ; il 
muletto si sostiene iu piedi prima del poledro , e slattato 
viene dalla giumenta naturalmente all’età di sei o sette mesi. 

Si crede in alcuni paesi , che quelle giumeute le qua- 
il hanno prodotto dei muli , siano incapaci di fare dei po- 
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Tt'dri , ina qiietl'c un' opiiiiom* priva <11 fniiiì.iiiirnin , e P e- 
ipcricnza rupiicata iniinite voile lia provalo, che le giu- 
mepte possono dare successivamente e muli e poledri. Nel 
mezzogiorno della. Francia ì coltivatori hanno quasi general- 
mente la cattiva abitudine di vendere i loro muti troppo gio- 
vani , come si suol fare anche con i poledri ; se prolungato 
venisse il loro Soggiorno nei luoghi della loro nascita , que- 
sti animali diventerebbero non solo di molto miglioii, ed espo- 
sti non sarebbero , prima d’ aver acquistato una forza suf- 
ficiente , agl' incomodi di lunghi e faticosi cammini , ciò che 
ne fa storpiare ed anche perire un gran numero , ma i col- 
tivatori troverebbero di più un benefizio reale , nell’ atten- 
dere per disfarsi di questi animali , che acquistato essi abbia- 
no tutta la loro forza. ( Sil. ) 

MURATORE ( LAVORI DLL ). AncniTBTTDnx ru- 
rale. Sotto, questa denominazione comprendiamo noi tutte 
le opere della campagna eseguite dai muraioli , e costrutte 
in pietre , in mattoni ; ec. , e cementate con smalli di cal- 
ce della specie conveniente a ciascuna di tali opere. Vedi 
Smalti. I muratori di campagna sono in generale tanto igno- 
ranti e tanto inesperti \ che con i migliori ifisponibili mate- 
riali non possono il più delle volte riuscire a form.ire del- 
le costruzioni solide ; e nondimeno la solidil'a è la qualiiù 
principale, che procurare è d’ uopo alle costruzioni. 

Diventa quindi della più grande importanza per un pro- 
prietario r acquistare conoscenza delle principali avvertenze 
per la migliore costruzione delle diverse opere di muro , on- 
de poter guidare da se stesso i suoi muratori , u per lu me- 
no essere in isialo di invigilarne ■ lavori con conoscenza 
di causa. 

SEZIONE PRIMA. 

DEI LAVOat MURATORII ORDIKARI. 

Riguardati esser possono questi come suddivisi in due 
parli distinte., n motivo delia diffeieiite grossezza rispettiva- 
mente necessaria da darsi ad essi , i lavori cioè di costrui- 
iióne fondamentale , ed i lavori di costruzione netta , vale 
a dire quella , che s' alza al di sopra dei livello del circo- 
stante terreno. ' > 
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Stabilita dpv’ esser questa a livello , o <li s{X>rla se oe- 
corre , sopra un fondo sempre solido abbastanza , per poter 
resistere al peso di tutta la costruzione « che vi si deve al- 
zare sopra , come anche a quello dei pavimenti , del coper- 
to , e t'egli altri oggetti , che quella costruzione è desliuata < 

a sqsterjcr#;. 

Se il fondo del terreno non si trovasse d'una consisten- , 
za sufficiente per supplire a questo scopo , e se convenisse 
scavarlo troppo proioiidamente per trovare nn suolo bastan- 
temente sodo , sarebbe spesso più economico il sostituirvi 
delle palafitte , od altre opere di carpento , ricoperte con 
tavoloni coll'icati sopra a livello, ovvero dei pilastri di mu- 
ro cuinpetenleineiiie sprofondati in terra, e legati 'fra loro 
cou archi egualmente di muro- 

Sopra qualunque specie di terreno , eccettuato il ma- 
cigno , è necessario sprofondare i fondamenti d’ una costru- 
zione per lo meno un mezzo metro al di sotto del livello 
del pian terreno, o «dell’ area del sotterraneo della costru- 
zioue. ‘ 

Si comincerù la costruzione fondamentale con un primo 
strato di pietre grosse, dette rottami, poste assai fitte e con- 
nesse a colpi di martello , riempiendone i vacui con altre 
pietre più piiccole. Sopra questi rottami coA consofidali , e 
fra loro e contro il terreno in cui fu ‘scavato il fondameli- * 

to , si applicherk un letto di smallo buono di prima qualità, 
che si làrà entrare accuratamente in tutti gl’ interstizi. Poi 
si soprapporraiio altre pietre tutte involte nello smallo , ed 
anche queste a colpi di martello , finche pervengano al li- 
vello dei rollami più alti ; indi vi si applicherà un nuovo 
letto di smallo, e si continuerà co'’i ad alzare il fonda- 
mento con rottami grandi e piccoli , che abbiano una buo- 
> na forma, per poter essere bene assestati , e sempre a col- ‘ 

pi di martello , intonacando il tutto di smalto , c riemfilen- 
do i vacui dei rottami grossi con rottami più piccoli , in 
modo che non vi sia mai uè pietra seuza smallo , kiè smal- 
to senza pietra. 

Questa, costruzione fandamenule sarà inalzata a piombo, 
ed a ritirata, se c.ù sarà necessario, terminando , Ogni riti- 
rala cou le pietre più graudi posale iu piedi i e I' ultima 
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ritirali! , vale a dire la parte superiore del fondamento , sa- 
lii pareggiata accnratamenle ed a livello , per ricevere la 
costruzione netta all' altezza , che sarb stata determinata. 

Se nella costruzione fondamentale d’ un fabbricato s' in- 
contrassero delle sorgenti , contentarsi già non si deve d' e- 
saurirle per facilitarne la costruzione , perchè le acque si 
accumulerebbero nella fossa , impedirebbero allo smalto di 
prendervi consistenza, e comprometterebbero così la solidità 
dell'edilìzio. In caso tale necessario assolutamente si rende 
il procurare a quelle acque un' uscita esteriore , sia eoa 
balestriere , come nei muri di terrazza , quando il decli- 
vio naturale del terreno il permette , sia raccogliendole in 
uu pozzo , la di cui vicinanza è sempre vantaggiosa. 

in. 

•) Costruzione netta. 

Si stabilisce questa io ritirata sulla costruzione fonda- 
mentale , perchè vi resti più solidamcute assestata. Questa 
ritirata è d’ un decimetro circa ( da due in tre pollici ) per 
i muri ordinari ; a tal elTetto suol dare alla costruzione Ibii- 
daineiilale uua grossezza di soprappiìi equivalente , di, modo 
clic , determinata essendo la grossezza della costruzione net- 
ta secondo la natura dei materiali disponibili , e secondo 
r altezza e la destinazione del fabbricato , quella della co- 
•truzione foudameulale dev'essere eguale alla grossezza della 
costruzione uelta , aumentala col soprappiù di grossezza ne- 
cessaria per le ritirate. 

Nei fabbricati composti di più piani , si può risparmia- 
re qualche cosa sulla grossezza della costruzione netta, inal- 
zandola a ritirale iiileme di piano in piano. 

Le costruzioni nette devono essere alzate in uu, appiombo 
perfetto , e cuiidoUe per nodi o pennate dell’ altezza di tre 
strati , spazieggiate , se la lunghezza del nauro lo richiede , 
dai dodici ai venti metri , ed assicurate a travicelli , f>er 
regolarne il collocamento col mezzo d’ un cordone teso da 
nna pennata all’ altra. Si comincia dagli angoli, che devo- 
no essere composti di pietra dura , o per lo meno dei mi- 
gliori rottami. Il resto del muro è composto di sassi spun- 
tali semplicemente col martello , posati sulla giacitura loro 
naturale , ben tenuti a corda assicurata agli angoli , e po- 
sati a livello : questi sassi non devono avere meno d' un ter- 
zo di metro di lunghezza di coda. 
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Nella costratioiie dei muri di poca grossezza .bisogna 
aver I’ atlenzione d’impiegare una quinta parte di pietre in 
piedi , d’, una' lunghezza sufiìcieute per formar parete dai due 
lati , e di collocarle a scaccliiera , onde procurare a quei 
muri la maggior possibile solidità. 

Tutti i muri devono essere d'altronde fatti a commes- 
sure scrupolosamente ricoperte e legate , e freqirentemenfe 
aunailiati esser devono nei tempi asciutti e caldi. 

SEZIONE SECONDA- 

DEI UDRl DI TEHOÀZZE. / 

Le coslruzioui di muro destinale a sostenete delle terre 
saranno fatte con le precauzioni medesime come le altre , e 
d’ una grossezza relativa olla massa di terra , che devono 
sostenere. Necessario sarà soltanto di praticare rlella loro gros- 
sezza , ed al livello del terreno esteriore delle piccole aper- 
ture d’ un decimetro di larghezza sopra un mezzo metro 
d'altezza, per lo scolo delle acque d' iiifìi trazione nell' in- 
terno. Queste aperture si chiamauo'balestriere. 

Si ha r uso in oggi di dare un declivio esteriore a que- 
sti muri di sostegno ^ ma questa pratica, dovuta senza dub- 
bio al desiderio di risparmiare qualche cosa nella grossezza 
eh' essi devono avere per resistere all' urlo delle terre, ci 
sembra assai difettosa. < ^ 

E prima di tutto , le commessure della faccia esterióre 
del muro sono così esposte agl'insulti delle piogge, di quel- 
lo che se alzate fossero a piombo. In secondo luogo, queste 
commessure degradate una volta , servono di ricovero' alle 
sem'enze degli alberi e delle piante , che dcposle vi vengo- 
no dai venti ; ivi germogliano esse , si sviluppano , ed i ve- 
getabili pervengono e.ol tempo ad introdurre in quelle com- 
messure le loro radici 5 (ìiialineute , di mano iti mano die 
le radici vanno ingrossando , ])enctrano più avanti nel cor- 
po del maro , scompaginano le sue pietre , e {ìiiiscono col 
distruggere la costruzione. 

Più volle noi abbiamo avuto occasione d’ esaminare del- 
le muraglie fabbricate dai Romani , ed anche di far demo- 
lire delle torri fortificate , la di cui costruzione rimontava, ol- 
tre a due secoli , e riconosciuto abbiamo , che tulle cr.ano 
state erette tanto esternameiitè , quanto internamente nel più 
perfetto appiombo , per cui si trovavano nello stalo miglio- 
re di óonservazionei laddove i muri di fortificaziouc edificati da 
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Vauban con una ooniro-scarpa esteriore ai manifestavano tii 
cik degradati a segno da 'esigerne' un completo risiamo; e[i- 
pure le località, e'perlino i materiali erano i medesimi. At- 
tribuire abbiamo noi quindi dovuto all’ adozione del declivio 
esteriore la differenza di solidità, ch’esisteva in simili co- 
struzioni. .... j 11 • j ■ 

Queste osservazioni ci hanno condotto alla ricerca dei 
mezzi di sopprimere i declivi esteriori nella costruzione dei 
muri di sostegno senza compromettere la loro solidità , e cre- 
diamo d’ averne conseguilo 1 ' intento. 

Di fatto , r oggetto principale della costruzione dei mu- 
ri di sostegno si è quello di poter resistere all’ urto'delle ter- 
re , eh’ essi devono sopportare. Quest’ urto è rappresentato 
dal peso della loro massa , sempre facile a calcolarsi ; e la 
teoria c’insegna, eh’ essa esercita la sua azione sul muro 
di sostegno nella direzione di quella linea, la quale al pro- 
filo unuce il centro di ■gravità del ricolmo con quello del 
' muro stesso. Se questa linea prolungata a traverso il ptpfilo 
del muro di sostegno và a cadere in falso , vale a dire, se 
il suo prolungamento arriva al di sopra della costruzione fon- 
damentale , il muro di sostegno non avrà una grossezza suf- 
ficiente per resistere agli urli del ricolmo j ma se quella li- 
nea si abbassa al di sotto del livello superiore del fondamen- 
to o se la sua direzione va anche soltanto a metter capo 
à questo livello , nel primo caso, la costruzione netta avrà 
una grossezza snlficiente per resistere agli urli delle terre , e 
nel secondo caso , per ritenerle in equilibrio. ■ 

Ciò posto, noi proponiamo , 'sull’ esempio degli antichi, 
di conservare alle facciale esteriori dei muri di fortificazione 
e di sostegno, e salvo \\ frullo necessario per lo Colpo d’oc- 
chio, quando esser devono d’ una grande elevazione , quel- 
l’appiombo perfetto, tanto raccomandato da Vitruvio per 
procurare una durata eterna alle diverse costruzioni , e di ri- 
portare internameule le grossezze necessarie , affinchè la linea 
d’ unione dei centri di gravità del ricolmo e del muro non 
vada giammai a cadere in falso. Sarebbe d altronde anche 

f lessibile risparmiare sulle grossezze di muri simili , sia col- 
’ adottare per le coniroscarpe la forma trapezòide in vece 
della soliu rettangolare, sia col diminuire la loro grossezza 
gradaiamente a ritirate dal basso fino all’ allo. 

® Noi abbiamo paragonato la spesa , eh’ esigerebbe una co- 
struzione di questo genere in una data località, con quella 
-d’ un muro di so.stegno' aveute un declivio esteriore, e ci sia- 
nio assicurali , che la differenza era troppo debole per po- 
terne bilanciare i vantaggi. 
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' SI ZIONK TERZA. 

COSTHU/IONI idrauliche. 

Le costruzioni moratorie, «kstiiinte ad essere lavate o 
bagnate dalle acque , saranno fatte Con le precauzioni nie-i 
de.siiue di tutte le altre , con la sola avvertenza tii nini ado* 
perare nella loro composizione se non smalti di cemento , 
ossia della quarta specie. 

La costruzione di quelle specie d’ opere moratorie , che 
da noi furono qui accennate, dev’essere condotta di livello, 
e con celerìtk ; di livello , affinchè l’ intasamento dei muri 
si faccia nello stesso tempo , ed egualmente in tutto il loro 
sviluppo ; con celeri th , affinchè questo intasamento abbia 
luogo , finlanto che gli smalti sono per anco freschi , e pos* 
sono prendere consistenza nelid stesso tempo. 

Tutte le opere di muro esigono , in pietre un cnbo ed 
un quarto del loro volume , ed in ismalti il quinto di que- 
sto cubo. Fedi l’articolo Smalto. 

Questi precetti generali , che segniti esser devono nella 
condotta o nella vigil.'inza delle opere moratorie, applicabi- 
li sono del pari a quelle di Creta plastica, di Pisea, e di 
Saldone. Pedi questi tre vocaboli. 

Che se in confronto di queste si esamina il modo , co- 
me i muratori di campagna eseguiscono i loro lavori , non 
reclicrh più stupore il difetto di solidità e di durata di simili 
costruzioni. 

i.° I muratori di campagna ben di rado distinguer san- 
no la posizione naturale delle pietre , che mettono in opera: 
le mettono dunque a' caso , senza curarsi se vi si troveran- 
no bene o male assestate. 

3.° Spesso anche non conoscono essi le dosi delle sostan- 
ze , che devono entrare nella composizione dello Smalto , e 
(piando lo trovano troppo duro , lo stemperano quaSi sem- 
pre coir acqua , in vece di rimestarlo , finché abbia ripreso 
lo stato liijuido che deve avere , od in vece per lo meno 
d’adoperare a tal uso l’acqua di calce. 

3. ® Hanno essi di più quasi vergogna di servirsi del 

piombo , del livello , della squadra , ed operano quasi sem- 
pre ad occhio, di modo che i loro lavori nou sono mai alzati 
con un appiombo perfetto. , 

4 . ° Ado[)crano essi in oltre nella costrnzinne dei mori 
trop.pe pi> tre. o piuil»$io non vi adoperano abbastanza smal- 
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To. Ad ogni (trato li oontemano di Inctterc nn letto toltile 
di smalto , sopra il quale posano le pietre della facciala , e 
dopo posate queste , oe riempiono ì vacui con altre picco- 
le pietre senza smalto ; ve ne conficcano quante ne possono 
stare , e sopra ijuello strato di pietre secche spargono un 
nuovo letto di smalto , per soprapporre nello stesso modo 
un nuovo piano , ec. Ecco in qual modo i muratori di cam- 
pagna lavorano ordinariamente , per cui con i migliori di- 
sponibili materiali le loro costruzioni maucaoo ^uasi sempre 
di solidità. 


SEZIONE QUARTA. 


CONITESSIORE ED INTOITiCiTnRA DEI MDRI. 


Le costruzioni muratorie di qualunque specie devono 
essere congiunte con lo smalto di seconda , terza , o quarta 
specie , secondo la destinazione dell’opera, ben fitte nelle 
commessure , levando le bave dalla pietra col mezzo d' una 
piccola cazzuola stretta. 

, Questa congiunzione di pietre apparenti è la migliore 
che si possa adottare per le facciate esteriori dei muri, quan- 
do le pietre sono di buona qualità , e non alterate dai geli; 
«altrimenti sarà meglio invilupparle intieramente nello smalto 
della seconda specie ; internamente poi si ricoprono questi 
muri con una intonacatura di smalto dolce e lisciato. 

Con le stesse precauzioni devono essere fatte le ricon- 
giunzioni dei muri vecchi , avendo però tolto prima esatta- 
mente il , vecchio smalto fino al vivo ; ed in caso che le 
commessure fossero grandi e dilavate, vi s'introdurrà den- 
tro dello smalto per riempierle perfettamente. 

SEZIONE QUINTA. . 


PAVIMENTI. 

I pavimenti di mattoni ^ piatto per Io pian terreno de- 
vono essere messi sopra un piano rinzallato di terra grassa, 
ben lisciata , e battuta accuratamente , di mano in i^aiio che 
si va diseccando: che se stabilire si volesse, un pavimento ta- 
le nei piani* superiori , dopo di aver posato sul fondo uno 
strato di terra grassa alquanto umida , beo battuta e liscia- 
te , se ne riiiz.ideià la forma per ricevere il pavimento con 
dello smalto di calce . e sabbia, mescolato e rimestato con 
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«l»;l launf» , o con rotticci in polvere , rhe *i uguaglierà 
con la^caz^uolu senza buUerlo. Sopra 1' una o 1' altra di quc> 
sle (o,riu(i si stenderà nuo strato di stualto fino , sopra il (pia* 
le posato verrà il pavinienlQ ; si avrà poi cura di saldar Le. 
un le cniiiiuessure , riempiendole tutte di smalto, senza la- 
sciarvi vefun vacuo ■ ed i mattoni collocali sarqituo in coiit 
giunzione perfetta , secondo i divisati sconiparliatentj. 

I (|uadrelli di terra cotta si posano dello stesso modo , 
e con lo stesso smalto Quq , col quale si miicliia un ottavo 
di creta plastica irnpastata nel momento di servirsene. 

1. selciati per le cisierqe saranno formali di parecchi mat* 
toni posati gli ugi sugli altri oni) dello sinalio di canieuto; 
il tulio cougiiinio , e tirato a pii» riprese , e ricoperto , co- 
Die i muri di fianco, d'uu iiiioiiacaiura piena dello stesso 
smallo, ed alla densità di tredici fl quattordici millinicui (sei 
linee ), bene eguagliata , lisciala , ed unita con la cazzuola 
da soffitto , aiinafiìata e lavala più volte con up estratto di 
cemento , finche tutto essendo perfettamente preso ed asciut- 
to , non vi resti assolulameuie veruna crepatura. (De I^eh. ,) 

MUlUA. Danno talvolta i coltivatori questo iioiiie ad 
no' infiainmazione delle luenibrane del cervellq , malattia 
che produce il ilelirìo , ed ha non di rado per consegiieqza 
la morte in pochi giorui. Ber confusione si applica talvolta 
la stessa denoiuiiiaziune alle infiammazioni del polmone , e 
dei suoi inviluppi, yedi il vocaholo Infu.mmaziome . 

MURI4-XO. Cotubioazione deli’ acido muriatico con uni» 
l^ase alcalina , terrea , o metallica. 

Fra tutti i niuriali il più interessante a considerarsi i»t 
questo luogo, sarebbe quello di soda, conosciuto .volgarmente 
«otto il non»e di sale viauiNQ t ma iq ne ho parlato sotto 
quest' ultima dnuoiuiuazione. 

II inuriato d’ ainmoniaco , ossia la combinazione di que- 

st' acido coir AMiiowi SCO , ossia alcali' volatile, non inie- 
pessa che secondariamente gli agricoltori : pér conseguenza 

io non ne dissi che poche parole ai citali due vocaboli. 

IMi resterebbe dqni|iie a discorrere deimuriali di Calce, 
e di Magnesia ( tjuesti due articoli ) che si trovano nel 
sale marino iiop ancora purificato j ina tutto ciò che ()Oss<> 
dirne si è , che altraeudq i' umidità dell' ar»a , essi la porta- 
no nelle terre , sulle quali si .sparge quel saie murino , e 
eh' essi sono probabilmente quelli , che lo reudònu cotanto 
buon Acconciamento in certe terre , e per certe Coltiva- 
zioni. f'edi questi due vocaboli. (B). 

MURQ. Sassi pofili gli Ulti Sopra gli altri jii poca gros- 

VoL. XIX. »ò 
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«ezza reiaUvenwnte alla longbezia ed all' alteua , aia aenzà 
rerun intermedio , da legati eoo della terra comune , con 
argilla' Mbptomccia , con calce^ con argilla plastica , ec. Vi 
seno anche dei muri d> terra pura, odi terra mischiata con 
paglia tritata , con pel i di animali, ec. Vedi i vocaboli Pi> 
tEJL, e Bozza. . 

Il primo e piu Importante fra i motivi, che fanno co- 
struiré i muri , è quello di formare il recinto e le auddivi- 
aioiii dell’ abitazione dell’ uomo , e degli animali da esso as- 
soggettati ; il secondo , di difendere le proprietà rurali ed 
altre dalle insidie' dei malfattori e degli animali devaslatorij 
il terzo di servir di riparo agli oggetti più seusibifi al ired» 
do ed al caldo. Vedi i vocaboli Recinto , e Riparo. 

1 muri di sassi secchi vale a dire senza leganiento fra 
'«asì , essendo i più ecoDom'im , conviene preferirli da per 
tutto, ove le Cave ( pedi questo vocabolo ) hanno degli strati ^ 
di alouOt pollici soltanto di densi tù', perchè basta spezzare 
quegli strati per averne dei propri a costruirli ; queste cave 
EIWo fraqueiili nelle moutague primitive e secondarie. Io vidi 
dei muri simiH , che annualmente riparati con poca spesa , 
contavano più d’ un secolo d'esistenza. P^’edi i vocaboli Scai- 
ITO , e Lava calcarea. 

La .natura delle pietre domanderebbe i più seri riflessi, 
giacché se ne trovauo d’ iuallérahiii , e di pochissimo dure- 
voli ; ma l’economia costringe quasi sempre a contentarsi di 
quelle , che smio più a portata. Vedi i' vocaboli Granito, 
SciiisTO , Gneiss , CAtcARbo , Marmo, Molare, Plastica, 
Calce. - 

Si dice generalmente nelle campagne , che la luna muti' 
fia i mori , quando sono costrutti con pietre, calcaree , nel- 
/ le quali dominano 1’ argilla e la sabbia, per cui la forma» 
zioiie spontanea -del salnitro riduce questi componenti in pol- 
vere , die nascano al l6ro piede. Non v’ ha -mezzo di niel- 
..tere ostacoli 'pertnaneiili'a questi efl'etti , sui quali la luna 
non Jia veruna influeiizà. 

• Non si può nemmeno iinpedhe , che le gelale di.Mjnisca- 
no le parli costituenti di certe pietre poco drfleienti da que- 
ste , quando sono impregnale d’ itequa. f^edi i vocaboli Ge- 
lata , Ghiaccio , e Pietra diacciata. 

In alcune parti delta Fraucia , soprattutto ' nella bassa 
V Normandia, si fanno i muri di bozza, e questi muri 
sono molto -favorevoli alle spalliere, perchè assorbono me- 
glio di i|ualli di pietra e di plastica i raggi del sole , e 
J'ahdono per conseguenza più dì calore ai i'rultì durante la 
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poHe , d’ontU rUuJu più di preoocUù ,* «più di ispore; ma 
qupsiì iiiui'i' baimo l’ mconvenlente di degrndnrsi troppo pre- 
$ifi y »e noo sono intonacali di calc« , ed allora «''qii’Siano 
la propiieiK indicala, fi più delle volle «i suol d.ire a qne> 

Iti muri del piede j hanno essi cioè all* loro base una gro's. 
se/za doppia dr qni-l|a della loro snnimilk , ci% die procura 
loro due vantaggi importanti ; il primo , di ricevere dirci- , 
lomenle’ i raggi del sole e per conseguenza di scaldarsi di 
più: il secondo , di coraauicare ai rami inferiori i mezzi di 
rneglio godere dei benefìzi dell^ aria , delle rugiade , ec. De- 
ve lorpi-eiideie il vedere , die se ne costriiisccno eì rdramen- 
le,- tallio più che dorare essi devono infuiitaiiicnle di piq 
degli altri. Fedi i vocaboli Pjsea , « BozgA. - 

I muri di terrazza sono quasi esclusìttattiente quelli ai 
quali vico data quésta disposizione. Fedi il yocitùolo TeR< 

pi^ZA. 

La costruzione de! muri ù quasi da per lutto abbandor 
pata nelle campagne ad una clksse d’ operai , che manca delr 
le prime nozioni delTarle del muratore ;e perciò quante case, 
quanti muri di semplice chiusura ilon crollano pochi aunj 
dopo la loro costruzione con gran danno delle loro proprie'-' 
f'a e del publico ? Uno dei più grandi iptersssi del coltiva- 
tori è quello di invigilare la costruzione ‘dei loro muri, 
tanto io riguardo all'arte , quanto in riguardò ai metériali 
che vi si adoperano , ed io gli invpegno a studiare le opere 
degli architetti , che trattano qitesla materia , per imparare 
a stabilirli con solidit'a , e nel tempo stesso con economia. 

3i troveranno anche dei precetti generali, sopra qiiesi^'cggeito 
in parecchi artiipoli di quest’ opera , come quelli di CosTno- 
zioiii puRALi , Casa, Podepb , Smalto, ed altri retai ivi 
pila costruzione dei muri. , , > 

Fra tutte le specie di ripari adoperati in agricoltura i 
muri sono i più eflicaci , i più durevoli , ed i più 'dispen- 
diosi. Non sono questi ordinariamente costriilli che inioriio 
ai giardini , ai verzieri , ed altri terreni dedicati a coltiva- 
zioni particolari. Nella grande agricoltura si devono sempre 
preferire le siepi vive , perchè ‘meno costose a stabilirsi , e 
capaci di produrre una rendila. Fedi i vncaù'di Chidsura, 
Hccihto , e Siepe. j 

Da causa, che rende i muri superiori ' alle siepi còme 
riparo',' è dovuta alla loro iiftpermenbilitù ai venti freddi, 
ed alla loro facoltb di rifleiiere ì reggi solari.* Si può còl 
solo loro mezzo accelerare , e ineiiere in attivila la vogrl.a* 
pione ad un ponto incredibile, come si vede 'ogiii anno net 


f 

\ . • 

' ' ‘ ' • ' Digitizatì ij 




l 


y Càrrt >gle 


MUS 


asB 


e 


paesi settentrionali. Chiudere dunque si possono con muri ( 
giardini di P.irij 5 Ì , ed altri più setieiiir ionali , e si può di- 
spensarsene nelle parli meridionali della Francia , e ]>iù an- 
cora in Italia ed in Ispagna , ove le- siepi sono prel'enbili , 
perchè danno freschezza in estate. 

Le 9 cque delle piogge iutìlirapdosi nei muri di chiusu- 
ra Gniscono presto o tardi col far vacillare le loro pietre, 
o se legati sono con la terra , come si vede più lifequente- 
fnente , ovvero con la plastica , come nei contorni di Pari- 
gi , o finalmente coti la calce , ciò eh’ è preferibile per la 
soliditk e per la durata , indispensabile si rende il -ricoprir- 
i alla sonimìtè , della cappello , sia con un leito di Ttco- 
lE , di Lava, di Sentirò, di Ardesia, di Canse , di Stop- 
yiE , ec. , sia cop. un Sapdohe , sta con delle Pietre messe 
in piedi , sia con della Terra , nella- quale si la crescere 
1 ' Iride germanica o naka , con delle Piote , ec. /''k/i tulli 
questi vocaboli. ' 

Un proprietario avveduto fa visitare ogni esl.-ite i nitiri 
de' suoi fabbricati e delle sue cliiimirc , ]>er riparare i juc- 
coli guasti, che possono aver sofferlo, perchè su ne inipedi- 
scauo-i più grandi, e per conseguenza i più dis[>endiosi. 

In alrunj giardini dell’ Ingliillerra si sogliono far girare 
alla superficie dei iniiri gueniiii di spalliere dei tubi di terra 
cotta per iiieth incastrati nei muri stessi , e con una delle 
loro estremità in-ierili in una stufa. Quantunque noi abliiamo 
meno bisogno dei nostri vicini di questo mezzo aniliziale di 
calore, vi sono iioudlineiio dei casi, ue' quali )>olieuiiuo vati- 
V'iggiosamenle farne uso. (B.) ( Àri. del supplinieiilo. ) 

MUSABAGWO, .Sorex, Genere di quadrupedi della la-J 
miglia dei rodenti , clje mollo si approssima ai rutti , e che 
contiene varie specie , due delle quali si trovano nei nostri 
paesi. 

La più comune di queste specie ( Sorex arimeus , 
Linn. ) è delia grandezza all' incirca del sorci" , da chi 
però faciliiienle distinto resta per la lunghezza del imiso , 
per la piccolezza degli occhi , e per lo lòlle odore che 
spande. Vive esso ordinariaineiile nei boschi , si ricovera però 
in inverno frc<|neiitenienle nelle case ^ si iilimCnla principal- 
menle''3’ inselli morti , di modo che i rianni da esso recali 
sono di pochissima entità. JL)a me quindi viene qui ineiiT 
zionalo , noi) come nemico dei coilivalori , ma perchè mala 
a proposito è stalo accusalo di far nascere con Ja sua nior- 
''sicatura una malattia , die fa spesso perire niobi cavalli , 
pialallia , alla«<piale rlatp vtcug il suu liuiiie. ‘f'edi il vo- 
pabuio Caruunguio. ( B. ) 
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Musco. Kn dì piante, che forma parte nella 
triptogaiiiia di U'i‘»eo , e dalla quale traggono , o trar poa* 
tono gli agricultoi'i Vantaggi coii^ideiabili , sia direttanoena 
te sìa iiidireitainente, Amicatneuie es^a non comprendeva 
piu di selle generi , ma ai nostri giorni porlati furono 
questi generi fino al numero di trenlaire. Ma siccome io 
non devo qui entrare in luiiglie discussioni di botanica , 
COSI non parlerò die dei generi di Liuiieo , e di quelle fra 
le specie iti essi comprese ^ che sotto grandi, e conosciate 
abbastanza per essere facilmente distinte , riméttendo nondi* 
meno il lettore per uno di essi al 1^ ariiccflo Licopodio. 

I niusclii rappresentano nnà gran parte nella natura | 
perchè dopo i licheni , con i' qoali vengono confusi ^ quan* 
tunqiie assai dilTereuti da essi, sou queste le prime piante 
che s'impadroiiiéceno d' un terreno spoglio di tuli' altra ve.s 
gelazione. Per gerniKiare e crescere basta ad essi trovare 
tuia su perTìcie, ineguale , ed tuta costante umidità s e perciò 
abbundaiiti s’ incontraisd iiinto sulle pietre più dure, sulle 
Sabbie più sterili ^ stigli alberi più alti , quanto nei terreni 
]iiù buoni , quanto nelle paludi. Rendono essi dunque alla 
vegelaziuiie dei paesi aridi , con la decomposizione .delle 
loro foglie e dei (oro steli , un poco di quell’ humus o t«r- 
ficcio , che taiitp eRicacémeuie 'favorisce il crescimeutp delle 
piante ; vantaggiosi sono dunque altresì alla coltivazione dei 
paesi coperti d’acque - siagnauti , fui'tnando nello stesso modo 
quella torba, che un lago trasforma in una palude, ed 
una palude in una prateria suscettibile d> produzioni ulilit 
P'cdi il vocabolo XoaBA. Aiutano essi di più la compositioné 
dei. macigni , e la distruzione degli alberi mòrti , conservando 
l’iirniditu sulla loro siiperlìcie ^ e promovendo T azione lenta 
ma coittiuua. degli altri agenti della natura , -come sono Taria 
e Ib alternative <^el caldd e del freddo, Prestaho essi in oltre 
all’ uomo ed egli aiiiiuali l\esseaziale servigio isell’ inverno s 
vale a dire nell’ epoca quando essi sono per là osa^ior parte 
in .vegetazione , di assorbire, quando tutti gli altri i mezzi di 
purideur l'aria sono indeboliti, l’idrogeno ed . il .carbonio 
che li pregiudicano, dando loro in vece l'ossigeno lauto ad 
essi piacevole. 

I niuscliì in generale sono -certe pScOoie piante sempre' 
verdi, che traggono", per quanto sèmbra , più nutrimeiilo 
dalle loro foglie che dalle loro radici. Quasi lutti vivoqo 
per pàrecclii anni di -seguilo. I loro steli sono scempi o ra-» 
biifìcaii , dritti o serpeggianti \ le loro foglie o membranose 
. Ss. fessili , o sqiarse, ó distiche, o iinbriciate'j i leso ,iìor« 
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soiigr. inltM'à Mionasciilti, tnalf^rAéo le ricareli? ili rnotii abili 
iiiiliiralisti ] la loto, leineuza , che Linneo e<i a 11 ri preto a>re- 
Viiiio per polvere rfecondante , sono Conleiiiile in una ipecia 
<ii capsula, chiamata' urna, la quale talvcHa è sessile taivoi* 
la portata da un peduncolo più o meno iniigo. 

• I muschi si irovano quasi da per lutto ; le loro graii-^ 
di specie però preleriscnno i hiogiii freschi ed umidi Le pio* 
te da essi formale sono altreuaiito hlàiidé al ratto , che pia- 
cevoli alla vista , sppoialfneute in itivei noi Col decnin porsi 
|ioi<continuataineiite aUa base, frattanto dlh aainentandosi van- 
ito alla dma producotto essi''qiiclio slraio d' humus , ohe vi 
li trova Sempre sotto , e per t;oii»«gueiiza quella terra vege- 
Ulej fondaitieiito d* ogni fertiUlà , cuiBe *'lo feci di giù oi- 
lervare. < • t • 

Fa meravìglia ìj[ vedere, come l'agrieoft^rd non tragga 
un partito direitatrtente' più utile ''dei iniuchi ^ in lutti l 
iuogHi eve se ne trovano in abbondamta. Perciò imitati 
più geuerahnente non sono certi' dntre’ui ,• ove-'dlligeute- 
inento raccolsi vengojio ogn' inverno , col* meztò ^ di rastrelli 
a denti di fvrro , éd ove, trasportati sono nelle àbitaxioni , 
per formarvi della lettiera , ed anmetitMe cost la in arsa de- 
gl’ iugiassi? Fri tutte le sostanze adoperale'^a lai uso, que^ 
•la è’ la più dolce, quella die assorbe fneglio' le orine de- 
gli animali , che più tniimameule s’ impregna deli’ untume 
trasudato dei ilionioiii untume , efie per se stesso è ccltiO- 
^iulo come liti ingrasso eceelhnie. Imputata, loro viene una 
niaggier lentezza della paglia nel decomporsi, quando sono 
itnessi 'in monte, e di folto nulla somministrano di solubile 
all’acqua nel loro stato di fieschezza ,' come lo ha osser- 
vato' Braconbot j ina se questo fc in certi casi un male,, in 
certi altri è un bene , e d’altronde non si tratta poi che d'Stspef- 
iare un pocd di pili , perchè anche in queilo'stato divciita* 
tio.essi'un aaconqiumènio raeccauiCo per le terre ergillose 
ed umidd, " ••• I • 

'■* ' iV; sono- dilettanti di fiori , thè raccolgono del WlusCo i 
e lo. stratificano con della terrà in uq luogo fresco, an- 
bhe ùmido' , e ve lo'iasciaao consumarsi ptr due o tre ani» 
Ili , avendo cura d’ annaffiarlo in tempo di siccità ; al ter- 
mine di questo tempo , speziano il mucchio , rime-iano in- 
sieme esaUainentè tutte le Sue parti, lo dividono i n altri pic- 
coli ►mucch'f , e lasciano impregnare questi per altri due au^ 
Ili del carbonio deli’ aria-, . lo cangiano anche di posto due o 
tre volte in questo Hnlervalh'i , affinchè più intimo ne sia il 
inescitgho , e perchè- tutte le sue molecole paileciplno del» 
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I’ Ufliienra afmoifrrica. Con quello mezzo oltengono mi un 
leniccio favorevoli'iimo alla cnliiirazione. 

Se in vece di terra franca vi li adopera della sabbia fi- 
na>, il risiillaio sarà una terra di brughiera , perfettamente 
limile a quella che si ritira dal legno , terra 'in oggi di s'i 
grane!' liso nella coltivazione , ma die non si trova da per 
tutto. In questo caso solo annaftiare conviene ipeiio il niu«* 
cliio in estate. » • 

La riproduzione della maggior* parte del loiischi è tanto 
rapida, che due aotii dopo d’ averne purgato una locali tii , 
Vi ritornano pià abbondanti Ji prima. L’ agricoltore non de- 
ve dunque mai temere di restarne privo , per poco 'che un 
diitrcilo sia ad essi favorévoie , s rìie ri si trovino dei' ter- 
’ reni incolti o boschivi. • 

Siccome i maschi assolvono assai facilinente I' nmidiih, 
e dilHcilmente la pèrdono , adoperati eoil‘ vengono essi io 
natura noi giardini per coprire le tavole sparse di'semenze 
fine , semenze, che restar devono alla superficie t^l suolo , 
e che nondimeno hanno bisogno d’uria costante frrscliezza per 
germinare. L’arte imita Così la natisra | come riesce coit- 
vincerset>e in- ogni primavèra.» 

DémidolF, coltivatore rosso ,*al quale noi dobbiamo qua- 
si lutti qiiegli arbusti di Siberia, che in oggi adbrnntio i no- 
stri giardini , faceva gernrinare tatti i suoi semi nel mnscn-, 

• non li 'metteva in terra con le diramazioni del innsco , o- 
v' essi tiovavaiisi , se non quando la loro radrcelta e la loro 
pianticella èrano bene sviluppate. ’ ' 

1 mnsebi si ad'»perano anche a diversi usi nelle arti •» 
nell’ economia doniest^a. Servono • essi per calefatare i'b.it- 
lelli , per legare insieme le argille, di cui» intonacate fnno 
hiolte case rurali , per conservare fresche le semenze o le 
piante vive , che si spediscono lontano ; I poveri ne riem- 
piono, i loro letticci , i ricchi ne forniscono 1’ interrvo delle 
grotte nei loro giardini; sono 'd' una vantaggiosa sostituzione 
ella paglia ed al fieno per invilnp|Mre gli oggetti fragili ; • 
quauiaiique generalmente senza sapoi'e e senza odore , ser- 
vono alcuni dr essi in dfedicina come sudorifici, purgativi , 
e ièbbrifughi, v ' • 

Alcuni scrittori pretesero ^ che I muschi nocivi Ibssero 
alla grande ed alla piccola agricoltura; ma' nel caricarli di 
quest' imputazione avevano questi IscrKfofi riflettuto abba- 
stanza al modo della loro vegetazione? Io non raccolgo pih 
di quattro carri 'di 'fieno da quel prato , che ine ne prodti- 
ceva otto dieci anni fa, perchè il mttsco mangia la bito^ 
na erba ^ esclama il cukivature. Ma io gli rìspouduiò ; uu , 
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non è il niiisco ^ ella ne «levi incólpara , nia (juclle 
stesse piiillosto , die li dispiace di perdere , piante die il 
ic.rreiic esaurirono di (|uesli -sughi ^ di' erano ad esse prò* 
prii, e di’ esser^ più da esse non possono assimilati per taaii- 
oanza di forze. Di fatto ; I' erbe dei prati sono j nome tutti 
gli altri Vegetabili , soggette ad iiiVecdiiare , a morire , ed 
alla legge degli avviceiidatuenli \ bisogna dunque sostituirne 
delle altre dopo un ceffo numero d' anni , ovvero mollipli- 
care ■ gl’ ingrassi e gli accon'ciailieiili. Non v’ è alcuno, die 
osservalo uon abbia , come le praterie uaturali od artifiizia- 
ti situale sopra fóndi cattivi Ombreggiate da bosdii o da 
fablrricali ^ intaccate' si filosi ruiio dai niiisdti più presto delle 
altre. Il niiisco non c dunque la caiima delia distruzióne delle 
praterie , ma s’ impadronisce in vece delle praterie di maiió • 
in mano die l’erbe eompoiienii quelle praterie vanno perendo. . 

1 miei meli, dir'a un altro coltivatore^ mi davano v'en- - 
i' anni fa tfenta botti di sidro , in .oggi me iie danno appe> 
nu la metà , peicliè il musco se n' è ìtnpad rotti t<f. Ma io gli'W..- 
domandei^ , perdiè» non ne togli tu quel nauseo^ Io ne rito 
tolto di già due volte , mi risponde egli, con molta spesa, 
ma senza ottenerne una quàntjtù maggiore di fruiti. Così do- 
■yeva essere; quei meli fruttano meno-, percliè Vanno per 
r elh declinando ) 'e sono più cari'chi di musco, pereliè sog- 
lio più Crepolali, e danno, -per cunsc.guenzu più spazio ai mui 
scili di moltiplicarsi nelle loro crepolalure; in reahh i mu- 
schi non recano agli alberi veruii danno , essendo cosa pró- 
vala , ohe non vivono a ‘loro carico, che non si op[>nngono 
alla loro traspirazione; e 'che il piccolo grado di iimidilù 
mantenuto da essi sulla loro scorza nóu produce quasi veruu 
inconveniente ; qier esserne Cooviuii , basta .osservare qiièlle 
querce secolari vegetanti nelle valli fertili ed umide, essendo 
esse tulle coperte di musco -, ed offrendo nondi meuo hf più 
vigorosa vegetazione ; e se ne portano più dei vicini faggi , 
ciò succede , .perchè questi bliiini avbndo là scorza liscia , 
non {lermelloiio alle seqriciizn del musco d! fissàrvisi. 

Per principio noudiineiio di nettezza il coltivatore clilt- 
gPiilG farà sempre levare i muschi -dalla superficie dei suoi 
alberi rrultilTpri j o con tifi coltello di taglio ottuso., o con 
piccole striglie alqiiaulo curve > o col latte .di calce, p'edi 
>1 vocaboli) Lich.enk. 

I geiieii-dc*i niiisclii citali al principio di questo artico- 
lo , come più particolilrmenle inleiessaiiti-ì coltivatori, sono: 

1." fi Baio, Hrpun , i di cui caratteri consistono nell 
1’ aVere 1’ urna teiuiinale, 

• ' ' ' . ' ’ 
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fconlìenè qiiesfo pt-inripaUueiile : ' 

li BRIO apC)c*bpo , Urjutn Apocarpìtm , Lihti., ciib hà 
l'urna «essile. Qin'Slo si irova sugli alberi all’ esposizione rl[ 
iraiiiOiilaha , e«l è quello j che pih degli àliti inolesl.a i giar* 
di*ieri . quando i loro giardini sono Umidi ed ombreggiali j 
Hhrgp esSo noti 'pilk alto d' UH pollice , nia 'forma cesti iu'> 
sai filli. 

Il BRIO biKTETAhio , St-ytitn murale, Lipn., che ha 1» 
foglie teBroiiiate da un pelo , eh’ è éstremainenle Comune, à 
che crespe sui Vecchi muri , sui sassi in decomposiziotae. 

Il brìo scdpabio,, Bryum tcoparium , Liiib., che Hà 
tnolti peduncoli riuniti , Ifc foglie unilatere e ricurvé. Cre^ 
Sce questo noi boschi , Ove forma cesti assai' folli, ed è uuik 
delle specie più grandi di questo geuere ^ la sola da cui 
gli iigricoltori possono trarre partilo per fare del lelatnék 
Nei p.tesi settentrionali serva per fare pidcole grabate dà 
cammino. n 

Il BRIO oàntjLATo , Sryuift Undulaittm , Lion. , this hà 
I peduncoli solitarii , le foglie ondulale e divfercenli dalld 
stelo. Quest’ è eccessivamente comune bèi boschi umidi , ina 
bon forma cesto. 

Il BAIO cbscntEno Èryuiti puk>inatuiU, Linn; bliè hli 
i peduncoli ricurvali , e le foglie lerminate da un pelo bian^ 
co. Questo è comuuissinio sni miii'i , sui vecchi ^leui, priiii- 
ciptimenie sopra queUi di stoppie , che sono da esso lulvoiià 
intieramente coperti. Si può riconoscerlo dai suoi cesài semi* 
sferici . i quali aumentano ogni anno il loro diameirO’. ^ 

a." Il Muro , Mnium , i di cui caratteri consisi'nnin hel'* 
r avere un’ urna terminale come il precedente , e di pA 
certe rosette ò globerti in cima di alcuni fra i snoi indivi- 
dui, rosette che riguardate sono come gli urgani maiiphi.' 

Quelle delle sue specie , che utili suiio da ricordarsi, si 
restringono alle seguenti. . 

Il MNlo ,nF.r.LE Foirt’AWE , Mniùm /ontàtitM, Linn., chb 
ha lo stelo lerminaio da fronde radiale , I’ urua glubolcisa 0 
turbinala. Si trova qilesto. nelle acque delle fontane super- 
ficiali , ove forma cesti assai folti , dai quali si può trar- 
re partito per fare del letame, e che destinati sono dalla irai- 
'tura ad elevare'll Suolo. ' 

Il Mwm lORriMETAo, Mnium, hy^rometricuyfi, Linti.; fu^- 
ruiria hygrnnietiira, lledw.,ba le urne piriformi e pendent?; 
Cresce questo abbondante nei lerceni sabbiosi ed umidi. Cii 
fu dato il nome d’ igrometro , perché quando il tempo è 
sciulio, i suoi pedùncoli si drizzano, e quando il tempo à 
bimtdo , si ricurvauo. 
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II MJiir» ftihpfRBO , ìilniuin purpureuni , I, ititi., ha lo 
•Irlo dicoumio , i pediiticpli ro»M , e «puuialr ilalla base delle 
Iroiide. Qticsto è iti certi campi sabbiosi lanlo abbond-mte , 
che. in primavera appariscono quei campi tutti rossi. La sua 
altezza uoii aci|ii'isia giammài un pollice. 

3. " Il roLiTRico , Pol^'trichum , che olTre una vagina 
monolilln , un’ urna terminale od ascellare che tliverMa an-" 
golosa. Di qiK-slo genere è da citarsi 11 solo poLt't^aico co- 
MONE, Polytricltum comune^ Linn>, il quale ha gli steli scem- 
pi , prolileri -, le urne triangolari; il cesto assai peloso , so- 
pra alcuni piedi dell'; rosette solitarie e terminali. Cresce que- 
sto abboiHlanirssinio nei boschi sabbiosi ed aridi , e copre 
spesso degli spav.ii cotisiderabili. Non si può trarne che un 
partilo assai mediocre per gli oggetti agronomici precitati , 
ina passa per un sudorifico assai efficace. 

4 . “ Il FOwa’isALEj PonlmaliSf il di cui carattere presenta 
ima v.'igina scagliola a ciotola , un’ urna sessile etl ascellare. 
La più comune fra le sue specie è il FonTiHAi-E incombusti- 
biLE, Poiuinatis anllpyrelica, Lino., che ha le fòglie acme 
cd imhriciatc snpr.i tre file. Cresce questo ubbonJantemente 
«elle fontane, intorno alle ruote dei mulini, sui sassi dei 
torrenti, in lutti i luoglii ove vi ha ombra ed acqua. Arde 
esso «lifficiiinente , a motivo della sua disposiziohe di con- 
servare I umidità , ed è spes.so copioso abbastanza , per ine* 
rìlare d'essere raccolto, e convertiio^n letame. 

' 5.° Lo SFEONO , S pilaf’ num ^ die olfie un'urna ascella- 

Fe o terminalé sprovvista di cappello. La .sola sua specie da 
ricordarsi è lo sfeono delle paludi, Sphagnutn palustra , 
Linn., Si;h, latifolium., Hcdw le d' cui foglie sono biaiieliiccie, 
assai lille ed acute, le teste ottuse, e le urne brune. Cre- 
sce questo nelle paludi ^ ove fonila delle masse d’ ima den- 
sità uiaggipru d’ un piede , e d’ un' estensione considerabile. 
Questa c una delle piaiira più auivaiiienie concorrenti ajla lòr- 
tnazione della turba, quella di cui piu facilmente si può rac- 
cogliere in gran quanliià per làriie lettiera ; fia essa pe- 
rò l’ inconveniente di facilmente ridursi in polvere, quando è 
secca , per cui non può servire a certi usi , ov’ è da temersi 
lo strofinaiuento. S’ inzuppa essa d' una lauta quantità d’ a- 
cqiia, che sembra sempre più elevai.', sulle paludi in inverno 
che in estate , e perde quindi nella diseccazione piu della 
metà del suo volume. 

11 propiielurio d’ una jialiide, od anche d’ una fossa nqn 
discccabilo , non può fare uienle di meglio , che introdur- 
vi lo sicgno per alzarne il suolo. Basterà per ule oggetto 
ucl primo caso lo spargerne qua « là piccole quantità al* 


.n 


' Il igit 


MUS a3S 

la fin* dell' inverno , tale a dir* , quando le me urne lono 
vicine aJ aprirsi ed a S|iandere le loro «ciiieiize 5 nel secon- 
do caso , se le fo se sono troppo profonde , se ne faranno 
dei fastelli legati con vimini d' ontano , e questi resteranno 
a galla a foggia di piccole isole nuotanti, elle a poco a po- 
ni SI sprofonderanno , e daranno il mezzo di piantarvi altre 
erbe , ed_ anche degli alljeri. 

6 “ L’ itNO , Hypntirh ^ i di Cui caratteri consistono in 
un* urna ascellare, stipitata, e negli steli quasi sempre frondosi. 

Questo è il genere, che dà il numero maggiore di spe- 
cie , di cui possano far 'Uso I’ agricoltura e le ani. Contiene 
ejiso qiiel/i , che da molti propriamente nominati vengono 
tmisclii- Quelle delie sue specie , che meritarlo d'essere pih 
particofarmeule cifate sono : 

L^'ipnu putto, Hypnum, camptanàium \ Linn.j che ha 
gU steli assai frondosi, imbriciati dai>due lati di foglie acuì- 
te. e Irnienti. Cresce questo sugli alberi -vecchi , nei buschi e 
nei veizirti alquanto umidi, ed" è comunissimo. ' . 

L’ iPMo Ftt-CE , Hypnum filicinam, Liim‘. , -che ha gli /, 
steli pennati', le foglie ricce , ed ì peduncoli assa^ lunghi. , 

Questo si trova spesso essai copioso dei boschi imiidi sulla 
terra. ' ' 

L’ iPtlo PROLIFEBO , Fffpnum protifirnrti, Linn,, che ha 
gli steli pimnati e piatti , le lòglie piccole -e Jcruali-.* - Cresce 
' questo t;ilvoJta abbondante nei boschi al piede degl] alberi. 

•. L’ ipsio icumhTato., Hypnum aclianioidcs, Linn,, che 
Ila le fipnde pennate ; le foglie inibriciate .,‘jucenli , le siipe* 
riori riunite in punta. £ commiissirno nelle palH<ii> 

L’ iPNo PURO , Hypnum /lurum,. I.i un. , che ha le fron* 
de pennate ciliiidrfche-, lucenti ;*le* foglie ovali, e‘ forte» 
mente imbiiciate.- Quésto è uno dei pili abbondanti fra quel» 
li ,- che Crescono nei’ boschi sulla terra c sulle radici' degli 
alberi. ' . , ' 

' L’ ipwo tiP*ÌBS.tjFoaiiE , Hyphum'‘aipressìJorme; luhìu.t 
che Ila le fibiidè superiormente piatte 5 le fpglie' voltale «fa 
un lato soloV nlicìnate , e téViiiiinate dia un pélo: Conluiiis» 
Bimo' è questo uei boschi al piede- degli -alberi vecchi , sul 
tronco dui quali ascende spesso assai alto. - ' 

■ L’ iPNO vncitf4To y^pnu'm .Caspi daliim Limi.,' che 
ha la foglie, ovali, 'lanceolate, ricurve ; si trova nelle praterie 
umide, nelle lande paludose j abbonda Beile laude di Bordò, 
della Sològna , ec. ‘ . . 

l’ ipNO FORCRFrtATd , Hypnum ’hutabulum, Linn., che 
Ka gli Iteli luolM'arreiiipicauti ; le foglie orali , macrouale, 
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divergenii <lallo *>p 1 o 5 cresce comiinìssiino nei Bosc}i i stlitsl 
ierra . u picile degli alberi , per lo di cui tronco ascende. 

L’ iPMO ih'ANtìòLABE , Hyprium iri queir uni ^ Limi., clié 
ha le fronde curve ; le foglie ovali ^ acute , assai divergen- 
ti. Questo è uno dèi più comuni nei boschi j tra i ccpuglij 
sui prati asciutti , ed anche su quelli psjiosli al sole ; ed è 
quello ohe il più comunemente aucusato viene di mangiare 
le praterie naiiirali ed ariiflziali ; ed è quello eziaiidib , che 
viene più tpeSso adoperato nell* agricoltura e nelle arti. Es- 
so è geueralmeiiie Ihcilissiino a i&ccogliersi boi meizo d’ uii 
rastrello , si disecca presto ^ e Si conserva arrendevole; 

L’ iPHO .SETACEO , Hypnuin sericeum, Limi., che ha g/i 
steli arrampicanti ; le frbudi torte, ritmile d’un Setaceo In- 
tente. Questo ^ uno dei più comoni sui tronchi degli albe- 
ri', SUI sassi collocali iii luoghi ombreggiati ed umidi ' for- 
ma esso delle Vaghe )DÌote , ma è più dpi prébedeiiie diilici- 
le ad ottenersi in gran (|uautila , perchè quasi Sempre pre- 
stargli si deVe Una mano ciJltivàlrice. 

Questa è la breve emimerazionb di quéi muschi , che 
h) suppongo più iiiiporUmli a conoscersi, dai coltivatori ; dico 
la breve , quantunque sia più lunga ohe- mn l'avrei voluto^ 
perchè pi'u di dugento specie cunusciiite eontiene ([iiesla famis 
iglia, delle quali quasi tulle proprie sono airEuropa. (15. ) 

MU.SO JM. VITELLO. tf^er/t AnTiHHiNo. 

MUSOLlEllA. Hiuiiioiie di strisce, di cuoio coti elle 
si tietic clùusa la' hocta dei cani, perchè non mordano , e 
non rHaiigino il sai v.iggi urne. Non differisce essa dal gnin'i 
vaglio , Se non dal cerchio anleriorhieute oilprio j cerchio 
clic fornia lo sua parte essenziale. 

Si fauliD anche dellé musolifcre a grata , àltacfeando cioè 
al cerchiò , il (|uale in tal ca.so non islriiige tanin le ma«Cel- 
ie Ulta graia di fiiò di lèrro della forma e della grandez- 
za del mu.so. 

^ MU,S()Ll F.HA. Piccolo paniere di vetricé , o tessuto ili 
filo di ferro , riuiiioue di strisce di cuoio j di bindelli *di lii 
lo , o di sp.tgo grosso, ec., che si mette al muso dei cani 
cattivi , dei (loledri degli asiuelli , dei vitelli -, perchè uoii 
possano popjiaré. 

Si posSoiin fabbric.ire delle ftthsoliele in titoltissiinr di- 
versi modi; iiia la ppecauzioue più importante si è quella 
‘d’ im;>edire ah’ nuiotalé d’ .aprire la bocca più che non è nei 
tessano per respirare , Senza però che ne resti feri to. 

Si mette la musoheru andie ai furetti , con i qifali si 
fa la cacci.! ai .CosttuLij ed ai porci desUuati alla licerea 


dei Tartufj. Fedi questi vocaboli. 
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MUTA o MUDA. Annua cadut.'i d’ tjn.i parie del pdn 
dei tjuadiupedi , e delle pititpe dei vulalili. 

La muta è sempre una crisi , sempre però assai lieve , 
fuoicliè nei giovani uccelli , ai qupili essa pofia spesso la mor-r 
te. Gli accidenti da essa determinati sono più gravi nei gio- 
vani gallinacci , che nelle alirp specie. Una lernperalura cal- 
da , alimenti sostanziosi, come tono i vermi , la carpe trita- 
ta, dati di tempo io tempo, sono preservativi quasi sempre 
seguiti da riuscita contro ^li accidenti della muta, yn go- 
verno rortilìcaiile , vale a dire del pane inzuppato nel vino , 
proditce elFelti eccellenti , quando questi accidenti cumineiauo 
a mostrarsi. IsiEaE veterinaria, £ Malattia dei be- 

stiami £ DEGLI UCCELLI DEL CPRTILE. 

MUTISMO. Pratica, che i consiste nelTniitrodurre ne 
mosto del gas acido zolforoso, per impedirne la 'fernientnzio- 
Ile , pratica , che si usa principalmente pelle vigne di Bor- 
dò , ed altre yicine. 

Fino al preselile il vino mulo lia servilo unicamente a 
tagliare i vini per addolcirli } ma in oggi sì ha up diVitto di 
Sperare, che il suo uso si propagherà nella fabbricazione del- 
lo sciroppo ili zucchero , per la necessità d’ arrestare la fer- 
mentazione del mosto , quando si fu quest’ 0 [ierazione in gran- 
de. _ Il sig. Laroche ha di già adoperalo questo mezzo a Ber- 
gerac , e ciò si pretende , che sia la causa , per cui i suoj. 
sciroppi .sono cotanto migliori di quelli labbricali altrove. 

^i eseguisce ordina riumenle il mutismo , facendo brucia- 
re Ire o quattro micce solforale iu una botte , ipiroducendovi 
il naosto lino àlla sua metà, e dimenando per qualche tempo 
questo mosto con uir bastone , o fuceudo rotolare la botte ; 
poi si riempie quella bolle, e si lascia riposare per alcuni 
gnirni. Ha lungo in questo fiatlenipo un abbondante depo- 
sizione ; si travasa il mosto , c sì ricomincia l’operazione qua 
ed anche due Volto , se il liquore non c b''n chiaro. . 

La leurica del iiMitismo non è per anca l'onosciutissim.o, 
ma è pràhabile , che fondata sia sulla pro|M Ìelà del gas sol- 
foroso , i.s* d' assorbire l’ossigeno, senza il quale non vi può 
essere fermentazione ; l."* di far precipitalo la niiicilaggine , 
che concorre con tanta elScacia a farla naspere. Questa qui- 
stione viene qui dilucidala ai vocaboli Vino , e Sciroppo. 

La maniera ordinaria di mutare c assai lunga , ed ass.-il 
imperfètta. Sarebbe mollo più speditivo il far bruciare del- 
lo zolfo sopra una bracera , il riceverne il vapore in una 
cassa di legno d’ una data capacità , ed introdurre poi que- 
sto vapore lidia botte col mezzo d’ un soffietto, od-, aliri- 
inenii. ( 1’ . ) , t . 
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NAIADI. Famiglia di piante, allrimenli delle fili viali, 
che contiene quattro generi, dei quali tutte le «pecie vivo* 
PO sotto r a'cqua , e nessuna di esse è coltivata, ina lune 
possono essere vantaggiosamente raccolte per ^iimcutare la 
massa degli Ingrassi. Questi generi sono Poxamogisto, Rup« 
PIA , Zanichella , e Zoosteba, (B;) 

MANO. Individuo d'una statura molto più piccola di 
quella propria alla sua specie. Vi sono degli uomini , dei 
quadrupedi , e degli uccelli domestici nani : fra gli animali 
salvatici se ne trovano di rado; vi sono poi anolie degli ah 
beri , e delle piante nane. 

I nani fra gli animali sono altrettante specie di mostri, 
altrettanti individui cioè ch'escono dalle leggi duella natura, 
e che servono soltanto quasi sempre a sodd. sfare una sterile 
curiosiik , ed in certi casi si propagano par la generazione, 
quando s' accoppiano fra di loro. Di rado succede j che sia 
vantaggioso agli agricoltori l'avere degli animali nani ed 
anzi all’opposto una dev’ essere delle massime loro premure, 
quella d' aumentare la grandezza dei loro cavalli , delie loro 
vacuile, dei loro raontouj, delle loro galline , cc. Non par- 
lerò io dunque più a lungo dei nani dei regno animale. 

Ma ben diverso è il caso nel regno vegetale ,• ove ruli- 
lita , il diletto t il capriccio rioercar fanno ,e propagare 
i nani in oioliissinie circostanze , impegnano a cercar i mezzi 
d’ impicciolire jincora di più quelli ch’esistono, e di pro- 
durne dei nuovi nelle specie , che non jie hanno ancora. 

Fra gli alberi vi. sono tre sorte ben distinte di nani, 
t." Le specie , alle quali la natura badalo uua statura 
più piccola delle altre dello stesso genere , ’come il mandorla 
pano , la quercia nana. ^ 

Questi non sono gi'a nani nella propria adozione del 
vocabolo, ma dato fu loro lai nome per lo confronto con le 
altre specie del lóro genere, e conforiuar.si conviene all’ uso, 
a." Quelli , che dall’arte del giardiniere , impediti sono 
di prendere tutti quegli sviluppi , di che sono suSeetlibili. 
Restituiti a lor.o medesimi, in qualunque epoca si sia della 
loro vita, vi si riavviciiieiebbcro , .quanto più fosse possibile, 
alla naturale loro giandozza'. 

3.” Quelli , che l’aci;idenle fece nascete p ù piccoli , e 
che tali si coitservauo nuluralmcnie per delle cause a noi 
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scoiioeciutt* , qiiMido niolliplicati vengono <U lmrba(e , da 
innesti , e qualclie volta anoiie da semenze, (jursti sono 
veti nani del regno vegetale , potendo essere paragonata la 
loto maniera d’essere, qualche volta anche rigorosamente, 
a quella, dei nani del regno animale. 

lo non devo qui parlare *dei nani della prima serie , 
giacche l’ uomo non può minimamente influire sulla loro 
grandezza , essendo essa quale dev' essere. Dirò soltaulo, che 
ve ne sono molti , la di cui picestlezza può essere messa a 
profitto sotto' varie relazioni , e che ai rispettivi loro articoli 
si trovei'anuo indicati i modi d' approQttarne. 

Fra i nani della seconda serie si trovano di quelli, che 
dpparteiigoifo nel tempo stesso anche alfa terza , e che- per 
conseguenza devouo essere considerali separatamente. 

Se si pianta un albero in un terreno , di natura assai 
cattiva vela li vatqe lite alla sua specie, si (mò essere ben si- 
curi , eh' esso non arriverò nellp stesso tempo alla stessa gran- 
dezza , che se piantato fosse in un terreno migliore ^ si av- 
vicinerò dunque più o meno al nani.. 

Tutte le volle che impedita vieue la moltiplicazione delle 
radici , o col mutilarle a misura che si, sviluppano, o coi 
mellere ostacoli al loro sviluppo (quelle che^ sono iti cassa 
od in vaso-), vi ha diminuzione ih crescmteulo nell’ albero. 

Siccome poi le piante vivoup tanto delle loro fòglie , 
quanto delle loro radici , cosi sopprimendo anche le foglie , 
od impedendo la loro nioltipljcaziune cou )a troppo rigoro- 
sa potatura dei rami , sT produce io stesso effetto , come 
quando si agisce sulle radici. 

Questi tre mezzi riuniti possono ridurre un albero del- , 
D statura più alla alle dimensioni più esigue. Chr è, che iion 
vide nei nostri giardini quegli olmi quei tigli' 'potali a paltò,, 
resto del gusto dei nostri padri , che qiiautuiique vecchi di 
cinquanta , aiudie di cento anni, non avevano che alcuni pol- 
lici dì diametro ? Qhi è ,' che non vide dei carpincli della 
stessa, eia aver I’ appareuza di piante di 'cinque' o sei anni ? 
Quasi tulli gli alberi assoggettali abitualmente alla coltivazio- 
ne offrono "esehipi consimili , come ri las>o , il bossolo , il 
• bianco-spine , ec. , e lutti poi ne possm/o- offrire , se usseg- 
geltati son'o alle circostanze nicdpsitne. Èpiub'abile, che con 
inezsi analoghi a quésti i Chfnesi pervengano a dove -ad al- 
cuni alberi di qualche attuo d’elò , e di più piedi d’ altezza 
r apparenza di decrepiti. 

tlli alberi così ‘governali dalla prima -loro » gioventù , 
]iussotio L.iiù, come tu di giò dellu^ riju'endere vigore, 
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quando (i cessa di agire sopra di essi , ma non arrivr-raniw^ 
giammai ad eguagliare quelli della loro specie , che coiilr.i; 
riali non furono ici nessun’epoca della loro vila, senz-adubr 
|)io perchè i loro vasi non hanno preso dalia loro origine 
i’ ampiezza ad essi naturale. 

L’ influenza delle circosianze sul crescitnenlo futuro de- 
gli alberi , sia prima , sia durante , sia dopo la loro gerini- 
liazione , è d’ mi’ efficacia estrema. Di due ghiande seminate 
nello stesso terreno, 1’ una formerà naiuralmeule un albero 
superbo , e 1’ altra nn albero meschino , senza che vi siano 
delle cause apparanti d’ una tal dillereuza. 

Possibile c quasi sempre all’uomo d’influire sulla ger- 
minazione, in niodo da formare alberi più vigorosi, che or- 
dinariamente no ’l sono ; ma non può egli dire all’ oppor 
fio giainmui , ÌQ voglio fare un nano. Per quanto cattivo 
esser possa un terreno , nel quale verrà piantato un seme 
di melo, questo seme produrrà. un albero.^ che trapiantato 
altrove diventerà grosso quauto gli altri. E probabile , che 
nate siano in un smdo eccellènte le due varietà di meli, che 
fi cinainano dolcino , e paradiso , varietà, sulle quali at- 
tiialinenle s’ iiiuestano tulle (|uelle dello stesso genere , che 
destinate sono ad essere tenute nane. Tutte le -varietà degli 
alberi di lusso, che, sono nane, trovate furono per accidente 
jn cprte femine, come fu di già detto; di tempo .in tèmpo ue 
appariscono delle pugye; eenza che sia stalo finora possdiile di 
rimontare alla càusa .della loro formazione. Kqii è vero, che 
la sop()ressione dei cotiledoni faccia diventare un albero nano; 
pon fa e.ssa che indebolire più o meno la loro vegetazione. 

Cile elle ne sia, noi. godiamo, e godremo degli alberi nani, 
ebe si, some prodotti e elio si producono. Di fatto, un albero 
pano per varietà è quasi una specie: può essere collocato net 
giardini in Itioglii, ove il fiio ijpo non è suscettibile tl’allignare. 

E’ innesto può non solo propagare le varietà nane , ma 
può anche foi rrtarne delie iiiJividindi. Così una mela, calvil- 
la , innestata sopra paradiso, non s’alza tanto come uii.a cal- 
villa innestala sopra fraiicp , ed ancora meno d‘ lina coIviÌt 
' la innestata sopra salvalico ; si può quindi regolarla più la- 
pilnienle con la potatura alla conipelvutc sua altezza. 

lina sfieci# piu piccola dello stesso genere può prodUi> 
re lo stesso cft'ettó sugl' innesti , efie , le vengono confidali. 
Un innesiQ CQSt d' pefo , collocato sopra cotogno , diventerà 
d’una statura minore, elle un innesto cqiisiipite collocato so- 
pra franco o sopra salvaiipo. 

■Sopra, queste due sole osservazioni c fondata Inlla la Icos 
fica della perpetuità dei nani, fia gii alberi frutlifeii a granelli, 
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A forzi <li molil[ilir:iie le Tirietà nani* nel terreni buo- 
«ì finisce col perderle. Alire volte il dolcino , ch'è il nano 
piu aulico conosciuto nella .specie del melo , non diventava 
più alto die in oggi il paradiso 5 ed i coliivaiorì di pian- 
tonaie, che sanno osservare , si lagnano perchè quest’ ulti- 
mo non è più tanto nano, come lo era cinquant' noni fa- 
£ probabile , che guadagnar si potessero dei peri piu nani, 
se in vece d’innestarli sopra cotogni coltivati giù da qualche 
secolo, si ricercassero soggetti deboli nelle seminagioni del 
cotogno medesimo. 

Il vantaggio dei meli e dei peri nani ( questi ultimi si 
chiamano conocchia , dalla forma che viene data ad essi co- 
munemente ) è quello d’ ottenerne un frutto più sollecito e 
più grosso ; il loro discapito è quello di vivere poco., e di 
dare pochi frutti. Io sono ben lungi dal biasimare I' introdu- 
zione degli alberi fruttiferi nani nel giardinaggio , ma dispen^ 
sarmi non posso dal far osservare , eh’ essi sono moltiplicati 
a) presente un po' troppo , comparativamente agli alberi a 
pieno vento ; che se alcuni coltivatori di piantonaie vi tro- 
vano del profitto , se alcuni ricchi proprietari se ne com- 
piacciono , la massa del popolo vi perde , ed i poveri 
ne gemono. Di fatto, che cosa significano dodici o quindici 
mele renette d’ Inghilterra , grosse quanto due pugni , date 
da cinque o sei meli nani, in confronto di due o tremila mele 
renette franche, che si coglieranno annualmente da un pie- 
no vento , che occupa il .medesimo spazio ì 

Per lo governo degli alberi nani vedi il vocabolo Pori- 
TCKA. (B.) 

NAPEA , Napea. Genere di piante della monadelfia'’ 
poliandria , e delia famiglia delle maìvacee , che contiene due 
specie vivaci a stelo alto , a foglie lobate , ed i fiori bian- 
chi disposti in pannocchie terminali, tutte e due originarie 
dall’ America settentrionale. Si distinguono esse l'una dal- 
r altra per le loro foglie o lisce od aspre. 

Queste due piante non temono i freddi dei nostri inver- 
ni, e sono proprie per la loro grandezza ad ornare i grandi 
parterre, ed i giardini paesisti. Le foglie della prima si man- 
giano cotte , ed i suoi steli danno un ceno filo. 

Vi sono delle località , ove sarebbe forse utile il colti- 
varle tutte e due, se non fosse per altro èhe per fare del 
letame e della potassa , perchè gettano con gran vigore , e 
$' alzano a cinque o sei piedi. Si moltiplicano con lo spar- 
gimento delle loro semenze , che nel clima di Parigi arriva- 
no alla loro maturità , e con la separazione dei loro piedi iti 
primavera. (B.) ( Art, dtl suppUmento . ) ' 
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Cori , (|uaii privi Ji odore j le lacinie delta corolla lono bi- 
al ungile ; il iieUuriu curliAiuio , cairjpaiiirorme', col lembo 
quaiii Ua:>paieii(e , le^^^eriHeulc smarginalo in sei lobi , e 
di color bianco al pali della corolla. Nasce spoutaneo sitile 
sponde dei campi cullivalì alle laide del T^esuwo; è colti- 
valo ancora nei giardini. Fiorisce in novembre. Ved. Te«., 
Fior. Nap., tulli, i, pag. i44i ) 

( Nabciso FauiATiccio , Narcitsut praecox , Tenore, 
è muhu simile al piecedenle ma più grande di esso in tutte 
le parti. Le toglie sono più largite, « di color verde cupo: 
i fioii sono di color citriuu : le lacinie di-llu corolla bislun- 
ghe o lanceolate : il ucltuiio è diviso in sei parli , e di co. 
lor giallo di zolfo. Nasce , e fiorisce col precedente. La va- 
rielù a fiore doppio si coltiva cuiifusaiiieule con (jiiella del 
Narciso oriealale. Ved. Teh., Fior. Napol., toni, t , pag. 
i(i 4 » 27. ) ( Paci. ) 

11 Narciso eirscHtOLiA , Narcit$u$ ionquilla ^ Lir.t. , 
ba le foglie quasi cilindriche , lesiuiformi , lisce j lo stelo alto 
un piede , lenuiuuto da uno , due e fino a sei o sette fiori 
gialli , i di cui petali esterni sono ovali , e 1’ interno assai 
corto. Questo è originario delle parti meridionali dell' Euro- 
pa “ , e si coltiva frequentemente nei nostri giardini , a 
motivo deir odore eccellente dei suoi fiori , odore assai forte, 
che non si può paragonare a nessun altro. Nel chma di 
Parigi sviluppa esso ì suoi fiori in aprile *, del resto il suo 
Stelo gracile, le sue foglie giunchiformi , ed i suoi fiori di 
un pollice , gli danno un aspetto meno vantaggioso di quel- 
lo delle specie precedeiui. Ama esso , come gli altji , una 
terra leggera e sostanziosa , ed una esposizione calda , ma non 
teme le gelale ordinarie ; ciò che teme piu di tutin , è l'ec- 
cesso dell' umidità. Siccome il suo bulbo tende a sprofon- 
darsi , e quando è troppo sjirofoudalo non fiorisce piti •, co- 
s'i nel piantarlo sar'a Lene il collocarlo alquanto di fianco. 
Viene riprodotto dai suoi spiccili, che ne dà in abbondan- 
za , quando è lascialo , come si deve , per tre o quattro 
unni in terra , prima di levariielu. Quegli spicchi si pian- 
tano alia distanza rispettiva di tre o qiiullro pollici , c 
fioriscono ordiuariaiuenle al secondo o terzo anno. 

Le cipolle della giunchiglia si coiiscrvatio dalla me- 
tà dell’ estate , epoca in cui le foglie appassite indicano 
che nel caso si trovano d’ essere strappale, fino alla, fine 

Il Nel nostro regno è indigeno delle, colline meridionali delle Cala. • 
Irie, c fiorisce ud me,>e di marzo. ( Paci. ) (tVbla dati' eeCt. napolii.) 
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che ìi componj^ono. Le loro cipolle, «jua-.i simili per lo co- 
lore a quelle del tulipano, «ono òrdinariameiue al dop[)io 
più grandi. Parecchie varietà , come quella di Cosianiiuopoli, 
« quella di Cipro, temono le gelale del clima di Parigi , e 
non possono riuscirvi, se non coperte iti inverno <la velria- 
te , per cui anche Coltivale si sono ben di rado in piena 
terra. Collocale esse vengono generalmenle nell’ auiumio in 
vasi , che si ricovrano poi aH’ approssimar dell’ inverno ne- 
gli stanzoni, nelle a rancore , ed Anche nelle camere In 
tutti quesii casi però si gode dei loro fìori uella slagioue più 
rigida, quando tutta la natura è assopita , e nelle città gran- 
di oggetto diventano d’nu commercio piuttosto sigiiificanfe ; 
il solo Parigi ne consuma per più di centomila franchi al- 
l'anno , somininislrati quasi tulli dagli Olandesi per le va- 
rietà scempie , e dai provenzali e dai Genovesi per le dop- 
pie , essendo queste , come fu dello , troppo sensibili alle 
gelale, per essere coltivate in grande nell’ Olanda. 

'QuarKlo si coltivano i narcisi a mazzetto nelle caraffe , 
te si vuole conservarne la cipolla , bisogna metterla in terra 
appena passalo il fiore 5 ivi continua a vegetare , ed a per- 
fezionare i suoi spicchi , ma non dà mai fiori nell’ anno sus- 
seguente. Conviene quindi trattare la cipolla in tal caso co- 
me un semplice spicchio , metterla cioè in un vaso sopra 
leiafniere sotto vetriata , perchè ivi possa riprendere quella 
soprabbondanza di vita clK'serve d’alimento alla fruttifica- 
zione. 

Quantunque io ablu'a dello , che le varietà rloppie di 
questo narciso si coltivano assai di vado in piena terra nel 
clima di Parigi , vi sono dei dileltauti noudiineuo , che ne 
piantano ad esposizioni 'meridionali e riparale , e che col 
mezzo di pagliacci riescono di vederle fiorire ; corrono però 
sempre rischio di perdere in una sola notte il frulli) di tnt- 
te le loro cure. Il momelilo di mettere in terra le loro ci- 
polle è , quando cominciano a mostrarsi le foglie , quando 
vibrano il loro dardo , come dicono i giardinieri. 

La cipolla del narciso a mazzetto , e quella delle altre 
specie , va probabilitiente soggetta alle stesse malattie di 
quella del Tulipano ( vedi questo vocabolo ). Divorata es- 
su*e di più dalla larva d’ un Sirfo. F'edi questo vocabolo. 

tri nostr.i gimaltiiicri nei primi giorni di ottolirc nc aIBdano le varie 
specie di bulbi in terra franca , ed ubertosa ( terra di selva), e li lascia- 
no qliindi vegetare senz’ altra cura all’ aria libera. Non così nei paesi 
settentrionali del nostro ri'gno : gli abbrnzzesi debbono temere l« geJale , 
ti i /nddi intensi. ^ Paci. ) ( i\'o/a dell’ edìt. napolit. ) 
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Questa larra lascia ordii:ar!»menie intatti gli tpìedir , e no» 
la che ostare alla loro vegetazione ^ di modo ube tutto il 
aun danno consiste nel ritardare d' uco » due anni la produ- 
siooe dei fiori. Per guarentirsene non si ha altro mezzo , che 
cjnello di visitare rs.atlamcnle tutte le cipolle , piima di met- 
terle in terra , distinggeiido quelle , che forate sono di bu- ' 

chi dai quali escono dei granelli ueri ^ ossia gl» escrementi , 

della larva. 

La colti vazioiie di questo narciso è semplicissima. Un» 
terra da orlo più leggera che forte ^ alquanto acconciata 
con degl’ ingrastii as^ai censoinaii , è quella , che ad esso 
meglio conviene. Le cipolle si piantano alla rispettiva di- 
stanza <li cinque o sei pollici, ed ivi si lasciauo per due.o Ire 
anni , secondo la maggiore o minore quatilitù a forza degli 
spicchi. La teniperatnra è quella, die determina l'epoca 
della piantagione ; si conosce poi la Meeessitit di piantare le 
cipolle dal getto delle radici , ed il momento di estrarre le 
cipolle dalla terra dal diseccamrnlo. delle foglie. Si possono 
rimettere in terra immediatamente , dopo di averne separato- 
gli spicchi , avendo I’ attenzione di dar loro una terra nuo- 
va ; è sempre meglio però *1' aspettare l’epoca , in cui la 
natura indica I» necessitò dell» pùmtagionc. L’ esperienza 
ha provato, «Ite lutti i bulbi , branche, o zampe, i di cui 
fiori sono stati perfezionali dalla coltis’azionc , vanno meno 
soggetti a degenerare , quando esposti furorio all’ aria per al- 
cuni mesi , che quando si trovano- sempre in terra. 

Gli amatori , gelosi di procurarsi delle varietà nuove , 
ievono avere I’ attenzione di avvicinare nelle loro tavole le 
cipolle di quei fiori , dei quali bramano qualche varietà in- 
termedia. li momento della raccolta dei semi indicato viene 
dall' apertura della capsula che li contiene. Se non si cerca- 
no che varie!» a fiori scempi , bisogna seminar subito ; ma- 
se si vogliono varietà a fiori doppi , ritardarne si deve 
la semina. Queste semiue si fanno in lenine ripiene d’ una 
terra legger i , coprendo pochissimo la serniiiagtone , ed i gio- 
vani piantoni possono ivi rimanere anche due anni , se non I 

cono troppo fitti. - 

11 Narciso bianco, Nareissus dnliius , Wild , ha lo stelo 
allo mezzo piede, terminalo da due o tre fiori biauclii; 
i pelali esteriori ovali , e tre volle più lunghi del petalo in- 
terno. Questo è originario delle parli meridionali dell’ Euro- 
pa , e principalmente dei Pirenei orientali ; il suo odore è 
dei più soavi. Confuso vien esso geoeralmenle col preue- 
sienlc come varietli ; ma è in vece una specie bene ciratterizza- 
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NAPELLO. SpetÌ! d’Acosiro. fVr// fjiiesio voraliolo. 

NARCISO, Narcifsus. Genere Ji piànte fietl’ essandria 
monogiiiia , della famiglia delle nareisaidi , che caniienc da 
venti specie , tutte d' un aspetto avrenetite , quasi tulle a 
fiori odorosissimi , die si coltivano abiiiialmenie nei nostri 
giardini. 

Le .radici dei narcisi sormontale sono da un bulbo da 
ond’escono alcune poche foglie lunghe, strette, pialle, grosse, 
ed lino scapo , che porla in cima uno o più fiori , chiusi 
prima del loro sbocciare in una spala monofilla. 

Il N inciso riFi rocxl, Narrifsiis porticns, Lin., ha le fo- 
glie cnsifoiitii ; gli steli compressi , striali alti nn piede, 
e leiniinali da tin fol fiore hianeo , largo più d’ nn pollice, 
ron la eOiolla inieina coita , e honlnla di jmi-pora. Cresce 
questo nalnralmcnie nelle Tiarli mrdie e meridionali della 
Francia , nei prati . sull’ o>lo der boschi , e fiorisce in prin- 
cipio di piimavera K questa una pianta .assai l^e'la . che 
esala un gratissimo odore , ed è propria .ad ornare i p.arler- 
re , non meno che i giardini jiaesisti. Nei primi si fa ere- 
scere a cesti ed in bordure , nei secondi collocalo viene snl- 
l’ orlo dei maccliioni , in nier.zo ai praticelli , ec. Una terra 
dolce e fresca è ad esso la più convenieiile. 'Hiprodnrlo si 
suole dai suoi spicchi , che si levano alla fine dell’estate, e 
si ripiantano alla fine dell’ autunno ; un cesto solo ne sonl- 
niinistia spes-o delle retiti naia. Questi spicchi non fioriscono 
prima del secondo , ed anche del terzo anno, tua in 5ggui- 
lo diventali cipolle, producono ogni anno Le cipolle si pos- 
sono così lasciare al posto per molli anni ; meglio o nondi- 
meno il levamele nel quarto o quinto anno , e cangiarle di 
posto , perchè sniungóiio il terreno; d'altronde un cesto trop- 
po grosso fa meno elFetIo d’ nn m”z,zano. Le gelale più forti 
non arrivano a dannee^iarlo. Ve n' ha una varielù a fiori 
doppi. 

Il Narciso uni Boscnt , Narcissus premio nareitstìs , 
Lin. , Ila le foglie ensirormi; lo stelo compresso, strialo, allo 
un piede e mezzo ; nn sol fiore grande . giallo , pallido , la 
di citi corolla interna^ è hmga qnaiilo I’ esterna , c liibnlo- 
sa. Cresce questo nalti'ralmenle nei boschi umidi di quasi 
tutta r Europa , e non ha verini odore. È questa una pian- 
ta osservabilissima per la fonna e vivezza del suo flore, che 
sbuccia in marzo td in aprile. Io ne vidi dei siti tanto po- 

• 

^ IO nostri monti di Alinizxo t di BasiiiGàta si IroTji spontnnra 
questa specie, ed è diìamala <U quei naturali Girucupn ^ fuv' p<r la fa* 
fohà narcotica dti suoi fiori. I bulbi sono enaticn (Pagi.) {Nota ntJil. 
nmprlit. ) 
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jiolnli, c!ie i 5 U 0 Ì roprivnno Millo II iprreno. Coltivato 
viene come il prece<lcnte , ma p'ù raro nei parterre, e più 
comune nei piai dio' paesisti, piaccliè fiorisce soUn i man- 
cliioni , purché formati ipiesti non siano d’ alberi grandi. Se 
ne conoscono parecchie varietà , una delle ijoali a fior dop- 
pio , ed una la di cui corolla esteriore è bianca ; quest’ ul- 
tima ha una souo-varieih aneli’ essa a fior doppio - ma per 
mio gusto la specie a fiore scempio è preferibile. 

(NARCISO TROMBONE, iyarciJSM* pseudonarcissug, 
I-i>'.; Niir. ^randijlorus , Salis.; Nar. mnior , ha lo scapo 
compresso, slriat», che sostiene un sol fiore di color piallo, 
e quasi sessile nelia spala ; e si distingue dal preced<>nte per 
la grandezza dello stesso fiore , e del nettario clic è più Fun- 
go dei petali. Tanto la specie semplice , quanto la varielìi 
a fior doppio nascono sulle colline inc'dle , di leiTcno leg- 
giero , ’ed esposto al nord. Noi I’ ineonir.arao frequentemente 
sulle colline poste al la lo settentrionale della Chiesa di S. Ma- 
ria de' AJoìi/i , ed ai Ponti ro.ui presso Napoli. Vieti coltiva- 
to nei gmrdini , e fiorisce in febbraio. Ved. Truorb , FI. , . 
Napolit. , tom. » , p. 14». ) ( Paci. ) ■ • 

» - - » . * , ’ 

Il Nàiici.so A mazzetto, ^arcitsut taaella ^ Lin. , ha 
le foglie piane; lo stelo piatto, alto un piede, e portante 
«Ila sua cima più fiori , la di cui corolla interna è tre vol- 
le più corta dell’esterna. Cresce questo naturaliiienie nei pra- 
ti coperti delle parlo meridionali delf Europa , sulle coste 
della Siria e della Barber'a , e si coltiva assai freq'uedtémen- 
te nei giardini per la bellezza , per lo' buon' odore, e per 
la precocità dei suoi fiori. Questo è quel narciso , che for- 
ma spesso rornamealo dei eamuiiiii nelle caraffe piene d’ a- 
cqiia , ed imbalsama nell’ inverno le nostre stanze , da che 
gli viene il nome di narcùo d' inverno , che suole anche 
portare. Le varietà da esso date sono numerosissime, e van- 
no ogni giorno aumentandosi , jieV le sue semine praticate 
piincipnlmeiite dagli Olandesi. Fra queste varietà distingue- 
re si devono come i tipi di una serie di sotto-varietà , che 
portano nomi enfatici nei cataloghi dei mercanti , il gran 
sole di' otto , che-s’ alzaia jiiù d’ un piede , che porla molli 
fiori (dodici o quindici, e qualche volta al doppio ), la 
di cui corolla esterna è d’ no giallo più pallido dell’inlerna; 
il narciso di Costantinopoli , che s’ alza nn poco meno del 
precedente , ed ,i di cui fiori sono doppi ; i 1 . «urci.'io di Ci- 
pro , che ha i fiori più piccoli ved’ un odot-e più soave. 
In geacrale queste varietà dipendono dalla grandezza, dal nu- 
mero dei fiori , • daU'impiumo del giallo delle diverse parti 
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là essenziale , come 'per esempio; la natura dei terreni sab- 
bionicci è di lasciar passare Z’ acqua delle piogge. 

Volendo meditare di più , potrei forse trovale alcuni 
altri signifìoati del vocabolo natura. (B.) (Art. del sappi. ) 
NATURALIZZAZIONE DEGLI ANLMALI E DEL- 
LE PIANTE. Si dice , che un animale , una pianta si so- 
no naturalizzali , quando essi vivono , e si propagano in utt 
paese , ove non si trovavano prima , e dove portali furo- 
no o dall’ uomo , o da qualche circostanza straordinaria. 

Vi sono due sorte di naturalizzazione ; 1’ una comple- 
ta , ed è quella , quando un animale , una pianta si inoilipli- 
cano senza il .soccorso dell’ nomo , come gli animali e le 
piante salva lidie ; l’altra incompleta ed c quella, quando 
un animale, una pianta hanno bisogno del soccorso deli’ uomo 
per propagarsi e conservarsi in una contrada qualunque. 

Si dice, che una pianta dei coniorui di Moiupcdieri 
si è naturalizzala nei contorni di Parigi , come si dice 
d’ una pianta del Perù e della China''; la distanza quindi 
non influisce punto sul valore di questo vocabolo. 

Gli animali c le piante naturalizzati d’ una naturaliz- 
zazione completa, sono in numero assai scarso; fta gli a- 
nimali io non conosco che il coniglio, originario della Spa- 
gna , ed il topo decumano , [originario dell’ India ; fra le 
piante io non vedo che la rapiiuzia , la Glolacca decan- 
dra , la scepila del Canada , 1’ argemone del Messico ,, ed 
alcune altre. 

Gli animali e piante naturalizzati d'una naturalizzazione 
incompleta sono all’ opposto in grandissima quantità. Tulli 
i quadrupedi domestici , eccettualo il gatto , tulli gli liccclli 
del Cortile , eccettuate 1’ oca e 1’ anitra , sono stranieri .virEu- 
ropa ; lo sono egualmente il frumento , la .seg.ila , forzo , 
l’avena , il riso , il frumentone, il sorgo, la caua[)e , il li- 
no , la maggior p.arte degli .-liberi fruttilert , dei nostri legumi. 
Nelle note al settimo libro drll’edizioiie d’ Oliviero de Si-r- 
res data da madama Huzard , opera , che trovarsi deve fra 
le mani di lutti i rollivaloii , ha fatto vedere , che se noi 
restassimo privi di lutti gli articoli delle nostre coltivazioni 
non ualuiali alla Francia, la popolazione si dovrebbe dimi- 
nuire rl’uii novanta jier cento, ed il jwese ricaderebbe nello 
stato selvaggio , in cui si trovavano i Celti prima di coiio- 
sceili. Io rimetto a queste note. Voi. IL, pag. coloro 

che vtdessero con precisione couostierne le mie prove. 

Ma perchè il frumento , perchè il noce , ec. , che in 
Francia si cultivaiio già da tanti secoli , non vi si sono cs,i 
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Siccome In produr.Ione iieobie non flipende assolu- 

tnmcnle , die (Inll’ ablion'lnnza dej v.ipori e_ dai freddo del- 
r alnio^fera , oscurare rosi esse possono 1’ aria , tanto se alto, 
quanto se basso si trova il barometro. Quando la colonna dt 
mercurio ìi bassa , ed annnnrin la pioggia , c ben naturale , 
che s’ abisiano a vedere dello nebbie , die sono una specie di 
pioggia ; ma quando la colonna del mercurio è aha , si po- 
tranno avere delle nelibie, i.® se il tempo è slato per lungo 
tempo tranquillo e caldo, perelic sollevandosi allora a riem- 
pire l'aria molti vapori , il più piccolo freddo, il pùi picco- 
io vento rigido ritirrcscbcranuo 1’ atmosfera , ed ■ i vapori si 
rotidrnseranno ; a.® se Taria si trova in calma, lascia ricade- 
re i .vapori e le esalazioni , che vi passano oltre libera- 
mente. 

La nebbia non è come la rugiada , ma cade e bagna in- 
differentemente qtialun(|iie soita di corpi , e penetra spesso 
nell’ interno delle case. Si attacca allora ai tnuri , e gronda 
giù , Innglie tracce lasciando sulle pareli. 

Nell'estate , quando l'aria si trova al mattino caricala 
di lievi nebbie , la giornata diventa per lo più bella , perchè 
allo spuntare d»l sole la nebbi.a sottile e sconnessa respinta 
viene verso la terra , di modo che minutissime diventale es- 
sendo le sue parli , e separate fra loro , vanno (|na e là nuo- 
tando nella parte inferiore dell' .atmosfera, c più non si rial- 
zano p'>r ricadere in pioggia. 

C"iioseiiiia essernio compinf arneiite la causa d>'lla natura 
delle ntJjbie, qn i san hbe il luogo d' esaminare la loro influen- 
za sull' economia animale e vegetale^ ma siccome esse in gran 
parte agiscono per 1’ umidità , cosi al vocabolo U.midita’ ii- 
melliamo i nostri lettori , per non essere obbligati di ripe- 
terci. Ci contenteremo soltanto di qui osservare in generale, 
ch’esse fecondano le terre , o che per lo nieno nessun tem- 
po non è più favorevole alle rivoltature cd alle semine, che 
quelle mattine, in cui regna una nebbia densa e siill.ante, 
che bagna e riscalda dolcemente i solchi, ^^a se le nebbie 
d'niitiinuo accelerano tpialcbe volta la maturità delle- uve , 
le fanno anche marcire , se sono di troppo lunga dm. ita. (R.^ 

I coltivatori hanno per lungo tempo creduto , clic la rug- 
gine fosse prodotta dalle nebbie ; ma in oggi si sa , che 
prodotta essa è in vece da una pi<anta della famiglia dei 
funghi , nominata ecidio. Viene da essi allribiiila allre«'i alle 
nebbie la colatura dei frutti , ma anche in ciò sono in erro- 
re. La nebbia e la colatura dei frulli procedono dalla causa » 
stessa , dal poco calore cioè del sole j e se agiscono per loro 
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, Due came principali concorrono iraraediatcroenW alfa 
forrnazioue delle iiel)bie , il calore naturale della lena , ed 
il freddo degli strati inferiori dell’ atmosfera. 11 sole d’nn’in- 
tera giornata , e la massa rii calore da esso prorlollo nella- 
atmosfera , e quello da esso impresso alla supeificie riella 
terra, cagionano un’evaporazione con.siderabile ; lemolecole- 
acquose , rarefatte e respinte dal calore che si sviluppa dal 
globo, s’ alzano , e si disperdono nell’aria, fìntanio che 
iiiconlruiido una zona fredda , si condensano , e diventano 
visibili coll’ approssimarsi e coll’ ingrossarsi. La loro riunio- 
ne forma un corpo fluido , penetrabile e conirnuato , e sn- 
sceltybile di tutti i moti , che gli possono essere impressi dai 
venti. I venti stessi contribuiscono molto alla riunione dei 
V3[)ori , ed alla fot niazioue delle nebbie. L’ aria è sempre 
I ripiena d’ima certa i^uaniii^ di vapori, p'edi ARtA. Che se 
sono invisibili cò avviene, perchè trovandosi ITO|)po rare- 
fatti, "le loro molecole restano fra loro distanti. Ma se i venti 
arrivaiió a soffiare dall'alto al basso, fanno discendere i più 
elevati di questi vapori sopra i piu bassi , e li condensauo 
insieme. La loro condensazione' sarli poi più sollecita ancora-, 
se i venti soffiano da diversi punti opposti, perchè' compri- 
moUq essi allora i vapori , che incnnlrano nell'aria, da tutte 
le parii!’‘'Lo stesso succede , se spinti sono vapori tali da4 
venti orizzontalmente verso una montagna ; non potendo an- 
dar più lontano, gli ultimi si uniscono ai primi , ed a quelH 
che addossali si trovano alla montagna ; si accumulano gli 
uni sugli altri , s’ingrossano in fine, e vi acquistano un grado 
tale di densi l'a , che diventano visibili, e ricadoim sotto la 
forma dì nebbie. 

‘ Noti vi ha stagione , non vi ha clima veruno ove noi» 
si scorgano delle nebbie; l’ inverno però ed i paesi umidi 
-scnibrano più favorevoli alla formazione di ijiieste meteore; 
Meno attivo essendo il sole in inverno , ed il cielo quasi 
sempre coperto di nubi , necessariamente produr deve 1’ aria 
una condensazióne nei vapori , e nelle esalazioni eh’ emer- 
gono dalla . terra e dalle acqtie, specialtnenle nei sili ove i’e- 
vapoi azione è più abbondante , come son'o i terreni paludosi 
ed acquatici , i bassi fondi , le rive dei fiumi. E siccome il 
sole ha poca forza in questa stagione J disperde esso cosi dif- 
ficilmente qtiesie nebbie , che si risolvono ordinariamente in ‘ 
pioggia , se il tempo è dolce ( vedi Brigata ), ed in gelata 
b.a-nca , se il tempo è freddo ( vedi Pioggi.v gelata y Sor- 
* prendere dnuqite non deve il vedere allora le nebbie oscurare 
l’aiia per vari giorni di seguito ; e la risoluzione di quest* 
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nebbie dipende dall' attuale icm|>craiina dell’ atrnoslèra , e 
dairelTetlu dei venti. In estate i va[>ori sollevati uella gior- 
nata , ricadono verso sera dopo il tramontare del sole , e 
durano nella notte. Se essi sono rafeiaui in modo da essere 
invisibili , formano allora la Rccuoa ed il ScaeNO. Pedi 
queste parole. Se un freddo piuttosto vivo , un vento fresco 
)t raccoglie e li accumula , allora si osserva una nebbia piu 

0 nicuo densa, che dissipata viene ordinariamente dai primi 
raggi del susseguente sole niattnliiio. In primavera ed in au- 
tunno le nebbie sono più freijnenti , a cagione della sensibile 
differenza fra il giorno e la notte. Le piogge piuttosto fre- 
quenti in queste due stagioni impregnano 1' alia d' una con- 
tinua umidita , che dal più piccolo freddo condensata vicUe 
iu nebbia. 

Le nebbie sono ordinaria.mrnte più sensibili alla sera 
ed alla mattina ; ed eccone la ragione. Alla sera , dopo che 
la terra è stata riscaldala dai raggi del sole, venendo l'a- 
ria a raffredarsi improvvisamente al tramontar di quell’ astro, 

1 vapori eh' erano stali riscaldati, s’ alzano nell’ aria , così 
raffreddala , perchè nello stato di rarefazione sono assai piu 
leggeri dell’aria condensata. Alla mattina, qnando leva il 
soie , r aria si trova riscaldata dui suoi raggi molto più pre- 
sto dei vapori in essa sospesi ; e siccome questi vapori sono 
allora d’ una gravita specifica maggiore dell’ aria , ricadono 
coà verso la terra iu forma di nebbia. 

Da quanto finora si è detto , si può quindi assicurare , 
che le nebbie altro noti sono se non molecole acquo^ , dis- 
seminate nell’ aria , e rese visibili per la loro abbondanza 
e per lo fieddo ; sono esse in somma vere nubi , che nuo- 
tano ueije regioni più basse dell* atmosfera , e che inter- 
cettano una parte dclla_liice proveniente dui sole e dagli astri. 

Questa oscurità è prodotta dal grandissimo numero di tali 
molecole acquose , che perdendo a poco à poco quel movi- ^ 
mento , in virtù del quale si sono elevate , si fermano ad 
un’altezza deleitniuala , sì approssimano , e si cougiungono 
insieme^ cosi. disposte impedir devono necessariamente, che 
r effetto dei raggi luminosi non arrivi a noi lutto intero , 
perchè quelle gocce, per quanto piccole esse siano, trovan- I 

dosi raccolte senz’ ordine , riflettono la luce , e la disperdo- 
no per la moliitiidine delle loro superficie, che si oppongono 
successivamente al suo passaggio. Tale oscurila diventa alle 
volle tanto considerabile, chela luce ne resta quasi totalmen- 
te intercettata, per cui gli oggetti nyn si distinguono che ad 
una distanza assai prossima. Accade talvolta, che queste den- 
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naturalizzati al primo grado ? P5i'chè nou vediamo ooi se- 
luiiiarif i nostri campi di Iruinetilo da loro «tessi ? Perche 
non sì riempiono i nostri buschi di noci , »e la noce spulila 
tanto lacilinenle nei nostri orli ? Questo è un mistero , che 
non vena piobabiluienie per lungo tempo svelalo. 

Si è fallo di più per la seconda naiui alizzazione delle 
piante nel passato secolo come in tutti gli altri. 11 gusto per 
i viaggi e per 1* agricoltura si è unito al peifeziouainento 
della botanica per arriccbirci d’ una ijuaniita u alberi e 
piante , che sconosciuti erano ai nostri padri , e che in 
oggi si- trovano assai coiuaui nei nostri giardini. Io credo , 
elle si possa dire, senza "troppo allontanarsi dalla verità , 
che il numero delle specie coot naturalizzate ascende a piu 
di duemila. 

Alcuni naturalisti di credilo hanno detto, che iiecessatio 
sia d’avvezzare a poco a poco le piante a cangiare di lem- 
peralura , per naturalizzarle con più di riuscita ; che per 
conseguenza una pianta del Messico liovrebhe essere prima 
coltivala in Ispagna , poi a Mompellieri , in segtiito a Lio- 
ue i a Parigi, a Bruxelles ec. Assicu*rarouo essi, che i seii.i 
d' una pianta della C Irina , raccolti a Parigi, dar doveva- 
no prodotti pili robusti , più suscettibili d’ essere naturaliz- 
zali , che (|uelfi provenienti direllameule dal Dativo loro 
paese. Ma io credo, eh’ essi furono troppo premurosi di 
trasportale dei latti particolari a [irìiicipio generale , nou 
avendo io pòlulo sc«igere dilfcrenza veruna tra fo spaigi- 
raeulo semi piovenienli dai giardini di Versailles -, e lo 
spargiuienlo dei semi pervenutimi diietlamente dall’ Ameri- 
ca : eppure io ripeto ogni^aniio le mie cspeiienze sopra cen- 
tinaia di specie , e sopra milioni d’ iii(Jividui. Io so bene , 
che alcuni alberi e piante, coltivali un 'tempo negli stanzo- 
ni , non leniono più in oggi , o poco temono il rigore dei 
nostri inverni ( basterà citare la catalpa ). ; ma riguorauz» 
della loro coltivazione fu ijUcllu , che li inaulieue per lungo 
tempo ad un’ alla leiuperalura , e non già la natura loro , 
che nessuno oserà sostenete essersi cangiata. 

lo sono Ira il numero di coloro, che desiJerereLbefo di 
vedere naturalizzate in Francia tutte le piaule suscellihiii di. 
crescervi in pigna terra , e tutte i[uelle che vi possono .es- 
sere coltivale negli stanzoni , nelle serre , ec. , o medianlo 
altri mezzi artiliziali ', con mia qualunijue pur siasi ulililà. 
lo mi adoperai sempre per aggiungerne alcune alla lista di 
lincile, che noi ili già possediamo, e farò tanto , che ginn- 
geio a liuscire nelle ime premure, perché tal pianta, che 


Digitized by Goògle 



jNEB i5i 

in oggi è <i’ un profitto iolianto me>llucie<, dottiaiii possa di- 
Yentaie d’ un iiuportfiuza maggiore. 

Per potersi lusingare di pervenire a (presto scopo , col- 
tivare è d’ uopo le piante provenienti da semi recati per la 
prinia volta in Europa, e coltivarle con principii d’una beu 
avveduta teorica, e inollipliuarue i saggi sotto tutte .le rela- 
zioni possibili ; iiià il dill'ondersi qui luaggioriueule sopra 
tale aigoiuento sarebbe uu lavoro ail'atlo superfluo. Onorato 
da noi sia cliiiiiu|ue riesce di naturalizzare nei nostri paesi 
uu nuovo aiiiittale , od tirr nuovo vegetabile! (B.) 

NAUSEA. Mtuici.NA vLTtRiSAiiiA. Avvèrsioue , che pro- 
va ogni aiiiinalé per lo cibo. La nausea può essere prodotta 
(la varie cause ^ vi sono dei cavalli , dei bovi , dei nroulo- 
' Ili , co. , che seiiloiio oausea per un filo d’ erba amnrufla- 
ta ^ per qualciie mimoirilizia trovala nei iieiiu , nella pa- 
glia , nella crusca j nell’ aveua ^ per aver bevuto dell aerina 
sudicia. 

La nausea riconosce anche per causa tutte le malattie , 
che hanno la loro sede iiella bocca, come la ferita delle lab- 
bra , il lanipasio nel cavallo, le afte , il cancro alla lingua 
nel bue , 1’ infianiuiazione delle gluiidiile dette gavine , di 

quelle del palalo , e della parte posteriore della bocca , e 
1’ acidita dello slimnicu e le cullive digestioni in (]Uasi tutti 
gli aiiiiriali duiirestici. 

il governo ne dev'essere variato, secondo le cause che 
riranuo provocata, o «che ve lu inanleiigoiio. Se la nau- 
sea jiroviene dalla cattiva (qualità del furio , della paglia , 
dell’ avena , ovvero dalla putrefazione di questi alimenti , o 
da una bevanda non netta, i buoni aliuienli vi riinedieiauuo 
ricbiamaiido 1’ appetito. Se proviene da afte , da ulceri, da 
calieri alia becca , vi si riiiiedierà iacilnieiile con gli spcciG- 
ti propri a tulli questi mali. Fedi i vocaboli Aktk , Can- 
ciio , Llchia. Ma se proviene dall’ acidita del chilo, i pur- 
ganti supplii auno allo scopo. In uua parola , in tulle le 
circostanze, (juando la nausea non sarà che sintomatica, e nou 
essenziale, nou si potrà ristabilire l'appetito dell’animale, 

Se non couiballeudo la' malattia uriuciuule con eh aiialogtii 
rimedi. (K.) fi' 

NAVONE. Varietà di U.tpA, la di cui forma è pro- 
lungala. Si dà questo iiuine talvolta anche al lÌAVAiSO. F edi 
questi , non che il vocabolo Cavolo. 

NElsiilA. Ammasso di vapori e d’ tsalazioiii piu o me- 
no dense, ciré s’alzano nell’ aria , che talora si disperdono , 
nel!’ ulinosicra , e talora ricadono sulla terra in foiura Ji 
Liii.a , e dì miuiitissìara pioggia. 
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mandiate «odo «empiici^ bisogna solamente aìntare la separa' 
zione d^lSi lamina morta dell’ osso , faclMlariie .1' usqiia , 'ed 
anzi efTeUuarla , IQsto cl»' è possibile il Tarlo , sprigloiiauiiola 
eil estraeiuiolu ^ coll’ applicarvi noa altri topici clip gli emol- 
lienti , quando la piaga sembra essere irritata. Non bisogna 
però coiildndere questo accidente con la carie , eh’ esig'e spes- 
so un trattatnenlo del tutto opposto. (Hd/.ako figlio ). 
NEFIUTICO (LEGNO). Legno della Morinca. 
NEFRITIDE. Medicina vETiiaiNARU. Le reni, come 
tutti gli altri organi pareut-hiniatosi , sono' soggetti all' in- 
'fiatiiniazroue. Questa si palesa con i segni seguenti ; dolore 
jiella’rcgione' delle reni ^ rettazione ìrequente ed alternativa 
dei testicoli; inceppamento nelle parti posteriori; 1' orina di- 
venta tiera , torbida , sanguinolenta , talvolta anche intiera- 
mente soppressa , c quantunque 1’ ammalato soffra frequenti 
stimoli d' ormare , e vi si accinga spesso , noti rende egli 
allora che alcune gocce vischiose , le quali sono il prodotto 
della secrezione della' membrana mucosa dell’ uretra ; 1' inte- 
stino retto è caldo , e la mano introdotta della sua cavitk 
uon incontra- che difficilmente la vescica , la quale è vota. 
Se r infiammazione non si calma , i sintomi crescono ; l’a- 
nimale batte la terra co' piedi , si tormenta , guarda i suoi 
fianchi; sopraggi ungono sudori generali o' parziali, che dopo 
qualche giorno manifestano -un odore orinoso j ed il pulso , 
che fino a quell' opoca era stato duro piccolo accelerato , 
div;enta molle , più lento , sparisce , a 1’ animale uou tarda 
a soccombere. • x' " 

Questa affezione , gravissima nel cavallo , che lo' con- 
duce auchd spesso alla morte, dev’essere vigorosamente com- 
battuta , appena conosciuta , cdl governo- antiflogistico per 
’ salassi abbuiidevoli e replicali , per bibite diluenti , per nu- 
merosi cristèi emollienti ; devono es'sere messi irnmediatameu-. 
le in uso dei sacchetti d' avena o d’orzo bollili, applicati le- 
pidi sui le reni. ^ . 

La nefritide^è più comune nei ruminanti ohe negli altri 
auimali domestici ; in questi fortunataraeute essa è nieuo pe- 
ricolosa , e si caratterizza p'iU particolarmente col pisciaiilin- 
to dì sangue , anzi con questp nome è chiamiita dar boari 
e dar pecorai. I getti delle q'uercie giovani e d' altil alberi , 
le piante acri dei pascoli , sono le cause frequenti di questi 
accidenti; vi ooiitribuisce auebe il gran caldo. Il ripòso, la 
dieta , un salasso' <|uaiido i sinionii sono gravi, cinque o sei 
vasi ai giorno d’ una decozione d’ acetosa nel latte per un 
bue . calmano ben presto gli . accidenti ; un litro al giorno 
Vot. XIX. 17 
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della slrssa decozione basta per un- fnonlQnr. Si ‘lascia 1' a< 
niiuale fuori al fresco-, mh se ciò ajccude nei foni del- 

l'estate , se fa troppo caldo si può , per lo solo bue, met- 
tere sulla schiena dell’ auimale un panno ba{>tiato , che si ba 
la cura di 'umettare coll' acqua durante il calure del gioruq. 
(Huzsao figlio ). ' 

NEMBO. Pioggia subitanea, e di poca durata , cotimne-. 
mente fredda , ed accompagnata da veuto. I nembi sono più 
particolarmente -frequenti in primavera , e celebri soprauuiiu 
sono quelli di ‘marzo. Varie sono le cause , che concorrono 
o unite' o. separate a produrli- j la principale però sembra es- 
sere l’ azione di due venti ', che agiscono in opposto .senso. 
■Siccome poi rapidamente, cangiano ì nembi la temperatura 
dell' aria ^ nuocere cos'i, devono alla vegalazione , lurbare cioè 
1* ascensione del sago , arrestare la fecondazione dei fiori pros- 
simi a sbucciare , sospendere -|q germinazione di già incomin- 
ciata dei semi., ec. ec.., ma non vi -ba mezzo.' alcuno d’op- 
porsi ai loro effetti : il giardiniere più. sperimentato può pre- 
vederli appena pochi* momenti prima della loro caduta, pcr 
coprire di. pagliacci i sjtoi lelitiiiieri, lipararecon tele i suoi 
tulipani , i suoi garofani, f'edi i vocaboli Pioggia , e 'Veil- 
To. (B.) ' ' 

NERO. Nei còniornì di Aix si da questo nome e quel- 
la crosta nerognola , che ricopre in autunno i giovani rami 
c le foglie degli, olivi , i quali- carichi furono in priiuasvera 
‘di cocciniglie -, crosta formata dal sugo già eslrailo da que- 
sti iusetii., e dalla polverp pòrtala dai venti. ' 

Questa crosta nuoce agli alberi coll’ iraiiedire le funzio- 
ni del loro cpidertfiide. Per impedire la sua lòrmazione , bi- 
sogna distruggere gli inselli. Fedi i vocaboli OuvO , Coc.- 
ciitiGLi* , Kermes , e PsiLo. (B.) 

NESPOLO , MespUus. Genere di piante dell'-icosandria 
penlaginm,e della famiglia delle rosacee , che mollo h'a va- 
riato nei numero delle sue spècie, aveudò in esso riuiulu 
ritolti botanici il Biamcospiro , il LXzzarolo j ed” alcuni 
perfino il Sorbo, l'idi questi divèrsi vocaboli, lo li cou=i- 
-dero qui con Wildeiiow , come conleneiile sei sole specie , 
cinque delle- quali ioii-j altrettanti arbusti a lòglie alierue , 
picciolate , iutiere ; a fiori so’li'tari nelle ascelle delle foglie, 
o dispohi in coi;imhi all’ estremità delle froude , che si coi - 
tivaììo nei nostri giardini. ' , 

Ciò che discordi rendette fra loto i hutaiiici si fu 1’ os- 
servazione, che il uumcio dei pistilli,, e' per conseguenza dil- 
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io soinonzp varia nelle ipeoie di queito genere ed altre so- 
praccitate^ peK etti quando non vi sono' che dne , questa 
sjiecie liivenia biancospino ; quando ve ne sono tre,- diventa 
sorbo -, e dello stesso modo un sorbo, un biancospino 'pos- 
sono dlyenWire uli n»ip6lo per 1' aumento del numero dei lo- 
ro pistilli. Fnciinteuie però ricondurci potpò a rettificare un 
eirore deila natura la considerazione delle foglie , die sono 
sempre intiere nel genere , di cui mi Qccnpo presentemente, 
laddove nei dne ultimi generi .sono 'lobate , ed anche alate. 

Il Nkspolo cohone , Mtspilus germanica, Lin., ha un 
tronco quasi .sempre storto, dell’altezza di quindici iii venti 
piedi al più , delle fronde terminale da spine nello stato sel- 
vaggio ^ delle foglie oyali , lanceolate , lievemente dentale , 
verdi per di sopra , pelose e bianche per di sotto ; dei fiori 
bianchi , grandi , solitari , e sgssili nelle ascelle delle foglie; 
dei frutti quasi rotondi, bigio-gjallognoli, del diametro d'un 
pollice- Cresce' questo naturalmente' nei boschi delle p.arii' 
medie e m^idìon'ali dell’ Europa , e non è raro in quelli 
della Francia , ove fiorisce in giugno. Coltivato' viene' poi 
anche giù da lungo tempo a motivo dei suoi fratti detti' 
nespole , e nei nostri giardini perde le sue spine *, offre esso 
parecchie varietà più vantaggiose a moltiplicarsi della spe- 
cie stessa , e le principali fra queste sonot.il nespolo affia- 
to grosso, il nespolo a frutta sen^a nocciolo', il nespolo 
fi frutto precoce , ì\ nespolo a fruttò fiislungo. ■ 

Le nespole sono d' un sapore unto acerbo ed astringen- 
te innanzi alla toro maturità , che non sono maggjabili, per 
cui atienderc bisogna che pervenute siano a quello stato vi- 
cino alla putrescenza , che le rende smilze , per poterle met- 
tere sulle nostre mense , e tali non diventano 'sugli alberi 
che al principio dell’ inverno. Per ridurvele più presto , si. 
colgono le nespole in autunno , qnatido il loro colore cr>- 
niincia ad impallidirsi , e si mettono in uno stanzone del 
\ granaio sulla paglia ; pochi giorni bastano per' alcune, altre 
per diventare smilze hanno bisogno d' nn mese e più; le 
ammaccature servono ad accelerare questo stato , ma servo- 
no anche -ad accelerarne la putrefazione; si riconosce, (juan- 
do pervenute sono al vero lorù punto , dal color bruno , e 
dalla loro mollez'za ; ma per rpianto smilze esse siano , sono 
sempre assai 'iud igeate , cagionano Coliche ventose, restrin- 
gono le prime vie , è producono spesso-, il lenesiiio , per cui 
mangiarne non se ne deve mai che con gran p.irsiinonià. 
Stiacciandole , e melteiidole nell’ acqua con delle pere , e me- 
le salyaliciie , ed altri frulli di bosco, se ne forma una be- 
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vanda mollo astringente , è popo grata al giistp , ma però 
sana , purché debole^ e non usala con tro{:^a fre<]u.enza. 
Vedi l.arlicolo Bevahda. 

Le ' foglie del nespolo non meno che la sua scoila sono 
assai astringenti , ed in medicina si 'adoperano per guarire i 
corsi' di ventre , e per detergere le ulceri. ■ I 

Il legno del hespolo è durissimo , e la sua -grana fina 
ed eguale ; il suo colore, è bigio con delle vene rossa gnole; 
si altera però , e si fende molto , ciò ché non permette d'a- 
doperàrlo per lo torno- pesa .oiiiquantacinque libbre circa per 
piede cubico , e ricercato viene per i cor'eggiaii , per mani- 
chi di utensili, di fruste, ec. , perchè non si spezza mai. 

Il nespolo è collocato alle volte nei giardini paesisti , 
perchè forma Vaghi cespugli , quando è iu- fiore , ma per 
tale oggetto è preferibile una sua varieté a fiori larghi , 
e produce il auo più bell' eifeti* isolato in mezzo ai prati- 
'«elli , o suU'òrlo dei macchioni. Se ne possono fare, anche 
delle liepi eccellenti , ma siccome cresce 'assai lentamente , 
ed è difficile a nioltiplicai'si , così non è a tal uopo adope- 
faio tanto frequentemente , quanto sarebbe desiderabile.' 

Qualunque specie di terra , purché oon sìa troppo a- 
cquatica , e qualunque esposizione convengono al Desjffilo ; 
cresce però sempre meglio e pih presto in-^un suolo sostan- 
i^ioso e leggero , e ad una esposizione ctììda. Si moltiplica 
dai semi, dai -margotti , e dall' innesto sul pero , sul coto- 
gno., sul bian^ospioo , ec. ' 

, La 8U4 sementa dev' esser data alla terra prima dell'in- 
verno , altrimenti- resu due anni senza spuntare , ed anche 
con tutta questa precauzione non ispuuia nel primo anno che 
in parie , se il terreno non è fresco e caldo nel tempo stes- 
.so. Il piantone spuntato si ripianta nel secondo aitilo ad un 
piede di rispettiva distanza , e nel quarto 'o quinto anno- si 
ripianta anctira a due piedi di rispettiva distanza. Sorge es.<o 
con estrema lentezza , come fu detto anche nei suoi primi 
~aniii , ed alla sua eté di sette od otto anni comincia ap|>eii,-i 
ad essere proprio da collocarlo al posto ; questa lentezza fa 
sì, che ben di rado impiegato, viene con esso un -mezzo tale 
di riproduzione. * 

I margotti si fanno in autunno dopo la caduta delle. fo- 
glie. Se il terreno è fresco, prendono questi radice nel cor- 
so dell' ihino segiieti.le , ma pnidriiza vuole di non levarli 
che al secondo anno allora possono, per la maggior parte, 
essere collocati diretlamcnle a dimora , c qneato .-ilizi è il 
luezzo , col quale nelle piuiilonaie si- ottengono .quegl’ iodi vi- 
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dui , che- li vogli'oDO franchi di piede per i giardini paesini;, 
per lei siepi , éc. . 

Se si Iratlà poi’ d’ avere dei nespoli per lo^loro fratto , 
non si .otcetigono questi géneraitnente che dall' innesto a scu- 
do , e ad occhio chiuso sugli alberi giù meiilovati , e priu- 
cipalnjenie sul cotogno. Innesti tali riescono quasi sempre , 
ed .i polloni che ne risultano , gettano molto piti presto, che 
non gettano i piedi iVanchi';- laonde quasi la totalità di qivei - 
piedi , che si. pedono nei giardini dei contorni di Parigi « 
delle altre citth ove vi- sono delle piantonaie , ^ il risul- 
tato deli’ innesto. Governati poi vengono questi innesti , co- 
me quelli degli altri alberi fruUHèri destinati à restare ia 
pieno vènto j giacché ben di rado si' collocano i nespoli 
da frutto* a spalliera o contro-spalliera , contentandosi diri- 
pararli dai venti freddi di primavera come quelli che fan- 
no spesso abortire i. loro pori'. 

Il* N espolo cespuglio srdektb, Mespilus pyracantha. 
Liti. , o soltanto cespuglio ardenti , è un arboscello 'dell'al- 
tez/.a di dieci in diadici piedi, mollo frondóso , molto guer- 
nito di spine , le di cui' foglie sono ovali , lievemente mer- 
late , lisce , e d’ un bel verde ; i fiori bianchi , assai nu- 
merosi , disposti, in corimbi ascellari , ed i frutti d’ un ros- 
so scarlatto. Questo è 'originario' delle parti meridionali del- 
r Europa , Borisce a meta della primavera , e conserva- le 
sue foglie per tutto 1’ inverno, «d. é un vago arboscello, 
che non può essere mai abbastanza moltiplicato nei giardini, 
ov’ è collocato tanto nelle aiuole dei parterre , quanto sul- 
l’orlo, dei macehiooi , ovvero in palizzate, ec. • L’ effetto 
che produee, quando è coperto di bori, é quasi egualmente 
brillante, come quello che. presenta quando é coperto di 
frutti maturi ; ed - aggiungendo a questi vantaggi il folto e 
permanente suo fogliame , come Quche la facililh con la 
quale si presta a tutti i capricci del giardiniere ed alla più 
rigida potatura , si potrà giudicare quant' esso è prezioso per 
i dilettanti. . ' 

Le siepi fatte col céspuglio, ardente solo formano una 
difesa tanto sicura , quanto quelle del biancospino , e sono 
anzi più . folte. Si vedooo di queste siepi alle volte nelle par- 
ti meridionali della Francia , e se ne potrebbero fabbricare 
egualmente nel clima di Parigi , giacché questo arboscello 
non teme ivi le gelate ; i più catlivi terreni gli bastano , 
purché non siano acquatici v diventa più bello a settentrio- 
ne , ma dk più frutti a mezzogiorno ; laonde , a meno che 
non si tratti di nascondere un muro , o di provvedere a 
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(|iiaiclit altro iutentò Ji tal natuia , ^nvirne teinpre a-lpor-^ 
lu al sole. , ' 

II' cespuglio ardente si riproduce dalle semine, dai mar- 
gotti, e dalle barbate. 

1 suoi serpi devono èssere dati alla tèrra prima dell' in- 
verno , altrinieiili si corre' rischio' di non - vederli spuntare 
, che dnpo dee anni , ed anche ad ont^ di questa precauzione 
ve. ne sono, molti j che non ispiiiitanp nel primo anno.. 11 
piantone che jie proviene , è da principio debole , e de- 
vi essere lasciato due ó tre anni al pósto ■ ripiantato' indi vie- 
ne in .primavera a sei 'od otto pollici di rispettiva distanza 
in un’ altra località ben preparata , ed anche un poco con- 
cimala. Allora coinincia' ad alzarsi rapidamente , e giunto 
all’ età di cinque 0 sei unni , trapiantato Viene 'definiiiva- 
nieule al posto j e non è diilicile alla ripresa» 

I margotti fatti in aniiinno , se ri terreno non è troppo 
asciutto , saranno ^radicali abbastanza per ’es^re lèvafi dopo 
un ahnó j sara bene^ nondimeno d' aspettare la .fine del se- 
bond’anoo, percìiè allora da piedi piu vigorosi , 'e d’ uba 
più sicura ripresa. 

Le barbate si fanho in primavera , ed in un terrenó 
. fresco ed ombreggiato. Se prendono radice , le prendono as- 
sai presto : mancano però assai di frequente , senza' che ti 
possa dire il perchè. ” - 

. Il Nespolo hano^ MfipiLit chàmàetncspìlus , Lin. ^ 
Aronia j Persoqq, è un arbusto di Ire o quattro piedi d'al- 
tezza, asciai frondoso , le di cui foglie Sono ovali, assai li- 
sce, più 'pallide per di Sotto j i fìori rossa giiali , disposti in 
horimbi terminali. Cresce' quésto naturalmente ■ sulle Alpi ed 
altre montagne alle dell’ £uropa , ove forma piccoli cespu- 
gli assai folti e'd’'un verde lucido amenissimo : coltivato 
viene in alcuni giardini paesisti , ove si suole collocarlo alla 
prima o seconda fila dai biacchiani. Si moltiplica esso qua- 
si esclusivamente per l’ innesto -sul biancospino , quantunque 
dilHcile non sia di farlo riprendere dai niargoUi : le sue fo- 
glie sono nella loro gioviiiez’za pelose. 

II Nespolo cotukaceo , Mespìlus cotoncasler , Lin. , 
è un arbusto di due a tre piedi d'altezza , le di cui fronde 
sono coricate j la scorza nerognola ; le fpgiie ovali integer- 
rime , d’ un verde nero per di sopra , 'e cotonacee per di 
sotto ; i fiori bianchicci , piccoli, e disposti in corimbi ascel- 
lari ; i fVnUi russi. Si trovo questo solle montagne alte ed 
aride delle ‘parti meridionali dell’ Europa ,' ove fiorisce a me- 
ta delia primavera : coltivato viene in qnalclie giardino di 
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lusso, ov' 6 inalò quasi esclusivamenie ‘dui margotli , 

perchè non è troppo ricercalo , jiolcndo esserlò eguutmeule 
dalle semenze, e tors’ anche dulie barbate. L'effetto da es- 
so prodoiW non è straordinario, piccole avendo e' foglie e 
fiori , è poco .nuntèiose * collocato però convenevolnieute (a 
un bel contrasto con gli allri/àrbusli. ■ 

Il Nt-SPOLo DEL Giappowe , ì\lcs/>iliis jtiponica, ’Willd., 
è un arbutio senza spine , le di cui foglie sono lunghe uu 
piede, ovali, lanceolate, dentale alla loro estremità , pelo> ' 
se per di sotto ; i fiori ri* un bianco sudicio , c disposti in 
pannocchie terminali. Questo è originario del Giappone , ove 
si coltiva per i suoi frutti , chè Kempfér dice essere gusto- 
li^simi. Si comincia a vederlo nei nostri giardini, ove ha 
dato già più volte dei fiori , ma senza dare frutti. Doman- 
da esso r arancera'; espe'rienzè tioiidimenp ultimamente fatte 
tendono a persuadere, che s.nrk possibile di fargli passare I "in- 
verno in piena terra. '( Tii. ) ' 

NETTARIO. Piccole fossetti; rotonde o bislunghe , che 
si osservano o sopra , Dd iniomo al germe di certi fiori , 
che stillano un liquot'e melato , limpido o colorato , fluido 
o. denso. ' • 

• I nettari sembrano essere destinati a servire di scarico 
al.r eccedente del mele , che iimciiar deve la punta del pi- 
stillo ,. vale a dire Ip stimma , e favorire h» Fecondazio.ve. 
f^edi questo ed il vocabolo PiSTiLLp. 

Linneo ha esteso oltre mi.sura il significato ^i, questo 
vocabi'lo , applicandolo a tutto ciò , che non era nel ilore 
ne calice, nè corolla , nè pistillo, nè stame, ancorché non 
offrisse veiùiia secrezione melata. I botanici moderni hanno 
ri^eMatii ragiunevolinente la sua definizione ; alcuni fra que- 
sti però per 1' opposto difetto nbn adoperano mai il .vocabo- 
lo nett:jriu , quantunque sia evidente la sua esistenza in mol- 
tissime piante , coinè nell' Imperiale , nella Scrofularia , 
ec. { H. ) 

NETTEZZA. Quest» vocabolo è per. disgrazia assai po- 
co coiiosciuio nei linguaggio dei coltivatori , e nondinieno 
1.1 nettezza è mia 'delle basi., sopra le quali riposa la «ani- 
th. E perchè dunque si trova a tal proposito uua tanta 
IrasciiralcAza ili quasi tutte le campagne •/ Perchè mai le, 
donne stesse , che da questa virtù ripetono una delle princi- 
pali loro attrattive , la disprezzano esse à tal segno T Chi ne. 
attribuirà la causa alla miseria , chi alla necessita dei lavori. 
Ma qii.il valore possono avere mai tali scuse ? Una camicia 
di tela 1^1 ossa non può forte estere imnieita nell’ acqua 
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lisciva , e lavata aanza -lapone come anji camìcia fina? Non 

f ierJoDO forse le donne per rappezzare j loro vestili , ripu- 

ire la loco abitazione , i foro mensili d' ecnnotiila , le loro 
stalle, scuderie, pollai , colombaie, porcli , cortili, ec. 

inolio più lenapo , che noii ocoorresebbe per larvare là loro 

biancheria e quella della famiglia l 

Dall’ educazione sola attendere noi dobbiamo, in questo 
come in tanti altri argomenti il miglioramento delle, nostre 
champagne. Finche i loro abitanti non saranno dalla prima lo- 
ro fanciullezza convinti d^i vantaggi , e dirò anzi della ne- 
cessità della nettezza', resteranno per tutta la loro vita così 
sporchi, come lo sano attualmente. Jl solo Governa è qudl. 
Io, che pótrebbe influire più presto sopra un tal cangiamen- 
to. L’opinione, che agisce con tanta efficacia sopra i col- 
«. tivaiori deli’ Olanda, e di alcune parli dell’ Inghilierra ,, la 
di cui eccessiva nettezza è ben nota, non ha quasi nessuna 
forza nei nostri paesi, e ci vuol quindi ^ per introdurre fra 
noi la nettezza , ben altro che la sola opinione'.i { B. ) 

NEVE. Acqua gelata nell* atmosfera nel momento im- 
mediatamente precedente a quello , in cui le nubi devono 
risolversi in pioggia. Si distingue essa dunque dalla grandine, 
perchè quest' ultima non si è gelala , se non dopo che. lè 
gocce di pioggia sono state forniate , vale a dire , quando 
nel loro cadere queste gocce iiicoiitrano uua corrente d' aria 
improvvisamente raffreddata da una coirimozione elettrica. 

Ciascuna stilla di neve non è , e non può essere più 
grossa delle' vescichette vote , che compongono le Nubi 
( vedi questo- vocabolo ) ; . ma riunendosi , p nel ipomento 
della loro congelazione , o nel cadere , formano quelle masse 
irregolari , più o meno grosse, che si chiamano fiocchi. 

I fiocchi di neve sono tanto più grossi, quanto fa meno 
^fréddo , probabilmente perchè in questo caso più ^te di- 
venta l’attrazione delle piccole stille. Io potrei anzi dare 
questa causa come assoluta , essendo cosa ben nota , che que- 
sta neve a fiocchi grossi si ammucchia assai facilmente quan- 
do viene compressa, laddove quella tanto fina , che cade in 
tempo delle forti gelale , si riunisce difficilmente in massa , 
e resta esposta a tutti i capricci dei venti. 

V L.a' vera forma dell’acqua congelata è l’ottaedro. J^cdi 
1.1 mia Memoria ;sulla cristallizzazione della gragnuola nel 
Gioì naie di fisica del luglio 1788. È diin(|ne un’illusione 
'quella I per cui fu dello , die la neve presenta delle lainine 
esucdre , poiché questa figura è quella., che presentata vie- 
ne dallo sp.vce:iio di qhaluuque ottaedro, quando esso è pa- 
,/iiWelo alle facce. 
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La nere non può cadere , se non quando gli tirai i in- 
fijr’iori deH’ atmosfera tono ad una temperatura al di tolto 
di quella dello zero, perchè qualunque sia la rapidità’ «Iel- 
la sua caduta (' rapidità , che non. è però ntai molto forte , 
a motivo della tua leggerezza ) ’ si squaglia prima d’essere 
arrivata alla superficie della terra , ogni qual volta questa 
temperatura è piu alla dello zero; e queste è la causa , 
per cui casca (più neve nel settentrione che nel 'mezzogior- 
no dell’Europa , più sulla vetta delle alte iDon lagne ehe nel- 
le pianure . 

La .levè casca con tulli i venti , perchè anche l.a piog- 
gia casca con lutti i venti ; ma in funi i paesi vi sotto ven- 
ti , che ve la conducono più spesso degli altri. Vedi il vo- 
cabolo Pioggia. . , 

It» lutti i tempi 'fu falla l’osservazione, ohe l’abbon- 
danza e lunga, durata della neve , piircliè non^ si' prolunghi 
all'eccesso , diventano contrassegni certi di raccolte vantag- 
giose. I nostri p.adri spiegarono questo feiiomeno supponen-'. 
do, eh’ essa recasse dei nitri., dei sali , degli oli, eC. pro- 
pri ad ingrassare la tetra ; ma in oggi , conoscendo eh’ essa 
non contiene ohe dell’acqua, éd anzi dell’acqua purissima , 
si dice, che produce quest'effetto , i." perchè difendo, le 

piatite , e specialmente le giovani , contro gli éffeiti delle 
gelale, e concentra il calore intorno alle loro r.adici; 
perchè itnjiedìsce l’ evaporazione dei Gas ( vedi questo 
ivocaholo ) , e li ^forza-di accumularsi 'nello strato supe- 
riore della terra , ' per somministrare , col decomporvisi , 
in primavera una soprabbondànza di nutrimento alle -pian- 
te. Ciò è tanto vero, che-quaudo la terra è slala gelala ad 
una certa .protbiidiià , per esempio di sei pollici., prima che' 
cada la nev^ , I’ effetto o gli effetti soprihdicati si ‘rendono 
mollo meno sensibili. , ‘ i 

L.1 tieve può essere anche riguardata come un mezzo 
di proteggere le Semenze delle piante , e le stesse piante gio- 
vani contro i guasti dei' quadrupedi , degli uccelli , e de- 
gl’ insetti, che se ne alimentano. La quantità di questi* ne- 
mici 'delle raccolte, che periscono di fame negl’ inverni lun- 
ghi ed .-ibbiiiidanti in 'neve , .assicura per diversi anni ezian- 
dio la iiiquieu/dìne dei coltivatori.' 

i3 Questa proposizione benché fondata sopra veri fprincipii fi.<ici 
pure non c g«;nci':ilincnle applicaliile. La neve cade pre^.^o noi, e«t in par- 
ticolare nelle parti meridionali del mssiro ref;no anche quand» la'tenipr- 
ratiira dell' atmosrera ni.arca pii» gradi al di xq’ra dello 'zero termoiiielrl- 
OD. I feiiomi Ili nicliorolngici tono i più lUiucili a potasti iulerpctrarn- 
( Paci. ) ( -Nuta dtlf edU. nhpolit. ) 
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Den ()i rado succede che nelle pianure, della partirne, 
die dell’ £nro|)a la neve sia tanto densa , da rendete la lem- 
peraiiira della sua superficie inferiore molto diflereute da qiiel- 
'la della sua superficie superiore; tna - sulle' alte inoiìtagae 
delle Alpi ( e probabilmente ‘verso il ciròolo’ polare ) sempre 
si trova essa lui poco al tli sopra zei'ò, di modo che si 

squaglia 'contiiuiaiamente) ònme ne Io provano i torrenti, che 
sgorgano per di sotto del ghiaccio nel più forte dell’Inver- 
no ; come ce lo provano le piante hip! ne , alle quali pochi 
giorni ba.siatu) , dopo la fusione di cptelle nevi , per acqui- 
stare tutta la loro grandezza., e per dare fiori e frutti. 

Nelle piaiitoùaie , e nei giardini , ove sì coltivano pian- 
te straniere , la neve' rende inutili quelle coperte di lettie- 
ra , di felce , od altre , destinate a guarentire le semine é 
le. piatite' giovani dalle gelate. Lo stesso si dica' degli orti 
per certe serttinc e. per certe piante , fra le quali i carciofi. 

Come cattivo conduttore del calore , la neve prende as- 
sai difiicilmeiiie una temperatura* inferiore a quella , che a- 
veva nel sito cadere. Da ciò nasce , che nei freddi più ri- 
gidi quei viaggiatori , che temono di passare la 'notte ad a- 
ria dperta ; possono dormire 'senza pericolo in v-acui aperti 
nella densità stessa della neve’, u coprirsene ' anzi del tutto; 
da ciò nasce 1’ iitillth, eh’ essa 'porge ]>er richiamare iu vita 
un nfemhró gelato. In- quest’ ultimo caso basta strofinare eoa 
essa quel membro. 

Generalmente si dice, che il vento 'mangia la neve, e 
di fatto, siccome e$sa presenta con le sue ineguaglianze mag. 
gior presa ai venti avidi d' umidita, così va soggetta ad eva- 
porarsi mollo più presto dell’ acqua. Per ben comprendere 
questo féuonieuo J bisogna sapet'e , che nón è il solo calo- 
re' quello, che cagiona l’evaporazione, ma. il. più o ineiio 
ezìandiò d’altitudine che ha l’aria d’assorbire l’acqua , di 
modo'che un’aria calda d’estate , la quale u’ è già c,arica- 
ta abbondantemeute-, n^ prende meno d’ un vento freddo 
d’inverno;, che non ne contiene ptinlo. 

;'Ma se u'mt strato denso e permanente di neve' diventa 
utile , le sue cadute , ed. i frequenti suòi scioglimenti si ren- 
dono assai^ nocivi , perchè fanno vg,riare troppo rapidamente 
la lempèralura. delle piante ,■ e producono una soprabboii* 

.danza .d’ acqua , che le fa perire. 

.Del resto il coltivatore non può avere ìnflìienza veruna 
sulla formazione o scioglimento del ge.lo. .Riceve.re dev’egli 
roi) coraggio le perdite , che gli possono derivare da qne- 
h'^ioiueui s* ed essere sempre appjùeccliialo a diininnirue 
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1 ’ eiilcatìone , ipargéiido altri «enii^, piantando altre piante 
nei campi , che iic riinusei^) degradali. - 

Vi sono molti paesr , ove si dice , che utilissimo sia il 
rivoltare la terra, quando è. coperta Jì neve , ed ove si'dan» 
no anche delle ragioni di questa pràtica. Tiitte quelle perà 
fra queste ragioni, che sono .a me note ^ non sono amiiiFs- 
sibili ; credo nondimeno , che ve pe sia un’a di buona e 
questa è appunto quella ; alla quale nessuno ci pensa. Di 
fatto , probabile mi sembra , che li neve sprofondata e 
mescolata con la terra, lasci nello, squagliarsi tali vacui, dol 
mezzo dei quali le radici delle pi.'iiite s' introducono più fa- 
ciiinentc , e possòuo per conseguenza somministrare' più di 
sugo al loro stelo, col mezzo dei ‘quali l’aria atmosferica pe.^ 
■tetra nel suo interno e vi si decompone. Diventa essa i a 
tal caso un supplimeuto utile nelle' rivoltature dèlie terre 
forti , o nelle- cattive rivoltature. . . ■ ' ■ 

$i calcola , che- una massa di neve ^ dia un duodecimo 
circa d’acqua. La cbgnizioné di 'questo fatto può avere del- 
le applicazioni nella pratica dell’ agricoltura , e dell’ conno-* 
mia rurale. ‘ S 

Ma s’ ella reca vantaggi agli ahitanti della campai* 
gna , non li lascia nemmeno privi d'inconvenienti^ i.° la 
sua abbondanza rènde- le comunicazioni dilTicili , ed -anche ■ 
pe'ricnlose ; a.® ritiene più a lungo i bestiami nella 'stai la ; 
3.* rende più avidf i lupi , ed altri animali caVuivori -, 4-“ 
produce all’ occasione de’ suoi scioglimenti disastrosi riboc* 
chi; 5.® accumulandosi non di rado, sui rami degli albe* 
ri , li fa spezzare sotto il suo peso , 6 .® la sua luug:i durata, 
ritarda i lavori dei caitipi , cagiona malattie d’occhi, ec.' 

I coltivatori delle alte vallale /ielle Alpi, i quali hanno 
soltanto tre o quattro mesi *d' estate , oud’ che per essi 
un giorno di meno di neve è una conquista importante ^ 
hanno trovalo un mezzo iugeguoso per accelerare ìa.sua fu- 
sione. nei luoghi esposti, al sole. Seminano essi delle terre ne* 
re (del ipiriceio o dello schislo pùlrefallo ) sopra quella 
neve. Il calore di quelle terre fa sì eh’ esSe s' inipregiianq 
meglio della neve de’ raggi solari , e che prendono per con* 
segueiiza un grado . più considerabile di calore, d'a che de- 
riva la fusioiie di quella neve , ché lè circonda , ed in se- 
guito di tutl.-t la massa. 'Vi sono dei casi^ in cui questo sem- 
plice e poco dispéndioso' mezzo adoperato -esser, potrebbe coti 
vantaggio anche nelle pianure. 

Le moftta.grip , caricate di neve per tutto 1’ anho , h.an- 
Dt> una glande iiillueoza sullo stalo dell' atmosfera ad uua 
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disianta spoiiso malto locilaiia ; liw)nde le Yallntp delle Alpi 
provaub delle vuriaziooi di temperatura tanto subitanee e 
tanto forlJ , die cagionano gratuli perdite ai coltivatori ; 
laonde il vento di mezzogioruó-levante è molto .più freddo 
per due terzi della Fraiv^ia ,..cke non lo sarebbe, se le Alpi 
non esistessero. ■ 


La neve si conserva come il ghiaccio , durante l’tstate, 
in sotterranei privi di comunicazioni con l' aria es,teriore ; 
anzi vi si conserva meglio del 'gliiacicio , a inotivn che si 
può .comprimerla in massa isolata , che presta una super- ^ 
lìcie minore. a quell' aria esteriore. Vedi il vocabolo GmiàC- 
ciAU. (B.) • 

NLVt DI CORSICA. CoA chiamata' viene quella pic- 
cola gragnuola pOco solLda , . e d’ una i'>isione rapidissitna , 
che accompagna spesso i nembi di primavera. Tiene questa 
il luogo di' niezzo fra la neve e la 'gragnuola. Si deve cre- 


dere , eh' essa debba la sua formazione a qìiella neve , che 
cascando 'da una.' nube superiore prova un principio di fu- 
sione nel. passare per una corrente 4’ aria più calda e che 
poi si è gelala di nuovo nel passare per una corrente d’aria 
più fredda*! Si può questa stiacciare sempre facilmente fra 
lè'dita; il suo colore b quello della neve. Io Ja vidi qual- 
che volta coprire Ig terra alla densità di tre pollici ; ma 


siccome si squaglia ordinariamente entro le ventiquallr’ ore, 
cos'i nuli là essa altro male che di raffreddarla moineniauea- 


meote , e ritardare perciò la vegetazione di alcuni giorni. 
Per opporsi a questo effetto , I’ agricoltóre non Jia che dei 
pagliacci ed altri ripari dello stesso genere , i qu^li non 
si adoperano però quasi mai fuorché sui letamieri. 

Si dà questo nome talvolta anche a quella gragnuola . 
vera di minutissimi granelji , che casca in estate , ma que- 
sti granelli sono solidi , e meno bianchi , e sono formati di 
"vero ghiaccio. Vedi i vocabuli Gragnuola , e Nevk. (B-)- 
NEXJROSI. Malattia degli animali domestici, altrimenti 
delta Mal di fuoco, Mal m Spagna. Vedi questi vocaboli. 

. Questa malattia è un'infiammazione delle roembrgue 
del cervello , ed è mollo pericolosa nei cavalli. Si suole cu- 
rarla , ma- non sempre con successo , col mezzo dei salassi, 
dei vescicatoni , dei setqiii , delle applicazìchii d’acqua fred- 
da ,, o meglio del ghiaccio sulla testa. . 

Un cavallo che fu guarito della neurosi sta molto a ri- 
meuersi e fa d’ uopo risparmiarlo , se non si vuol vederlo, 
gravato nuovamente da essa, ciò che avrebbe per conséguen- 
imniancabile la morte sua, (D.) [Art. del tupplimenlo.) 
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NICOZIAN/V, Nicotiana , Liii. Genere di pwate eso- 
tielie della peniaudria moiioginia , e della famiglia .delle sn- 
lanee , che comprende nove o dieci specie , le une vivaci i, 
le altre annue, lUlte originarie dell’ America , ad eccezione, 
d' mia sola; Ira queste specie ve tt’ è una assai coiiosciuta, che 
si coltiva nelle quattro parti del mondo sotto il noiqe di Ta.> ' 
BACCO. Vedi questo vocabolo. (D.) ^ 

nigella , Nigella. Genere di piante della poliandrìa 
pentaginia , e della famiglia delle ranuncolacee , che riuni- 
sce quattro specie, tre, delle quali sono nel caso d’essere 
qiti citate, perchè l’una è comunissima nei campi , l’ Altra 
si coltiva frequentemente nei. giardini per ornamento ,. e la 
teV-za viene, adoperala. in medicina. • 

La Nigella arvemse, Nigella arvensis -, Willd., ha le 
radici annue ; lo stelo gracile , frondoso ; le foglie alterne., 
sessili , assai profondamente dentate , a foglioline lineari , 
pelose ; i fiori grandi , d’ un* turchino pallido , e solitari! 
all’ estremiti delle fronde. Cresce questa naturalmente fra il 
grano delle parti meridionali dell’ Europa , ed è conosciuta 
sotto il nome di- barba di cappuccino, 1 suoi fiori sbucciano 
a ‘.metà 'dell' estate , e si fanno distinguere per la singolare 
loro conformazione ; spesso si trova essa abbondante , ma 
nondimeno non si dice , che nuoca alle r.occelte ; le sue 
semenze hanno un odore aromatico dolce , ed un sapore a- 
cre : adoperale souo nelle spezierie in sostilutione agli aro- 
mi , e riguardale vengono come diuretiche , incisive , aulì- 
spasmodiche-, e risolutive. 

La Nigella cof.xivATA o Cominella , Nigella tatù/a , 
Willd., ha la radice annua; le foglie alterne, fìnissimamente 
intagliale , alquanto pelose ; i fiori bianchi c solitari aU’esIre- 
mitU degli steli. Questa è originaria di Creta , e si coltiva 
per le sue semenze, delle quali si fa in quell’ isofa , ed in 
mito r Oriènte un gran consumo per condire i carnami ed 
altre vivande : <|ue$ta è principalmente quella , che porta 
il nome di spezie , essendo le sue semenze quelle , che più 
coiiiiiiicmeute si trovano presso i droghieri sotto questa de- 
iioniliiazione , e di fatto esse sono più fortemente odorose 
di quelle della precedente. Noi non abbiamo istruzioni po- 
sitive sopra la sua' coltivazione , ma è probabilissimo , 
eli’ essa non sia molto complicata , e seminata verrà senza 
dubbio innanzi all’inverno sopra una sola rivoltatura, per 
raccoglierne il seme alla fine di primavera. 

l a Nigella damascena o Scapigliita , Nigella da- 
mascena , Limi. , ha la radice annua ; lo stelo alto un pie* 
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de, striato , pih o meno Irondoso \ le foglie al.terne, s''sti)l, 
intagliate, . più finamente ancora ,di quelle’, delle precedenti; 
i. fiori più grandi , d'un turchino pallido o. biaiidii, , (ermi., 
pali , e circondati da un collaretto moltiftdo; le capsule quasi 
rotonde. Questa è originaria dell' Oriente , e si coltiva nei 
giardini a preferenza delle antecedenti, quantunque vi si 
vedano talvolta anche queste a motivo della niat;giore bel- 
lejaa dei loro fiori. Una terra leggera e bene acconciata, ed 
un' esposizione calda , ecco le cure a questa pianta più con. 
venienti. Il suo teme sì sparge in autunno od in priinavcT 
ra ,*e sul posto,- perchè trapiantata non riesce bene ; pse-. 
ferendo poi la prima alla secenda epoca, se ne oiieng'ono 
piedi più belli , e fiori . più solleciti. 11 piantotte spun> 
tato non domanda .altre cure , che d' essere diradato , 
s^rcliiqto , ed annaffialo al bisogno. Se ne fanno dei cesti 
o delle bordure , che dà lontano del pari che da vicinq 
producono sempre un bellissimo effetto. Di rado collocata si 
trova nel giardini paesisti, ove non si fa osservare bastanle- 
mentev Àncfie questa ha le semenze' odorose ;■ dà essa pof 
' uu« varietà a fiori doppi , che si distingue vantaggiosa - 
mente; io preferisco però a questa varietà la specie scem> 

pia- (® ) • . I >1 

NINFA, ossia CRISALIDE. Secondo stato, per’ Io 
quale passano quasi tutti 'gl’insetti, avanti di pervenire a 
quello, quando in istato si trovano di riprodursi. ' 

, La storia delle ninfe , per quanto curiosa anche sia , 
non interessa abbastanza direttamente i coltivatori, onde d^ 
terminarmi a farla loro conoscere ; mi contenterò quindi 
di rimetterli a quanto fu detto agli 'ariìcoli Ihsexto , .e 
Larva. • . .* . . . 

i)i Dei casi nondimeno vi sono, in cui- può diventar utile 
la conoscènza delle, ninfe , quando cioè le larve e gl’ in, 
selli coinpleti sono più di esse dillicili a' distruggersi. Il 
bruco, per esempio, della gran farfalla del cavolo si na- 
sconde, durante il giorno, ir.a le foglie di questa pianta , 
é la farfalla fugge col mezzo delle sue ale, laddove la ninfa, 
si attacca sul tronco degli alberi , e per i muri, ov' è fa- 
cile il vederla , ,e per consegiieiua l’ ammazzarla. (B.) 

NINFEA, Nytiiphva. Genere di pianto della poliandria 
moiioginia , e della famiglia delle ratiuneolacee , che coiitie- 
w« una mezza-Jozziuà di S|ieoie , due delle quali sono co- 
muni abbastanza in Europa , per meritare d’essere qui men- 
zioiiale. 

* . La siNrEA Gt.tLLJt, Nymphaea lutea, Ait., ha la radic,» 
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*ivnce , serpeggiante , gio-sa puntilo un l.raccio , polposa , 
o'>|>eiiH pi.T di sopra di nodi , e per di sotto di fìbrìlle sem- 
plici ; le foglie tutte rudicsli, luogaineoie picnolate , a cuo- 
re rotondato, polpose, lisce 4 larghe più d' uu ineszo piede, 
iiataull ; i fiori gialli del diametro maggiore d' un pollice, 
e solitari io cima d' ituo scapo simile io lutto al picciuolo del- 
le foglie ; i frutti ovuli. Si trova questa iibhoiidaiitissima ue- 
stagui , nelle fosse , nelle lame , nei fiumi di corso Icuio, 
e di fondo fangoso -, fiorisce alla fine di- primavera i sudi 
fiori liaiiuo uu odore ingrato , e non isbticciaiio gi-mimai-se 
iioii alla superficie dell' acque ; le sue raiiici baiiiio uu gu- 
sto scipito e viseliinso. Molto furono preiHiiiizzule le qualità 
leliigerauii di queste ultime, specialmente nel caso d' inde- 
bolirò il fomite della libidine ^ ma esse agiscono in vgce co- 
me narcotico , ed il loro uso non è senza pericoli per iostoa 
niaco. Mei laboratòri di farmacia se ne trovano diverse pre-* 
parazioni , le di cui virtù contrastale furono con ragione. 

La NINFEA BIANCA, Nymphata alba , AiU, ba le radici 
e le foglie qùasi simili, a quelle della precedente. I suo.) fio- 
ri sono bianchi , lievemente' odorosi , larghi circa due polli- 
ci , ed 1 suoi frutti globosi'. Cresce questa negli stessi luoghi 
della precedente, ina non con lauta frequenza “jj le sue qua- 
lii'a medicinali sono le stesse ; i suoi fiori sbucciano a metà 
dell' estate. 

Questa pianta , uomruata anche giglio degli tlagni , <<o- 
lanle d' aoqu,a , produce uu licllissimo effetto , quando è in 
fiore , nelle vasche d' acqua dei ‘giardini paesisti', ove non 
bisogna mai mancare di cullocarpe alcuni piedi. Le larghe 
Bue foglie offrono ai pesci un salutare ricovero contro i.ca- 
. lori del sole d' estate. Moltiplicarla si suole dai suoi semi , 
che sparsi esser devouo levali appena dal loro inviluppo , 
o dalla sezione delle sue radici : quest' uliiino mezzo è il 

più sicuro eij il più sollecito, (b.) , . .1 

NISSA , Genere di pi.mte della pnlig.-unia. dioe- 

cia , e della famiglia delle cleagiiuidi , che coma'oe cinque 
o sei s|)Ceie , tutte proprie ai luoghi paludosi dell' America 
selleiitriouale , e che coltivare si possono in piena, terra nel- 
le parti meridiouali della b'rancia. 

La NissA A FIORE SOLO, Nyssa aefuatica. Lino. , è iin 
albeio dì quaranta piedi d'altezza,, le di cui foglie, sono 
alterne , pìcciolale , deutale , più grandi d' una iiiano' ; ì fiori 

i4 Noi r ahbiamo indigena nel lago degli j4strom, in qe.ello di.i^en- 
di , rr. È ramincnfata Hai Mi^‘£tiom 994 ® l’ infuiso «noi fiori è 

cwiio&i Ulto irak‘vuJ« ijcilf iom ostinale. (Paci. )’(Aoea dell' edit. 
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maichi In testa, ed i fiori femmioe solitari sopra** pedunco- 
li ascellari ; i frutti bislunghi , e della grossezza d'-un* oliva. 
Cresce questa nelle acque ‘delle paludi nellè parti calde deU 
r America sellenttionale t ov’ è cònosciuta sotto il uome di 
tupelo \ fiorisce in primavera simultaneamente col getto del- 
le sue foglie, ed indica sempre un eccellente fondo driimoj 
pec|É>e poi , se tolta le vienài 1’ acqua che bagna il suo pi'e- 
de.'^ll suo legno è molle e biancò, e più ancora quello del- 
■ le sue radici ; quest’ ultimo è più leggero del sughero , ed 
adoperato può essere a mollissimi usi nelle arti. Strofinando 
' questo legno con uu pezzo di quercia i selvaggi produco'uo 
il fuoco. 

Il tupelo è un bell' albero -assai proprio a decorare i 
giardini paesisti , 0 sopporta passabilmems gl’ inverni del cli- 
’ina di Parigi , quando il tempo è asciutto ; ma la necessità 
‘di piantarlo in mezzo all’acqua, e di più iu un’ acqua fan- 
gosa , fu si , che non si trova fra noi nessun vecchio piede, 
malgrado la gran qua'ntità di semi , che ne furono sparsi. 
Non è che nelle parti più calde della Francia , che si pos- 
sa sperare di conservarlo. Germoglia assai bene' per due o 
tre anni nella terra di brughiera ad uu’ esposizioue di tra- 
montila , ma va in seguito deperendo , e .finisce col morire. 
Seminalo viene in terrine sopra letamiere sotto vetriata , e 
spunta ordinariamente non prima del secoudo anno. Questa è 
a mio avviso la Rissa acquatica degli autori. 

La Nisss A DUE FORI, Nfsso integri/olia, Ait.; Nyssa vil- 
losa , MicheAux , è un albero grande quanto il precedente , 
di cui le foglie però sono intiere , luuglie appena due polli- 
ci ; i'fìori femmine gemina^ sui loro peduncoli ; i frutti del- 
la grossezza e della fortna -d’ un chicco di caffè. Cresce que- 
' sta lungo le paludi dell’ America settentrionale , ma non iiel- 
r acqua ; il suo aspetto non ha 1’ avvenenza del precedente, 
ma il suo legno è di tnigl'or qualità , e serve in America - 
per fare mozzi di ruota , cd anche ruote. Nei contorni di 
Parigi ne ’ fu sparsa uua. quantità grande di semi , ma non 
vj s’ incontra venni piede d’ una certa forza. Applicabili sono 
alla coltivazione di questa le precedenti osservazioni ; essa è 
k nissa delle montagne dei giardinieri. 

La Nissa pelosa , Nyssa multijlofa^ Walter , ha le fo- 
glie Ovali , intere , pelose sulle loro nervature ^ i fiori fém- 
mine in numero di tre e piìi sopra ciascuu peduncolo. Cre- 
sce questa , come la precedente , sull’ orlo delle acque , e le 
con'vkiie pienamente y quanto dissi di quella. 

La ISi^A HUSTA^A, Nyssa couelicaRS, Micb., ha le fo- 
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pili' ovali , ninoifoVaii . biatii liicrr por di salto , o liinplie 
(jiiallro o cinque pollici ; i fiori • solitari sopì a peduncoli nset l- 
lari ; i fruiti ^isluiiplii , e della grossezza d’ mi dito migno- 
lo. Cresce questa riei luoghi montuosi ed umidi dell’ Ameri- 
ca sctleiitrionale ; la polpa de' suoi frutti è acida, grata al’ 
gusto , ed io la trovai juopria a fare della limonaia. Molti- 
plicarla si suole e coltivarla come le jirocérlenti. Tant' io che 
Àlichaux ne abbiamo portalo molli semi, una parte dei qua- 
li è spuntala Lene ; eppure nei giardini di Parigi non sene 
trova nemmeno un sol piede ; lutti vi perirono nel Terzo « 
quarto anno per 1 molivi soprindicati ; una specie nondime- 
no è questa molto preziosa da introdursi in Francia. (B. ) 

NITRIERA. Luogo, ove si forma naturalinenle del iii- 
Irn in grande. Questi luoghi .sr.no ordinariaincnte delle caver. 
ne incavate in un macigno calcareo argìlloso-saLbioiilccio. Vc~ 
di il vocabolo Nitro. 

Le nitriere artifiziali sono certi fabbricati pochissimo al- 
ti , pochissimo ventilati , nei quali si alzano dei mucchi di 
tet ra umida mischiala con sostanze animali e vegetali ; in que- 
sti mucchi si forma il salnitro , e ne viene levalo con la.lis- 
sivazione. (B.) ( Àrt- del supplimento. ) 

, NITRO. S^Ie ileulro composto d’acido nitrico e di po- 
tassa , die si forma alla superficie di certe rocce calcaree , 
e sui rnuri delle abitazioni , intorno alle quali si trovano del- 
le materie animali , o vegetali in decomposizione , special- 
mente sopra quelli delle cantine , delle scuderie , ec. Quan- 
do è impuro , detto viene salnitro. 

Una gran parte si è falla rap|>rescnlare al nitro in agri- * 
coltura ; il nino della terra , il nitro della neve , il miro 
deir aria, il nitro dei leiamieri , ec. era quello , che dove- 
va fecondare i terreni j lutti i fenomeni degl’ingrassi e degli 
accoAciamenti, che non si potevano spiegare, erano dovuti al 
nitro : eppure questo sale purificalo non è un acconciamen- 
to ; e se il saluitro produce alle volte buoni' effetti momen-, 
tanei sulle terre , ove si spande , ciò accade , percliè con- 
tiene nitro a base di calce ( nitrato di calce^ , il quale ai-' 
traendo e conservando 1 ’ umidit'a dell’ aria ne d!i momeiila- 
neamente a quelle terre, quanta è necessaria a qualunque ve- 
getazione. 

E possibile , ebe 1’ osservazione degli eccellenti effetti pip'» 
dotti sulle terre dai rovinacci di case ; rovinacci che con- 
tengono , come si è detto , mollo salnitro , sia stata cpiella, 
che abbia fallo nascere la .jtipposizione dell’influenza dol ni- 
tro sulla vegetazione. È passibile' anclie , che ne sia statò il 
sentimento, se adoperar posso quasto'jìertnine, di ciò che suc- 

,VoL. XIX. **^18 
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